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Willkommen bei La Catalana, dem authentischen spanischen Restaurant im Herzen
Hamburgs. Seit 2019 bringen wir lhnen die wahre spanische Esskultur direkt aus
Barcelona nach Deutschland. Unser Restaurant wird von der Besitzerin personlich
gefuhrt, die gleichzeitig als freundliche Gastgeberin und erfahrene Servicekraft daftr
sorgt, dass Sie sich rundum wohlftihlen. Ihr Service ist spektakular und untibertroffen -
jeder Gast wird bei uns wie ein Freund empfangen. Unser Kiichenchef Brayan, ebenfalls
Miteigentimer des Restaurants, bereitet alle Tapas mit Liebe und Leidenschaft nach
traditionellen Familienrezepten zu. Gemeinsam stehen wir flr hochste Qualitéat, frische
Zutaten und eine warme, authentische Atmosphare - genau wie in Spanien. Jedes Gericht
Ist eine Hommage an unsere Wurzeln und spiegelt die unverfélschte spanische
Lebensfreude wider. Besuchen Sie uns und geniel3en Sie das authentische
Geschmackserlebnis Barcelonas - direkt in Hamburg.
La Catalana- Ihr Sttick Spanien direkt vor der Haustur.

Bienvenido a La Catalana, el auténtico restaurante espafol en el corazén de Hamburgo.
Desde 2019, te traemos la verdadera cultura gastronomica espafiola directamente desde
Barcelona hasta Alemania. Nuestro restaurante es gestionado personalmente por la
propietaria, Nerea, quien, ademas de ser una anfitriona amable y atenta, se encarga de
gue te sientas completamente a gusto. Su servicio es espectacular e inigualable: cada
cliente es recibido como un amigo. Nuestro chef Brayan, que también es copropietario
del restaurante, prepara todas las tapas con amor y pasion, siguiendo recetas familiares
tradicionales. Juntos, representamos la mas alta calidad, ingredientes frescos y un
ambiente calido y auténtico, como en Espafia. Cada plato es un homenaje a nuestras
raices y refleja la inconfundible alegria de vivir espafiola. Visitanos y disfruta de la
auténtica experiencia de sabor de Barcelona, jdirectamente en Hamburgo!

La Catalana: tu pedacito de Espafia justo en la puerta de tu casa.

Spanisch-Katalanische Kiiche

Holstenstralle 200, 22765 Hamburg
O +49 (0) 4076 489 624
(1) +49 (0) 176 70 18 62 23 f La Catalana

© Restaurante

Nur Barzahlung und PayPal mdglich



ADIVITOS - ZUSATZSTOFFE

1 Potenciador de sabor 3 Colorante E-102
Geschmacksverstarker Lebensmittelfarbe E-102
2 Antioxidante 4 Antioxidante E-300
Antioxidationsmittel Antioxidationsmittel E-300
A Cereales con gluten H Mostaza
Glutenhaltiges Getreide Senf
B Crustaceos | Nuez moscada
Schalen- und Krustentiere Muskatnuss
C Huevo J Semillas de sésamo
Eier Sesamsamen
D Pescado K Mayonesa
Fisch Mayonnaise
E Almendra L Pifiones
Mandel Pinienkern
F Avellana M Nata
Haselnuss Sahne
G Leche N Ajo
Milch Knoblauch

Fur die mit einem gelben  Stern
gekennzeichneten Speisen und Getranke sprechen
wir im La Catalana Restaurante eine besondere
Empfehlung aus ‘

@ Folgen Sie uns auf unseren Social-Media-Kanélen: [/
e W% ] (@) La Catalana Restaurante
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ENSALADAS - SALATE

(Unsere Salate werden mit einem Dressing aus Apfelessig, Senf, Ingwer und Honig serviert)

Ensalada Mixta a la Catalana con gambas al grill €17,00
Gemischter Salat mit Garnelen von Grill (katalanischer Art)

Ensalada Mixta a la Catalana con queso de Cabra € 16,00
Gemischter Salat mit Ziegenkase (katalanischer Art)

Calamares a la romana con alioli AN € 8,50
Tintenfischringe paniert mit hausgemachter Aioli

Boquerones fritos A € 8,50
Frittierte Sardellen

Boquerones en vinagre y ajo N € 8,50
In Essig und Knoblauch eingelegte Sardellenfilets

Empanadillas rellenas con gambas y mojo rojo A € 4,50
Geflllte Teigtaschen mit Garnelen und roter Mojo-Sauce (Stiick)
Vieira al estilo La Catalana M- N € 16,50
Jakobsmuschlelfleisch (ohne Rogen) im La Catalana Stil

Brocheta de Rape y Gambas (sin cascara) BN € 15,50
Gegrillter Seeteufel- und Garnelenspiel3 (ohne Schale)

Pequefios chipirones a la andaluza # €9,50
Kleine Tintenfische andalusischer Art

Gambas rojas a la plancha con salsa de ajo N € 13,50
Rote Garnelen vom Grill mit KnoblauchsoRRe

Gambas al ajillo N € 15,50

Gambas in einer Knoblauch-Weissweinsauce (ohne Schale)
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TAPAS VEGETARIANAS - VEGETARISCHE TAPAS

Pimientos del Padrén
Kleinen, frittierten griinen Paprikas

Aceitunas verdes
Griune Oliven

Champifiones al ajillo N
Champignons in Knoblauchsolie

Papas Bravas E
Kartoffeln mit feiner pikant-wirziger Sauce

Papas canarias con mojo
Kanarische Kartoffeln mit roter und grtiner Mojo-Sauce

Tortilla Espafiola (recién hecha) ©

Frisch zubereitete spanische Tortilla
Anderen Optionen: Truffel-Tortilla
Ziegenkase Tortilla

Queso Manchego
Manchego-Kése (Schafsmilchkése, kraftig)

Queso de cabra con puré de boniato, nueces y miel
Ziegenkéase mit SulRkartoffeln Piree, Walntissen und Honig

Tostada de sobrasada con queso de cabra y miel
Gerostetes Brot mit wirzige Paprikawurst, Ziegenkase und einem Hauch Honig

Croquetas caseras de Boletus de la abuela (4 unid.) A &M
Omas hausgemachte Steinpilze Kroketten (4 Stiick)

Tostada de Escalivada Catalana (Vegan)
Gerostetes Brot mit im Ofen gebackenem Gemiuse nach katalanischer Art

Berenjenas fritas con miel A G
Frittierte Aubergine mit Honig

Pa amb Tomaquet
Gerostetes Brot mit Tomate

Pan fresco
Frisches Brot

Alioli casero ©
ausgemachte Aioli
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€ 8,00
€ 4,50
€ 7,50
€ 9,50
€ 8,50
€ 8,50
€13,50
€10,50
€ 9,50

€9,50

€12,50

€ 11,50

€ 11,50

€9,50

€ 4,50

€2,50

€ 2,50




Croquetas caseras de pollo (especialidad de la casa) (4 uni.) 1A C.G €12,00
Hausgemachte Hahnchenkroketten (Spezialitat des Hauses) (4 Stiick)

Albondigas a la Catalana (carne de ternera) 1A ¢ €9,50
Rindfleischbéllchen katalanischer Art

Pinchos morunos de pollo y ternera & H € 10,00
Gewtirzte Hahnchen-Rindfleischspiel’

Datiles con bacon rellenos de queso manchego (5 piezas) 2 € 8,50
Datteln im Speckmantel, gefullt mit Manchego-Kase (5 Stiick)

Brioche de carrilleras estofadas con queso manchego rallado XN € 14,00
Brioche mit geschmorten Rinderbackchen und geriebenem Manchego-kase

Jamon Ibérico con picos (secado al aire 18 meses) € 19,00
Iberischer Schinken mit Picos (18 Monate luftgetrocknet)
Chorizo al vino €9,00

Chorizo in Rotwein geschmort

Pa amb tomaquet i pernil ibéric (especialidad catalana) €12,50
Brot mit Tomate und Iberischer Schinken (katalanische Spezialitat)

Pollo asado con ciruelas y pifiones - & € 11,50
Gebratenes Hahnchen mit Pflaume und Pinienkernen

PAELLAS — PAELLAS

(Frisch zubereitet - circa 35 Min — ab 2 Personen — Preise pro Person)

Paella Valenciana (pollo, conejo, judias verdes) 3 €22,50
Valencianische Paella (Hahnchen, Kaninchen, griine Bohnen)

Paella mixta (pollo, calamares, gambas, mejillones y frutos de mar) 8D € 24,00
Gemischte Paella (Héhnchen, Tintenfischringe, Garnelen,
Miesmuscheln und Meeresfriichte)

Paella Negra (calamares, gambas, frutos de mar y rape) 8D € 26,00
Schwarze Reispfanne (Tintenfisch, Garnelen, Meeresfriichte
und Seeteufel) — Exklusiver in La Catalana

Fideua de Marisco (calamares, gambas y frutos de mar)3 8. P € 24,00
Meeresfrichte-Fadennudeln (Tintenfisch, Garnelen und Meeresfriichte)
Auf Wunsch auf Schwarz € 26,00

Bei hausgemachten Paellas kann eine Reiskruste am Pfannenboden ansetzen, der in
Spanien so beliebte ,,Socarraet®.
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(Unsere Fleischspezialitaten servieren wir mit gebratenem Gemise und Rostkartoffeln)

Lomo alto de Uruguay €2550 €28,50

Rib-Eye aus Uruguay (2009) (3009)
Saucen-Optionen:  Krauterbutter +1€ | Champignon-Sauce +3€

Filete de Pato al grill € 23,50

Ente Filet von Grill

Conejo a la Catalana ! € 25,50
Kaninchen aus dem Ofen in einer reduzierten Wein-Schokoladensauce mit Minze

PLATOS DE PESCADO - FISCHGERICHTE

(Unsere Fischgerichte servieren wir mit Salat und Salzkartoffeln)

Salmon en salsa de ajo a la plancha € 24,50
Lachsfilet vom Grill in Knoblauchsolie

Gambas al ajillo (sin cascara) N € 24,50
Garnelen in einer Knoblauch-Weissweinsauce (ohne Schale)

Gambones al grill en salsa de ajo (sin cascara) N € 26,50
Rote Garnelen vom Grill mit Knoblauchsauce (ohne Schale)

Pulpo al grill con verdura al grill y papas arrugadas € 29,00
Oktopus vom Grill mit frischem Gemise und kleinen Kartoffeln

Pulpo a la Gallega € 29,00

Zarter Oktopus auf Kartoffelscheiben, verfeinert mit Olivendl und Rosenpaprika

(Bis 12 Jahre)

Papas fritas €5,00
Pommes frites

Nuggets de pollo caseros con papas fritas € 10,00
Hausgemachte Hahnchen-Nuggets mit Pommes frites

Albondigas de ternera con papas fritas 1 A ¢ € 11,00
Rindfleischbéallchen mit Pommes frites




POSTRES - NACHTISCH

Helado de limén, naranja o coco (en su cascara natural) €750
Zitronen-, Orangen-, Kokoseis (in seiner naturlichen Schale)

Mel i maté amb nous (casero, especialidad catalana) © € 8,00
Frischkéase mit Honig und Walnussen (hausgemacht,
katalanische Spezialitat)

Crema catalana casera (flameada) A ¢ © € 8,00
Hausgemachte Vanillecreme mit karamellisierter Zuckerschicht

Tarta de queso casera ¢ &M € 8,50
Hausgemachter spanischer Kasekuchen

Flan casero ¢ © € 8,00

Hausgemachter Karamellpudding

Tarta de Santiago casera con helado de vainilla A ¢ EM € 8,50
Hausgemachter Mandelkuchen mit Vanille-Eis

Coulant de chocolate con Licor-43 y helado vainilla A ¢ 6. M € 8,50
Warme Schokotértchen mit flissigem Schokoladenkern
flambiert mit Likor 43 (hausgemacht), mit Vanille-Eis

Variacion de postre sorpresa para 2 € 16,50
Dessertuberraschung ftr 2 (lassen Sie sich verftihren)

Moscatel 0.1L €6,50
Aromatisch, st} und vollmundig- der perfekte Begleiter zu
Desserts oder einfach zum Geniel3en (15%)
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BEBIDAS SIN ALCOHOL - ALKOHOLFREIE GETRANKE

CocaCola / CocaCola Zero 0,20L €4,00
Fanta 0,20L €4,00
Mezzo mix 0,20L €4,00
Sprite 0,20L €4,00
Orange, Apfel, Maracuya, Johannisbeere Saft 0,20L €450 0,40L €5,50
Auch als Schorle 0,20L €4,30 0,40L €5,00
Wasser mit/ohne Kohlenséure 0,25L €3,50 0,70L €7,00

Schweppes (Bitter lemon, Tonic Water, Ginger Ale) ~ 0,20L €4,00

(Alle Kaffeespezialitaten auch Koffeinfrei)

Espresso € 3,20
Doppelter Espresso €4,00
Cappuccino €4,20
Latte Macchiato €5,50
Americano €3,90

Tee (Kamille, Minze, Griin, Schwarz, Fruchte, Ingwer, Apfel) € 4,00

Frische Tee (mit Ingwer, Zitrone und Minze) €5,50
Cortado (Espresso mit einem Schuss Milch) € 3,50
Bonbon Kaffee (Espresso mit Milch und Kondensmilch) €4,20
Carajillo (Espresso mit einem Schuss hei3en Brandy) € 6,50
Milchkaffee (typischer spanisch) € 4,00
Nerea’s Kaffee (Kaffee mit Kondensmilch, Likor-43 und € 6,50
Milchschaum)

Heil3e Schokolade mit Schlagsahne € 6,00
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CAVAS - CAVAS
Glas0,1L Flasche

Jaume Serra Rosé (Halbtrocken, Frisch, 11,5%) €6,50 €22,00
Marrugat Reserva (Schdumend, Trocken, 11,5%) €7,00 €25,00
Juve y Camps Reserva Purpura (Fruchtig, Frisch, 12%) - €31,00
Martini (weil oder rose, 15%) 5c¢l €6,50
Sherry (medium oder trocken, 15%) 5c¢l €6,50
Aperol spritz 02L €850
Belzasar (rose, mit Tonic Water) 02L €850
Campari soda oder O-Saft 02L €850
Caipirinha (Cachaca, Limette, Brauner Zucker) 02L €8,00
Ipanema (Alkoholfrei - Ginger Ale, Limette, Brauner Zucker) 02L €750
Mojito (Rum, Limette, Minze, Zucker, Soda) 02L €850

VINOS DE VERANO - SOMMERWEINE

WeilBweinschorle 0,2L €8,00
Tinto de verano (Rotwein mit Brause und Orange) 02L €850
Sangria des Hauses * 050L €16,50 1,00L €28,00
Alsterwasser 030L €490 040L €550
Estrella Galicia (Fassbier) 030L €520 040L €590
Estrella Galicia (Flasche) 033L €450
Warsteiner (mit oder ohne Alkohol) 033L €450
T—M_‘e_izen Konig Ludwig (mit oder ohne Alkohol) 050 L - €5,80 ‘
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VINOS BLANCOS - WEIRWEINE

Rioja - unser HAUSWEIN weil3
Trocken

Vifasol
Trocken, Parellada 100% (11,5%)

Protos Verdejo
Trocken, Verdejo Traube, Rueda (13%)

Blanc Pescador
Trocken, leicht perlend (11,5%)

Marqués de Caceres (weil?)
Sauvignon Blanc. Sehr Frisch (12,5%)

Goru
Trocken und Jung
Chardonnay 60%, Moscatel 40%

Mar de Frades (Exklusiver in La Catalana)
Die Ausdruckskraft der Albarifio-Traube (12,5%)

Zu Fischgerichten und Paellas sehr zu empfehlen

Rioja - unser HAUSWEIN rosé
Trocken

Vifa esmeralda (rose)
Trocken, feine Aromen (12,5%)

Marqués de Caceres (rose)
Garnacha Tinta, Jung Reihenfolge (13,5%)

Q
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Glas 0,2 L
€6,90

€7,00

€ 7,50

Glas 0,2 L
€ 6,90

€ 7,50
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Flasche
€ 21,50

€ 22,50

€ 24,00

€ 22,00

€ 27,00

€ 26,50

€ 38,00

Flasche
€ 21,50

€ 24,50

€ 27,00

2

v

é
@

N
e
3

&

é

]
o

e




VINOS TINTOS - ROTWEINE

Glas 0,2 L
Rioja - unser HAUSWEIN rot €6,90
Trocken
Condado de Oriza, Crianza € 7,00
Ribera del Duero (14%)
Delikate Aromen und reifen roten Beeren
Anares reserva € 8,00

Trocken (13,5%)
Tempranillo 90%, Garnacha 5%, Mazuelo 5%

Goru (Jumilla)
Trocken. Fruchtig, saftig und vollmundig (14,5%)

Marqués de Caceres (rot)
Tempranillo, Garnacha, Rioja (13,5%)

Juan Gil Jumilla Yellow (ExKkI. in La Catalana)
100% Monastrell, dunkles Kirschrot, Trocken (14%)

Zu Fleischgerichten sehr zu empfehlen

Pesquera
Kraftig, Trocken, Crianza, Elegant (14%)

Protos reserva
Tempranillo, Trocken, 24 Monate Barrique gereift
(14,5%)

La Rioja alta, gran reserva 904
Tempranillo, Graciano, Kraftig und wiirzig,
48 Monate Barrique gereift (13,5%)
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Flasche
€ 21,50

€ 24,00

€ 27,00

€ 29,50

€ 32,50

€ 35,00

€41,50

€ 49,00

€ 70,00




Anis del Mono (dulce: 22% — seco: 44%) 4 cl € 6,50

Baileys (17%) 4 cl € 6,50
Hierbas ibizencas — dulces (26%) 4 cl € 6,50
Jagermeister (35%) 4 cl € 6,50
Martin Codax blanco (42%) 4 cl € 6,50
Tequila Avion Silver (40%) 4 cl €6,50
Pacharan “Zoco” (25%) 4 cl € 6,50
Ron con Miel (20%) 4 cl € 6,50

WHISKY — WHISKEY

Ballentine’s (40%) 4 cl € 6,00
Jack Daniels (40%) 4 cl € 7,00
Absolut (40%) 4 cl € 7,50
RON - RUMS
Cacique (37,5%) 4 cl € 6,50
Bacardi (37,5%) 4 cl € 6,50
Gordons — Original oder Pink (37,5%) 4 cl € 6,00
Tanqueray (47,3%) 4 cl € 6,50
Nordes — Unser bester Gin (40%) 4 cl € 7,50

BRANDY - BRANDYS

Veterano (30%) 4 cl € 6,50
Carlos 1 (40%) 4 cl € 7,50
Cardenal Mendoza (40%) 4 cl € 8,50

‘uis Felipe (40%) 4cl € 13,5"
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