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Saisionale Blattsalatspitzen

Geréstete Pinienkerne | Kirschtomaten
French Dressing | Gerésteter

Sesam

9 €
Hummer-Schaumsippchen
Reduzierter Cognac | Erbsen | Wasabi 9€
Gebackene Falafel
Wirzige Peperonata | Joghurt
Krautsalat | Orangenabrieb vegan | 14 €

Bei Unvertréglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns bitte an.



HAUPT =J >

GERICHTE

Rosa gebratener Kalbsriicken
Gegrillter griner Spargel | Drillinge
Nussbutter | Burgunderjus

38 €

Gebackene Garnelen im Pankomantel

Selleriecreme | glasierter Brokkoli
Anapurna-Mayo | Kartoffelkrapfen

34 €

Hausgemachte Hartweizen Tagliarini

Creme Double | 24 Monate gereifter Parmesan
Winter Triffel

Getillte Hartweizen Cappeletti

Gereifter Pecorino | Feige
Leichte Senf Nage

Franzésisches Grillgemuse im Filoteig

Marinierter Spitzkohlsalat | Zwiebelchip
Herzkirsche | Paprikarahm

vegetarisch | 27 €

vegetarisch | 24 €

Bei Unvertréglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns bitte an.

vegan | 24 €



DESSERT  Tox
VARIATIONEN

Karameltdértichen auf Keksboden

Rhabarber Ragout | frische Minze vegetarisch | 12 €

Dinkel Kaiserschmarrn a la Spatzenhof

Flambiert mit dunklem Rum | Rosinen | gerdstete Mandelsplitter |
Madagascar-Vanillesauce | Zwetschgenkompott

Zubereitungszeit circa 20 Minuten vegetarisch |12 €
Eis

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Stracciatella ie Kugel 3 €
Sorbet

Cassis | Zitrone | Mango ie Kugel 3 €

Bei Unvertréglichkeiten und Allergien sprechen Sie uns bitte an.



