
Antipasti classici
Insalata Totò   13.00
Blattsalat mit Blumenkohl, Kürbis und gerösteten Kürbiskernen  
mit hausgemachtem Balsamicodressing 

Mozzarella di Bufala    
mit Datteltomaten     18.50
und Parmaschinken     22.50

Burrata   
mit Datteltomaten     19.50
und Parmaschinken     23.50

Carpaccio di manzo  25.00   /   35.00
Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesan

Insalata di polipo 23.50   /   31.50
lauwarmer Tintenfischsalat mit Kartoffeln, Oliven und Peterli

Antipasti dello chef
Insalata di finocchio   14.00   /   19.50
Fenchelsalat, Avocado, Yuzusaft und Parmesan

Vellutata di zucca   12.00
Kürbiscremesuppe, Sauerrahm und Kürbiskernen  

Piatto di verdure   17.50   /   26.50
Kürbis, Sellerie, Pilze und Friggitelli-Peperoni
mit Mozzarella di Bufala   +6.50

Pasta e Risotti
Ravioli di ricotta e porcini 19.50   /   25.50
Steinpilz-Ricotta-Ravioli mit Pilzsauce                                                

Rigatoni alla vodka 19.50   /   25.50
Hausgemachte Rigatoni mit Tomatensauce, Datteltomaten, Rahm und Vodka

Rigatoni alla Totò   32.00
Hausgemachte Rigatoni mit Tomatensauce, Kalbfleisch, Parmaschinken,  
Datteltomaten und Büffelmozzarella

Spaghetti alla Chitarra con Vongole   34.50
Spaghetti mit Venusmuscheln, Olivenöl, Knoblauch, Chili und Datteltomaten

Tagliatelle alla Bolognese   26.00
Tagliatelle mit Bolognesesauce

Risotto al Ripasso e barbabietole con pesto di nocciole e caprino   28.50
Ripasso-Randen-Risotto mit Ziegenkäse und Haselnusspesto

Importante Glutenfreie Pasta – kein Problem!

Antipasti da dividere
Antipasti misti Totò Gemischte Vorspeisen zum Teilen   29.50

Bruschette miste Caprese, Parmaschinken und saisonale Bruschette zum Teilen 24.00

Gamberoni all‘aglio Krevetten an Knoblauch, Olivenöl und Chili zum Teilen 35.00

Gerne beraten wir Sie bezüglich veganen und vegetarischen Varianten, Intoleranzen oder Wünschen. 



Carni e Pesci
Scaloppina limone o Marsala Kalbschnitzel an Zitronen- oder Marsalasauce  43.50

Fegato alla Veneziana Kalbsleber nach Venezianischer Art  39.50

Scottata di tonno Rosa gebratener Thunfisch mit Sesam und Tomatenmayonnaise  43.00

Filetto d‘orata con caponata e vinaigrette alle erbe  46.50 
Doradenfilet mit Caponata und Kräutervinaigrette

Contorni Risotto, Patate al rosmarino, Verdure, Spinaci al peperoncino, Tagliatelle, Polenta

Pizze
Margherita Tomatensauce und Mozzarella   18.50

Prosciutto e funghi Margherita mit Schinken und Champignons   23.00

Siciliana Margherita mit Auberginen, Datteltomaten und Ricotta   22.00

Calabrese Margherita mit pikanter Salami und Oliven   24.00

Tonno Margherita mit Thunfisch und Büffelmozzarella   23.50

Calzone Gefüllte Pizza mit Schinken, Champignons und Ricotta   25.50

Totò Margherita mit Kalbfleisch und Basilikumpesto   29.50

Parma Margherita mit Rucola, Datteltomaten, Büffelmozzarella und Parmaschinken   29.50

Rotolone Gerollte Pizza mit Datteltomaten, Rucola, Parmaschinken und Balsamico   27.50

Vegana Focaccia mit Kürbiscreme, Pilzen, Peperoni und Rucola   26.50

Tartufo estivo mit Datteltomaten, Zucchetti, Büffelmozzarella, Fontinakäse und Trüffel   31.50

Nduja mit Mozzarella, Spinat, Nduja Calabrese und Burrata   29.50

Gerne bereiten wir Ihre Pizza auch nach Ihren persönlichen Wünschen zu.

Importante Glutenfreie Pizza oder Pasta – kein Problem! 

Tavolata
 1.P  ab 2 P.

Spaghetti frutti di mare 41.00  36.00
Spaghetti mit Venus-, Miesmuscheln, Krevetten und Pulpo an Tomaten-Chili-Sauce

Tagliata di manzo  51.00  47.00
Grilliertes Rindsentrecôte, Rucola, Parmesan, Kartoffeln und Gemüse

Unser Frischfleisch (Rind und Kalb) stammt aus der Schweiz.  
Trockenfleisch- und Wurstspezialitäten beziehen wir von ausgewählten Lieferanten aus Italien. 

Unser Fisch stammt aus folgenden Fanggebieten: Thunfisch: Westpazifik, Venus- uns Miesmuscheln: Zucht Italien,  
Pulpo: Westatlantik, Krevetten: Zucht aus Vietnam ASC, Dorade: Zucht aus Griechenland Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Gerne beraten wir Sie bezüglich veganen und vegetarischen Varianten, Intoleranzen oder Wünschen. 


