
 

  

 

 
 

Degustazione “Le Briccole” 
 

Baccalà Mantecato Tra velo di sant’Erasmo & Chips di Mais 
 

Spaghettone di Gragnano alle Sarde,  
Burro di Malga e Muddica Atturrata 

 

Branzino in Crosta Croccante  
Tra Fave, Piselli, Curcuma & Asparagi Verdi 

 

Dolce Epilogo 
 

50€ Per Persona Comprensivo di Servizio  

 
 
 

Degustazione “Il Pavone” 
 

Carpaccio di Scampi Tra Agrumi & Angelica  
 

Sashimi d’Ombrina Fra Dolce & Croccante 
 

Il Calamaro Come Un Tagliolino  
Tra Patate & Guanciale di Montalcino 

 

Piovra scottata su Variazione D’Asparagi 
 

Granchio reale fra Risotto al Rosmarino & Stracchino 
 

Tagliata di Tonno Rosso Al The Verde  
Su Stracciatella & Fave 

 

Dolce Epilogo 
 

80€ Per Persona Comprensivo Di Servizio  
 

 

 
 

      Principi Crudi 
 Dadi di Tonno su Variazione di Carciofo, Harissa & Mandorle  € 17.50 
 Sbuffo di Fumo: Tartara di Salmone, Spinacino & Limone   € 17.50 
 Mazzancolle Battute Profumate Agli Agrumi fra Carote & Tamarindo € 19.50 
 Lastra di Scampi, Aria di Stracchino & Primizie di campo   € 19.50 
 Il Nostro Percorso Di Crudo In 4 Portate (Esclusivo per tutto il Tavolo) € 42.50 
 

 Battuta Di Fassona Piemontese Incontra L’asparago & Le Mandorle € 18.50 

 

 

      Principi Cotti 
 Baccalà Mantecato Su Carciofo & Chips di Mais     € 14.50 
  “Seppia & Bisi” l’Alternativa        € 16.00 
 Capasanta su Crema di Finocchio, Indivia Bruciata & Olio di Vaniglia  € 17.00 
 Insalatina di Granchio Reale tra Fagiolini & variazione di Patate  € 17.50 

 

 

      Riso, Pasta & Primi Piatti 
 Risotto alla Erbe tra Stracciatella & Crudo di Gamberi da Mazzara(Min. per 2 Pers.)€ 16.50 
 Spaghettone di Gragnano alle Sarde, Burro di Malga e Muddica   € 14.00 
 Cavatello di Semola delle Murge alla Busera di Gamberi Reali  € 14.50 
 Raviolo di Baccala Skrei su Velo di Patata al Timo & Fumo d’Acero € 15.50 
 

 Tagliolino di Farro biologico ai “Bisi” & Ragoût Bianco di Vitello € 14.50 

 

 

      Seconde Vivande 
 Tacos di Sarde in crosta di Polenta alla Veneziana    € 17.50 
 Il Baccalà su Asparagi Verdi & Croccante di Noto    € 18.50 
 Tartara Scottata di Tonno su Patate Indivia Nocciole & Rum Caroni € 20.50 
 Branzino In Crosta Tra Asparagi verdi, Fave, Piselli, & Curcuma € 21.50 
 

 Tagliata di Fassona Piemontese tra Sant’Erasmo & l’Oriente  € 20.00 
 

  Coperto & Servizio         € 4.00 


