CEVICHE

Gewdirfeltes Fischfilet mariniert in Leche de Tigre: Limettensaft, Aji (frischer Chili),
Knoblauch, Ingwer, Staudensellerie und Koriander. Dazu Zwiebel, SiRkartoffelpliree, Canchita (frittierte
Maiskorner). Thai und Nikkei werden ohne StiRkartoffelpliree und Canchita serviert.

Vorspeise  Hauptgang

Clasico 19,90 25,90

Fischvdes Tages
Thai 19,90 25,90

Lachs mit Kokoy Schauuny, Thai Basilikuum Pesto, Kuwmquat unds
T i

Atuuv Nikkeis 24,90 29,90
Thanfisch mawiniert invYugu, Zitrone gros und
Sojasaunce mit Sesamol daguw Avocado-

TMMfo- 19,90 25,90
Lachs mit einer Triiffelcreme und gelbew Leche de Tigre

Schauwumn

Nikkei 19,90 25,90

Lachs mawiniert inv Tamawindensouice; Sojasouce wnd
Sesamol, daguw Avocado

Pulpo-env Cremav de Culantro- 24,90 29,90
Oktopus mit Koviandercreme
Mixto- 19,90 25,90

Fisch des Tages mit Meevesfricchten und Venusmuschelnw

Afrodisioco 20,90 26,90

Fischv des Tages, Meeresfricchte und Venusmuscheln mit
gweierlei Chilisourcerv

Vegetowiano- 15,90 20,90
Kreuterseitlinge; Spawgel;, Zuckerebsen, und Zwiebelnw mit

Pisco; Limettensaft, Chili, Koviander, Dashi, Ingwer und

Gelber Chilisouce

Trio-de Ceviches 39,90

Dreierlei Ceviche vom Fischi CLASICO, THAI und NIKKEI



TIRADITOS

Diinne Scheiben vom Fisch, eine Art Sashimi

Vovspeise
Twadito de Sadmdw 23,90
Lachs-Sashimi mit Leche de tigre und Molekulow -Avocado
Twradito de Atuwv Citrico- Nikkeis 24,90
Thunfisch-Sashimic mit Sojasoutce; verfeinert mit Orange unds
Sesamasl

ENTRADAS
Vorspeise

Trio-de Causov: Sadmow , Pulpo-y Langostino- 19,90

Kalt gestampftes Kouwtolffelpiuree verfeinert mit Lach-Sashimi flambiert
inv Nikkei-Acevichada-Sauce; und Tintenfisch lambiert mit
Anticuchera-Mayonnaise; Canchitow und gebratene Gornelenw mit einer
Chili-Mawacujo-Saurce

Tnsalado de Quinuar 14,90

Quinoasalat mit Gemiise und Honig-Kurkuwma Vinaigrette

Pulpo-Anticuchero- 24,90

Gebratener, pikant mawinierter Oktopus; dazu Rosmawinkortoffeln,
Champignons und Avocado-

Chupe con Quinuov
Fischvdes Tages und Riesengorneles ivv pikanter Bowillon mit Quinoa,
und Erbses

18,90



PLATOS PRINCIPALES

Hauptgang
Risotto- conw Mawiscos 26,90
Risotto- mit Gawrnelew ,Calamanry und argentinischer Rotgarnele;
verfeinert mit Erbsen, Paprika und Koriander dazuw Zwiebelsalat

At ew Costrav de Quinuar cow Salsav Novivy 38,90

Purée de Camote
Thunfisch mit einer Quinuakruste, dazuw Novi Sauce (Algensauce) wnd
einv Orangen-SifSkautoffelpivree

Ceviche Caliente Thai 28,90

Fischv des Tages flambiert inPisco, Leche de Tigre, Kokosnussmilchy
Thaibalsilkum, Koviander und Zwiebel; daguw Reis

Lowmo- Saltado- 32,90

Argentinische Entrecdte-Streifen flambiert um Wok, verfeinert mit
Sojasource; Zwiebeln und Koriander, dagw frittierte Maniokstreifen wnd
Reis

Quinuaw al Tawrtufo- conv Vegetales 23,90

Quinow verfeinert mit Triffel, Gemuise, Chaumpignons und Parmesany

POSTRES

Nachspeise
Souffle de chocolate conw helado-de Lucwmaw 1490
Schokoladensouffle mit hausgemachten Lucuma-tEisy (Frucht aus Peru)

Granigado-de Maracuwydr 13,90

Maracujasorbet wmhillt inv einer hauwsgemachten Schokoladenkuppel
mit Mangoschauwmy

Cheesecake de Pistacho-y sorbete de Guowar 15,90

Pistagien-Cheesecake mit Guavensorbet



