
Giù è un ristorante fuori dagli schemi! Un ristorante
con una proposta in stile Kaiseki che da la
possibilità al cliente di assaggiare più piatti nello
stesso pasto a un prezzo popolare. La cucina sarà
una miscela di cucine e materie prime che fanno
parte del bagaglio dello chef e comprenderanno
Sicilia, Lazio e Giappone ma non solo...

Pizza bianca e golden pig (1,9) 8€

Tartare di manzo BBQ, masu ikura** e yuzu

(3,8,9,10)  13€

Assaggio al buio “Ricordo di una pizzaiola di

cozze” (1,4,6,12) 8€

Lollipop di pollo alla cacciatora (1,9,10,14)  8€

Vellutata di ceci, ricotta e bieta in tempura

(1,4,12)  9€

Cocktail di gamberi* GIU’(7,9)  12€

Uovo cbt, funghi, nocciole e soia (1,2,9,12,13) 12€



Gyoza di coda di manzo con crema di pecorino e

salsa alla Vaccinara ( 1,4,12)  8€

Carbonara shot (1,9,12)  7€

Manzo, nocciole, cavolfiore e mandarino (12,13)   15€ 

Bun tonkatsu di cardoncello, mayo all’aglio nero e

misticanza (1,9,12) 7€

Donut di anelletto alla palermitana (1,9,12)  12€

Bottoni con cime di rapa, burro, alici e shichimi

(1,3,9,10,12) 11€

 Minestra di gamberi, olio alle erbe e polvere di

pomodoro (1,3,4,7,14)  13€

Dessert

Ricotta, mandorla, salvia e mandarino (1,9,12,13)   8€

Millefoglie di Nori, cioccolato bianco e yuzu (12)  8€

Cannolo Siciliano e gelato al Passito di Pantelleria

(1,9,12,13)  8€

God Save the Queen (1,9,12)  8€



Tabella Allergeni: 

Frumento/Glutine 1, Soia 2, Sesamo 3, Sedano 4, Arachidi 5,           Molluschi 6, Crostacei 7,

Senape 8, Uova 9, Pesce 10, Lupini 11, Latte e derivati 12, Frutta a guscio 13, Anidride solforosa

14 

** Prodotto surgelato

Per garantire una maggiore salubrità, tutte le nostre preparazioni sono abbattute in casa

*il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a

trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004,

allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3


