
 
 

 

 

GUNKAN (2pz)  

Nocciolino 

lardo di patanegra 100% iberico,  

tartare di Fassona e granella di nocciole 

Fresco 

cetriolo, coulis di pomodoro, cipolla  

caramellata 

Caramellato 

lardo di patanegra 100% iberico, cipolla  

caramellata, miele 

Carbonara 

guanciale, crema di pecorino, tuorlo 

Ciccia salada 

carne salada, tartare di Fassona,  

perlage di tartufo 

Libanese 

hummus di ceci, melanzana grigliata e  

melograno 

Baccalao 

baccalà mantecato, tartufo estivo 

Tropico Italiano 

zucchina marinata al maracuja, pesto,  

perlage di basilico 

Alpino 

bresaola valdostana e fonduta di fontina 

Iberico 

prosciutto iberico, guacamole, gazpacho 

Choriccio 

chorizo, stracciatella e polpa di riccio 

Oca 

petto d’anatra affumicato, crema di funghi 

RISOTTI 

Rosso di sera 

risotto barbabietola, crema di pecorino,  

rucola fritta 

Meraviglioso 

risotto salsa di pomodoro San Marzano, burrata,  

polvere di pesto 

Saporito confit 

risotto lardo d’Arnad, cipolla caramellata, miele 

Zafferano di Geordie 

risotto zafferano toscano, ragù di cervo 

Tartufo 

mantecato con burro al tartufo e tartufo  

fresco uncinato 

Fumè 

risotto melanzana bruciata, scamorza  

affumicata, riduzione di Amarone 

Risotto Nero 

nero di seppia, julienne di seppie, pomodorini  

confit, stracciatella e salicornia 

Polpo e pa… zucca 

risotto alla zucca dell’Hokkaido con polpo  

arrostito, il suo fondo di cottura e zeste di arancia 

Valdostano 

risotto mantecato alla fontina con straccetti di  

mocetta 

Aglio, olio, peperoncino 

aglio, olio, peperoncino e acciughina 

Voleva essere un pizzocchero 

formaggio Bitto DOP, verza, patate e  

burro alla salvia 
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SFIZI 

Camillo  

nigiri di pluma iberica scotata con salsa oyster,  

granella di nocciole e funghi enoki.        

Incanto Patronus 

arancina di riso ai porcini ripiena di ragù di cervo e s 

camorza, accompagnati da mayo all’nduja 

Fiori Fritti 

fiori di zucca in pastella di riso ripieni di provola  

con salsa teriyaki 

Tartare di manzo 

Fassona piemontese, olio EVO al rosmarino,  

perlage di tartufo, nuvola di grana 

Tartare La Finori 

tartare di Fassona piemontese con tartufo uncinato, funghi 

portobello e granella di nocciole 

Caprese dell’Officina 

coulis di pomodoro San Marzano, burrata, pesto in polvere 

Il disco d’oro 

disco di riso giallo al salto e costina di maiale cotta a 

bassa temperatura 48h 

Plumita 

pluma iberica cotta a bassa temperatura su pizzetta di riso, 

pomodorini confit e crudite di funghi 

Gnoccolone 

gnocco di riso accompagnato da prosciutto iberico e  

burrata di bufala campana 

Degustazione di affettati 

carne salada, jamon iberico, anatra affumicata,  

lardo d’Arnad 

 

15% di sconto su tutto il menù per ordini d’asporto 

Consegna gratuita a casa!  Ordina comodamente dal sito www.officinedelriso.com 

 


