
 
 

Il Menù di Pasqua 
 

 
Aperitivo di benvenuto 

 

 
Uovo cotto a bassa temperatura, morbido e croccante di Reggiano, asparagi e olio al rosmarino 

 
Salmone marinato e flambato, morbido di patata Vitellotte e cristalli di tarassaco 

 
 
 

Carnaroli del Falasco mantecato ai crostacei e la loro bisque, spinoso sardo e germogli freschi 
 

Calamarata “Mancini Pastificio Agricolo” crema di datterino e calamaro, pane tostato e colatura di alici 
 
 
 

Filetto di spigola mediterranea tostata alle erbe con insalata primaverile di legumi e agretti 
 
 

Sorbetto di limone e basilico 

          
 

Uovomisù 
 

 

Il caffè con la Colomba Pasquale 
 

  
 
 

 Dalla Cantina : 
     “Cuvée Belstar” Cantine Bisol – Valdobbiadene - Veneto 

“I Vigneti di Bruma” Falanghina del Beneventano – Fattoria La Rivolta - Campania 
“La Tonsa” Malvasia dolce “  dei Colli Milanesi - Nettare dei Santi – Lombardia 

€ 80 a persona 


