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25 DICEMBRE MENU

50€. A PERSONA
start 13:00

«* ENTREE #

Fluté di prosecco Valdobbiadene “Cartizze” Brut
Manzo di Ponza marinato con spezie, liquirizia e erbette di
montagna, su cialda di parmigiano

= SI INIZIA =

Polentina coppata con ragu di cervo
Tartare di Vitello con caprino ed erba cipollina
Tartare di manzo con acciughe, olive e capperi

Roll di barbabietola con crema di burrata condita

—X FILETTO A SCELTA x—

Renna, Zebra, Bovino argentino, Chianina
Tris di contorni e salse della casa

% DOLCE +

Cubo di panettone con Zabaione caldo e mirtilli,
accompagnato Dall’Ambrogino:
Villa ascenti, limone infuso alla mandorla,
sciroppo di uvetta e champagne

*Acqua e caffe, Vino escluso

Faeliena




