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Grudites di CMare

OSTRICHE

Ostriche Odan CMichele € 6,00l pz
-9

Oxtriche Opecial (6 pa) €3000
@19

FRUTTI DI MARE

CStasolari €200 4l pz
@

Cartufi €300a4l pz
@

Ricci €400l pa
@

Rescato del giormo (seconds dipomibilii)

@

CROSTACEI

Qbccmpi ™ € 4004l ps
)

CGamberi rossi di Qdigilir €600 al pz
¥

GRAN CRUDO DI MARE

Ricci,_fasolars; astriche, seampi ™, gamberi ™ (secondo disponibilia del giormo) € 55,00
241

TARTARE

Cartare di tonno con gelee alle arance ¢ maionese di basilico ¢ cetrioly ™" €7800

#-2)
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Antipasti Gald

COran saulé di cozze ¢ vongole € 7400
@2-4-9-70-71)

Attt di Lolanelti con baccali in pastells ™ €7400
(71-S-%-7%)

Rolpo grigliato con purea di fave ¢ stracciaelle 4i buflr € 7600
(7%5)

Shsalata di mare ® € 716,00

(9-74).

Gurpavcio di branzine con dlio ai fiori di finocchio ¢ misticanaa di ravandlli ¢ valeriana ™ € 2500
@)
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Lrimi piatti

Qbpaghettone alle rongole € 7400
(1-%-74)

Cagliolin al ragout di sgombro affumicato €71400
(/-3-4-9)

COnocoi ai frulti di mare ¢ piselli € 17600
]

&Kinguine at rigci di mare €2000
(7-4-9)

Risollo con pistilli di zafferane, asparagi ¢ gobbetti Y €2000

()
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QObecondi piatti

SSavcali’ con humus di ceci ¢ cipoll di Cropea caramellata ™ € 7800
G5

‘Cagliata di tonno con rucols ¢ riduzione di acelo balsamico ™ €2000
i)

CGallinellx al cartoccio ™ €2500
C-4-79)

COrigliata mista ™ € 2600
C-4-74)

S pescato del giomo, senplice od essenziile, al forno € 8,00 [aito
i)

SSranzine il sale (tlempo di atlesa ca 30 min) € 800 [ eito

#
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Ritite al forno €500
Glcoria €500
Agretti € 6,00
Nerduure grigliate €600
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Dasserts

Creme brulee al pistacohio € 6,50
(1-3-2)

Ciramisn €650
(1-3-2)

ChMousse di ricotla ¢ pere alle amarene €700
(1-2)

SBararese alla nocciola._cioccolato bianco ¢ frulli di bosco €700
(7-3-2)

Caliiate di frutler i stegione €700
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Si avvisa la gentile clientela che le nostre pietanze possono contenere alcune sostanze considerate allergeni e di seguito indicate. Data

la varieta di lavorazioni effettuate nello stesso ambiente, non si garantisce la completa assenza di tracce di allergeni.

Gli allergeni sono stati indicati di fianco a ciascuna pietanza con simboli numerici ai quali corrispondono le sostanze allergeniche

riportate nella tabella seguente.
Lista degli allergeni indicata nell’allegato II del Regolamento UE 1169/2011

1. Cereali contenenti glutine (cioé grano,segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio, e prodotti derivati, purché il processo subito non aumenti il livello di
allergenicita valutato dall’EFSA per il prodotto di base dal quale sono derivati;
b) maltodestrine a base di grano e prodotti derivati, purche il processo subito non aumenti il livello di allergenicita valutato
dall’EFSA per il prodotto di base dal quale sono derivatis
¢) sciroppi di glucosio a base d’orzo;
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati o di alcol di origine agricola per liquori ed altre bevande alcoliche.

2. Crostacei e prodotti derivati.

3. Uova e prodotti derivati.
4. Pesce e prodotti derivati, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.
5. Arachidi e prodotti derivati.

6. Soia e prodotti derivati, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato e prodotti derivati, purche il processo subito non aumenti il livello di allergenicita* valutato
dall’EFSA per il prodotto di base dal quale sono derivati;
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato Dalfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa
naturale a base di soia;
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti derivati, incluso lattosio, tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati o di alcol d’origine agricola per liquori ed altre bevande alcoliche;

b) lattitolo.
8. Frutta a guscio, cioé mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di anacardi
(Anacardium occidentale), noci di pecan (Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia
vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati, tranne frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati o
di alcol etilico di origine agricola per liquori ed altre bevande alcoliche.
9. Sedano e prodotti derivati.

10. Senape e prodotti derivati.

11. Semi di sesamo e prodotti derivati.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/1 espressi come SO2.
13. Lupini e prodotti derivati.

14. Molluschi e prodotti derivati.

Ulteriori informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie ed intolleranze sono disponibili rivolgendosi

al personale in servizio

LEGENDA

Ab. : Prodotto sottoposto in loco ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, CE 853/04
S. : Prodotto surgelato all’origine

Il prezzo del pescato puo subire oscillazioni in base al prezzo battuto all’asta




