Ristorante

ANTIPASTI | STARTERS

Insalata di Carciofi con veli di Parmigiano e Noci
Artichoke and sprout salad with parmesan cheese and walnuts
Burrata Pugliese con Rucola e Pomodorin
Creamy Burrata ¢ hm"zr' with roc lul salad uml cherry tomatoes
Tortino dorato al Radicchio con Cre: i mandorle tostate
Golden Radicchio Tt 1 e L L
di Zucchina croceanti con Ricotta fresca e Pesto le;
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Tartar di Tonno e Stracciatella
Tuna tartar with stracciatetla cheese
ato su Crema di Patate e Porri con Pomodorini confit
(nl?h.mmpus with leeks and potatoes AT
Sautée di Cozze alla “Provenzale” con erbe aromatiche
Sautced o/me] #brovencal” style with aromatic herbs
Baccala mantecato con polenta
o emncd cod fish with potonta ¥
/p to Misto di Pesce alla Torcellana
Chef selection of typical Venetian séafood specials
u di Ostriche Gillardeau, Scampi e Gamberi Rossi di Mazara
Selerl:on of Gillardeau oyster, langoustie and red Mazara shrimps
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S Diinsels raut b G Bisrveta Chesse
r di Fassona al Tartufo P
/5'2
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PRIMI PIATTI | FIRST COURSES

Paccheri al Ragt di Piovra e Stracciatella di Burs
(uagnmm pasta with octopus mgnnl and Srmmatetla cheese

, Olio con A di Cantabrico e Pomodorini secchi
s e Uansatron e L e

etti alle Vongole Veraci e Bottarga
D o clomes o botiarga

ta Fresca con Granceola e Castraure
;r‘re%hh pasta wlth mab meat and fresh artichokes

i di Crostacei profumati al lime
Ravioli di Beanzing con bisque d Crogtacs lnsque

Cacio e Pepe con Tartar di Gambero rosso di Mazara
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Grema di Zucea con Porsin 8L Ub0 ored Porcini mushrooms

B Biroiio pantscato st Porcint e Taxtuls, rin. 2 pocseie)
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