SECONDI PIATTI | MAIN COURSES

Seppioline di Laguna in Nero alla Ve e
Vi rf.’?nan Style Black snk squuid v i bR g 9500
to Misto di Pesce dell Adria ?

Tritto beafnud w m. verelalios ol (polenta gae

Trancio di crema di all g
Bog il Omprins cop crema o e € 3800
Gra a di Pesce dell Adriati
w"cnan‘?’ ifood Cho'odrict S0
igliata Mista di Pesce e Crostac € 15,00
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di Astice € 18,00
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Aragosta alla Griglia € 20,00
Crper e S !
to del Giorno alla Griglia o al F € 1200
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Tagliata di Manzo alla Robesy € 3800
Sh%‘da ])nme b’e‘cf wnh ms(‘marr': potatoes
Tartufo con verdurine e crema di zucca € 4500
o iy ianzs ol Tasg
Fegato di Vitello alla Veneziana con polenta € 2800
Veul Trver with polenda Venciton siote
ata di Pezzata Rossa alla Griglia e € 1500
s e
Chateaubriand di Manzo con Patate al Forno o) € 20,00
Balred Chateaubriand Beef with baked potatoes
CONTORNI | SIDE DISHES
Insalatina dei nostri orti € 10,00
Fresh misticanse salad
Pata tite € 1200
R e ‘polatoes
i freschi al burro € 1200
)ﬁulerzd SPKMC’L
Gran misto di verdure alla griglia € 1500
Grilled vegetables .
Radicchio Tardivo alla griglia
Grilled Lalzahlg;‘uesl Radiecio
arciofini di SantErasmo € 1800
oL
1 prezzi si intendono, per porzione, tasse incluse, servizio escluso
Bervizio | Service 12%
 Informazion sugli Allergeni disponibilo su richiesta
2 information available upon request ] R iteiari
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i VIII, cap. 3, lot. D, punto 3
s : intolleranze, sono disponibili rivolgendosi al




