
*il prodo�o potrebbe essere surgelato
COPERTO A PERSONA € 1,50 - EVENTUALI A�ERGIE O INTO�ERANZE DEVONO ESSERE COMUNICATE AL PERSONALE 

LE ME�E PORZIONI SONO CONSIDERATE COME INTERE



Brusche�a al Pomodoro                 4
Brusche�a Stracciate�a e Tartufo           8
Brusche�a Stracciate�a e Salmone          8
Brusche�a Bufala, Pesto di Rucola e Pomodori secchi          8

Tortino di Seppie e Patate con fondo di Crostacei*        14
Spada di Calamari* con Ve�utata di Pise�i          15
Polpo* e Patate            14
Insalata di Mare*            15
Polipe�i a�a Luciana* con Crostini di Pane        13
Ba�uto di Spigola con riduzione agli Agrumi e Menta       16
Soutè di Co�e con Crostini di Pane         13
Alici fri�e           13
Carpaccio di Salmone agli Agrumi         15

Insalata di Gamberi, Mela, Rucola e Salsa a�’ Arancia        15 
Mi�efoglie di Spigola e Zucchine al profumo di Menta       16
Prosciu�o di Parma e Bufala           14
Prosciu�o di Parma e Melone           13
Spada di File�o (salsa barbecue  salsa sriracha - salsa rum e pepe)       15
A�osticini (10 pz.)            12
Tagliere di Salumi, Formaggi e Miele          15
Polpe�e Tartufo e Funghi Porcini*           9
Tartare di Manzo con Stracciate�a e Tartufo fresco       15
Tacos con Salmone e  Guacamole         14

Pi�o�e�e stracciate�a e prosciu�o crudo           8

Pi�o�e�e Pomodoro, Basilico e Grana           7

Pi�o�e�e con Philadelphia, Salmone e Rucola         10

Pop corn di salmone e verduri ne fri�e con salsa tzaziki         12

Pop corn di Po�o* (servite con salsa cacio e pepe)          8

Olive a�’Ascolana* (6 pz.)            6

Supplì Classico          2,5

Supplì con Salsiccia, Friarie�i e Provola          3

Fiori di Zucca (2 pz.)            6

 

antipasti

dal Mare

i Fritti

gli Szi

le Bruschette (2 pz.)



Fe�uccine   (pesto di Rucola, Pomodori Secchi e lame�e di Mandorle)           14

Pacchero Estivo con Colulis di  pachino, Stracciate�a e Gocce di Pesto di Basilico          1 5

Gnocchi con asparagi salmone al profumo di limone        15

Riso�o a�a Crema di Scampi*            15

Tonnare�o a�o Scoglio*            18

Spaghe�o a�e Vongole            16

Gnocco con Crema di Zucchine, Guanciale Croccante e Fonduta di Parmigiano        13

Amatriciana (me�e maniche, guanciale, pomodoro, pecorino)          11

Carbonara (me�e maniche, guanciale, uova, parmigiano, pecorino, pepe nero)          11

Ravioli ripieno di Rico�a e Spinaci, con Fiori Zucca e Zafferano       14

Cacio e Pepe con Tartufo (tonnare�i, parmigiano, pecorino, pepe nero, tartufo)          16

Fri�ura di Calamari e Gamberi*          18

File�o di Branzino in Crosta di Patate o Zucchine         16

Salmone a�a Griglia con Salsa Tzatziki e Insalata Mista         16

Grigliata di Pesce*             33

Polpo Rosticciato con caponatina di verdure di stagione         17

Fiorentina          e�o   7

Marble Danese          e�o   8

File�o di Manzo ai Funghi Porcini (220 gr.)         26

Cube Ro� Danese          e�o   8

Tagliata di Manzo Danese         e�o    8

Teriayaki Cube Ro� (150 gr.)          15

Tagliata di Po�o con Rucola, Pachino e Grana         16

Fe�ina panata di po�o con patatine fri�e          13

Stracce�i di manzo a�'ortolana           16

Scaloppine di vite�a a�a medite�anea         16

i Secondi

i Primi



MANZ0 ClASSICO           13
(macinato di manzo con pomodori, la�uga e cont0rno di patate sfoglia)
GU�OSO             13
(macinato di manzo con rucola, pachino, cipo�e di tropea carame�ate e contorno di patatine al forno)
SICILIANO              13
(macinato di manzo con melanzane, cheddar, pomodorini 
secchi, rico�a salata e basilico con contorno di patate al forno)
TEXANO            13
(macina10 di manzo con bacon, cheddar, uovo e contorno di patatine sfoglia)
CRISPY CHICKEN BURGER          13
(po�o croccante, la�uga, pomodoro, salsa tzatziki e contorno di patatine sfoglia)

Patate al Forno           7
Cicoria Ripassata             7
Insalata Mista           7
Broccole�i Ripassati            7
Verza Marinata a�' Aceto Balsamico con Uve�a        6
Caponatina           7
Verza            7
Patate Sfoglia            5
Patate Stick*           5

SALMONE E MO�ARE�A           12
SPECK E PROVOLA           10
fUNGHI PORCINI E MO�ARE�A          12
CRUDO E MO�ARE�A           10
ALICI E MO�ARE�A           10

HAMBURGER DA 220 GR. SERVITI CON SALSE KETCHUP E MAIONESE

PANINO O AL PIA�O
big burger

i contorni

i crostini



FOCACCIA BIANCA  (olio, sale, rosmarino)           4

FOCACCIA CON PROSCIU�O  CRUDO (olio, sale, prosciu�o crudo)         7

FOCACCIA   (rucola, pomodori pachino, stracciate�a, prosciu�o crudo)           11

FOCACCIA BRESAOLA, RUCOLA, PACHINO E GRANA (pomodori pachino, bresaola, rucola, grana)       12

FOCACCIA SALMONE, RUGHE�A E �RACCIATE�A (salmone, rughe�a, stracciate�a)       12

MARINARA (pomodoro, origano, aglio)               6

MARGHERiTA (pomodoro, mo�are�a)           8

'NDUJA (pomodoro, mo�are�a, 'nduja)         9

DIAVOLA (pomodoro, mo�are�a, salame piccante)         9

FUNGHI (pomodoro, mo�are�a, funghi Champignon)         8

CAPRICCIOSA (pomodoro, mo�are�a, funghi champignon, uova sode, olive, prosciu�o crudo, carciofini)               10

SALSICCIA (pomodoro, mo�are�a, rucola, salsiccia)            10

NAPOLI (pomodoro, mo�are�a, acciughe)       8,50

PARMIGIANA                11

REGINA (pomodoro, mo�are�a di bufala, alici, grana)               11

MESSICANA (pomodoro, mo�are�a, salame piccante, peperoni, salsiccia)           11

VESUVIO (pomodoro, mo�are�a di bufala, prosciu�o crudo)            10

MARIOLI (pomodoro, mo�are�a, carciofini, olive nere)            9

AMERICA (pomodoro, mo�are�a, wurstel, patate)            10

PI�A ROSSA con Tonno, Rucola, Pachino e Salsa Cocktail       12

SOLO A CENA

SOLO A CENA
Pizze Rosse

Focacce



BOSCAIOLA (mo�are�a, funghi, salsiccia)       10

ORTOLANA (mo�are�a, melanzane, zucchine, peperoni)      9

FIORI DI ZUCCA (mo�are�a, fiori di zucca, alici)      10

QUA�RO FORMAGGI  (mo�are�a, parmigiano, provola, gorgonzola)    10

  (mo�are�a, salsiccia, tar1ufo, patata lessa)    11

PI�A NOCI (mo�are�a, provola, noci, speck, gorgonzola)     10

PI�A DE�O CHEF (mo�are�a di bufala, pachino, pest0 di basilico)    11

RIPIENA CO�O (mo�are�a, prosciu�o co�o)       10

RIPIENA BOSCAIOLA (mo�are�a, funghi, salsiccia)      10

SAN GIOVANNI (mo�are�a, pest0 di pistacchio, mortade�a, provola)    11

DON CICCIO (mo�are�a, radicchio, gorgonzola, funghi porcini*)     11

TRICOLORE (mo�are�a, rucola, bresaola, pachino, grana padano)     11

SALSICCIA E FRIARIE�I (mo�are�a, friarie�i, salsiccia)      10

GU�OSA  (mo�are�a, patate pance�a croccante, salsa di tartufo)    11

SFIZIOSA(mo�are�a, provola, fiori di zucca, salsiccia)      11

DELICATA (mo�are�a, zucchine, salmone)       12,5

PI�A CRO�INO con Mo�are�a, e Prosciu�o Co�o      10

PIZZE BIANCHE



TIRAMISÙ CLASSICO           7

CHESEECAKE FRU�I DI BOSCO / NUTE�A / MANGO         7

CE�INO DI NOCCIOLE CON MOUSSE DI RICO�A E MANDORLE CARAME�ATE      7

FOCACCIA CON NUTE�A         7

PANNA CO�A A�A PESCA          7

SORBE�O                       Gelato al  Limone con VODKA E PROSECCO)         8

SORBE�O AL LIMONE (NO ALCOOL)          5

GELATO CREMA / FRAGOLA / CIOCCOLATO         5

ANANAS             6

MACEDONIA           6

SNIKER  (  / )               7senza la�osio senza glutine

(semifreddo con Carame�o, Noccioline, e Meringhe�e)

CREMOSO MEDITE�ANEO ( )         8senza glutine

(semifreddo a�a mandorla pistacchio di sicilia  salsa ai  fichi e grane�a di pistacchio)  

CREMOSO EXOTICO ( )           8senza glutine

(semifreddo a� vaniglia bourbon, la�e e polpa di cocco ricoperto da fru�a poche' di mango      

SERVIZI ACCESSORI
TAGLIO TORTA PORTATA DA�'E�ERNO  € 1,50 A PER.

SCONTRINO DI ACQUI�O OBBLIGATORIO
APERTURA BO�IGLIA VINO/BO�LCINA PORTATA DAL’E�ERNO  € 10 A TAPPO

SENZA LA�OSIO
SENZA GLUTINE

Gelati e Frutta

i Dolci fatti in Casa
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