
*il prodo�o potrebbe essere surgelato
COPERTO A PERSONA € 1,50 - EVENTUALI A�ERGIE O INTO�ERANZE DEVONO ESSERE COMUNICATE AL PERSONALE 

LE ME�E PORZIONI SONO CONSIDERATE COME INTERE

PANE SENZA GLUTINE        € 2
BRUSCHE�E SENZA GLUTINE  supplemento di    € 1
PA�A SENZA GLUTINE supplemento di  € 2
PANE CO�O A LEGNA  € 2,5





Brusche�a al Pomodoro (1)                 4

Brusche�a Stracciate�a e Tartufo (1,7)           8
Brusche�a con Castel Magno, Guanciale Croccante e Carciofi Dorati (4,7)          8
Brusche�a con Zucchine marinate e Calamari Saltati (1, 14)         8

Cevice di Spigola (4)           16
Tartare di Salmone con Guacamole (4)          15
Insalata di Mare* (2,4,14)            15
Polipe�i a�a Luciana* con Crostini di Pane (1,4)         13
Soutè di Co�e con Crostini di Pane (1,14)         13
Alici fri�e (1,4)           13

Fiori di Zucca brasati ripieni di Calamaro (1,2,14)         14 
Tortino Tricolore con Patate, Zucchine e Barbabietola (1,3,7)        12
Tegamino di Melanzane a�a Parmigiana (1,3,7)           12
Spada di File�o (salsa barbecue)         15
A�osticini (10 pz.)            12
Tagliere di Salumi, Formaggi e Miele (7)          16
Prosciu�o di Parma e Bufala (7)           14
Te�ina di Trippa a�a Romana (7)          14
Polpe�e Tartufo e Funghi Porcini* (1,3,7)           9
Tartare di Manzo con Stracciate�a e Tartufo fresco (7)        15

Spiedino di Mo�are�a panata con salsa Marinara (1,7)          8

Pi�o�e�e Pomodoro, Basilico e Grana (1,7)           7

Pi�o�e�e Crudo e Stracciate�a  (1,7)         10

Polpe�e di Verdura con salsa Rapa e Wasabi 3 pz (1,3,7)           9

Pop Corn di Po�o* (servite con salsa cacio e pepe) (1,3,7,10)           8

Olive a�’Ascolana* (6 pz.) (1,3,7)            6

Supplì Classico (1,3,7)          2,5

Supplì con Salsiccia, Friarie�i e Provola (1,3,7)          3

Fiori di Zucca (2 pz.) (1,4,7)            6

 

antipasti

dal Mare

i Fritti

gli Szi

le Bruschette (2 pz.)



Riso�o a�a Crema di Scampi* (2,4,7)            15

Spaghe�one a�o Scoglio* (1,2,4,14)            18

Spaghe�o a�e Vongole Veraci (1,14)            16

Rigatoni con Coda a�a Vaccinara (1,9)          15

Riso�o Crema di Zucca e Salsiccia (7)          14

Pacchero con Guanciale croccante Fiori di Zucca e Pesto di Noci (1,7,8)        16

Gnocco con Crema di Zucchine, Guanciale Croccante e Fonduta di Parmigiano (1,7)        13

Amatriciana (me�e maniche, guanciale, pomodoro, pecorino) (1,7)          11

Carbonara (me�e maniche, guanciale, uova, parmigiano, pecorino, pepe nero) (1,3,7)          11

Ravioli ripieno di Rico�a e Spinaci, con Fiori Zucca e Zafferano (1,3,7)       14

Cacio e Pepe con Tartufo (tonnare�i, parmigiano, pecorino, pepe nero, tartufo) (1,3,7)          16

Fri�ura di Calamari e Gamberi* (1,2,14)          18

File�o di Branzino in Crosta di Patate e Carciofi (4)         20

Salmone a�a Griglia con Salsa Tzatziki e Insalata Mista (3,4,7,9,10)         16

Tagliata di Po�o con Rucola, Pachino e Grana (7)         16

Fe�ina Panata di Po�o con Patatine fri�e (1)          13

Stracce�i di Manzo con Carciofi (1,7)           18

Coda a�a Vaccinara (9)          15

Costole�e d'Agne�o a�a Sco�adito          24

Stinco con Soffice di Patate (7)          20

Fiorentina          e�o   7

Marble Danese          e�o   8

File�o di Manzo ai Funghi Porcini (220 gr.) (7)         26

Cube Ro� Danese          e�o   8

Tagliata di Manzo Danese         e�o    8

Teriayaki Cube Ro� (150 gr.) (6,5)          15

i Secondi

i Primi



MANZ0 ClASSICO           13
(macinato di manzo con pomodori, la�uga e contorno di patate sfoglia) (1,11)
GU�OSO             13
(macinato di manzo con rucola, pachino, cipo�e di tropea carame�ate e contorno di patatine al forno) (1)
SICILIANO              13
(macinato di manzo con melanzane, cheddar, pomodorini 
secchi, rico�a salata e basilico con contorno di patate al forno) (1,7,11)

TEXANO            13
(macinato di manzo con bacon, cheddar, uovo e contorno di patatine sfoglia) (1,7,11)

CRISPY CHICKEN BURGER          13
(po�o croccante, la�uga, pomodoro, salsa tzatziki e contorno di patatine sfoglia) (1,7,11)

Patate al Forno           7
Cicoria Ripassata             7
Insalata Mista           7
Broccole�i Ripassati            7
Scarola Uve�a e Pinoli           8
Contorni di stagione            8
Patate Sfoglia )            5 (1

Patate Stick*            5 (1)

SPECK E PROVOLA (1,7)           10
fUNGHI PORCINI E MO�ARE�A (1,7)          12
CRUDO E MO�ARE�A (1,7)           10
ALICI E MO�ARE�A (1,7)           10

HAMBURGER DA 220 GR. SERVITI CON SALSE KETCHUP E MAIONESE (3)

PANINO O AL PIA�O
big burger

i contorni

i crostini



FOCACCIA BIANCA  (olio, sale, rosmarino) (1)           4

FOCACCIA CON PROSCIU�O  CRUDO (olio, sale, prosciu�o crudo) (1)         7

FOCACCIA   (rucola, pomodori pachino, stracciate�a, prosciu�o crudo) (1,7)           11

FOCACCIA BRESAOLA, RUCOLA, PACHINO E GRANA (pomodori pachino, bresaola, rucola, grana) (1,7)        12

FOCACCIA SALMONE, RUGHE�A E �RACCIATE�A (salmone, rughe�a, stracciate�a) (1,4,7)        12

MARINARA (pomodoro, origano, aglio) (1,)                6

MARGHERiTA (pomodoro, mo�are�a) (1,7)            8

'NDUJA (pomodoro, mo�are�a, 'nduja) (1,7)          9

DIAVOLA (pomodoro, mo�are�a, salame piccante) (1,7)          9

FUNGHI (pomodoro, mo�are�a, funghi Champignon) (1,7)          8

CAPRICCIOSA (pomodoro, mo�are�a, funghi champignon, uova sode, olive, prosciu�o crudo, carciofini) (1,3,7)                10

SALSICCIA (pomodoro, mo�are�a, rucola, salsiccia) (1,7)             10

NAPOLI (pomodoro, mo�are�a, acciughe) (1,4,7)      8,50

PARMIGIANA  (1,7)                11

REGINA (pomodoro, mo�are�a di bufala, alici, grana) (1,4,7)                11

MESSICANA (pomodoro, mo�are�a, salame piccante, peperoni, salsiccia) (1,7)            11

VESUVIO (pomodoro, mo�are�a di bufala, prosciu�o crudo) (1,7)             10

MARIOLI (pomodoro, mo�are�a, carciofini, olive nere) (1,7)             9

AMERICA (pomodoro, mo�are�a, wurstel, patate) (1,7)             10

SOLO A CENA

SOLO A CENA
Pizze Rosse

Focacce



BOSCAIOLA (mo�are�a, funghi, salsiccia) (1,7)       10

ORTOLANA (mo�are�a, melanzane, zucchine, peperoni) (1,7)     9

FIORI DI ZUCCA (mo�are�a, fiori di zucca, alici) (1,4,7)      10

QUA�RO FORMAGGI  (mo�are�a, parmigiano, provola, gorgonzola) (1,7)    10

  (mo�are�a, salsiccia, tar1ufo, patata lessa) (1,7)    11

PI�A NOCI (mo�are�a, provola, noci, speck, gorgonzola) (1,5,7)     10

PI�A DE�O CHEF (mo�are�a di bufala, pachino, pest0 di basilico) (1,5,7)    11

RIPIENA CO�O (mo�are�a, prosciu�o co�o) (1,7)      10

RIPIENA BOSCAIOLA (mo�are�a, funghi, salsiccia) (1,7)      10

DON CICCIO (mo�are�a, radicchio, gorgonzola, funghi porcini*) (1,7)    11

TRICOLORE (mo�are�a, rucola, bresaola, pachino, grana padano) (1,7)    11

SALSICCIA E FRIARIE�I (mo�are�a, friarie�i, salsiccia) (1,7)     10

GU�OSA  (mo�are�a, patate pance�a croccante, salsa di tartufo) (1,7)    11

SFIZIOSA(mo�are�a, provola, fiori di zucca, salsiccia) (1,7)     11

DELICATA (mo�are�a, zucchine, carciofi, salmone) (1,4,7)     12,5

PI�A CRO�INO con Mo�are�a, e Prosciu�o Co�o (1,7)      10

PIZZE BIANCHE



TIRAMISÙ CLASSICO (1,3,7)            7

CHESEECAKE FRU�I DI BOSCO / NUTE�A (1,3,5,7)           7

CE�INO DI NOCCIOLE CON MOUSSE DI RICO�A E MANDORLE CARAME�ATE  (1,3,5,7)       7

FOCACCIA CON NUTE�A (1,5,7)          10

TORTA DI MELE CALDA AL PROFUMO DI CANNE�A CON PANNA (1,3,7)       8

TORTINO CON CUORE CALDO (1,3,7)           8

SORBE�O                       (gelato al  Limone con VODKA E PROSECCO) (1,7)          8

SORBE�O AL LIMONE (NO ALCOOL) (1,7)           5

SFOGLIATE�A 3D (MOUSSE DI RICO�A CON SCORZA A�’ARANCIA, CANNE�A E CUORE D’AMARENA) (1,7)

GELATO CREMA / FRAGOLA / CIOCCOLATO         5

ANANAS             6

MACEDONIA           6

TARTUFO NERO RIPIENO DI GIANDUIA (  - )       8SENZA LA�OSIO  SENZA GLUTINE  (5) 

TIRAMISU' ( ) (7)            8SENZA GLUTINE

    

SERVIZI ACCESSORI
TAGLIO TORTA PORTATA DA�'E�ERNO  € 1,50 A PER.

SCONTRINO DI ACQUI�O OBBLIGATORIO
APERTURA BO�IGLIA VINO/BO�LCINA PORTATA DAL’E�ERNO  € 10 A TAPPO

SENZA LA�OSIO
SENZA GLUTINE

Gelati e Frutta

i Dolci fatti in Casa
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