SUSHI & ROBATA




SUPPEN & SALATS

Miso Suppe / 4

Miso, Tofu, Seetang, Lauch

Garnelen Suppe /5

Garnelen, Tomaten, Dill

Morning Glory / 6,5

Babyspinat, Knoblauch, Parmesan, Truffelol

Mango Salat / 4,5

Mango, Krauter, Erdnusse, Chilli-Limetten So3e, Entenstlicke

TAPAS

vegetarisch

Edamame / 4,5

Babysojabohnen, Salz

Sommerrolls / 4
Reisnudeln, Salat, Gurken, Mango, Minze,
Koriander & Chilli-Limetten Sauce, Tofu

Kimchi / 4,5
Chinakohl, Gurken scharf eingelegt

Gold Flavour / 7

Tempura Brokkoli, Aubergine, Zucchini, Miso Aoili

Goma Sesam Wakame / 4
(Algensalat mit Sesam)



mit Fleisch

Garnelen im Netz stk /5,5
Knusprige Garnelen, Kartoffeln Streifen, StBBsauer Chilli

Scallops Searsstk./ 5
Scallops, Sesam

Beef Tatakie streifen / 10,5

argentinisches Rumpsteak, Ponzu Sauce

Indo Volcano /7,5

Knuspriger Reis, Lachs Tartar

COMBO

mit Reis oder SuRBkartoffel Pommes

Meet Me Halfway / 18,5
6 Stuck Rinderfilet, 6 Stick Chicken Pandan, 8
Stuck SchweinebauchspieBe, Salat, getrockenete
Chillifaden Kimchi, StiBsauer-Chilli, Yakiniku SoRBe

Pearl Harbour / 20,5
4 Garnelen, 4 Jakobmuscheln, Lachsfilet,
Kimchi, Salat, Ingwer-Aoilli




UDONS & NOODLE

Mama Udons
Udons gebraten in Wok, Eier, Pakchoi, wahlweise mit

Chicken Schweinebauch Rinderfilet Tofu

12,9 12,9 14,9 10,9

Bun Thit Xién /11,5
Schweinebauchspief3, Salats, Fischlimetten
- Chilli Sauce und Reisnudeln

MAINS

mit Reis

Golden Duck /15,9

Franz. Barberie Entenbrust, Pakchoi, Orangensauce, Kimchi

Robata Beef /21,9

180g argentinisches Rumpsteak, Spargel
getrocknete Chilifaden, Wasabibutter, Kimchi

Sweet Salmon /15,9

Lachsfilet, Avocado, Yakiniku Sauce

Tuna This Way / 18,9

Tuna in Sesam Hulle, Kimchi, Yakiniku Sauce

Dawn of the Prawn / 14,9

Garnelen, Mango, Zucchini, Mango Sauce

Veggie Bowl /10,9
Reis, Karotten, Brokkoli, Zucchini,
Cherrytomaten, Mango

Alle Hauptgerichte sind gegen Aufschlag
von 3,- mit SuBkartoffelpommes



MAKI 6 stk.
Kappa Maki /3,5

Gurken, Frischkase

Avocado Maki / 4

Avocado, Sesam

Sake Maki / 4,5

Lachs

Tekka Maki / 4,9
Thunfisch

Tamago Maki / 4
Japanisches Omelett,
Sesam und Unagi Sauce

SUSHI

NIGIRI 2 stk
Sake Nigiri / 4,5

Lachs

Maguro Nigiri / 4,9
Thunfisch

Hamachi Nigiri /5,5

Gelbflossen

Unagi Nigiri /5,5
Aal

Avocado Nigiri / 4

Avocado

Tamago Nigiri / 4

Unagi Maki / 4,5 Tamago Nigiri
Aal
Mutsu Maki / 4,5
Butterfisch mit Masago
SASHIMI
Sake /10 Avocado /9,5
Schottischen Lachs, 6 Stlick Avocado
Maguro /12 Moriawase / 16,5

Thunfisch, 6 Stluck

12 Stuck verschiedene Fischfilets

SUSHI TO SHARE

Salmon Lover /21,9
6 Sake Maki, 8 Sake Roll, 2 Sake Nigiri, 3 Sake Sashimi

Tokyo Tour /22,9
6 Kappa Maki, 6 Tuna Maki, 8 Sake Roll,
3 Stick Sashimi aus verschiedenen Fischsorten

Green Town /19,9
6 Avocado Maki, 6 Kappa Maki, 8 Veggie Roll,
1 Tamago Nigiri, 1 Avocado Nigiri, Algensalat

Best Friends / 42,9
6 Avocado Maki, 6 Sake Maki,8 Ebi Tempura Roll,
8 Sake Roll, 2 Sake Nigiri, 2 Tuna Nigiri,
4 Stlck Sashimi (Sake und Tuna), Algensalat




SUSHI

INSIDE OUT MIT
8 Stk.

LET'S ROLL
Sake Roll /10,5

Lachs, Frischkase, Gurken, Avocado

Tuna Roll /11,5

Thunfisch, Frischkase, Gurken, Avocado

Ebi Roll /10,5

Garnelen Tempura, Avocado, Frischkase

Beef Roll /13,5

Rindfleisch, Avocado, Gurken, Frischkase

Veggie Roll /10

Avocado, Gurken ,Frischkase

Crunchy Roll 6 stk. / 8,5

Lachs, Avokado, Frischkase

Special Roll /13,9

versch. Fischssorten, Avocado, Gurken, Frischkdase und Grlnreis

Spicy Tuna /13

scharfer Thunfisch, Mayonnaise, Avocado, Sesam

Scallops Rolls / 14

Scallops, Salmon, Gurken, Avocado, Cream Cheese,
Ponzu, Unagi Sauce

997 Royal Rolls /13,5

Salmon, Gurken, Mango, Cream Cheese, Spicy Tuna, Shiso (scharf)

Flamming Butterfisch/ 14

Butterfisch, flambierter Thunfisch, Mango, Avocado, Lauchblatter



OSUSUME

9 GANGE SUSHI MENU ~ 68,-

hei3t Ubersetzt auf Deutsch ,Empfehlung des
Hauses“. Dabei verlasst man sich auf den Vorschlag
des Kochs. Es handelt sich um ein aufwendiges, ritual-
isiertes, mehrgangiges japanisches Menu. Unser 997
Team bietet Ihnen ein 9-Gange Menu an. Mit bestim-
mten Ablauf servieren wir lhnen von leichter Vors-
peise bis zum Uppigeren Hauptgang und Nachtisch.
Wir werden lhnen mit Sushi Kreation und warme
Speise, Spezialitaten des Hauses sowie Dessert Uber-
raschen, die Sie garantiert nicht oft in Erfahrung
gehabt haben. Es geht weniger darum, genau den
Geschmack oder die Gewohnheiten des Gastes zu
treffen. Vielmehr gibt es dem Koch die Maoglichkeit,
die besten und hochwertigsten Zutaten zu verwen-
den und zu zeigen, was er kann. Also lehnen Sie sich
zurick und lassen Sie sich verwohnen. Es wird ein
Erlebnis!



DESSERT

Hausgemachte Sui Din / 3,9

Sesamballchen,warmes Ingwerwasser

Wrecking Balls / 4

Eiskugel verschiedenen Sorten

Sakura Mizu Shingen Mochi / 4,5

gesalzte Kirschbllten, Sojapulver, Mochi



MITTAGSANGEBOTEN

Di-Fr von 11:00 bis 15:00

Osaka Fishmarket Bento /11,5

Sushireis, Fischkombination, Gemuse

Beauty Mess / 12,5
2 Nigiri, 1/2 Rolle, 3 Stlick Sashimi

Green Earth /9,5
Sushireis, Spargel, Zucchini,
Avocado, Mango, Tamago

alle Bento Boxen inklusive Miso Suppe

Mama Udons
Udons gebraten in Wok, Eier, Pakchoi, wahlweise mit

Chicken Schweinebauch Rinderfilet Tofu

8,5 8,5 9,5 8,5

BuUn Thit Xién / 7
Schweinebauchspief3, Salats, Fischlimetten
- Chilli Sauce und Reisnudeln

Ente Basilikum /11,5

Entenstlicke, Gemuse, Basilikumsblatter, scharf

Chicken Curry / 8,5

rote Curry, Gemuse, Hahnchenfilet, Kokosmilch, scharf

alle Bento inklusive Miso Suppe



GETRANKE

SOFTDRINKS
0.33]

Coca Cola /2,6
Sprite / 2,6
Fanta /2,6

Spezi/2,4-3.6
Tonic /3,2

Bitter Lemon /3,2

Ginger Ale /3,2

Wasser / 3,2
(still/sparkling)

Wasserflasche / 5,5
(still/sparkling)

TEA SELECTION
0.75I

Ingwer /3,5
Pfefferminze / 3,5
Kumaquat /3,8
Lemongrass Orange / 4,2

Pandan /3,8



COFFEE
Americano /2,5

Cappuccino /3,2

Latte Macchiato / 3,6
Espresso/Doppio / 2,2-3.4
Flatwhite / 3,6

Matcha Latte / 4,2

Hot Chocolate / 3,6
Den/Nau Pa / 4,2

LONGDRINKS
Aperol Spritz

Martini Dry

Vodka, Vermouth, Oliven

Sunset Gin
Illusion Gin

Gin Tonic
Tanqueray

Black Mojito

SAFTE - 0,3L
Apfelsaft / 3,2

Orangensaft / 3,2
Bananensaft / 3,2
Kirschsaft / 3,2
Kiba /3,2
Cranberrysaft / 3,2
Mangosaft / 3,2

8,5

7.5

7.9

Limetten, Braunzucker, White rum, Dark Rum, Minze

Stormy Day

Gosling Rum, Limetten, Ginger

Lake Day Punch
Wodka, Rosenblatter,Suss

Cloud Berry

Gin, Limetten, Granatapfel

Aperol Spritz

Prosecco, Aperol. Soda, Orange

Cherry Tequila

Tequila, Limetten, Kirsch

Grenadine Bazuka
Limetten Granatapfel, Rum

7.5

6,9

6,9

6,5

6,5



BEER
Warsteiner

Radler

Diesel

Hefeweizen

Bananen Weizen
Kirsch Weizen

Cola Weizen

Tiger

Warsteiner alkoholfrei

Hefeweizen alkoholfrei

HOMEMADE LIMONADE
Aguamarine
Anchan Blau Tee, Limetten, Sprite

Lavendel Dream
Lavendel, Soda, Himbeer

Thai Basilikum
Limette, Cranberry, Basilikum

The Favourite
Pfirsch, Lemongrass, Orange

Panda Jungle
vielen Teesorten, Pandan, Limetten

0,3-05L
29-39

29-39
29-39
29-39
39
39
39
3,6
3.4
4,2

4,2

4,9

4,9

4,9

4,9



WEINKARTE

SPIRITUOSEN
Gisela /2,5

Limetten, Vodka, Salz

Smurf/ 3,5

Bluecuracao, Bailey, Sahne

B52 /3,5
Bailey, Kahlue Coffee, Stroh 80

Adios MF Shot / 3,9

Voka, Rum, Tequila, Gin, Blue Curacao

ROSE & SEKT
Leone de Castris Primito Rose / 20
Rosa die Frati Chiaret Rivera Classico DOC 2020 / 35
Koiboy Merlot Rose (trocken)/ 15
Sekt Glas 0,1 /2,6-15



ROTWEIN Fl.
Spatburgunder 2018 45

J.j.Adenauer, leicht, trocken

Fabelhaft Tinto 2019 8,9-38

Waldbeeren, feine Noten, samtig, Douro, Portugal

Rioja Reserva DOC 2015 11-40

dunkler Beeren, feiner Vanillenoten,
vollmundig, trocken, Spanien

Rioja Bibao 2018 10-35

Schwarzkirsche, Vanille, Blaubeere, trocken, Spanien

Chianti Riserva 2016 6-20

Rund, frisch, fruchtig, mit feinen Veilchennoten, Italien

Mezzacorona D.O.C 2020 5-17

Waldbeeren, schokoladig, Kirsch, Italien

Bordeaux 2020 6-18

Brombeere, Pflaumen, trocken

WEISSWEIN Fl.
Sauvignon Blanc 2020 35

Peth-Wetz, Rheinhessen, trocken

Pinot Grigio 2020 5-20

Zonin, elegante Aromen, frischer Zitrusfriichte, trocken

Chardonnay Raetia 2020 7-25

Sudtirol, Italien, fruchtig, trocken

Riesling Rheigrau 2020 5-18

Deutschland, trocken

Grauer Burgunder 30
Katharina Wechsler, fruchtbetont, leicht, trocken

Weinschorle 45



Zschocherstr. 50A / Lauchstaterstr. 17
04229 Leipzig
Reservierung: 0341 2380 4492
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