TAVERNA

Tur Mithle

Ihr Grieche in Kurl

SFa'se- und. Getrinkekarte



Liebe
Freunde und Giste

des Houses!
Zunichst ein hersliches Willkowmmen!

TAVERNA

Tur %M

Ihr Grieche in Kurl

Wir freven uns, Sie als Gast in unserem Hous beym'ﬁen 2w déirfen wnd. (hnen
durch freundliche und zuronkommmende Bedienurg, durch ein rdd//u/ﬁyes
Avgebot an S/oa'sen wund, Getrinken und. nicht zulet=t durch die gemiitliche
Abwiosphiire unseres Restourants schisne Stunden zu. bereiten
Wir sind stets bemiint aus dem, was die Natur fir Kiche und. Keller lefert,
das Beste u schaffen. Bei den S/%L'sen nehwien unsere 6/11[—5/%2641/6{&{5“ eine
besondere Sfe[/umy en.

Wir heffen, dass unsere Any&bafe und, die Bualitit der Sloa'sen lhrem
Geschack emfspfedlem und. Weinschen (hwen eiven cmyemehmem Aufenthalt im
griedisdhen SPezm/L'*édzfen Restaurant

Tur ikl

Faiilie Tzes freut sich, Sie bald wieder als Gast begm'ﬁen 2w diirfen.

Far Familienfeiern, Gebutstage oder gr6Bere Gruppen ab 10 Personen,
offnen wir fir Sie auch auBBerhalb unserer reguldaren Offnungszeiten.

Alle Speisen auch zum Mithehmen
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KALTE VORSPEISEN

. TzatziKi 3,80 €
Griechischer Joghurt mit geriebenen Gurken und Knoblauch

. Geflillte Weinblatter ) 4,50 €
mit Reis, dazu Tzatziki

. Peperoni 4,50 €
Natur

. Oliven 3,50 €

. Taramasp, 5,50 €

Fischrogensalat nach griechischer Art

. Meeresfriichte Salatw, 8,90 €

angemacht mit Essig-Ol und Zwiebeln

. Kalte Platte ,Miihle” auch fiir mehrere Personen (o,6r) pro Platte 11,50 €

gemischte Vorspeise aus Tarama, Tzatziki, Meeresfrichtesalat,
Gurken, Tomaten, Gefullte Weinblatter und eingelegtem Gemuse

. Chtipitic) 4,50 €

Schafskasemousse pikant
Skordalia 3,90 €

angemacht mit Essig, Ol und Zwiebeln

WARME VORSPEISEN

Warme Platte Miihle auch fiir mehrere Personen pro Platte 17,50 €
geb. Zucchini, Auberginen, Sardellen, gegr. Peperoni,
Knoblauch-Brot, Saganaki und Tzatziki

Peperoni vom Grill 4,90 €
mit scharf-wilrzigem Knoblauchdl

Knoblauchbrot 3,90 €
mit Tomatenstickchen, Zwiebeln und Petersilie

Haloumi 8,90 €
mit Feigenhonigsenf-Dip und Zypriotischem Ziegenkase gegrillt

Kleiner Tintenfisch, 8,90 €
gebacken, mit Zitrone

Sardellen(,) 7,50 €
mit Zitrone und Tzatziki

Gegrillter Schafskdse ) 7,50 €
mit Tomaten, Zwiebeln und Oliven in Alufolie

SaganakKie) 6,90 €
gebackener Schafskase mit Zitrone |

Feta Fourno, 7,50 €
mit Oliven, Peperoni und Zwiebeln

Gegrillter Baby-Oktopus, 12,50 €
mit Essig und Ol verfeinert

dazu Tarama und Skordalia -

Midia Saganaki ) 10,50 €

Miesmuschelfleisch in einer Tomaten-WeiBweinsauce
und Knoblauch, aus dem Ofen, Gberbacken mit Feta Kase
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SUPPE
Tagessuppe 4,30 €

nach Art des Hauses

SALATE
Bauernsalat nach Griechischer Art) 9,50 €
Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Zwiebeln, Schafskase und Olivenol
Thunfischsalat, 10,90 €
Blattsalat, Mais, Tomaten, Bohnen, Gurken, Thunfisch und Zwiebeln
Leonidas Salat 12,50 €

Blattsalat mit Kraut, Tomaten, Gurken, Paprika, Mais
und gegrilltem Hahnchenbrustfilet

Mittelmeer Salat, 13,90 €
Blattsalat mit Kraut, Tomaten, Gurken, Paprika, Mais
und gegrillten Gambas

Salat vom Buffet 4,00 €

VEGETARISCH
Gebackene Auberginen(,) 6,80 €
mit Tzatziki
Gebackene Zucchini 6,80 €
mit Tzatziki
Folienkartoffel, 4,50 €
mit Tzatziki @
Gemiisereispfanne, 11,90 €
mit Tzatziki und Salat vom Buffet - J

: ,.

Bamies Okraschotens ~ « © 6,90 €
in Sauce, mit Schafskase Uberback‘@ﬁ-‘"
Paprika Florinis, L 7,50 €
Uberbacken mit Schafskase M
Gefiillte Champignons; % 6,50 €
geflllt mit Tomaten, Zwiebeln nob‘lia'd_dj‘, mit Gouda Uberbacken
Riesen Bohnen,) 6,00 €

mit Schafskase Uberbacken
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GRIECHISCHE KLASSIKER
Gyros mit Pommes und Tzatzikia,e)
Frikadellen (Souzouki) mit Pommesa)
3 SpieBe (Souvlakia) mit Pommesa)
Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln und Pommes

Gefiilltes Hacksteaks (Bifteki)wq)

mit Schafskase geflillt, dazu Pommes

Neochori Teller Gyros, 1 Souvlaki, Pommes)
Akropolis Tellera)

2 Leber, Gyros, gebratene Zwiebeln und Pommes
Zeus Teller Leber, Gyros, 1 Souvlaki, Pommes)
Kreta Tellerar)

Souzouki, Souvlaki, Kalamari, Pommes

Apollon Tellera)
2 Souzouki, Gyros, Pommes

Dorf Tellerw)
Gyros, 1 Schweinemedaillon, 1 Souvlaki, Pommes

Spezialteller )
Lammkotelett, Schweinefiletmedaillon mit gerdsteten Zwiebeln,
Leber, Souvlaki, Bifteki, Pommes und Tzatziki

Filet-Mix SpieBw)

Schweinefilet, Hahnchenfilet, Rumpsteak, Lammfilet, Reis und Pommes

Champignon MiihlenspieBaq)
Schweinesteaks gefiillt mit Schafskase, mit Champignonsauce
am SpieB, mit Pommes

Feuer Medaillonsa)
in Scharfwtrziger Tomatensauce, mit Pommes

Hahnchenbrustfilet( s mit Champignonsauce und Pommes

Schweinefilet mit gebratenen Zwiebeln, Pommes)
Schweinefilet mit Rosmarin-Rotweinsauce, Pommesc)
Schweinefilet mit Pfeffersauce, Pommesc)

Miihle SpieBq)

Schweinesteaks gefullt mit Schafskase, am SpieB3, mit Pommes

Hahnchenbrustfilet)
mit Butterreis, Krauterbutter

Kurl Teller 1 Souvlaki, 1 Souzouki, Gyros, Pommesa)

11,90 €
11,90 €
12,90 €
13,90 €
13,90 €

© 6 0 6 6

13,40 €
.15,00 €

©

15,40 €
16,00 €

© 14,40 €
15,40 €

20,40 €

21,00 €

18,50 €

17,00 €

17,40 €
17,40 €
18,00 €
18,00 €
16,00 €

© 6 06

14,40 €

15,40 €

Alle mit © gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie gegen einen Nachlass

von 2,50 € auch als kleine Portionen

e ﬂéen Salatbuffet

e

[ e’

bFCL
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PFANNENGERICHTE / UBERBACKEN

Gyros Pfanne Metaxa ¢ s
Gyros mit Metaxasauce und Gouda Uberbacken, dazu Pommes

Gyros Pfanne Metaxa 2 e
Gyros mit Metaxasauce und Schafskase uberbacken, dazu Pommes

Gyros Spezial e

Gyros mit Champignon-Sahnesauce, dazu Pommes
Schweinefilet e s

in Metaxasauce, Uberbacken, dazu Pommes

Bifteki g s
in Metaxasauce, Uberbacken, dazu Pommes

LAMM VOM GRILL

Lammkotelett
mit Pommes und Tzatziki

Lammfilet (A)
mit gebratenen Zwiebeln, dazu Pommes und Reis

Lammfilet xe)

mit Pfeffersauce, dazu Pommes und Reis

Lammfilet )

auf einer Rosmarin-Rotweinsauce, dazu Pommes und Reis

Lamm Teller Mix )
Lammkotelett, Lammfilets, dazu Pommes und Reis

AUS DEM BACKOFEN

Mousaka @)s
Auflauf bestehend aus Kartoffelscheiben, Auberginen
und Hackfleisch, mit einer Kasesauce Uberbacken

Lammhaxe )
mit Riesenbohnen, Schafskase Uberbacken

Lammbhaxe )
mit griechischen Reisnudeln (Kritaraki) und Schafskase

PLATTEN FUR MEHRERE PERSONEN

Miihlenplatte 2 Personen @)
2 Souvlaki, 2 Souzouki, 2 Schweinefiletmedaillons,
Gyros, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Alle mit © gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie gegen einen Nachlass

von 2,50 € auch als kleine Portionen

© 6 © o0 o0

© O © 0

14,40 €
15,40 €
15,40 €
17,40 €

16,40 €

19,40 €
22,00 €
23,00 €
23,00 €

25,40 €

14,00 €

19,00 €

19,00 €

35,40 €

Zu jedem Hauptgericht kdnnen Sie sich einen Salat aus unserem reichaltigen Salatbuffet

selbst individuell zusammenstellen.
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RUMPSTEAKS (ARGENTINISCH)

Rumpsteak (220 gr.)w)

mit gebratenen Zwiebeln, Champignons, Pommes und Reis
Pfeffersteak (220 gr.)ca

mit Pfeffersauce, Pommes und Reis

Rumpsteak (220 gr.)ea
mit einer Rosmarin-Rotweinsauce, dazu Pommes und Reis

SCHNITZEL SPEZIALITATEN

Champignon-Rahm Schnitzel x.cemu 235
mit Pommes

Metaxa Schnitzel xcq)
mit Pommes
Paniertes ,Wiener Art” Schnitzel «cq)
mit Pommes
Metaxa Hahnchenschnitzel «cq)
mit Pommes
FISCHGERICHTE
Kalamaria @r
mit Pfannengemuse und Butterreis
Solomo @)

gegrilltes Lachsfilet, Orangen-Zitronensauce, Butterreis und Pfannengemduse

Scampi Topf al Fourno @g)s

mit Scampi, Shrimps, Tomaten-Knoblauchsauce

und Kase Uberbacken, serviert mit Brot oder Butterreis
Scampis )

auf Pfannengemiuse, mit Butterreis

Scampis mit Kalamaris @gr

Kalamaris, Scampis, Pfannengemuse und Butterreis
Fischplatte @&o6r

Atlantikzungenfilet, Gambas, Kalamari,

Pfannengemise und Butterreis
Atlantikzungenfilet )

mit Knoblauch, Zitrone, Paprika, Zwiebeln und Butterreis

g

Alle mit © gekennzélchh‘éfen
von 2,50 €

Zu jedem Hauptge:'&‘t«_‘ onnen

Walté:?gen einen Nachlass
auch al lonen

21,90 €
22,50 €

23,50 €

12,40 €
12,40 €
11,40 €

13,00 €

17,00 €
18,00 €

18,00 €

19,00 €
18,00 €

20,00 €

16,40 €
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NUDELGERICHTE

Tagliatelle
mit Lachsfilet in Tomatencreme aus getrockneten Tomaten

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

AStEI"iX(A)
2 Frikadellen mit Pommes

NemO(A,C,G,D,)
Fischstabchen mit Pommes

Obelix(A)

Gyros mit Pommes

Shreka,)

FleischspieB mit Pommes

IdefiX(A,c,G)
Schnitzel mit Pommes

BEILAGEN
Pommes Fritesn)
Djuvec Reis
Butterreis(,
Kartoffelscheiben (Chips)w)
Kroketten(,

Griechische Reisnudeln (Kritharaki)
mit Tomatensauce

SAUCEN
Champignonsauce)
Metaxasauce)
Pfeffersauce)
Rotwein-Rosmarinsauce (o)

-
HaUPtgERieNa KON EIMSE

selbsiiha

17,00 €

7,40 €
7,40 €
7,40 €
7,40 €

7,40 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €

3,00 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €




HEISSE GETRANKE NEKTARE UND SAFTE

250. Kaffee s 2,00 € 280. Apfelsaft 0,31 2,50 €
251. Espresso s 1,80 € 281. Orangensaft 0,31 2,50€
252. Doppelter Espresso s 3,40 € 282. Traubensaft 0,31 2,80 €
253. Cappuccino @ 2,20 € 283. Kirschsaft 031 2,80¢€
254. Mokka (s 2,50 € 284. Bananensaft 0,31 2,80€
22 G 2O 285. Kiba 0,31 2,80€

Schwarz / Kamille / Frichte / Pfefferminze

ALKOHOLFREIE GETRANKE

BIERE 301. Cola s 0,31 2,80 €
260. Kronen () 0,31 2,80€
302. Cola s;6 0,51 4,30 €
261. Kronen () 0,51 4,30€ 0. (el [Tl oy 5 80 €
. Cola ,5, ’ ’
262. Hovels @ 031 3,10€ 1t see
263. Hovels @) 0,51 450€ 304. Cola light 3,56 0,51 4,30 €
264. Schiosser Alt 0,31 2,80¢€ 802, Rl 5 Gl 20
265. Schlosser Alt (a) 0,51 4,30 € 306. Fantas 051 4,30¢€
266. Schifferhofer () 0,51 4,30¢€ A7 il e gl 2EE
Weizen Hell 308. Sprites 0,5 | 4,30 €
267. Schofferhofer () 0,51 4,30€ 309. Spezis 0,31 2,80 €
jreizemiDunket 310. Spezis 0,51 4,30¢€
311. Bitter Lemon 0,30 | 2,80 €
ALKOHOLFREIE BIERE 312. Bitter Lemon 0,501 4,30€
268. Jever Pils 0,31 2,80¢€ 313. Selters Wasser 0,70 | 5,00 €
269. Schofferhofer Weizennx)0,51 4,30 € 314. Selters Wasser 0,25 | 2,50 €
315. Tonic Water 0,30 | 2,80 €
BIER MIX GETRANKE 316. Tonic Water 0,501 4,30 €
270. Radler 0,31 2,80€ 317. Ginger Ale 0,30 | 2,80 €
Kronen mit Sprite 318. Ginger Ale 0,501 4,30€
271. Radler 0,51 4,30 € 319. Apfelschorle 0,301 2,80¢€
Kronen mit Sprite
272, Krefelder 0,31 280€ 320. Apfelschorle 0,50 | 4,30 €
Schlosser Alt mit Cola 321. Malzbier 0,331 EES0%E
273. Krefelder 0,51 4,30€
Schlosser Alt mit Cola '
274. Alster 0,31 2,80€ :
Kronen mit Fanta ‘
275. Alster 0,51 4,30€ -
Kronen mit Fanta
276. Diesel 0,31 2,80€
Kronen mit Cola

277. Diesel 0,51 4,30€

Kronen mit Cola

278. Bananenweizen (a) 0,51 4720cH.
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OFFENE WEINE AUS GRIECHENLAND

WEISSWEINE

Retsina
Tafelwein, geharzt

Chardonnay vom Fass
Savignon Blanc vom Fass

Samos
Landwein aus der Insel Samos, sufB

Weinschorle

Imiglykos vom Fass
lieblich

ROTWEINE
Merlot vom Fass

Cabernet Veneto vom Fass
Landwein, leicht herb

Nemea
Qualitatswein, trocken

Mavrodaphne
Landwein aus Pellopoisos, suB

Imiglykos
lieblich

ROSEWEINE

Retsina
Tafelwein, geharzt

Rosato vom Fass
Landwein aus Macedonia, trocken

Imiglykos

Landwein, leicht herb

PROSECCO
Prosecco

Prosecco

0,21

0,2 |
0,21
0,21

0,21
0,21

0,21
0,21

0,2 |

0,21

0,21

0,21
0,21

0,21

0,101/ Gl.
0,751/ Fl.

4,30 €

4,30 €
4,30 €
5,00 €

3,50 €
4,30 €

4,30 €
4,30 €

5,00 €

5,50 €

4,30 €

4,30 €

4,30 €

4,30 €

3,50 €
18,50 €



SPIRITUOSEN

400. Ouzo 2 cl 2,00 €
401. Ouzo rot 2 cl 2,00 €
403. Ouzo Plomari 2 cl 3,00 €
404. Fernet Branca 2 cl 2,80 €
406. Metaxa 5* 2 cl 2,80 €
407. Metaxa 7* 2 cl 3,50 €
408. Metaxa Grand Fine 2 cl 6,00 €
410. Ouzo auf Eis 4 cl 3,50 €
411. Ramazzotti 4 cl 3,50 €
412. Tsipouro 2 cl 2,80 €
413. Sambuca 2 cl 2,80 €
414. Bommerlunder 2 cl 2,80 €
415. Jubi. Aquavit 2cl 3,50 €
416. Baileys 4 cl 3,50 €
409. Dimple 4 cl 5,00 €

Inhaltsstoffe:

1) Phosphat 2) mit Konservierungsstoffen

3) mit StBstoffen 4) mit Geschmacksverstarker
5) mit Farbstoff 6) mit Koffein

7) Antioxidationsmittel 8) Phenylaninquelle

Allergene

(A)Gluten (B)Krebstiere (C)Eier
(D)Fisch (E)Erdnisse (F)Sojabohnen
(G)Milch (H)Schalenfriichte (L)Sellerie
(M)Senf (N)Sesamsamen
(O)Schwefeldioxid und Sulfite
(P)Lupinen (R)Weichtiere

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung



TAVERNA

Tuur Tniihfe

Ihr Grieche in Kurl

Kurlerstr. 132
44319 Dortmund
Tel.: 02 31 - 18 71 51 47

€3 Taverna Zur Miihle

Offnungszeiten Winter: Offnungszeiten Sommer:

Mo., Mi., Do. und Fr.: Mo., Mi., Do. und Fr.:
17.00 Uhr bis Ende offen 17.00 Uhr bis Ende offen

Sa., Sonn- und Feiertage:
11.30 - 14.30 Uhr '
und 17.00 Uhr bis Ende offen 12.00 Uhr bis Ende offen

Sa., Sonn- und Feiertage:

Dienstag Ruhetag! Dienstag Ruhetag!



