
 

Speisekarte  
 

Salate  
 

Unser Großer Teller mit bunten Salaten  
der Saison 

dazu Tomate, Gurke, Radieschen, Mais,  
Schluppen und Möhre 

 

Mit den Beilagen Ihrer Wahl: 
 

Tirol:   gratinierter Ziegenkäse mit gerösteten Pinienkernen, 
dazu gebackene Brieecken

1,3,7
 

13,20€ 
 

Graz:   in hauseigener Kürbiskernpanade 
gebackene Hähnchenbrustfilets

1,3,7,10 

12,90€ 
 

Linz:   marinierte Hähnchenbrustfilets mit Champignons 
gebraten 
12,90€ 

 

Donau: gebratenes Zanderfilet und Garnelen, in Kräutern 
und Knoblauch mariniert

1,2
 

14,90€ 
 

Zugspitze: würziges Rindfleisch mit Möhre, Zwiebel 
und Petersilie ausgebacken

1,3,9
 

13,90€ 
 

Wien:   Streifen von Wiener Schnitzel
1,3
 

15,90€ 
 

Großer gemischter Salatteller                                                         8,90€ 
Kleiner gemischter Salatteller                                                       4,90€ 
Beilagensalat                                                                                  2,50€ 
Gurkensalat                                                                                    2,50€ 
 

an den Dressingvarianten  
Himbeere oder Apfel-Meerrettich
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Speisekarte  
 

Appetithappen 
 

Saftige Backhendlfilets 
in Kürbiskernpanade, dazu gibt es ein Salatbouquet 

und einen Kernöldip
1,3,7,10 

7,50€ 
 

Knusprig gebackene Risotto-Bällchen 
mit einer Trüffelcreme und einem Salatbouquet

1,3,7,10 

7,90€ 
 

Gebackene Brieecken 
in Kürbiskernpanade, mit Preiselbeeren 

und Salatbouquet 
1,3,7,10

 

6,50€ 
 

Fleischpflanzerl 
mit Erdäpfelsalat und Marillensenf

1,3,10 

7,90€
 

 

Fleischlose Schmankerl  
 

Südtiroler Spinatknödel 
mit einer Almkäsesoße und Salatbeilage

1,3,7,10 

11,90€ 
 

Hausgemachte Serviettenknödel in Pilzrahmragout 
mit Rote Bete und Salatbeilage

1,3,7,10
 

12,60€ 
 

Hausgemachte Kässpatzn 
mit alpenländischem Käsemix, geschmorten Zwiebeln 

und Salat
1,3,7,10

 

11,90€ 
 

Gebackenes Ziegenkäseschnitzel 
mit lauwarmem Erdäpfelsalat, Preiselbeeren, Zitrone 

und Salatbouquet
1,3,7,10

 

14,20€ 
 

Stammessen 
 

Kleiner gemischter Salat mit Backhendlfilets1,3,7,10 
- 

Wiener Schnitzel mit Beilage nach Wahl1,3 
- 

Kleine Portion Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster1,3,7 

19,90€ 
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Fischiges aus Fluss und Meer  
  

Gebratener Zander  
mit Spinatknödeln, Limettensoße und Salat

1,3,4,7 

15,50€ 
 

In Knoblauchöl gebratene Garnelen 
mit Kräutern, Chili, Zwiebeln, Tomate und Limette

2 

dazu gibt es hausgemachtes Brot und einen kleinen Salat
1,2,10 

13,90€ 
 

Backfisch im Knuspermantel 
mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salat

1,3,4,7,10 

14,90€ 
 

Wiener Küche und andere Schmankerl                                                       
 

Kalbfleischpflanzerl 
mit Pilzrahm, lauwarmen Erdäpfelsalat 

und Salat
1,3,7,10 

13,50€ 
 

Hähnchenschnitzel 
mit Pommes Frites, Preiselbeeren, Zitrone und Salat

1,3,10
 

12,50€ 
	

Kalbsgeschnetzeltes 
mit Champignons und Butterspatzn, dazu Salatbeilage

,3,7 

17,90€ 
 

Kässpatzn mit Speck 
mit alpenländischem Käsemix und Salat

1,3,7,10 

12,50€ 
 

Gebratener Leberkäse 
mit Bratkartoffeln, Spiegelei, süßem Senf und Salatbeilage

3,10
 

11,50€ 
 

Wiener Saftgulasch 
mit Serviettenknödeln und Apfel-Rotkraut

1,3,7
 

14,90€ 
 

Cordon Bleu vom Kalb 
gefüllt mit Bergkäse und Tiroler Speck, dazu Bratkartoffeln, 

eine Zitronenmayonnaise und Salat
1,3,7,10 

18,90€ 
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Schnitzel  
 

Das Wiener Schnitzel ist ein hauchdünn geklopftes Kalbsschnitzel 
mit einer traditionellen Bröselpanade. Es hat seinen Ursprung in der 
Wiener Küche. Der einzigartige Geschmack entfaltet sich durch die 

Semmelbrösel, welche wir aus Österreich beziehen. 

 
Wiener Schnitzel

1,3
 

16,50€ 
 

Großes Wiener Schnitzel
1,3

 
21,50€ 

 

Wiener Schnitzel überbacken
1,3,7

 
mit Preiselbeeren bestrichen und Bergkäse gratiniert 

19,90€ 
 

Wiener Schnitzel mit Kürbiskernpanade
1,3

 
17,50€ 

 

Wiener Schnitzel mit einem Duett 
der Panade

1,3
 

(klassische Bröselpanade und Kürbiskernpanade) 

17,00€ 
 

Schnitzel „Zürcher Art“
1,3,7

 
 (klassisches Wiener Schnitzel mit Champignon Rahmsoße) 

19,50€ 
 

Wiener Schnitzel „ohne Gluten“
3
 

18,50€ 
 

Zu jedem Schnitzel wird ein Gurkensalat und eine Beilage nach Wahl 
gereicht: Lauwarmer Erdäpfelsalat

10
, Bratkartoffeln oder Pommes Frites. 

Auf Wunsch auch mit Kässpatzn +3,50€  
 

Champignon-Rahmsoße extra: 3,00€ 
Preiselbeeren extra: 0,50€ 

Brotkorb extra: 1,00€  
Brotkorb plus Dips: 2,50€ 

 

Allergene-Liste: 
1 Gluten               6 Soja                 11 Sesamsamen 
2 Krebstiere          7 Milch                12 Schwefeldioxid  
3 Eier                 8 Schalenfrüchte      13 Lupine 
4 Fisch                9 Sellerie              14 Weichtiere  
5 Erdnüsse           10 Senf 
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Für danach 
 

Hausgemachte süße Schmankerl  
 

Warmer Schoko-Brownie 
mit Vanilleeis und Caramellsoße

1,3,7
 

5,90€ 
 

Marillenknödel 
mit Butterbröseln und Vanillesoße

1,3,7 

4,90€ 
 

Käsekuchen Miteinander 
mit Erdbeersoße

1,3,7
 

3,90€ 
 

Nougatknödel 
mit Mohnbröseln und Fruchtsoße

1,3,7 

5,50€ 
	

Auf Wunsch, auch mit Sahne +0,50€ 
 

Süßer Unsinn  
	

Die Herkunft des Kaiserschmarrn besagt, dass Kaiser Franz Josef zum 
Nachtisch gerne Palatschinken aß. Sind diese dem Koch nicht gelungen, 
zu dick geworden oder gerissen, bekam es das Personal als 
„Kaiserschmarrn“ vorgesetzt. 
Schmarrn bedeutet Unsinn. 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster
1,3,7 

kleine Portion 4,90€ 
plus Vanilleeis und geröstete Mandeln 5,90€ 

 

große Portion 8,90€ 
plus Vanilleeis und gerösteten Mandeln 10,90€ 

	

				 	
 

Obstbrände aus der Steiermark 
2cl für 3,80€ und 5cl für 7,60€ 

	

        Marillenschnaps 36%           Gebirgs-Enzian 38% 
        Obst Schnaps 36%                Williamsbirnen Schnaps 36% 

   Himbeergeist 38%                Würziger Wacholder 38% 
        Kuss der Haselnuss 33%       Vogelbeergeist 40% 

  Kirsch Schnaps 36%             Zwetschken Schnaps 36% 
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