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ANTIPASTI VORSPEISEN

CAPRESE COM BUFALA E POMODORO "' 10.90

BUFFELMORZARELLA | TOMATEN

ANTIPASTO MISTO * = =F= - 12.20

GEMESCHTE ITALIENISCHE VORSPEISENVARIANTEN

CARPACCIO DI MANZO - 12.50

RINDERCARPACCID | RUCOLA | FEIN GEHOBELTER PARMESAN

VITELLO TONNATO **° 12.00

KALBFLEISCH | THUMFISCH | KAPERNSALICE

BRESAOLA CARPACCIO CON BURRATA "' 12.50
FEIN GESCHNITTENES BUNDMNERFLEISCH | BURRATA

INSALATA DI POLIPO CON PATATE E SEDANO *" 13.90
OKTOPUSSALAT | SELLERIE | KARTOFFELN — RUCOLA

BURRATA CON PROSCIUTTO Di PARMA * " "/ 12.50
PARMASCHINKEN | BLIRRATA

CARPACCIO DI SALMONE * 11.50

LACHSCARPPACIO | RUCOLA

INSALATE SALATE

INSALATA MISTA * 4.50
GEMISCHTER SALAT

INSALATA VERDE " - 410
GRUNER SALAT

INSALATA POMODORO ' 4.20

TOMATENGALAT | ZWIEBELN

INSALATA DI RUCOLA ~ 9.50
RUCOLASALAT | TOMATEN | PARMESAN

CESARSALAT “* © 12.90
HAHNCHENBRUST | ROMANASALAT | OLIVEN
TOMATEN | PARMESAN | CROUTONS | ZUCCHINI

LANGUORIND " - 14.50
SAISONSALAT | GEGRILLTEN GARNELEN | KNOBLAUCHCROSTING

ZUPPE SUPPEN

MINESTRONE ' 5.80

CREMA DI POMODORD - * 5.80
ITALIEMISCHE GEMUSESUPPE

TOMATENSUPPE | CROSTINI



UNSERE LIEBE ZUR PASTA

Es gibt Pasta - und Pasta aus Leidenschaft, Den Unterschied schmecken Sie mit jedemn Biss. Und weil das so ist, wird die Pasta auf traditionelle

Weise hergestellt, Ene Pasta nach alten Regeln und mit Zutaten, 2u denen auler Harbasaizen und Salz auch eine stolze Portion Liebe gehi.

Sie werden den Unterschied am Duft erkennen, sobald Sie den Raum betreten. Sie werden ibn schmecken, schon beim ersten Biss, denn unsere
Saucen verbinden sich mit der Pasta auf eirzigartige Weise. Sie werden sich immer daran erinnern — und nie mehs andere Pasta essen wollen.

PASTA CLASSICA

SPAGHETTI AL POMODORD “ '
TOMATENSAUCE | BASILIKLR

SPAGHETTI AGLIO E OLIO
KNOBLAUCH | OL | PEPERONCING | POMODORINI

SPAGHETTI BOLOGNESE =*
HACKFLEISCHSALCE

SPAGHETTI CARBONARA *°
El | SAHNE | SPECK

SPAGHETTI MARINARA "¢ o
MEERESFRLIGHTE

PENNE ARRABBIATA -

TOMATENSAUGE | KNOBLAUCH | PEPERDNCING
PENNE SILCILIANA "~

AUBERGINE | TOMATENSAUCE | ZWIEREL

PENNE AL FORNOD -+ _
HACKFLEISCH | KASE | CHAMPIGNOMS | ERBSEN | UBERBACKEN

LASAGNA AL FORND “~° "
HACKFLEISCH | KASE | BECHAMEL

TAGIATELLE EMILIANA "
SCHINKEN | ERBSEM | CHAMPIGNONS | SAHNE

SPAGHETTI AMATRICIANA " 7
TOMATENSAUCE | SPECK | ZWIEBELN

SPAGHETTI CACIO E PEPE "'
PECORING BOMANT | PEEEFER | PARMES AN

7.90

7.90

8.80

9.50

13.50

7.90

9.20

9.20

8.50
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PASTA SPECIALE — EHRLICHE PASTA

Pasta ist 50 abwechslungsreich wie das Leben. Wir kochen mit markifrischen, reglenalen Zutaten und am liebsten saisonal. Im Frahjahr etwa Spaghetti mit
Harba di frate, in Dautschland Manchsbart ganannt. Die Linguine mit Spargel sarvianan wir im Friiisommer, wenn das Estragon sein Aroma enffattet und die
Tape immer Enger werden. lm Hochsommer, werden dann haufiger ausgereifte Tomaten und duftendes Basililkum unsere Penne veredeln. Im Herbst dann
Gnocchi mit Triffel und Pitzen direkt aws dam Wakd ... So denkan wir, wann wir von Pasta sorechen, die genau 5o ehrlich wie das Leben 5t

PASTA SPECIALE
TAGLIATELLE VENEZIANA * " 12.90
KALBSLEBER | ZWIEBEL | WEISSWEIM
TAGLIOLINI AL TARTUFO *° ' 14.90
FRISCHER TRIFFEL
TAGLIATELLE CON TROMBONI * " 13.20
KALBFLEISCH | MOHN | KRAUTERSEITLINGE
GNOCCHI FATTI IN CASA CON PESTO AL BASILICO BURRATA * ' 13.20
HALSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCH! | BASILIKUMPESTO | BURRATA
GMOCCHI COM GORGOMZOLA E RUCOLA FRESCA “©' 13.20
HALUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCH | RUCOLA | GORGONZOLA
PENNE SALSICCIA E BROCCOLI " 13.20
SALSICCIA | BROKKOLI
PENNE POLLO E PAPRIKA ' © 12.80
HAHMCHENBRUST | PAPRIKA
RISOTTO MARINARA = & 550 13.80
MEERESFRUCHTE
RISOTTO AL VIND ROSS0 CON TALEGGIO " 12.80
ROTWEIN | RADICCHIO | TALEGGIO
TAGLIATELLE COM FILETTO DI MAIALE » ° ' 13.50
SCHWEINEFILET | CHAMPIGNONS
TAGLIATELLE CON PESTO AL BASILICD ~ " 12.90
BASILIKUMPESTO | GERIEBEMER SCHAFSKASE
SPAGHETTI GAMBERI - 14.50

GARMELEN



LA PINSA ROMANA

Wir backen Pizza und Pinza, eine aut einem atten Rezept aus der Zeit des Rimschen Aeichs basierends Vorgangarin der modernen Pizza. D Pinsa
Fomana ist lecker, |richt wnd knusprig, denn wir verarbeiten gine basondere Mehimischung aus hochwerfigen Getraidesorten samt Reis- und Sojamahl.
Dadurch nimmit der Teig, den wir aaischen 24 und 72 Stenden lang gehen lassen, besonders viel Wasser aul — was ihn bekdmmlicher machl, Anders als
die aften Rimer geben wir auch noch Trockenhefe dazu, um daer Pinsa Romana ihren einzigartigen Brotgeschmack zu verieihan,

PINSA ROMANA

PETTEGOLAC M.2: 11.50
MOZZARELLA | TOMATEN | SALAMI | PECORINO-KASE | OLIVEN

ESTIVA BIANCD &5 ¥ ¢ 12.80
FRISCHKASE | RUCOLA | BRESAOLA | COCKTAILTOMATEN

ORTOLANA © " ¥ 11.50
MOZZARELLA | TOMATEN | AUBERGINEN | PARMESAN

RUCOLA E POMODORO * ' ¥ 10.50
MOZZARELLA | TOMATEN | RUCOLA | KIRSCHTOMATEN | KASE

NAPODLETANA ' 12.50
TOMATEN | BOFFELMOZZARELLA | BASILIKLIM

LANGUORIND © " * 7 ¥ 12.80
MOZZARELLA | SALSICCIA | GERAUCHERTER SCAMORZA | PARMESAN

FIGARD &0 M 13.50
MOZZARELLA | TOMANTEN | ZUCCHIN | RAUCHERLACHS
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CALAMARI ALLA GRIGLIA * "=
TINTEMFISCH WOR GRILL

GAMBEROMNI ALLA GRIGLIA = *
RIESENGARMELEM VOM GRILL

GRIGLIATA DI PESCE " @ ¢
FISCHVARIATION VOM GRILL

BRAMNZINO ALLA GRIGLIA &'
SEEWOLF YOM GRILL

ORATA ALLA GRIGLIA *
GOLDERASSE WOM GRILL

ALLE FISCHEERICHTE SERVIEREN WIE MIT MARKTFRISCHEM SALAT

PAILLARD "
EALBSSCHMITZEL VOM GRILL

MILANESE COTOLETTA *'
WIENERSCHNITZEL | TOMATENBRUSCHETTA

SCALOPPINA Al TROMBONI '
KALBSMEDAILLONS | KRAUTERSEITLINGEN | RAHMSAUCE

FEGATO ALLA VENEZIAMA ="
KALBSLEBER | WEISSWEIN | ZWIEBELN

FILETTO DI MAIALE CON GORGONZOLA E NOCI® "
SCHWEINEFILET | GORGONZOLA | NOSSE

INVOLTINI DI VITELLO CON MOZZARELLA E PROSCIUTTOD ©'
KALBSROLLCHEN GEFULLT | MOZZARELLA | HINTERSCHINKEN

COSTATA AL PEPE VERDE " -
RINDERLEMDE | GRUWE PFEFFERSALICE

TAGLIATA DI MANZOD CON RUCOLA E PARMIGIAND "
RINDERTAGLIATA | RUCOLASALAT | FEIN GEHOBELTER PARMESAN

ALLE FLEISCHEERICHTE SERVIEREN WIR MIT TAGESREMIISE LIND KARTOFFELN

18.90

24.90

23.00

18.50

18.50

18.50

20.50

18.90

18.50

20.50

21.50

23.00

23.00
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DAS DESSERT

Dolce & Formaggio: Wenn &5 um den Nachtisch gaht, zisht unser Kichenchef so manchen Trumpf aus dem Armel. Er schligt eine frische Zabaghione
[Ur Sie aul, bereilel die Mascarponecreme [risch 20 und garl ein Schokoladensoulllé im Olen. Gasle, die sich nicht eindeutig den Naschikalzen seordnen
lazsen, kinnen das Menl mit einem kleinen, feinen Kasataller abrunden,

GELATO MISTO """ 4.80
3 KUGELN GEMISCHTES EIS
ZABAGLIONE '© FRO PERSON 6.50

WEINSCHAUMCREME A WALDBEEREN | AB ZWEI PERSONEN

PANNA COTTA " # 6.00
AUF FRUCHTSPIEGEL

TIRAMISD ™7 5.80
LAUWARMES SCHOKOLADENSOUFFLE *©" 6.50
MASCAPONECREME " * 6.50
MIT FRISCHEN ERDBEEREN

LAUWARME MOHNRAVIOLI ~ & 7.30
IN ZIMT-BUTTERBROSEL | EINE KUGEL EIS

FORMAGGIO MISTD "* 7.50
PARMIGIAND " 6.00

GORGONZOLA "¢ 6.00



ALLERGENE

ALLERGENKENNZEICHNUNG LEBEENSMITTEL-ZUSATZSTOFFE

A = EIER UND DARALS GEWONNENE ERZELGHNISSE 1= MIT FARBSTOFF

B = FISCH UND DARALS GEWONMENE ERZELGNISSE 2= MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN

¢ = KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 3= MIT ANTIOKIDATIONSMITTEL

0 = MILCH UND MILCHERTEUGMISSE 4 = MIT GESCHMACKSVERSTARKERN

E = SELLERIE UND SELLERIEERZELIGNISSE 5= GESCHWEFELT

F = SESAMSAMEN LUND SESAMSAMENERZEUGNISSE 6= GESCHWARZT

G = SCHWEFELDIOXID UND SULFITE 7= GEWACHST

H = ERDNUSSE B= MIT PHOSPHAT

| = GLUTENHALTIGES GETREIDE: WEIZEN I', GERSTE I, ROGGEN I, HAFER 8= MIT S{SSUNGSMITTELN" (KANN BEI JBERMASSIGEM VERZEHR
1, DINKEL P, KAMUT 15 ABFUHREND WIRKEN)

J = LUPINEN UND LUPINENERZELGNISSE 10 = ENTHALT EINE PHENYLALANINOUELLE

K = SCHALENFROGHTE: MANDELN K, HASELNUSSE K*, WALNUSSE K. 11 = MILCHEIWEISS
CASHEWNUSSE K*. PARANUSSE K7, PISTAZIEN K°, MACADAMIANUSSE K, 12 = KOFFEINHALTIG
PECANNUSSE K* 13= CHININHALTIG

L = SENF UND SENFERZEUGNISSE 18 = TAURINHALTIG

M = SOJABOHNEN UND 50JABOHNENERZEUGNISSE 15 = GENTECHMISCH VERANDERT

N = WEICHTIERE LIND WEICHTIEREERZELIGNISSE 16 = MIT TARTRAZIN® (KANN DIE AKTIVITAT UND AUFMERKSAMKEIT

WON KINDERN BEEINFLUSSEN)

17 = MITRITPOKELSALZ, NITRAT
18 = SAUERUNGSMITTEL

VORSICHTSHALBER WEISEN WIR UNSERE VON ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN BETROFFENEN GASTE DARALF HIN, DASS UNSERE SPEISEN
UND GETRANKE SPUREN VON SCHALENFROCHTEN, SELLERIE, LUPINE, GLUTENHALTIGEM GETREIDE UND SULFITEN ENTHALTEN KONMEN,
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PANE &' 4.90
EIANCA ODER RDSSA

MARGHERITA " 7.80
MOZZARELLA | TOMATEN

FUNGHI " " 7.80
MOZZARELLA | TOMATEN | CHAMPIONS

PROSCIUTTO » "2 7 7.80
MOZZARELLA | TOMATEN | HINTERSCHINKEN

SALAME & 21 7.80
MOZZARELLA | TOMATEN | ITALIENISCHE SALAMI

CAPRICCIOSA G/ 2577 9.40
MOZZARELLA | TOMATEN | HINTERSCHINKEN
ARTISCHOCKEN | OLIVEN | PEPEROMNI

REGINA ° "= 7 7.80
MOZZARELLA | TOMATEN | HINTERSCHINKEN | CHAMPIGNONS

GARCIOFI © 2 7.80
BAOZZARELLA | TOMATEN | ARTISCHOCKEN

SICILIANA =01 = ¢ 9.20
MOZZARELLA | TOMATEN | KAPERM | OLIVEN | SARDELLEN

CALZONE - 27 9.90
MOZARELLA | TOMATEN | HINTERSCHINKEN
CHAMPIGNONS | PEPEROMI | ARTISCHOCKEN

VEGETARIANA "' 9.10
MOZZARELLA | GEMUSE | RUCOLA | TOMATEN

TONNO E CIPOLLA B 5712 9.80
MOZZARELLA | THUNFISCH | ZWIEBEL | TOMATEN

QUATTRO FORMAGGI U 9.80
TOMATEN | 4 VERSCHIEDENE KASESORTEN

PARMA " 4 ¥ 12.50
MOZZARELLA | TOMATEN | PARMASCHINKEN |
FEIN GEHOBELTER PARMESAN

CALABRESE~ "2 7 10.50
MOZZARELLA | SALAME PICCANTE | RICOTTA | TOMATEN

DELICATA BIANCA vt 210 11.00
FRISCHKASE | GERALICHERTER LACHS | RUCOLA

TIROLESE®' 10.50
TIROLER SPECK | COCKTAILTOMATEM | BURRATS | BASIL KUK

EMILIANA BIANCA ° #' = 7 11.80
FRISCHKASE | MORTADELLA | PISTAZIEN

CAMPAGNOLA ©' 11.80
MOZZARELLA | TOMATEN | SALSICCIA | AUBERGINEN

CAPRESE- ' 10.50
BUFFELMOZZARELLA | TOMATEN | BASILIKUM



