Supperv

KLASSISCHE RINDSBOUILLON

Kaspress- oder Leberknddel
Frittaten

KURBISCREMESUPPE

Kichererbsen, Rote Bete Relish

Vorvspeiserv

BLATTERTEIGTARTE

Ziegenkase, Feige, Rote Bete, Nusse

KLASSISCHES BEEF TATAR

Steinpilzmayonnaise, Gurkengelee

UBERBACKENE WEINBERGSCHNECKEN

nach Art des Hauses, Baguette

SALAT VOM BUFFET

5,80
5,20

6,20

13,50

18,00

14,90

6,20



Hauptspeisern

HUHNERBRUST
gefullt mit Blattspinat und Schafskase,
Jasminreis, Karotten, Stangensellerieschaum

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEINERUCKEN
Steirerschwein, Ennstaler Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren

CORDON BLEU VOM SCHWEINERUCKEN
Steirerschwein, Ennstaler Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren

HAUSSPIESS

Rind-, Hendl- und Schweinefleisch,
Paprika, Zwiebeln, Pommes frites

SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL
Kartoffelgratin, Gemuse, Dorrpflaumenjus

RUMP STEAK

Zwiebelsauce, Polenta, Kohlsprossen, Trauben Chutney

ROSA GEBRATENE FLUGENTENBRUST
Rotkraut, Karottencreme, Polenta

LAMMKOTELETTE

Bratkartoffeln, griinen Bohnen, Knoblauch-Thymiansaft|

21,00

17,00

19,00

19,50

23,50

32,00

23,50

24,50



Fischv

LACHS AUS DEM PACKCHEN
Gemuse, Ennstaler Kartoffeln, Zitronensauce

ZANDERFILET VOM GRILL
Pak Choi, Safranrisotto, Kirschtomaten

Vegetarisch

THAILANDISCHER GEMUSEWOK
frisches Gemiise, Jasminreis

+ mariniertes Hilhnchen

+ 3 Stlick Riesengarnelen

CREMIGES SAFRANRISOTTO
Grillgemuse, Rucola

ROTKRAUTSTRUDEL
Apfel, Limettenjoghurt

24,00

23,50

14,00
19,50
23,00

14,00

14,00



DesserT

APFELTASCHERL
Vanillesauce, Zimtschaum

SPEKULATIUS PARFAIT & SCHOKO-KOKOS-KUCHLEIN
Zwetschken

CREME BRULEE
Himbeersorbet, Friichte

ZWElI HAUSGEMACHTE PALATSCHINKEN
... Marillenmarmelade

... Preiselbeermarmelade

... Vanilleeis, Schokoladensauce, Schlag

STEIRER BECHER
2 Kugeln Vanilleeis, Kerndl, Schlagobers

9,20

9,50

9,00

6,80
7,40
10,50

5,90



Zirmgast

ST AR AINE

Kuchengeiter

Mittwoch bis Sonntag 17:30 bis 21 Uhr
Montag & Dienstag Ruhetag.

Feiernw imv Restouwroant Zirngast

Ob Hochzeit, Geburtstagsfest, Taufe oder private Feier
- bei uns wird jedes Fest zur Kronung. Gerne empfehlen wir lhnen ein passendes Menl mit ausgesuchten

Osterreichischen Qualitatsweinen! Kontaktieren Sie uns unter: +43 (0)3687 23195 oder office@zirngast.at!

[=];

Facebook / Instagram WLan Hotel Zirngast




soupy

CLASSIC BEEF BROTH
cheese dumplings or liver dumplings
sliced pancake

CREAM OF PUMPKIN SOUP
chickpea, beetroot relish

stowrtersy

PUFF PASTRY TART
goat cheese, fig, beetroot, nuts

CLASSIC BEEF TARTARE

porcini mushroom mayonnaise, cucumber jelly

ESCARGOTS

house-style, baguette

SALAD BAR

’

nmaouvy

CHICKEN FILET
filled with leaf spinach and goat cheese,
jasmine rice, carrots, celery foam

WIENER SCHNITZEL

parsley potatoes, cranberries

CORDON BLEU
parsley potatoes, cranberries

ZIRNGAST SKEWER

beef-, pork- & chicken, peppers, onions, french fries

PORK TENDERLOIN WRAPPED IN BACON

potato gratin, vegetables, prune jus

RUMP STEAK

onion sauce, polenta, cabbage sprouts, grape chutney

PINK ROASTED DUCK BREAST

red cabbage, carrot cream, polenta

LAMP CHOP

fried potatoes, green beans, garlic thyme juice

5,80
5,20

6,20

13,50

18,00

14,90

6,20

21,00

17,00

19,00

19,50

23,50

32,00

23,50

24,50



PARCHMENT BAKED SALMON 24,00
vegetables, potatoes, lemon sauce

GRILLED PIKE-PERCH FILLET 23,50
pak choi, saffron risotto, cherry tomatoes

vegelowiowv

THAI VEGETABLE WOK

fresh vegetables, jasmine rice 14,00
+ marinated chicken 19,50
+ 3 king prawns 23,00
CREAMY SAFFRON RISOTTO 14,00

grilled vegetables, arugula

RED CABBAGE STRUDEL 14,00
apples, lime yoghurt

dessert

APPLE DUMPLINGS 9,20

vanilla sauce, cinnamon foam

SPECULOOS PARFAIT & 9,50
chocolate coconut cakes, plums

CREME BRULEE 9,00
raspberry sorbet, fruits

TWO HOMEMADE PANCAKES

apricot jam 6,80
cranberry jam 7,40
vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream 10,50
STYRIAN ICE CREAM 5,90

2 scoops of vanilla ice cream, pumpkin seed oil, whipped cream



