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S P A R K L I N G  S P A R K L I N G  1  D L

« Z E R O »  M O U S S E U X  A L K O H O L F R E I   8 . 5 0  
Genossenschaft Heilbronn, Württemberg,  
Deutschland  |  Riesling, Kerner

P R O S E C C O  E X T R A  D R Y   9  
Enrico Bedin, Treviso DOC,  
Italien  |  Glera

C A V A  « P A L A U »  R O S É  B R U T   1 0  
Bodega Mont Marçal, Cava DO, Spanien  |   
Trepat

L O U I S  R O E D E R E R  C O L L E C T I O N  2 4 2  1 8  
Champagne AC, Frankreich  |   
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

W H I T E  W H I T E  1  D L

Ö S T E R R E I C H

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  « L Ö S S »  2 0 2 0  8 
Weingärtnerei Aichinger,  
Kamptal DAC  | Grüner Veltliner

D E U T S C H L A N D

R I E S L I N G  « S I G N AT U R E »  2 0 2 0  9 
Weingut Daniel, Rheingau Q.b.A.  |   
Riesling 

I T A L I E N

« OT TO »  S OAV E  CL A S S ICO  DO CG  2 02 0  9 
Azienda Agricola Graziano Prà, Veneto  |   
Garganega

P I N O T  G R I G I O  1 0 . 5 0 
« S O T  L I S  R I V I S »  2 0 1 8 
Ronco del Gelso, Friuli DOC  |   
Pinot Grigio  |  Holzfass-Ausbau

S A U V I G N O N  « S O T T O M O N T E »  2 0 1 9  1 1 
Ronco del Gelso, Friuli DOC |   
Sauvignon Blanc  |  12 Monate Holzfass

S P A N I E N

M A R I U S  B L A N C O  2 0 2 1  8 . 5 0  
Finca de los Timonares, Almansa DO  |   
Verdejo, Sauvignon Blanc

S Ü D A F R I K A

C H A R D O N N AY  1 0 
« V I N E YA R D  S E L E C T I O N »  2 0 1 9 
Lothian Vineyards, Elgin WO  |   
Chardonnay  |  10 Monate Barrique 

R O S É  R O S É  1  D L

F R A N K R E I C H

« P A L M »  2 0 2 1  8 
Château de l’Escarelle,  
Coteaux Varois en Provence IGP  |   
Grenache, Syrah, Cinsault

R O S É  D E  L A  P O R TA N I È R E  2 0 2 0  8 . 5 0 
B O H E M I A  S É L E C T I O N 
Provence Pierrefeu AC  |   
Grenache, Syrah, Cinsault

R E DR E D   1  D L

I T A L I E N

P R I M I T I V O  « N ° 8 3 »  2 0 1 9  8 . 5 0 
Palamà, Salento IGP  |  Primitivo

R I P A S S O  D E L  C A S T E L L O  D O C  9 . 5 0 
2 0 1 6  ( M A G N U M ) 
Azienda Agricola Recchia, Valpolicella  |   
Corvina, Rondinella, Corvinone

« U G O  B I N G »   9 . 5 0 
C H I A N T I  R I S E R V A  D O C G  2 0 1 7 
Fattoria di Fiano, Toscana  | 
Sangiovese, Canaiolo, Colorino

S P A N I E N

« B O H E M I A »  V I N O  D E  L A  C A S A   7. 5 0 
( M A G N U M )   
Bodegas Piqueras, Almansa DO  |   
Tempranillo, Monastrell  |   
12 Monate Holzfass

« F O S C A N E G R A »  C R I A N Z A  2 0 1 6  9 
Bodegas Bordoy, Mallorca DO | 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Callet  |   
12 Monate Barrique

P E P E  M E N D O Z A  T I N T O  2 0 1 9  1 0 
( M A G N U M ) 
Casa Agricola Pepe Mendoza, Alicante DO | 
Monastrell, Alicante Bouschet, Girò

A C Ó N  C R I A N Z A  2 0 1 8  1 1 . 5 0 
( M A G N U M ) 
Abadia de Acón, Ribera del Duero DO  |  
Tempranillo  |  14 Monate Barrique

A R G E N T I N I E N

M A L B E C  « A M B R O S I A »  2 0 1 8  1 1 . 5 0 
Ambrosia de Tupungato,  
Mendoza  |  Malbec  |   
18 Monate Holzfass



S P A R K L I N G  S P A R K L I N G  7. 5  D L

« Z E R O »  M O U S S E U X  A L K O H O L F R E I  5 5 
Genossenschaft Heilbronn, Württemberg, 
Deutschland  |  Riesling, Kerner
  1 . 5  L    

P R O S E C C O  E X T R A  DRY   1 2 0  |  5 9 
Enrico Bedin, Treviso DOC,  
Italien  |  Glera

C A V A  « P A L A U »  B R U T  6 2 
Bodega Mont Marçal, Cava DO, Spanien  |   
Macabeo, Xarel-lo, Parellada

C A V A  « P A L A U »  R O S É  B R U T  6 5 
Bodega Mont Marçal,  
Cava DO, Spanien  |  Trepat
 3  L   1 . 5  L

L O U I S  R O E D E R E R  BRU T   4 9 0  |  2 4 5  |  1 1 5 
« C O L L E C T I O N » 
Champagne AC, Frankreich |  
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

L O U I S  R O E D E R E R  B R U T  R O S É  2 0 1 5  1 6 5 
Champagne AC, Frankreich |  
Pinot Noir, Chardonnay

L O U I S  R O E D E R E R  C R I S TA L  2 0 1 4  3 9 0 
Champagne AC, Frankreich |  
Pinot Noir, Chardonnay

W H I T E  W H I T E  7. 5  D L

S C H W E I Z 

R Ä U S C H L I N G  2 0 1 8  6 3 
Weingut Besson-Strasser, Zürich AOC  |   
Räuschling

F L Ä S C H E R  W E I S S B R U G U N D E R  2 0 2 0  7 2 
Jan Adank Weinbau, Graubünden AOC  |   
Pinot Blanc

Ö S T E R R E I C H

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  « L Ö S S »  2 0 2 0  5 9 
Weingärtnerei Aichinger,   
Kamptal DAC  |  Grüner Veltliner

D E U T S C H L A N D

R I E S L I N G  « S I G N AT U R E »  2 0 2 0   5 9 
Weingut Daniel, Rheingau Q.b.A  |   
Riesling

P O R T U G A L

CHARDONNAY «QUINTA DE CIDRÔ» 2020 6 2 
Real Companhia Velha, Douro  |   
Chardonnay  |  6 Monate Holzfass

I T A L I E N

« OT TO »  S OAV E  CL A S S ICO  DO CG  2 02 0  5 7 
Azienda Agricola Graziano Prà, Veneto  |   
Garganega

R O E R O  A R N E I S  D O C G  2 0 2 1  5 9 
Giacomo Fenocchio, Piemont  |   
Arneis

P I N O T  G R I G I O  « S O T  L I S  R I V I S »  2 0 17   6 8 
Ronco del Gelso, Friuli DOC  |   
Pinot Grigio  |  Holzfass-Ausbau

S A U V I G N O N  « S O T T O M O N T E »  2 0 1 9  7 1  
Ronco del Gelso, Friuli DOC  |   
Sauvignon Blanc  |  12 Monate Holzfass

S P A N I E N

A L B A R I Ñ O  2 0 2 0  5 8 
Bodegas Pazo de Villarei,  
Rias Baixas DO  |  Albariño

M A R I U S  B L A N C O  2 0 2 1  5 5 
Finca de los Timonares, Almansa DO  |   
Verdejo, Sauvignon Blanc

C A B A L L E R O  D E  O L M E D O  2 0 2 0  5 6 
Bodegas Cachazo, Rueda DO  |   
Verdejo

S Ü D A F R I K A

« L O T H I A N »  C H A R D O N N AY  2 0 1 9  6 5 
Lothian Vineyards, Elgin WO,  
Western Cape  |  Chardonnay  |   
10 Monate Barrique

R O S É  R O S É  7. 5  D L

F R A N K R E I C H
 1 . 5  L     

« P A L M »  2 0 2 1   1 0 4  |  5 2 
Château de l’Escarelle,  
Coteaux Varois en Provence IGP  |   
Grenache, Syrah, Cinsault

C R O I X  D ‘ E N G A R D I N  2 0 2 1  7 8 
Château de l’Escarelle,  
Côteaux Varois en Provence AC  |   
Grenache, Syrah, Cinsault

R O S É  D E  L A  P O R TA N I È R E  5 4 
B O H E M I A  S E L E C T I O N  2 0 2 0 
Domaine de la Portanière,  
Pierrefeu AC, Provence  |   
Grenache, Syrah, Cinsault

BOTTLES

J A H R G A N G S Ä N D E R U N G E N  V O R B E H A L T E N  |  A L L E  P R E I S E  I N  C H F  I N K L .  M W S T .



R E D  R E D  7. 5  D L

S C H W E I Z
 1 . 5  L   

B L A U E R  Z W E I G E LT  2 0 1 6  1 3 8  |  6 7 
Weingut Besson-Strasser, Zürich AOC  |   
Blauer Zweigelt  |  10 Monate Holzfass

I T A L I E N

P R I M I T I V O  « N ° 8 3 »  2 0 1 9  5 5  
Palamà, Salento IGP  |  Primitivo
 3  L  2 0 1 5   1 . 5  L  2 0 1 6  2 0 1 8 

R IPASSO DEL  CASTELLO DOC 240 |  128  |  62 
Azienda Agricola Recchia,   
Valpolicella  |  Corvina, Rondinella,  
Corvinone
 3  L  2 0 1 2   1 . 5  L  2 0 1 4  2 0 1 7

A M A R O N E  D O C G  3 2 5  |  1 8 8  |  9 5 
« I L  G U A R D I A N O » 
Azienda Agricola Recchia, Valpolicella  |   
Corvina, Rondinella, Molinara

« U G O  B I N G »   62 
C H I A N T I  R I S E R V A  D O C G  2 0 1 7 
Sangiovese, Canaiolo, Colorino  |   
Fattoria di Fiano, Toscana

B A R O L O  « B U S S I A »  D O C G  2 0 1 5  1 0 5 
Giacomo Fenocchio, Piemont  |   
Nebbiolo  |  24 Monate Holzfass

BRU N E L L O  D I  M O N AT L C I N O  D O C G   1 2 5 
« F U G L I N I »  2 0 1 4 
Eredi Fuglini, Toscana  |   
Sangiovese  |  30 Monate Barrique

T E S TA M AT TA  R O S S O  I G T  2 0 1 8  1 4 2 
Bibi Graetz, Toscana  |   
Sangiovese Grosso

C O L O R E  R O S S O  I G T  2 0 1 8  3 4 5 
Bibi Graetz, Toscana  |   
Sangiovese Grosso, Canaiolo, Colorino

S P A N I E N
  1 . 5  L  

« B O H E M I A »  V I N O  D E  L A  C A S A  9 6  
( M A G N U M ) 
Bodegas Piqueras, Almansa DO  |   
Tempranillo, Monastrell  |  12 Monate Holzfass

« F O S C A N E G R A »  C R I A N Z A  2 0 1 6   6 1 
Bodegas Bordoy, Mallorca DO  |   
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Callet  |   
12 Monate Barrique
   1 . 5  L  2 0 1 9  2 0 2 0  

P E P E  M E N D O Z A  T I N T O  2 0 2 0  1 2 5  |  6 2 
Casa Agricola Pepe Mendoza, Alicante DO  |   
Monastrell, Alicante Bouschet, Girò

S A Ó  E X P R E S S I U  2 0 1 5   7 8 
Mas Blanch i Jové, Costers del Segre DO  |   
Garnacha, Cabernet Sauvignon, Tempranillo  |  
14 Monate Barrique

  1 . 5  L  2 0 1 6   

« S A N TA  R O S A »  R E S E R VA  2 0 17  1 6 8  |  8 5 
Enrique Mendoza, Alicante DO  |   
Cabernet Sauvignon, Shiraz, Merlot,  
Monastrell  |  17 Monate Barrique
 5  L  2 0 1 7   3  L  2 0 1 6   1 . 5  L  2 0 1 8  2 0 1 8

A C Ó N  C R I A N Z A  5 5 0  |  3 2 0  |  1 5 5  |  7 3  
Abadia de Acón, Ribera del Duero DO  |  
Tempranillo  |  14 Monate Barrique
   1 . 5  L  

A C Ó N  R E S E R V A  2 0 1 6  1 7 5   |  8 7 
Abadia de Acón, Ribera del Duero DO  |   
Tempranillo, Cabernet Sauvignon  |   
18 Monate Barrique
   1 . 5  L

A C Ó N  G R A N  R E S E R V A  2 0 1 1  1 3 5 
Abadia de Acón, Ribera del Duero DO  |   
Tempranillo, Cabernet Sauvignon  |   
24 Monate Barrique

T R O S  D E  C L O S  2 0 1 7     1 5 5 
Clos del Portal by Alfredo Arribas,  
Priorat DO |  Cariñena  |  14 Monate Barrique 

F L O R  D E  P I N G U S  2 0 1 8     2 1 5 
Dominio de Pingus, Ribera del Duero DO  |   
Tempranillo  |  18 Monate Barrique

P O R T U G A L

T O U R I G A  N A C I O N A L    6 2 
« Q U I N TA  D E  C I D R Ô »  2 0 1 7    
Real Companhia Velha, Douro  |   
Touriga Nacional  |  12 Monate Barrique 

E V E L  R E S E R V A  2 0 1 9   6 9 
Real Companhia Velha, Douro  |   
Touriga Nacional, Touriga Franca  |   
12 Monate Holzfass

F R A N K R E I C H

« L E S  L A B O U R O N S »  2 0 1 9  7 5 
Anne-Sophie Dubois, Fleurie AC,  
Beaujolais  |  Gamay   |  13 Monate Holzfass

C H ÂT E A U  L E S  G R A V I È R E S  2 0 1 5    1 1 5 
Saint-Émilion Grand Cru AC,  
Bordeaux  |  Merlot  |  16 Monate Barrique

A R G E N T I N I E N
 

M A L B E C  « A M B R O S I A »  2 0 1 8  7 3  
Ambrosia de Tupungato, Mendoza  |  
Malbec  |  18 Monate Holzfass

U S A

B A K E S T O N E  C E L L A R S  2 0 1 8   8 5 
Cakebread Cellars, Napa Valley, Kalifornien  |  
Cabernet Sauvignon  |  18 Monate Barrique

S Ü D A F R I K A

« L O T H I A N »  P I N O T  N O I R  2 0 1 9  7 2 
Lothian Vineyards, Elgin WO,  
Western Cape  |  Pinot Noir  |   
10 Monate Holzfass 
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