Popizze + salse €400
Cestino di patate fritte® €350
Tempura di verdure e ortaggi di stagione® € 6,00
Tris di bruschette assortite €700
Olive €150
) ANTIPASTI (o
Burratina con delizie di sott'olio € 10,00
Carpaccio di bresaola con rucola e grana € 8,00
Tris di pesce spada, tonno e salmone con spezia € 10,00
Fave e cicorie homemade € 7,00
Mazzancolle alla catalana su riso venere e cipolla croccante € 900
Polpo arrosto su erema di fave e cipolla rossa caramellata € 9,00
Baccala in tempura su vellutata di peperoni e olive disidratate € 8,00
) TAGLIERI (.
medio big
Parma e bufale € 15,00/ € 13,00
Prosciutto di parma “Casa Graziano” e bufale “Masseria Ligatti”
Tagliere di salumi € 14,00 / € 18,00
Taglieri di salumi e salami speciali (cervo, cinghiale)
Tagliere di formaggi € 10,00 / € 15,00

Formaggi stagionati con confetture

Tagliere di verdure
Verdure grigliate, crostini, pomodoro e basilico

) ) INSALATE (¢
Poesia

Gamberi, noci, radicchio, brie, pomodorini, mais, insalata verde

Pante
Polpo, sedano, rucola, olive taggiasche, cetriolo, pomodorini,
insalata verde

Cesar e Pollo

Insalata verde, crostini, pollo grigliato, pomodorini parmigiano,
salsa cesar

Appetitosa

Insalata, misticanza, melanzane e zucchine grigliate, carciofi,
funghi champignon

Italiana

Insalata, pomodorini, crudo a dadini, mozzarella, mais, olio,
succo limone, noci

Insalatona Virgilio

Insalata verde, pomodorini, mais, brie, sedano, carote, funghi, tonno,
mozzarella, bresaola

Una generosa porzione di pasta fresca
preparata al momento e servita appena fatta
Scopri anche i primi del giorno, preparati dal nostro chef
da chiederli al personale di sala

€ 600/€1000

€700

€700

o) SECONDI (o
Secondi sfiziosi completi di contorno e serviti con pane

Entrecote argentina

Capocollo di suino + contorno a scelta
Zampina alla griglia Con patate o verdure grighate
Bistecca di tonno o pesce spada alla griglia
Gamberaoni alla griglia® (Epz)

Con solo lievito madre e farine di alta qualita

Disponibile anche con farina di cereali e macina a pietra con I'aggiunta di € 1,00

Lunga lievitazione: 24 - 48 - 72 ore
Pizza Gourmet: Creme e pesti vari

Farina integrale extravergine e cereali

€ 14,00
€700
€800
€ 12,00
€800

LE CLASSICHE: quelle che hanno scritto la storia della pizza

Margherita

Pomodoro, mozzarella

Bufala

Pomodoro, mozzarella di bufala DOP, basilico fresco

Romana

Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe

Capricciosa

Pomodoro, mozzarella, carciofini, funghetti, cotto, olive
Crudaiola

Pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola e cacioricotta
Baciami dopo

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla rossa

Quattro Stagioni

Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, cotto, capperi, acciughe
Principessa

Pomodoro, mozzarella, crudo di parma, panna

Valtellina

Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, funghi, grana, olio, limone
Cocktail

Pomodoro, mozzarella, gamberetti in salsa rosa, insalata
Quattro formaggi

Base bianca, gorgonzola, scamorza affumicata, grana
Calabrese

Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Golosa

Pomodoro, mozzarella, crudo di parma, stracciatella

Norcina

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, salsiccia fresca di Norcia

Francese
Pomodoro, mozzarella, formaggio francese, bacon

Paperino

Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine
Francescana

Pomodoro, mpzzarella, poreini, crudo di parma

Crema di zucca
Base bianca, crema di zuceca, crudp, funghi

Utilizziamo solo prodotti freschi, se non disponibili
selezioniamo surgelati di ottima qualita®

Siamo a vostra disposizione per esaudire ogni goloso
desiderio o piccola variazione

€400
€550
€450
€600
€600
€550
€ 6,00
€600
€630
€630
€ 6,00
€ 6,00
€650
€700
€630
€530

€750
€750

Quelle che ei rendono unici, con pomadora 100% ltaliano

Rubacuori €700
Pomodoro, mozzarella, gamberetti, glassa alf'aceto balsamico, pomoderini, rucola
Pistacchio €750
Base bianca, crema di pistacchio, mortadella di Bologna, grana

Canarino €750
Pomodoro, mozzarella, capocollo, cardoncelli pomodori secchi, rucola

La Ducale €750
Pomodoro, mozzarella, porcini a fette, crudo, rucola, grana

MNantovana €750
Base bianca, crema di zucca, gorgonzola, speck,

panna fresca, poca rucola

Speck e miele € 8,00

Pomodore, mozzarella, speck, noci, gorgonzola, dopo cottura: miele d'acacia
Haterana €3,00
Salsa al datterino giallo, mozzarella, capocollo di Martina Franca,

burrata, peperone crusco

La Norvegese

Base bianca, crema di zucchine, mozzarella, salmone norvegese affumicato,
semi di papavero, foglie di menta

Pizz'e Poesia

Base bianca, crema di zucca, mozzarella, chips di salame piccante,
stracciatella, semi di zucca

Noci €300
Base bianca, crema di noci, mozzarella, salsiceia di Norcia, pomodori secchi
formaggio francese, noci

Le pizze supreme sono realizzate con prodotti eccellenti

€900

Carciofi e Mazzancolle € 8,00
Base bianca, prezzemolo, spaccatelli di carciofi mazzancolle
Tartufella €800
Base bianca, mortadella al tartufo, grana, mandorle tostate
Allegra € 8,00
Pomodoro, burrata, rucola, pomodorini ciliegini, scaglie di parmigiano,
filetti di acciughe
Tartufo, porcini, formaggi e speck €800
Base bianca, olio al tartufo, funghi porcini trifolati, formaggio brie, speck
Sole al Bosco € 8,00
Base bianca, zucchine, pomodorini datterini, funghi misti, prezzemaolo
) LEBIANCHE (.
Quelle delicate, con base fior di latte
Limone €550
Base bianca, cotto, insalata, succo imone
Kiss € 8,00
Base bianca, scamorza affumicata, pomodorini, crudo di parma, olio al tartufo
Pell'orto € 6,350
Base bianca, funghi cardoncelli, parmigiano, pomodorini, rucola
Verdure € 6,30
Base bianca, verdure grigliate, prezzemolo, olio
Fumé € 6,30
Base bianca, scamorza, speck
Summer € 8,00
Base bianca,
fuori cottura: rucola, pomodorini, mais, olive nere, tonno, cacioricotta
Lady D € 8,00

Base bianca, datterino giallo, gamberetti, crostini, pesto di pistacchio



