GLI AMICI DELLA BUONA TAVOLA

| Convivialli

(solo su prenctazione)
Chateaubriand
Branzino al sale
Stinco di vitello
Baccala in umido

€ 25,00
€ 25,00
€ 20,00
€ 20,00

Vi preghiamo di segnalare al nostro personale eventuali allergie ed intolleranze.

Potete anche richiedere il nostro libretto degli allergeni.

Coperto € 2,00



Antipasti

Tagliere di salumi con gnocco fritto

Prosciutto cotto Nero di Trieste al coltello con kren

Tartar di manzo con peperoni alla fiamma, uovo poché e tartufo nero
Flan di zucchine con crema al parmigiano tartufata

Parmigiana di melanzane

Moscardini in umido con polenta alla griglia

Tartar di ricciola agli agrumi e carta musica

Tartar di tonno con sesamo e marmellata di cipolle rosse

Tartar di salmone con avocado e olio allo zenzero

Carpaccio di marlin affumicato olio e limone, con pinoli, olive nere e scaglie di grana
Calamari e gamberi arrostiti alla catalana

Polipo arrostito con crema di fagioli neri e bagnetto al prezzemolo

Crudo di mare alla mediterranea
Primi piatti

Pasta Mes Amis: fusilli alla norcina con salsiccia e tartufo nero
mantecati nella forma di parmigiano

Spaghetto quadrato al ragu casereccio e crema di parmigiano
Risotto con crema di zucca e gorgonzola

Crema di fagioli neri con guanciale e crostini

Minestrone di verdure

Rigatoni cacio e pepe con guanciale croccante

Spaghetti quadrati alla carbonara di mare

Gnocchi ai frutti di mare

Ravioli neri di baccala e borragine al pomodoro e pane sfritto

Amatriciana solidale (Rigatoni)

Anche noi vogliamo contribuire al sostegno dei terremotati.

Per questo abbiamo inserito nel nostro menu la pasta all'amatriciana
e per ogni piatto servito ai nostri gentili clienti verseremo € 5,00

a favore della popolazione sfollata

€ 12,00
€ 10,00
€ 15,00
€ 10,00
€ 8,00
€ 11,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 14,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 12,00
€ 16,00

€ 12,00
€ 11,00
€ 14,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 11,00
€ 13,00
€ 12,00

€ 13,00

€ 10,00



Secondi di Carne

Milanese di vitello scaloppata con patate stick € 21,00

Filetto arrostito al rosmarino con foie gras e tartufo nero, accompagnato da pure € 23,00

Galletto croccante al rosmarino con caponata di verdure € 20,00
Entrecote alla griglia con battute di erbe e rosti di patate e cipolle € 22,00
Filetto di maialino lardellato con mele appassite e pommes saute € 18,00
Ossobuco con risotto alla milanese € 21,00
Fegato alla veneta con polenta abbrustolita € 16,00

Secondi di Pesce

Coda di rospo in umido con olive verdi e patate € 24,00
Hamburger di pesce con verdure saltate € 18,00
Branzino arrostito con carciofi e granella di olive nere € 21,00
Ricciola capperi, acciughe e pomodorini, con puré € 24,00
Tonno scottato con melanzane, bufala e battuto mediterraneo € 23,00
Fritto misto di baccala, gamberi, alici e verdure € 18,00

il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva con-
forme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004 all. lll, sez VI, cap 3. lett. D, punto 3- . Tutti i prodotti subiscono trattamento
di abbattimento termico o congelamento

Contorni

Purea di patate € 5,00
Insalata mista € 6,00
Pommes sauté € 5,00
Carciofi a spicchi € 7,00
Caponata di verdure € 5,00

Rosti di patate e cipolle € 5,00



Dessert

Tiramisu classico € 5,00
Cheese cake € 5,00
Tortino di cioccolato alla goccia con gelato € 6,00
Tarte tatin € 5,00
Millefoglie € 5,00
Semifreddo alla nocciola fatto in casa € 5,00
Sorbetto naturale al limone, mandarino o lampone € 5,00
Caffe gourmand € 8,00
Tagliata di frutta € 7.00

Carpaccio di ananas marinato agli agrumi € 5,00



Acqua minerale
Bibite

Birra

Caffe

Cappuccino
The/Tisana
Limoncello/Mirto
Grappa

Liquori

Whisky

Bevande

€ 2,00
€ 3,00
€ 4,00
€ 2,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 6,00



Vini Rossi

Calice della casa £ 5,00
Bonarda (Az. Quacquarini) Lombardia € 16,00
Valpolicella (Tommasi) Veneto £€ 25,00
Ripasso (Tommasi) Veneto € 30,00
Amarone (Tommasi) Veneto € 52,00
Lagrein (S. Michele all'Adige) Alto Adige € 23,00
Marzemino (S. Michele all'Adige) Alto Adige € 22,00
Teroldego (S. Michele allAdige) Alto Adige € 22,00
Merlot (Castello di Spessa) Friuli € 21,00
Cabernet Sauvignon (Castello di Spessa) Friuli € 21,00
Ruche (Montalbera) Piemonte € 23,00
Dolcetto d'Alba (Il Falchetto) Piemonte € 18,00
Nebbiolo (Il Falchetto) Piemonte € 26,00
Barbera d'Asti (Il Falchetto) Piemonte € 22,00
La Mora (Il Falchetto) Piemonte € 25,00
Rosso di Montalcino (San Filippo) Toscana € 19,00
Stilnovo (Banfi) Toscana € 19,00
Le Difese (Ten. San Guido) Toscana € 33,00
Rompicollo (Tommasi) Toscana € 20,00
Bruciato (Guado al Tasso-Antinori) Toscana € 31,00
Chianti Classico Superiore (Banfi) Toscana € 24,00
Brunello di Montalcino Pian delle Vigne (Antinori) Toscana € 60,00
Tancredi (Donna Fugata) Sicilia € 34,00
Cabernet sauvignon o Merlot cileno  (Banfi) € 15,00

SE NON TERMINATE LA VOSTRA BOTTIGLIA RICHIEDETE LA" WINE BAG"



Calice della casa
Chardonnay
Chardonnay
Sauvignon
Sauvignon
Friulano
Friulano

Ribolla Gialla
Ribolla

Muller Thurgau
Traminer
Gewurztraminer
Arneis
Falanghina
Greco di Tufo
Fiano di Avellino
Grillo

Rosé Le Coste
Vino rosé Ciaret
Prosecco
Moscato di Asti
Lighea - Zibibbo di Pantelleria

Ben Rye - Passito di Pantelleria DOP

Cuvee Prestige
Cuvee Alma
Champagne
Champagne

Vini Bianchi

(Villa Russiz) Friuli

(Castello di Spessa) Friuli
(Villa Russiz) Friuli

(Castello di Spessa) Friuli
(Villa Russiz) Friuli

(Castello di Spessa) Friuli
(Villa Russiz) Friuli

(Castello di Spessa) Friuli
(Alturis) Trentino

(Alturis) Trentino

(S. Michele dell'Adige) Trentino
(Il Falchetto) Piemonte
(Mastroberardino) Campania
(Mastroberardino) Campania
(Mastroberardino) Campania
(Donna Fugata)

(San Filippo) Toscana

(Il Falchetto) Piemonte
(Bortolomiol)

(Il Falchetto)

(Donna Fugata)

(Donna Fugata) flut

Bottiglia

(Ca del Bosco)

(Bellavista)

Brut (Ruinart)

Rosé (Ruinart)

€ 500
€ 26,00
€ 20,00
€ 26,00
€ 20,00
€ 26,00
€ 20,00
€ 25,00
€ 20,00
€18,00
€18,00
€ 18,00
€ 22,00
€ 23,00
€ 22,00
€ 23,00
€ 19,00
€ 16,00
€ 17,00
€ 18,00
€ 16,00
€ 18,00
€ 5,00
€ 7050
€ 46,00
€ 45,00
€ 88,00

€ 110,00

SE NON TERMINATE LAVOSTRA BOTTIGLIA RICHIEDETE LA" WINE BAG"



