CARTA VINI #5424

VINO DELLA CASA
Tl

114

Yalt

VINI BIANCHI 38

Biancolella Cenatiempo

Kalimera Cenatiempo

Gran Tifeo Falanghina Cenatiempo
Biancolella D'ambra

Falarrghina D'ambra

Frassitelli D'Amibra

Forastera D'Ambra

Wigna Del Lume Mazzella

Ischia Biancolella Mazzella

Ischia Forastera Mazzella

Critone Cantina Librandi Calabria
Gran Tifeo Rosato Cenatiempao

VINI ROSSI 44

Per e Palummeo Cenatiempo
Per e Palummo D'ambra
Aglianico D'Ambra

NERO 7D MAZZELLA

ISCHIA PIEDIROSSC MAZZELLA

SPUMANTE #544

WILLA CAMPAGNAND MAZZELLA
ROGA MAZZELLA

CA DEL BOSCO

CHAMPAGNE

DON PERIGNON
MOET & CHANDON ice imperial

meg wrie

€ 400 Accua Maturale 750m|
41600 Acqua Frizzante 750ml
€800 Coca Cola latting /zero
Farita lattina
Sprite

£ 2800 Schweppes lemon 18d
£ 4000 Schweppes tonica 18 ¢l
€ 2000 Estathé limone 33cl

€ 2800 Estathé Pesca 33cl

““® " DRINK & AMARI&58

€270 GinTonic
£4000 Gin lemon
€27.00 Aperol spritz
£2400 Campari spritz

£7500 Pipemia
£2000 Amaro del Capo
Limoncella
Sambuca
€ 2400 Rucoling
£3500 Grappa
«ww  BIRRE #544
3000 Birra alla spina
£27.00 04¢d
02l
Birra Ceres 33c
£2300 Birra Corona 33cl
€2300 Heineken 33 d
€80.00 Ichnusa non filtrata 33 ¢l

Mastro Azzurro 33 cl
€ 45000 Tennent's 33 d
£ 13000

\=> "‘.?

TRATTORIA & PECEERIA.

(@) @magliarictrattorispizeria () Quagliari trattoria piceria
G' Oz iariét rad boria pizeeria

BEVANDE 44

€250
€250
€250
«4.00
400
€400
€400
£400
£400
€400

€ 1000
€10.00
€ 1000
€ 1000
€500
€500
€450
€500
€500
€6.00

€650
€450

£3500
€500
€500
€500
€450
€600




MENU MARE &544

Starters — Entrées — Vorspeisen

ANTIPASTI
Antipasto Quaglarié 3, 5, 6, 8, 9, 10, 12 € 40.00

tariare del giorno, bruscheita con polipett alla luciana, insalsta
di polpa, montanara oon stracolata di bufala e tartare di gambers
etta wit

Tartare del giomo 5

Polpoall'lnsalata 5,12 €18.00
Montanara con stracciata e tartare di gambero e

zeste di Ilmunefarancm 3,89 10 € 23.00
l_Soum di coue . € 18.00
-Sc.uﬁé dhi vongole 4 €25.00
Sautfed clams

PRIMI DI MARE &5

Scialatielli con cozze 1, 5 10 €18.00

Scialatielli pasta with mussels

Scmlahelll con vongole.ftarallo napoletanw 5,09 €22.00

Scialat with cla

€ 2200

Piatto del gmmn 4,5,8,9,10

Pacchero fresco con polipetti alla luciana 4, 9 € 20.00

octopus Luciana-sty

Fresh paccherc pasta with baby

SECONDI DI MARE ﬁﬁ“'

leura gamhen e calamari 4. 5 9 10 € 22.00
Pelst.lﬂtoldel g;D;TIO 1 5.9, 10 da Ellﬁéuug
l':iaml?eroni alla griglia o €28.00
king prawns

€ 30.00

Grigliata di pesce 1
Grillad fish

Starters — Entrées — Vorspeisen m

ANTIPASTI]

Antipasto Quagliarié 3 s, 7,9, 10,12, 13, 14 € 35.00

salumi e farmaggi, miele, marmellata, verdure di stagione, brusshetie,

liarig

rostone di qu

Cmsto;lé di guagliarié 1 5,9, 10, 14 €8.50

Haliss brsps sljes

PRIMI DI TERRA &=

Pa.s‘taepalate13.r,:-. €12.00

Bucatini al coniglio 1 €12.00

Bucatini with rabbit

_Spaghel‘lo al .pomodoro fresco 1, 3,9 €10.00

Piatto del giorno € 13.00

Dish of the day

SECONDI DI TERRA 344

Cnmgllo all'ischitana o € 48.00

s abbit

Entrel:ote di manzo con contorno € 25.00

Beef entrecote with side dish

CONTORNI @58

Pa1aia I'ritta i_reschs €7.00

_Ipsalata cafonat. 2. g, 1012, 13 € 12.00
€7.00

Verdure di stagione

onal vegetables

MENU PIZZA &8

Margherita 3/9/10 € 9.00
salsa pcmodcro fior di latte, grana, basilico & olio extravergine doliva

zare Grana cheese, basil, and extra

Marinara 3/910 £7.00
Salsa pomodaro, agl o, arigana, olia ex!rwergme d'cliva

ato sauce, garlic, oreganao,

Cip e ciop €10.00
fiar di latte, wurstel 2 patatine
Fior di latte mazzarella, wurstel (sausages). and |

Capricciosa 3/9M0M3 £ 12.50
salsa di pamadere, fier di lalte, carsiell, grana, linghl, salame,
prnscluno cotto, olive nere, basilico e olla extravergine doliva

Mimosa 3/9/10
fiar di latt na, prosciutte cotto
F e

€ 10,00
e glio extravergine d'oliva

Salsiccia e friarielli 3/9/10 € 11.00
provols, salsiceis, friarielli, grane, basilico e clio extraver glne d'eliva
Pre

€ 16.50

Bufalina 1, 7
Pamnuqr: mc:z:rnlla di bu!;-; bagi

£ 10.50
4, alla extravergine d'oliva

Quattro Formagai 1, 7 € 11.50
Fior di latte. mozzarslla di bufala, gorgenzela, fonduta di Grana, basilica.
alie extravergine d'eliva

Diavela 1, 7 £ 9.50
Pamndaro noran latte, salame piocante I:-u ca, alio nx!r:w

Romana 1, 7 € 9.50
Paomodaro, ﬁur di |atte, prcsc-ul!o cotte, basilica. clia exlraverglne d'aliva

arella. cooked ham, basi a virgin ali

Vegetariana 1, 7 € 11.50
Fior di latte, melanzane, peperani, pamodarini rossi, zueshine, basilico,
alio extrsvergme d'oliva.

=ggplant, bell peppers, cherry tomataes. zucchin

Stagionata 1, 7 € 13.50
Fior di latte. pomaderini rossi, prosciutio crudo, fonduta di Grans, basilico,
alie extravergine d'oliva.

Maialina 1, 7 € 14.50
Paomedare, fior di latte, salsiccia, prosciutio cotte, salame, basilico
scaglie di Grana. clio extravergine d'aliva.

Dolci del giomo

Italiana €9.50
Fier di latte, pomodarini ressi, peste di basilice, straceiatella, slio
extravergine d'aliva.

e
Pistacchiosa 1, 7, &, 11 € 14.50
Fier di latte, mortadella, pesto di pistacchio, stracciatella, basilico,

oluu extravergine d'aliva
a

atella cheese

DOLCI =58

€7.00

Jessen of the day

TABELLA ALLERGEN| 8%

| CEREALI @ SOIA t SEMI DI SESAMO
# CROSTACEI LATTE 12 SOLFITI

2 UOVA 2 FRUTTA A GUSCIO iz LUPINI

4 PESCE . SEDANO 14 MOLLUSCHI

= ARACHIDI o SENAPE

SERVIZIO 2,50

ALLERGENS

I CEREALS g 50Y 11 SASAME SEEDS
2 CRUSTACEANS 7 MILK 12 SULPHITES

1 EGGS a NUT 15 LUPINI BEANS

¢ CATCH ¢ CELERY 14 SHELLFISH

& PENAUTS o MUSTARD

BREAD AND COVER CHARGE € # 50




