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DA BOB

GOOK FISH

SORRENTO
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Non devi per forza cucinare
piatt1 eccessivi 0 complicati:

basta buon cibo
da ingredienti freschi.

You don't have to cook
excessive or complicated dishes:

just good food
from fresh ingredients.




Starter

Marinato della marina. . € 16,00
Mixed marinated fish

Tris di tartare del giorno .~ _________. € 20,00
lartare of the day

Insalata di mare .. € 16,00
Seafood salad

Insalata di stoccafisso. . € 16,00
Stockfish salad

Insalata caprese con bufala ¢ pomodoro sorrentino. .~ . € 14,00
Caprese salad with buffalo cheese and sorrento tomato

Mangiare e una necessita.

Mangiare intelligentemente ¢ un ‘arte.
Eating is a necessity. Eating intelligently is an art

Antipasti E



First course

Risotto alla pescatora. .~ __________. € 22,00
Risotto with seafood

Fusillo con baccala e pomodorini. - . € 18,00
Fusillo with codfish and cherry tomatoes

Zito con genovese dipesce . _________. € 18,00
Zito (long tube pasta) with fish genovese sauce

Linguine con lupini_. ___ __ ________ __ ___ _________________. € 18,00
Linguine with "lupini" clams

Tagliolino al pesto con tartare di bufala ¢ pomodori secchi ... € 16,00
Home made tagliolino with basil pesto sauce,
buffalo tartare and dried tomatoes

Larte del cibo e unavventura della mente.
The art of food is an adventure of the mind,

Primi Piatti =~ =



= SecondiPiatti. ==
S Main course ==
Trancio di pescato del giorno alla griglia. -~ € 22,00

Crilled catch of the day

Baccala fritto in polenta o alla brace su scarola alla mediterranea. . € 20,00

Crilled or fried polenta breaded codfish served on mediterranean-style escarole

Frittura di gamberi ¢ calamari. .. € 20,00
Fried shrimps and squids

Filetto di manzo alla brace con patate .~ . € 22,00
Crilled beef fillet with potatoes

Parmigiana di pesce con treccia, . - _ - __ __ _______________. € 20,00
scottato di pomodorini ¢ basilico
Fish parmigiana with cherry tomatoes, mozzarella cheese and basil

Se s1 pensa bene, si cucina bene.
If you think well you cook well
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——  Chef’s specialfies
Pop corndipolpo. . - . € 16,00
Octopus PopCorn
Crocche di baccala € 12,00
Cod fish croguettes 4 pezzi - 4 pieces
Crocche di dlici e limone____ . € 12,00
Anchovies and lemon croquettes 4 pezzi - 4 pieces
Alici ripiene con provola e limone . - - - - ___________. € 12,00
Fried stuffed anchovies with smocked mozzarella cheese and lemon
Cuoppo di qlici fritte. - - - _______________ . € 12,00
Fried anchovies "cuoppo”
Arancini di riso con seppie e provola. - -~ -~ ________ € 12,00
Rice balls with cuttlefish and smocked mozzarella cheese 4 pezzi - 4 pieces
Cotoletta dipesce. -~ ______. € 12,00

Fried fish cutlet

I1 nostro carrello dei dolci € 7,00

Qur Dessert
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Le nostre Bollicine Our Bubbles
Premi¢re Cuvée Brut Bruno Paillard € 120,00
Prima Gioia Millesimato 2020 Masseria Piccirillo € 48,00
Prosecco di Valdobbiadine Bottega € 28,00
Brachetto d’Aqui Vigna Regale Banfi € 28,00
Moscato d’'Asti Nivole Michele Chiarlo € 28,00
Franciacorta Doppio Erre Di Brut Derbusco Cives € 70,00
I Vini Rose Our Rose
Costa D'Amalfi Capiti Rose 2022 Ida Giordano € 35,00
Irpinia Rosato Rosie 2022 Colli di Castelfranci € 30,00
[ . . . . |
- Se succede qualcosa di brutto si beve per dimenticare -
= Se succcede qualcosa di bello si beve per festeggiare =
- Se non succede nulla si beve per far succedere qualcosa -
= If something bad happens, you drink to forget -
m , , m
- If something good happens, you drink to celebrate -
m If nothing happens, you drink to make something happen -
m m



Falanghina del Sannio Janare 2022
Falanghina dei Campi Flegrei 2019
Fiano di Avellino Acquaviva 202 1
Fiano di Avellino Pendino 2022
Greco di Tufo Breccia 2021

Greco di Tufo Grotte 2022

Costa d’Amalfi il Colle 2022
Pallagrello bianco 202 |
Chardonnay Trentino 2022
Chardonnay Hermes Diactorus 2020
Gewirztraminer Trentino 2022

Pinot grigio Braide Grande 2021
Sauvignon blanc Valbuins
Vermentino di Sardegna “Soprasole” 2022

Aglianico Del Sannio Janare 2022
Aglianico d’Irpinia Vadantico 2019
Aglianico Irpinia Sairus 2016

Piedirosso dei Campi Flegrei 2018
Taurasi Altavalle 2017

Pallagrello nero 2019

Costa D’Amailfi Il Monte 2020

Brunello di Montalcino 2017

Barolo Perarmando 2018

Amarone della Valpolicella 2017
Valpolicella Classico Ripasso 2018
Primitivo di Manduria Ris. Acini Spargoli 2017
Merlot Cabernet Diana Nemorensis 2015
Chianti Rocchetto 2022

Pinot Nero Trentini 202 |

I Vini Bianchi White Wine

La Guardiense
Contrada Salandra
Montesole

Colli di Castelfranci
Montesole

Colli di Castelfranci
Ida Giordano
Masseria Piccirillo
Toblino

La Torre

Toblino

Livon

Livon

Pala

Vini Ross1 Red Wine

La Guadiense

Colli di Castelfranci
Montesole
Contrada Salandra
Colli di Castelfranci
Masseria Piccirillo
Ida Giordano

La Rasina

Parusso

Viviani

Viviani

Antico Palmento

La Torre

Ridolfi

Toblino

addadadddadda|adadddd

€ 25,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 35,00
€ 30,00
€ 30,00
€ 48,00
€ 30,00
€ 38,00
€ 38,00
€ 30,00

28,00
30,00
35,00
35,00
70,00
35,00
35,00
100,00
100,00
90,00
40,00
70,00
48,00
30,00
30,00
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Imoortant Notice
SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIU SOSTANZE, INFORMACI
E TI INDICHEREMO LE PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI.
IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE LET US KNOW
AND WE WILL TELL YOU WICH COURSES AND BEVERACES DO NOT CONTAIN THE SPECIFIC ALLERGENS.
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intollerance
sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.
The information regarding the presence of substances or products causing allergies
or intolerances are available by contacting the staff on duty
UOVA E PRODOTTI PESCE E PRODOTTI

CROSTACEI E PRODOTTI
A BASE DI CROSTACEI
CRUSTACEANS

AND PRODUCTS THEREOF

A BASE DI PESCE
FISH AND PRODUCTS
THEREOF

CEREALI

CONTENENTI GLUTINE
CEREALS
CONTAINING GLUTEN

A BASE DI UOVA
EGGS AND PRODUCTS
THEREOF

ARACHIDI E PRODOTTI A SOIA E PRODOTTI LATTE E PRODOTTI A h FRUTTA A GUSCIO
BASE DI ARACHIDI A BASE DI SOIA BASE DI LATTE NUTS

PEANUTS AND PRODUCTS SOYBEANS AND MILK AND PRODUCTS

THEREOF PRODUCTS THEREOF THEREOF

L SENAPE E PRODOTTI A ANIDRIDE SOLFOROSA LUPINI E PRODOTTI

A BASE DI LUPINI

SEDANO E PRODOTII A E SOLFITI

BASE DI SENAPE
BASE DI SEDANO MUSTARD AND SULPHUR DIOXIDE EnL AN PrOBUCTS
%Eéggg JHPPRODUER PRODUCTS THEREOF AND SULPHITES

SESAME SEEDS MOLLUSCS AND

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A MOLLUSCHI E PRODOTTI A
ﬂ o0 BASE DI SEMI DI SESAMO w BASE DI MOLLUSCHI
> 0
- AND PRODUCTS THEREOF PRODUCTS THEREOF

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale &€ addestrato per occuparsi di
tale rischio. Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attivita di preparazione e somministrazione
di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili (ad esempio nella zona buffet). Quindi, non si pud
escludere la possibilitd che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni. // Our HACCP
procedures take info account the cross-contamination risk and our staff is frained to deal with this risk. Nevertheless, it should be pointed
out that in some cases, due to objective needs, the preparation and service operations of food and beverages may involve some
shared areas and utensils (eg in the buffet areqa). So, the possibility that food has come into contact with other food products, including
other allergens, can not be excluded.



