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senzascampo

cucina da mare

PESCE CRUDO -+

(secondo disponibilita del mare)

Utilizziamo crostacei, molluschi e carpacci di pesce privilegiando la pesca sostenibile

SELEZIONE DI CRUDO PICCOLO**

€ 35,00
SELEZIONE DI CRUDO MEDIO** € 50,00
SELEZIONE DI CRUDO GRANDE** € 100,00
OSTRICA GILLARDEAU N.3 € 6,00
OSTRICA GILARDEAU N.3 (N.3 PEZZI) € 17,00
OSTRICA QUATRO AGUAS N.4 € 5,00
OSTRICA QUATRO AGUAS N.4 (N. 3 PEZZI) € 13,50
GAMBERO ROSSO** € 6,50
GAMBERO VIOLA** € 6,50
MAZZANCOLLA** € 6,50
SCAMPO** € 5,50

I NOSTRI CARPACCI] -
CARPACCIO DI SALMONE*** RED KING € 9,00
CARPACCIO DI BACCALA** SUPERIOR € 9,00
TAGLIATELLA DI CALAMARI* € 9,00
MIX DI CARPACCI € 25,00
SELEZIONE DI CROSTACE]** -

SELEZIONE DI CROSTACEI CRUDI ( GAMBERO ROSSO, GAMBERO VIOLA, MAZZANCOLLA, SCAMPO) € 25,00
SELEZIONE DI CROSTACEI COTTI ( GAMBERO ROSSO, GAMBERO VIOLA, MAZZANCOLLA, SCAMPO) € 25,00
SELEZIONE DI SCAMPI CRUDI ( 3 PEZZI) € 13,00
SELEZIONE DI SCAMPI CRUDI ( 23 PEZZI) € 90,00
SCAMPO PORCUPINE** € 16,00

*11 pesce fresco viene sottoposto a profilassi di abbattimento come da ordinanza del Ministero della Sanita
** Abbattuto a bordo secondo sistema blast -196°

*+* Abbattuto all'origine

Allergeni: 1 glutine 2 crostacei 3 uova e derivati 4 pesce 5 arachidi e derivati 6 soia e derivati

7 latte e derivati 8 frutti a guscio 9 sedano e derivati 10 senape e derivati 11 semi di sesamo 12 solfiti

13 lupini e derivati 14 molluschi e derivati



ANTIPASTI

POLPO PUGLIESE*** ALLA CATALANA '4

BACCALA** CROCCANTE SU FONDUTA DI CICERCHIA AROMATIZZATA ALLA COLATURA DI ALICI E SPINACINO NOVELLO

POLPETTINE DI ROSSETTI*, CREME FRAICHE E CIPOLLE BORRETANE CARAMELLATE "*%%712
GAMBERO* REALE COTTO AL SALE CON ACETO BALSAMICO E PARMIGIANO REGGIANO 40 MESI 272

ACCIUGHE DEL CANTABRICO E BURRO SALATO DELLA NORMANDIA *'7

PRIM/

RISOTTO CARNAROLI Al CROSTACEI* NDUJA E BURRATA 2457213
PACCHERI Al FRUTTI DI MARE* 42142
SPAGHETTONE ALLA PUTTANESCA DI MARE CON BACCALA' SELVAGGIO** E KATSUOBUSHI “®'

GNOCCHI DI PATATE, COZZE, LUPINI E BOTTARGA DI CABRAS "'#'%4

SECONDI

SALMONE RED KING AL PUNTO ROSATO***, JULIENNE DI VERDURE DI STAGIONE E SALSA YOGURT 7

FRITTURA DI CALAMARI* E GAMBERI REALI* %%

FRITTURA DI CALAMARI * "¢

GRIGLIATA MISTA DI PESCE 2*'4

SPIGOLA SFUMATA AL FRANCIACORTA CON PATATE E OLIVE TAGGIASCHE “'?
PESCE ALLA GRIGLIA (A SCELTA DEL CLIENTE) '

PESCATO DEL GIORNO ( COTTURA A SCELTA) *

UN ANGOLO DI PIEMONTE

BATTUTA AL COLTELLO CON CRUMBLE AL PECORINO E TARTUFO NERO ’

AGNOLOTTI BURRO E NOCCIOLE "®7°

TAGLIATA COALVI DI FASSONE E RIDUZIONE DI BARBERA '*'

VERDURE FRESCHE DI STAGIONE

INSALATA MISTA

COPERTO

*11 pesce fresco viene sottoposto a profilassi di abbattimento come da ordinanza del Ministero della Sanita
** Abbattuto a bordo secondo sistema blast -196°

*+* Abbattuto all'origine

Allergeni: 1 glutine 2 crostacei 3 uova e derivati 4 pesce 5 arachidi e derivati 6 soia e derivati

7 latte e derivati 8 frutti a guscio 9 sedano e derivati 10 senape e derivati 11 semi di sesamo 12 solfiti

13 lupini e derivati 14 molluschi e derivati
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