SALIERI

restaurant

Dieses Gemeinsame von Salieri und Mozart, diese Kombination von Italien
und Osterreich méchten wir in unserem Restaurant flr Sie zelebrieren.
Genielien Sie in einzigartigem Ambiente eine liebevolle &
ausgewogene Kuche regionaler und saisonaler
osterreichischer Kostlichkeiten,
kombiniert mit mediterranen Einflussen.

Welcome to Salieri — The Restaurant

The association of Salieri and Mozart is the combination of Italy and Austria
that we would like to celebrate for you in our restaurant.

Please enjoy a lovely & balanced cuisine of regional
and seasonal austrian delights combined with
mediterranean influences in
an unique ambience.

Ein wirklich gutes Steak braucht Reife. Und Reife braucht Zeit.

Die Trockenreifung von Fleisch, das Dry Aging, ist das alteste und edelste Verfahren der Fleischreifung.
Dabei wird bestes Rindfleisch am Knochen Uber einen bestimmten Zeitraum bei kontrollierter
Temperatur, bestimmter Luftfeuchtigkeit und bester Luftqualitat abgehangt.

Es darf in Ruhe reifen und darf das tun, was Fleisch am liebsten tut:

Es darf atmen. Das Ergebnis ist ein unnachahmliches,
intensives Aroma und eine Konsistenz,
die ihresgleichen sucht.

Steaks out of our Dry Ager

A great steak needs maturity. And maturity needs time.
Dry Aging is the oldest and most noble procedure of maturing meat.
The best beef is aged on the bone in a controlled environment of humidity, air quality and temperature.
It is allowed to mature slowly and is able to do what beef loves to do: breathe.
The result is an unparalleled aroma and a consistency without comparison.

Unsere Preise verstehen sich in EURO inklusive aller Steuern und Abgaben | All prices in EURO including all taxes and charges
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Genielden Sie unser Menu in drei Gangen, vom Kuchenchef persénlich zusammengestellt.

Enjoy our menu in three courses, personally created by the chef.

Geraucherter Thunfisch | Barlauch-Mayonnaise | Salat
smoked tuna | wild garlic mayo | salad

oder | or

Spargelcremesuppe | Kresse
asparagus cream soup | cress

*kkkk

Involtini vom Kalb | Risotto | Morcheln
veal involtini | risotto | morels

*kkkk

Erdbeer-Rhabarber-Tascherl | Miso-eis
strawberry rhubarb pie | miso ice cream

oder | or
Kasevariation | Feigensenf

cheese | fig mustard

45,00
inkl. Gedeck

Die letzte Bestellmoglichkeit fur unser Menu ist um 20:30 Uhr
The last time to order our menu is 8.30 p.m.
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GEDECK PRO PERSON ““" | Salzbutter | Aufstrich | Speck | Geback

W@%pm | ngz‘mz‘m

PFLUCKSALAT ™© | Schafskase | Rhabarber | Erdbeere
PLUCKED SALAD | sheep’s cheese | rhubarb | strawberry

GERAUCHERTER THUNFISCH ©®™© | Birlauch-Mayonnaise | Salat
SMOKED TUNA | wild garlic mayo | salad

e | youps

RINDER CONSOMME ““FSL9 | Frittaten | Kaspressknodel | Tafelspitzravioli
BEEF CONSOMME | pancake strips | cheese dumplings | beef ravioli

BARLAUCHCREMESUPPE “<© | Tomate | Schwarzbrotchip ‘
WILD GARLIC CREAM SOUP | tomato | dark bread chip

3,50

12,00

14,00

8,50

7,00
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Spegel | SAparagus

SPARGELSUPPE < | Kresse
asparagus soup | cress

GEBACKENER SPARGEL “<%° | Prosciutto | Hollandaise
baked asparagus | prosciutto | hollandaise sauce

GEGRILLTER GRUNER SPARGEL © | geflammter Schafskase | Oliven‘
grilled green asparagus | flamed sheep” s cheese | olives

SPARGEL “<9 | Kartoffeln | Hollandaise‘
asparagus | potatoes | hollandaise sauce

WAHLWEISE MIT
available with

PROSCIUTTO <@
prosciutto

WIENER SCHNITZEL VOM KALB *¢<©
wiener schnitzel

BACHFORELLENFILET #<bco
river trout fillet

RUMPSTEAK 200G “<©
rump steak 200G

7,00

16,50

14,00

28,00

32,00

36,00

38,00

42,00
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Heuptypeise | Maire Lishies

BARLAUCH GNOCCHI ““<H9 | Tomate | Schafskase | Leinsamen ‘ 24,00
WILD GARLIC GNOCCHI | tomato | sheep” s cheese | flaxseed

RUMPSTEAK 200G “<FeL0) 38,00
Pilzbutter | GrillgemUse | SURkartoffel-Pommes | Sauerrahm
mushroom butter | grilled vegetables | sweet potato fries | sour cream

DRY-AGED T-BONE STEAK 1Kg ACFGLO 90,00
Pilzbutter | GrillgemUse | StRkartoffel-Pommes | Sauerrahm
mushroom butter | grilled vegetables | sweet potato fries | sour cream

WIENER SCHNITZEL VOM KALB “<%°| Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 32,00
"WIENER SCHNITZEL " MADE FROM VEAL | parsley potatoes | lingonberry jam

BACHFORELLENFILET #®%9' | Spargel-Risotto | Friihlingsgemiise 34,00
RIVER TROUT FILLET | asparagus risotto | spring vegetables

INVOLTINI VOM KALB "% | Risotto | Morcheln 36,00
VEAL INVOLTINI | risotto | morels

SORBETVARIATION © ‘ 6,00
SORBET SELECTION
ERDBEERKNODEL “F¢?| Vanilleeis | Erdbeer-Minze- Salat ‘ 9,00

STRAWBERRY DUMPLINGS | vanilla ice cream | strawberry mint salad

ERDBEER-RHABARBER-TASCHERL”'| Miso-eis ‘ 9,00
STRAWBERRY RHUBARB PIE | miso ice cream

KASE VARIATION (MO Feigensenf‘ 17,50
CHEESE SELECTION | fig mustard
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VOSLAUER Mineralwasser prickelnd | ohne
VOSLAUER mineral water sparkling | still

COCA COLA | LIGHT | ZERO | SPEZI | FANTA | SPRITE
ALMDUDLER | EISTEE

RAUCH Fruchtsaft | Diverse Sorten
RAUCH fruit juice | different flavours

SCHWEPPES Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale
THOMAS HENRY Tonic Water | Ginger Beer
RED BULL Energy | diverse Sorten | different flavours

HAUSGEMACHTE LIMONADE | Zitrone | Ingwer | Minze | Honig
HOMEMADE LEMONADE | lemon | ginger | mint | honey

Nebaumueirs| S\parkling (| Jine

SACCHETTO Prosecco Etichetta Nera ©
Sacchetto | Trebaseleghe | Venetien | | | 11,0% vol.

BRUT ROSE ©
Geschwister Schédl | Loidesthal | Weinviertel | NO | 12,5% vol.

BRUT RESERVE ©
Johann Topf | Langenlois | Kamptal | O | 12,5% vol.

PERRIER JOUET Champagne Grand Brut ©©
Perrier Jouet | Epernay | Champagne | F | 12,0% vol.

BRUT Reserve Magnum'®
Briindlmayer | Langenlois | Kamptal | O

FRANCIACORTA Cuveé Royale ©
Marchese Antinori | San Marino | |

DEUTZ Brut Classic ©
Deutz | Ay | Champagne | F

DEUTZ Brut Rosé ©
Deutz | Ay | Champagne | F

PERRIER JOUET Belle Epoque Blanc ©
Perrier Jouet | Epernay | Champagne | F

FL. 0,751
FL. 0,331

FL. 0,331
FL. 0,331

FL. 0,20l
0,501

FL. 0,201
FL. 0,201
0,201

0,40l

FL. 0,751
Glas 0,10l

Fl. 0,751
Glas 0,10l

FL. 0,751

Glas 0,101

FL. 0,751

FL. 0,751

FL. 0,751

FL. 0,751

Fl. 0,751

FL. 0,751

7,00
3,50

3,90
3,90

4,00
5,50

4,00
4,40
5,50

6,50

29,00
6,00

45,00
8,00

65,00

10,00

120,00

150,00

75,00

160,00

210,00

450,00
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Sty Gorpfphligen| Fpesty Sggestons

CASTELLANI'S HUGO | Prosecco | Minze | Limette | Soda | Hollersirup ©
ESPRESSO MARTINI | Wodka | Kahlua | Espresso | Zuckersiup ©

NEGRONI | Gin | Martini Rosso | Campari ©

Gler | eer

STIEGL BIER vom Fass #©
STIEGL draft beer

STIEGL FREIBIER Alkoholfrei ®
STIEGL FREIBIER non alcoholic beer

Franziskaner Wei3bier 40
Franziskaner wheat beer

Franziskaner WeiRbier Alkoholfrei A
Franziskaner wheat beer alcohol free

MUNCHNER AUGUSTINER BRAU vom Fass #©
MUNCHNER AUGUSTINER BRAU lager beer

Kefee | Copfee

Espresso

Doppelter Espresso
Verléngerter
Cappuccino @

Café Latte ©

0,251
0,251
0,251

0.3l

0.2l

FL. 0,3l

FL. 0,3l

FL. 0,3l

0,251

8,50
14,50
12,50

4,50
3,50

4,50

4,50

4,50

4,30

3,50
4,50
4,30
4,50

5,50
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Degestf| Dgesty

HAMMERLE EDELBRANDE 2cl 6,50
Willams Birne | Gravensteiner | Himbeer ©
HAMMERLE schnaps pear | apricot | apple | raspberry

Hi:'\_MMERLE EDELBRANDE | Vogelbeere © 2cl 9,50
HAMMERLE schnaps | sorbus

HAMMERLE EDELBRANDE | Enzian © 2cl 7,50
HAMMERLE schnaps | gentian

HAMMERLE EDELBRANDE | Private Reserve Cuvee © 2cl 19,50
HAMMERLE schnaps | private reserve cuvee

GUGLHOF BRAND | Marille © 2cl 6,60
Distillerie Guglhof | Salzburg | Osterreich

GUGLHOF BRAND | Orange© 2cl 6,90
Distillerie Guglhof | Salzburg | Osterreich

GRAPPA LO CHADONNAY DI NONINO © 2cl 6,50
Distillerie Nonino | Friaul | Italien

GRAPPA IL MUSCATO DI NONINO © 2cl 6,50
Distillerie Nonino | Friaul | Italien

GRAPPA IL MERLOT DI NONINO © 2cl 6,50
Distillerie Nonino | Friaul | Italien

REMY MARTIN V.S.O.P. © 2cl 6,40
Fine Champagne Cognac | E. Remy Martin & Co. | Grande Champagne | Frankreich

FERNET BRANCA | RAMAZZOTTI | AVERNA © 4cl 6,20
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Aletger

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, mit
Ausnahmen

cereals containing gluten, namely: wheat, rye, barley,
oats, spelt, kamut or their hybrid- ised strains, and products
thereof

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

crustaceans and products thereof

Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

eggs and products thereof

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, mit
Ausnahmen

fish and products thereof

Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

peanuts and products thereof

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, mit

Ausnahmen

soybeans and products thereof

Milch von Saugetieren und daraus gewonnene
Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), mit Ausnahmen

milk and products thereof (including lactose)

Schalenfrlichte (Mandeln, HaselnUsse, Walnusse,
Cashewnusse, Pecannusse, Paranusse, Pistazien,
Macadamia- oder QueenslandnUsse), sowie daraus
gewonnene Erzeugnisse, mit Ausnahmen

nuts

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

celery and products thereof

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

mustard and products thereof

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

sesame seeds and products thereof

Schwefeldioxid und Sulphite, ab gewissen
Konzentrationen

sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more
than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms of the total SO,
which are to be calculated for products as proposed ready
for consumption or as reconstituted according to the
instructions of the manufacturers

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

lupin and products thereof

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

molluscs and products thereof

Fur weitere Informationen zu allergenen Zutaten in unseren Gerichten/Produkten
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

for further information on allergenic ingredients in our dishes/products
please contact our trained service staff

Vegetarisch
veggie



