PRIMI PIATTI DI MARE
SPAGHETTI ALLASTICE (min. 2 persone) €

Pomodoro ciliegino, olio all’aglio, astice gr. 500
Spaghetti with lobster - Cherry tomato, oil, garlic, lobster (gr 500)

SPAGHETTI ORO ROSSO € 25,00
Pomodoro ciliegino, olio all’aglio, gambero rosso, burrata
paghetti with cherry tomato, oil, garlic, red shrimp, burrata cheese

PACCHERI ALLA LOCANDIERA € 18,00
Pesto di pistacchi, gamberi, vongole, olio all’aglio
Paccheri with pistachio pesto, prawns, clams, garlic oil

BUSIATE AVOLESI € 18,00
Pesto di mandorle, ricotta, spada fresco,

olio all’aglio, mandorle tostate

Busiate with almond pesto, ricotta, fresh swordfish,

oil, garlic, toasted almonds

CAVATELLI € 16,00
Ciliegino, melanzane, spada e mentuccia
Cavatelli with cherry, eggplant, swordfish, mint

SPAGHETTI ALLA SIRACUSANA € 18,00
Olio, aglio, conc. di pomodoro, capperi, uvetta, pinoli,

mollica tostata, acciughe

Spaghetti with olive oil, garlic, cherry tomatoes, capers, raisin,

pine nuts, toasted breadcrumb, anchovies

RISOTTO AL GAMBERETTO DI PORTOPALO € 23,00
E TARTUFO ESTIVO DI PALAZZOLO

Risotto with Portopalo shirmp and Palazzolo summer truffle

TORTELLONE NERO AL SALMONE € 20,00
CON CREMA DI FORMAGGIO E LIQUIRIZIA

Black salmon tortelloni with cream cheese and liquorice




