
 
 
 

 

 
 
 

 

Antipasti 
 

Frittelline di baccalà su emulsione di borettane al balsamico € 16,00 
Crudità di pesce e Carpacci di Mare: 

Tonno rosso, Ricciola, Gambero rosso, Scampo Porcupine, Ostrica Gillardeau  € 36.00 
Cubo di Tonno rosso, croccante al mais rosso, topinambur, aglio nero e amarena € 18.00 

 
 

 
Battuta di fassona piemontese al coltello, mayo alla senape di dijone, tuorlo croccante e carciofi € 18,00 

Salumeria di nero Parmense semibrado a nostro marchio esclusivo con gnocco fritto € 20,00 
Prosciutto di Mangalica (maiale pecora) con crostini e burro danese € 26,00 

Uovo poché, agretti scottati e salsa allo zafferano e tartufo primaverile € 16.00 
 
 

 

 
 
 
 
                                               
 



La nostra Pasta 
 

Spaghettone di Gragnano in c.b.t allo scampo ed il suo crudo € 22.00 
Risotto agli asparagi e capesante scottate € 22,00 

Una lumaca nell’orto  € 16,00 
( 

                                   Rosette classiche della tradizione modenese  € 16,00 
                      Tortellone di ricotta e bieta, su crema di Parmigiano Reggiano € 16,00 

Tortellini della tradizione in brodo di cappone € 18,00 
Raviolo in sfoglia di zafferano al ripieno di spugnole  € 16.00 

 
 

 
 

Secondi 
Tentacolo di polpo crema di piselli novelli e culatello croccante € 22,00 

Ricciola del mediterraneo in variazione d’asparago € 26,00 
Il nostro ricordo della riviera:  

 Gratinatura di branzino, capasanta, coda di rospo e gambero € 26,00 
 

 Rollè di Piccione nocciole e melograno € 26.00 
Quaglietta disossata arrosto allo zafferano e asparagi € 20,00 

Bollito misto al piatto, traversino, lingua e cotechino dei nostri suini € 18.00  
Guancialino di maiale, montato di polenta al mais rosso e ristretto di frutti rossi € 18,00 

 
                        Griglia e Brace  

Nelle serate di venerdì e sabato e domenica a pranzo alla brace a legna 
Entrecôte  Nuova Zelanda (Grass feed) € 28,00 

Tomahawk irlandese (1kg) con salse dedicate € 65,00  
(consigliato per due persone) 

Branzino alla griglia (1kg) € 45,00 
(consigliato per due persone) 

Pescato del giorno su disponibilità € 55.00 



 

 

Portate di verdure 
 

Patate al forno gratinato al parmigiano reggiano €10.00 
Giardiniera della casa € 8,00 

Insalata mista € 6.00 
Cipolline borettane all’aceto balsamico tradizionale  € 8,00 

Verdure spadellate e profumate al cardamomo € 8,00 
 
 
 
  
 

 

 
 
 

 

 
 

Dolci 
 

Sferamisù € 8,00 
(Bavarese al mascarpone avvolto da una sfera croccante al cioccolato fondente) 

Zuppa inglese € 8,00 
Il nostro Nocino al cucchiaio € 8,00 

Torta Modena, spumoso allo zabaione e amarena brusca € 8,00 
Coccolati € 10,00 

(cremoso al cocco e cioccolato bianco e ananas) 
Cheesecake fredda all’amarena fritta € 8,00 

Zabaione caldo al momento e pasticceria secca (attesa 12 minuti) € 12.00 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

Degustazione AnnA 
 

Cubo di tonno rosso, croccante al mais rosso, topinambur, aglio nero e amarena   
Passatello asciutto in ristretto di cannocchie e crudità di ricciola       

  Risotto in bisque di gambero rosso e burro d’ostrica 
                         Animella flambata al laprhoiag e assoluto di peperone alla mirra 
                                    
                                                                 Sferamisù 

 
€ 55,00 

 
Abbinamento vini  

€ 30,00 
 
 
 
 

Coperto € 3,00 
Acqua € 3,50 
Caffè € 4,00 


