< ¥ 1L cAvALLUCCIO



MENU DEGUSTAZIONE

PICCOLO ANTIPASTO CAVALLUCCIO
Kleiner Vorspeisenteller (A.B.C.D.F.G.L.R)
Small mixed starter selection

<D

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO
Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Triffel (A,C,G)
Homemade tagliolini with black truffle

FILETTO DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA CON VERDURE
Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit mediterraner Sauce und Gemduse (B.D.G.L.0)
Grilled sea bass filet with mediterranean sauce and vegetables
oder
BISTECCA DI MANZO ROSA CON CARCIOFI GRATINATI

Kurz angebratenes Rib Eye Steak mit gratinierten Artischoken (G)
Pink Rib Eye Steak with artichokes au gratin

<<

PICCOLA DOLCE VITA
Eine kleine Auswahl unserer Lieblingsdesserts (A.c,c)
Small selection of our favourite desserts

4 Gange - €62

Wir bitten um lhr Verstandnis, dass wir das Degustationsment
nur fir den ganzen Tisch aufnehmen kénnen.

Please understand that we can offer this option only for the whole table.

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




ANTIPASTI

ANTIPASTO CAVALLUCCIO
Gemischter Vorspeisenteller (A B.C.D.FG.LR)
Mixed starter selection
€21

IL MARE
Delikatessen aus dem Meer (A.B.D.F.G.L.M.N.O.R)
Mixed sea food starter selection
€23

GAMBERI IN PASTELLA CON SALSA ALLO JOGURT & ALGHE MARINATE
Garnelen in Teigmantel mit Joghurtsalsa & marinierten Algen (B.F.E.G)
Fried tempura prawns with yoghurt salsa & marinated algae
€20

VITELLO TONNATO
CON CAPPERI, UOVA DI QUAGLIA & SEDANO CROCCANTE
Kalter Kalbsbraten in cremiger Thunfischsauce mit Kapern, Wachtelei und knusprigem Sellerie
Chilled thin sliced veal with tuna sauce, capers, quail egg and crispy celery (C.D.G.L.M)
€18

CARPACCIO & TARTUFO
Mariniertes Rindercarpaccio mit schwarzem Triiffel & gehobeltem Grana (G.0)
Marinated beef carpaccio with black truffle & grana cheese
€25

PARMIGIANA DI MELANZANE CON BUFALA DOC
Melanzaniauflauf mit Blffelmozzarella DOC (A.G.L)
Eggplant parmigiana with buffalo mozzarella

€16

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




ZUPPE

MINESTRONE DI VERDURE & LEGUMI
Italienische Gemusesuppe mit Hilsenfriichten (L)
Italian Vegetable soup with legumes
€8

PASSATINA DI CECI CON JULIENNE DI CALAMARI
& CROSTINI CON AGLIO E ROSMARINO
Kichererbsenchremesuppe mit Calamaristreifen & Crostini mit Knoblauch und Rosmarin (A.LR)
Creamy Chickpea soup with sliced calamari & crostini with garlic and rosmary
€9

INSALATONE

INSALATA CALAMARI
Gemischter Salat mit Calamari, Zucchini, Kirschtomaten und Aioli-Sauce (C.G.0.R)

Mixed salad with Calamari, raw courgettes, cherry Tomatoes and aioli sauce
€16

INSALATA MEDITERRANEA
Gemischter Salat mit Artischocken, halbgetrockneten Tomaten, Ziegenkase & Oliven (G.0)

Mixed salad with artichokes, half dried tomatoes, goat cheese & olives
€14

INSALATA CAPRESE
Rucolasalat mit Prosciutto San Daniele, Bliffelmozzarella DOP und Kirschtomaten (G.0)

Rocket salat with San Daniele prosciutto, bufalo mozzarella DOP and cherry tomatoes
€15

INSALATE CONTORNO

INSALATA MISTA
Gemischter Salat (0)
Mixed salad
€6

INSALATA DI RUCOLA, POMODORI & PARMIGIANO
Rucolasalat mit Tomaten und gehobeltem Parmesan (G.0)
Rocket salat with tomatoes & parmesan cheese
€9

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




PRIMI PIATTI

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO
Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Truffel (A,C,G)
Homemade tagliolini with black truffle
€30

FETTUCCINE CON CRUDO, OLIVE, POMODORINI & PECORINO
Hausgemachte Fettuccine mit Prosciutto, Oliven, Kirschtomaten & Pecorino (A.G.L)
Homemade pasta with prosciutto, olives, cherry tomatoes & pecorino cheese
€20

SCIALATIELLI CAMPANI CON VONGOLE E DATTERINI
Hausgemachte Scialatielli mit Venusmuscheln und Datteltomaten (A B.C.GLR)
Homemade Scialatielli from campagnia with clams and cherry tomatoes
€26

ORECCHIETTE PUGLIESI CON BROCCOLI & GAMBERETTI
Orecchiette mit Broccoli & Garnelen (A.B.G.L)
Orecchiette with broccoli and shrimps
€24

SPAGHETTI CHITARRA Al 4 POMODORI, BASILICO & CREMA DI BURRATA
Spaghetti chitarra mit 4-Tomatensauce, Basilicum & Burratacreme (A.G.L)
Spaghetti chitarra pasta with 4-tomatoe sauce, basil & burrata cream
€22

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




SECONDI PIATTI

TRILOGIA DI MARE CON GAMBERI, CALAMARI & POLIPO
CON PATATE & SPINACI
Garnelen, Calamari & Oktopus vom Grill mit Kartoffeln & Spinat (8.G.L.O.R)
Grilled Calamari, squid & oktopus with potatoes & spinach
€32

FILETTO DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA CON VERDURE
Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit mediterraner Sauce und Gemduse (B.D.G.L.O)
Grilled sea bass filet with mediterranean sauce and vegetables
€30

SALMONE & CAPESANTE
Duett aus Lachs & Jakobsmuschel auf cremigen Kartoffeln & Spinat (8.0.G.L.O.R)
Duett of salmon & scallops with creamy potatoes & spinach
€34

BISTECCA DI MANZO ROSA CON CARCIOFI GRATINATI
Kurz angebratenes Rib Eye Steak mit gratinierten Artischoken (G)
Pink Rib Eye Steak with artichokes au gratin
€34

SELLA DI VITELLO CON BURRO & SALVIA SU PURE DI PATATE TARTUFATO
Kalbsricken mit Salbeibutter und getriuffeltem Kartoffelplree (A.G.L.0)
Veal tenderloin with saliva butter and truffeled mashed potatoes
€35

PESCE DEL GIORNO
Fisch des Tages fur zwei Personen - Preis auf Anfrage
Catch of the day for two - Prise on request

CONTORNI

SPINACI AL SALTO VERDURE DI STAGIONE
Spinat | Spinach Gemise | Vegetables
€6 €6

PURE DI PATATE TARTUFATO
Getriffeltes Kartoffelplree (G)
Truffled mashed potatoes
€6.50

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




LE NOSTRE PIZZE

PIZZE ROSSE

LA NOSTRA MARGHERITA
Pomodoro, fior di latte, bocconcino di bufala DOP, Pesto (A,G)
Tomaten, Fior di latte, Bliffelmozzarellaballchen DOP, Pesto
Tomatoes, fior di latte, buffalo mozzarella balls DOP, pesto
€14

CAVALLUCCIO
Pomodoro, fior di latte, prosciutto san daniele, ciliegini, mozzarella di bufala DOP, rucola (A,G)
Tomaten, Fior di latte, Prosciutto San Daniele, Kirschtomaten, Buffelmozzarella DOP, Rucola
Tomatoes, fior di latte, prociutto san daniele, cherry tomatoes, buffalo mozzarella DOP, rocket salad
€19

ROMA CAPITALE
Pomodoro, salame dolce, carciofini, olive, pecorino, ciliegini gialli (A,G)
Tomaten, Salami, Artichoken, Oliven, Pecorino, Gelbe Kirschtomaten
Tomatoes, salami, artichokes, olives, pecorino, yellow cherry tomatoes
€18

CALABRESE
Pomodoro, fior di latte, spinata calabra, olive nostraline, nduja (A,G)
Tomaten, Fior di latte, Kalabresische Salami, Oliven, Nduja
Tomatoes, fior di latte cheese, hot calabrian salami, olives, nduja
€17

TONNO
Pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla rossa di tropea, capperi (A,G,D)
Tomaten, Fior di latte, Thunfisch, Rote Tropea Zwiebel, Kapern
Tomatoes, fior di latte cheese, tuna, red onion, capers
€17

VEGETARIANA & BURRATA
Pomodoro, fior di latte, melanzane, zucchine, funghi, basilico, crema di burrata (A,G)
Tomaten, Fior di latte, Melanzani, Pilze, Basilikum, Burratacreme
Tomatoes, fior di latte cheese, eggplant, mushrooms, basil, creamy burrata cheese
€17

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




PIZZE BIANCHE

QUATTRO FORMAGGI & PISTACCHI
Fior di latte, getriiffelter Gorgonzola, Taleggio, Pecorino, Pistazien (A,G)
Fior di latte, truffled gorgonzola, taleggio, pecorino, pistachios
€17

TAL-COTTO
Fior di latte, prosciutto cotto, taleggio, olive (A,G)
Fior di latte, Schinken, Taleggio Kase, Oliven
Fior di latte, ham, taleggio cheese, olives
€17

SALMONE FUME
Fior di latte, salmone affumicato, rucola, salsa aioli (A,C.D.G)
Fior di latte, Raucherlachs, Rucola, Aioli Sauce
Fior di latte, ham, rocket salad, aioli sauce
€19

TARTUFO & PORCINI
Fior di latte, porcini, taleggio, crema al tartufo, tartufo nero (A,G)
Fior di latte, Steinpilze, Taleggio, Triffelcreme, schwarzer Triffel
Fior di latte, porcini mushrooms, taleggio cheese, truffle creme, black truffle
€28

FOCACCERIA & BRUSCHETTERIA

FOCACCIA (») FOCACCIA (»)
Al Rosmarino Rosmarino & San Daniele Prosciutto
€6 €9
BRUSCHETTA CLASSICA () CROSTINO AL TARTUFO (A G)
Getoastetes Weilibrot mit Tomaten Getriiffelter Schimmelkase,
Toasted bread with tomatoes Triffelnonig, schwarzer Triffel
€6 Truffled cheese, truffle honey & black truffles
€12

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




DOLCE

LADOLCE VITA
Eine Selektion unserer Lieblingsdesserts (a,c.c)
Selection of our favourite desserts
€12

PANNA COTTA CON COULIS DI FRUTTO DELLA PASSIONE
Panna Cotta aus weilter Schokolade mit Maracujacoulis (G)
White chocolate Panna Cotta with passion fruit coulis
€9

TIRAMISU CLASSICO DELLA CASA
Classisches Tiramisu (A,c,c)
Classical Tiramisu
€9

CANNOLI SICILIANI ALLA RICOTTA
Cannoli aus Sizilien mit Ricottaflllung (c.c)
Cannoli filled with ricotta from sicily
€9

TORTINO FREDDO Al DUE CIOCCOLATI CON SALSA DI AMARENE
Tortchen aus Nougat & weillem Schokomouse mit Amarenakirschen Sauce (E.G.H.0)
Tartlet of nougat and whhite chocolatemousse with amarena cherry sauce
€9

zzgl. Coperto € 3.90

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




VINI A BICCHIERE

BIANCO

PINOT GRIGIO - La Tunella, Friaul, 2022, 13% vol.
01251 €8

SAUVIGNON BLANC, FICCANASO - Villa Liverzano, Emilia Romagna, 2020, 13% vol.
0,1251 €7.10

RIBOLLA GIALLA - La Tunella, Friaul, 2022, 13% vol.
0,1251 €8

LUGANA - Ca dei Frati, Lombardei, 2022, 13% vol.
0,1251 € 8.90

CHARDONNAY - La Tunella, Friaul, 2022, 13% vol.

0,1251 € 8

VINO BIANCO G’SPRITZT
0251 €4.70

ROSE

PINOT GRIGIO ROSE, Cantine Monfort, Siidtirol, 2022, 13% vol.
0,1251 €7.10

ROSSO

VINO ROSSO DEL GIORNO
Rotwein des Tages

300 - Villa Liverzano, Emilia Romagna, 2018, 12,5% vol.
0,1251 € 6.20

BOLGHERI ROSSO - Michele Satta, Toskana, 2021, 13,5% vol.
0,1251 € 11.80

PRIMITIVO DI MANDURIA - Felline, Apulien, 2021, 14% vol.
0,1251 € 7.60

BARBERA D’ALBA, BERTU - Angelo Negro, Piemont, 2018, 15% vol.
0,1251 € 10.60

UNSER GESAMTES WEINANGEBOT
FINDEN SIE IN UNSERER WEINBIBEL

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




ANALCOLICI

AQUA FRIZZANTE - San pellegrino
0251 3.40
0751 5.80

AQUA NATURALE - Aqua Panna
0251 3.40
0751 5.80

SODA | SODA ZITRONE
051 3.00/3.90
11 6.00/7.80

APFELSAFT Klar / naturtriib
0251 3.90

ORANGENSAFT
0251 3.90

BIRRA

STIEGL BIER (»)
0331 4.60 051 6.20

BIRRA PERONI »)
0331 5.90

STIEGL FREIBIER (alkoholfrei) (A)
0331 4.90

STIEGL GRAPEFRUIT RADLER (a)

0331 4.90

FRANZISKANER WEISS (a)
0331 5.90

ARANCIATA - Galvanina
0331 5.50

COCA COLA/ALMDUDLER/ SPRITE
0331 3.90

CHINOTTO - Galvanina
0331 5.50

TE AL PESCA/LIMONE - Galvanina
0331 5.50

SCHWEPPES Ginger Ale / Bitter Lemon
0213.90

SAN BITTER
0114.90

CAFFE

ESPRESSO / ESPRESSO DOPPIO
2.90/5.80

CAPPUCCINO ()
4.90

CAFFE LATTE (o)
4.90

MACCHIATO / MACCHIATO GRANDE ()

2.90/5.80

CAFFE BORGHETTI ()

Espresso & Kaffeelikor

6.00

CORRETTO GRAPPA
Espresso & Grappa

6.00

TEE
Diverse Sorten
4.50

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




BOLLICINE

CAVALLUCCIO PROSECCO EXTRA DRY, - Ca’ di Rajo

0,1251 800

0751 48.00

CAVALLUCCIO SPUMANTE MANZONI ROSA - Ca’ di Rajo

01251 8.70

0751 52.00

FRANCIACORTA BRUT - La Montina

01251 11.60

0751 69.00

FRANCIACORTA BRUT ROSE - Le Marchesine

01251 13.20

APERITIVI

GIN SECCO

Tanqueray No 10 & Fever Tree Indian Tonic

13.90

GIN MEDITERRANEO

Gin Mare & Fever Tree Mediterranean Tonic

13.90

GIN POMPELMO

Gin Malfy Rosa & Fever Tree Mediterranean Tonic

13.90

APEROL SPRITZ
8.90

LIMONCELLO SPRITZ
8.90

BELLINI FRANCIACORTA
11.60

HUGO
7.80

CARPANO BITTER Soda/ Orange
7.80/8.60

NEGRONI
12.00

0751 79.00

DIGESTIVI

GRAPPA CAVALLUCCIO
Bianca
4¢l 7.50

GRAPPA CAVALLUCCIO
Barrique
4c¢l 8.90

AVERNA | LIMONCELLO
FERNET | SAMBUCA | AMARETTO
CYNAR | AMARO MONTENEGRO

4cl 7.50

CARPANO
bianco / rosso / secco
4¢cl 7.80

RUM ZACAPA SOLERA
(23 Jahre)
4cl 18

WHISKY CHIVAS REGAL
(12 Jahre)
4cl14

WHISKY LAGAVULIN
(16 Jahre)
4cl 26

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Steuern und Abgaben.
Informationen Uber die enthaltenen Allergene erhalten Sie auf der letzten Seite und von unserem geschulten Personal.




Grazie per la visita!

ALLERGEN INFORMATION

WICHTIGE INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften der EU-
Lebensmittelverordnung (1169/2011). Es gibt daruber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte und Getranke konnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch

Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche sowie der Bar verwendet werden.

IMPORTANT INFORMATION ABOUT ALLERGENS

The labeling of the 14 main allergens is carried out according to the legal regulations for food in the EU (1169/2011). In
addition, there are other substances that can trigger food allergies or intolerances.

Despite of the careful production of all our dishes and drinks, they may also include traces of other substances used in

the production process of the kitchen and the bar.

Allergeninformation gemafl Codex-Empfehlung

Information on allergens in accordance with the code recommendation

KURZBEZEICHNUNG SHORT NAME CODE
Glutenhaltiges Getreide gluten-containing cereal A
Krebstiere crustaceans B
Ei egg C
Fisch fish D
Erdnuss peanut E
Soja soy F
Milch oder Laktose milk or lactose G
Schalenfruchte nuts H
Sellerie celery L
Senf mustard M
Sesam sesame N
Sulfite sulfites O
Lupinen lupine P
Weichtiere molluscs R




