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Unser Team freut sich darauf, Sie in unserem Restaurant
Kimchi Gourmet begriBBen zu diirfen

Tauchen Sie ein in die Pracht asiatischer Lebenskultur,
wo sich die Weisheit des Ostens und Wildheit der steppe zur kulinarischen
Hochzeit verbinden. Erleben Sie die Kreationen exotischer Kostlichkeiten.
GenieBBen Sie kreativ und ungezigelt die Gastfreundschaft des
Kimchi Gourmet, Unser Restaurant eignet sich gut fir grof3e und kleine
Gesellschaften. Sprechen Sie uns an und wir werden lhnen dabei
behilflich sein, lhr Fest ganz personlich bei uns zu gestalten.
Aber zundchst wiinschen wir lhnen einen guten Appetit
und einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant.

lhr Restaurant Q%Wé _ﬁmf

Chinesisches Buffet
Koreaner BBQ

Alle Speisen auch zum Mitnehmen (10% Rabatt)

Wir bieten lhnen auch einen Partyservice an

CTeschentz  Gutschae

Anderen eine Freude machen!

HIER ERHALTLICH!

=

Kennzeichnung von Allergenen:
A) enthélt Gluten; B) Krebstiere; C) Eier; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Soja; G) Milch und Lactose; H) Schalenfriichte;
1) Sellerie; J) Senf; K) Sesamsamen; L) Schwefeldioxid und Sulfite; M) Lupinen; N) Weichtiere (z.B. Schnecken)

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
1) koffeinhaltig; 2) mit Farbstoff; 3) chininhaltig; 4) mit SifBungsmittel; 5) mit Antioxidationsmittel;
&) mit Konservierungsstoff; 7) mit Taurin; 8) Geschmacksverstérker;
9) enthilt eine Phenylalaninquelle; 10) Phosphate; 11) enthélt Sulfit

Alle Preise inkl. Bedienung und MwSt.
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Chin. Nli‘t'tQQSbH'H’et (All you can eat)
Montag - Samstag von 11:30 - 14:45 Uhr
(auBer an Feiertagen)
pro Person 9,50 Euro

Kinder von 7 - 12 Jahre 6,90 Euro
Kinder bis 6 Jahre in Begleitung von Eltern frei

Kimchi Gourmet BBQ (All you can eat)
Montag - Samstag von 17:30 - 22:00 Uhr
An Sonn- und Feiertagen: ganztagig

pro Person 1 9,90 Euro
Kinder von 7 - 12 Jahre 9,90 Euro
Kinder bis 6 Jahre in Begleitung von Eltern frei

Zu jedem BBQ erhalien Sie:

So funktioniert's:

Unser Basis-Mix bestehend aus

6 versch. Fisch- und Fleischsorten:
- Hummerkrabben

- Lachsfilet

- Hauchdinne Roastbeefscheiben

- Schweinebauchscheiben mariniert in Miso

- Hihnchen mariniert in Basilikum
- Hihnchen mariniert in Curry

4 Kimchi Gourmet SoBen:

- Chili-SoBe (traditionell scharf)
- Barbecue-Limetten-SoB3e (si3-wiirzig)

- Sesamél und Salz (traditionell)
- Sweet Chili-Sof3e

Kaltes- und Warmes Buffet
Vorspeisen - Hauptspeisen - Nachtisch

Beilagen
Vegetarischer Banchan nach Saison
Salatblétter (zum wrappen)

Fleisch am Tisch
selbst grillen

Cegrilltes Fleisch
mit der Schere

in kleine Stiicke
schnelden

Fleischstiick
in Lieblingssauce

dippen ...

... und in ein
Salatblatt legen

Nach Geschmack Reis,
Kimchi oder andere
Beilagen ergénzen

Die Enden des gefiillten
Salatblattes nach oben
falten, so dass ein kleines
Sédickchen entsteht

- am besten in einem
Bissen genieBen
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Vorspeisen

Peking-Suppe (suuer-scharf)( i SR DR N .
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Gemiisesuppe mit Reisnudeln

Wan-Tan Suppe **

Mini Frishlingsrolle (6 St., vegetarisch) ™
Kaiserrolle mit siB-saurer SoBe “***
Krabben-Chips **
Hihnerfleisch-Salat "

Gemischter Salat "

Hummerkrabben-Salat ***
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GroBe Nudelsuppen

Udon Nudelsuppe mit Hihnerfilet und Gemiise “”
Udon Nudelsuppe mit Rindfleische und Gemiise ™™
Udon Nudelsuppe mit Seefood und Gemiise **

Reisgerichte

Goldene Kdstlichkeiten “*°

gebratener Reis mit Ei, Hihnerfleisch und Gemiise

Gebratener Reis mit Ei, Schweinefleisch und Gemiise “*°

Gebratener Reis mit Ei, Rindfleisch und Gemiise “”

Gebratener Reis mit Ei, Ente und Gemiise "
Gebratener Reis mit Ei, Hummerkrabben und Gemiise ™

Gebratener Reis mit Ei und frischem Gemise <
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Nudelgericht

Kéostlichkeiten der SeidenstraBe ““™
gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch

Gebratene Nudeln *“**

mit Schweinefleisch und Gemiise

Gebratene Nudeln *™*
mit Rindfleisch und Gemise

Gebratene Nudeln ““**

mit Ente und Gemiise

Gebratene Nudeln **<**

mit Hummerkrabben und Gemiise
Gebratene Nudeln ™
mit frischem Gemise

Hihnerfleisch

Geheimnis des Garten ““*

gebratene Hihnerfilet verschiedenen frischem Gemiise
Goldene Geheimnisse ("""
Huhnerfleisch mit versch. Gemiise in Curry (scharf)

Geheimnis der Schatzkammer { (™'
Huhnerfleisch mit Gemiise nach Kong-Pao Art (scharf)

Rindfbleisch

Gliick des Osten ™
Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln

Feuer des Szechuan (TC™ . ..
Rindfleisch nach Szechuan-Art (scharf)

(leicht scharf / ((scharf / (((sehr scharf
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Schweinefleisch

Gold des Drachens “**° ......
Paniertes Schwelnefielsch in suB saurer SoBe

Lieblings des Baver *

Schweinefleisch mit versch. Gemise

Ente

Flammen des Kaisers { ~*°2*

Knusprige Ente mit Gemise und Currysof3e

Licht des Kaiser "
Knusprige Ente mit Gemuse und siB-saurer Sof3e

Geheimnis des Kaiser *™
Knusprige Ente mit Gemise und SojasoBe

Meeresfrichte

Schéitze des Meeres ™™
Hummerkrabben mit versch. Gemiise

Schitze der Tiefe ( 128

Hummerkrabben mit versch. Gemise in Curry
Flammendes Meer “***

Paniertes Lachsfilet mit Ananas in si3-saurer Sol3e
Perle des Meeres { >

Paniertes Lachsfilet in spezieller CurrysofBe
Vom Grund des Meeres “*"°°
Gebackene Garnelen mit Gemise
und si3-saver-scharfer Sof3e

(leicht scharf / ((scharf / (((sehr scharf
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Vegetarisch

Feuer des Tempels { "%

gebratene Gemiise in speneller Currysoﬁe

Késtlichkeiten des Tempels ™*

Tofu mit gebratenem chin. Gemise

Spezialitaten des Hauses

Beilagen zum Essen

Gebratene Nudeln ““*
Gebratene Reisnudeln “*
Gebratener Reis “*
Pommes Frites

Extra SoBen (versch. Sorten) *"o""*¢*

Desserts

. Gebackene Banane mit Honig *
. Mocchi Reiskuchen mit Eisfiillung “

s G2
. Grintee-Eis

(leicht scharf / ((scharf / (((sehr scharf




SiudstralBe 31
53757 Sankt Augustin
Tel.: 02241 - 911 68 28
Fax: 02241 - 911 68 29

Offnungszeiten:
Mo. - Sa. von 11:30 - 15:00 und 17:30 - 23:00 Uhr
An Sonn- und Feiertagen von 11:30 - 23:00 Uhr

(Dienstag Ruhetag, auBBer an Feiertagen)
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