
Sfizi
PATATE COTTE Al FORNO

 ﻿Cotte nel forno a legna con burro e rosmarino. 
4€

I NOSTRI SALUMI 12€

14€VITELLO TONNATO

ALICI FRITTE 11€
Filetti di alici fritte alla milanese

                      accompagnati dalla nostra maionese al lime. 

Crudo di Parma 24 mesi, salame felino, 
 mortadella tartufata e coppa piacentina

       serviti con la nostra giardiniera e focaccia. 

Preparato con la ricetta all’antica
                  servito con cucunci fritti e sfoglie di pane. 

CHIPS DI PATATE FRITTE

TARTARE DI MANZO

POLPETTE DI CARNE

 Chips di patate serviti 
                             con con salsa al pomodoro e limone 

4€

Servita con crema ai funghi porcini, sedano ghiaccio
chips di parmigiano e olio al prezzemolo

14€

9€
Polpette di manzo

                                 con pomodoro San Marzano D.O.P
            cotte nel forno a legna.  

BOMBETTE DI ALBEROBELLO
Coppa di maiale ripiene di 

  caciocavallo e prezzemolo 
servite su focaccia calda. 

12€

(7) 

(1,9,12) 

(1,7,12) 

(1,3,4,12) 

(1,3,4) 

(1,3,12) 

(6,7) 

(1,3,7,12) 

Primi
RISOTTO ALLA MILANESE 15€

GNOCCHI E POLPO 
                  Fatti in casa con ricotta di bufala, polpo,

 pesto pantesco e basilico fritto. 

(7,12) 

13€(1,3,7,8,12,14) 

﻿CARBONARA 

Spaghettoni alla carbonara 
             con guanciale croccante al pepe . 

15€(1,3,7) 

ORECCHIETTE FRESCHE 
              Servite con salsa al pomodoro

  stracciatella e basilico. 

12€(1,7) 

Secondi
POLPO E PATATE 

﻿BUN D'AMARE

PARMIGIANA 

TAGLIATA DI MANZO

                      Crema di patate, polpo croccante
                       pomodorini confit e cialda al nero. 

(7,14) 20€

19€
Bun fatto in casa,entrana di black angus,
cavolo cappuccio marinato, guacamole,
maionese al chipotle e le nostre chips. 

(1,3,7,11,12) 

﻿COSTINE DI MAIALE BBQ 16€

                         Di maiale nostrano servite con patata farcita
 al burro aromatizzato. 

(1,2,12) 

Parmigiana di melanzane cotte al forno, con 
fior di latte d'Agerola e stracciatella. 

(7) 12€

                Scamone di manzo argentino con salsa chimichurri 
composta di cipolle rosse al balsamico e le 

nostre chips. 

 19€

                  Servito con riduzione di midollo e briciole
di parmigiano. 

(1,12) 
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LA MARGHERITA
FIOR DI LATTE D'AGEROLA, POMODORO SAN

MARZANO D. O. P BASILICO, OLIO EVO.

8€

LA BUFALA SBAGLIATA
CREMA DI DATTERINO GIALLO

BUFALA CAMPANA D. O. P
BASILICO, OLIO EVO. 

11€

CINGHIALE E CACIOCAVALLO 

LA CETARA
CREMA DI DATTERINO GIALLO, FIOR DI LATTE D'AGEROLA
ALICI DI CETARA, OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI DI SALINA,

POLVERE DI PEPERONCINO E BASILICO. 

11€

INDIAVOLATA
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE D'AGEROLA

SALAME PICCANTE, NDUJA E BASILICO. 

11€

CRUDO E STRACCIATELLA
POMODORO SAN MARZANO D.O.P

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI,
STRACCIATELLA, POMODORINI FRESCHI, BASILICO,

OLIO EVO. 

13€

LA MORTAZZA TARTUFATA 
BASE FOCACCIA, MORTADELLA AL TARTUFO, GRANELLA

DI PISTACCHI, STRACCIATELLA E FOGLIE DI SPINACI

14€

﻿
LE POLPETTINE
POMODORO SAN MARZANO, FIOR DI LATTE D'AGEROLA,

POLPETTINE DI MANZO
CACIOCAVALLO, SALSA VERDE E BASILICO

13€

LA VEGETARIANA
CREMA DI TOPINAMBUR, RADICCHIO, ZUCCA 

GORGONZOLA E CIPOLLA

12€

SALSICCIA E FRIARIELLI
FIOR DI LATTE D'AGEROLA, PROVOLA AFFUMICATA, 
FRIARIELLI, SALSICCIA DI MAIALINO NERO, POLVERE

DI PEPERONCINO E BASILICO

13€

LA VEGANA
BASE CREMA DI ZUCCA, CAVOLO NERO

FALAFEL, CHIPS DI PATATA VIOLA 
CAROTE E BASILICO

11 € NEL BOSCO  
BASE CREMA DI FUNGHI, CAPOCOLLO, 

CHIPS DI PATATE VIOLA, RICOTTA SALATA  E BASILICO

12 €

﻿IL SIGNOR GUANCIALE
BASE BIANCA, GUANCIALE CROCCANTE,

 CREMA DI BUFALA, CIPOLLA FRITTA AL FORNO
 BASILICO E OLIO EVO

ZOLA E PORRI 12€

FIOR DI LATTE D’AGEROLA,ZOLA
PORRI E NOCI 

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto rivolgersi al nostro staff per consultare l' elenco completo delle sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11, 
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FIOR DI LATTE D'AGEROLA, SALAMINO DI CINGHIALE
OLIVE TAGGIASCHE, POMODORINI CONFIT

CACIOCAVALLO, SALSA ROMESCO E BASILICO

13€

13€(1,4,7) 

(1,9,12,14) 

Dolci della Casa Birre alla Spina 33cl. Birre in bottiglia 33cl
         TIRAMISÚ D' AMARE(1,3,7,8) 

SBRISOLONA 

6€

6€
(1,3,7,8) ﻿

PEANUTCAKE 6€

S. MIGUEL BIONDA 5%

S. MIGUEL MAHOU IPA 4,7%

S. MIGUEL MAHOU ROSSA 5,4%

4€

5€

5€

ICHNUSA NON FILTRATA 5% 4€

MESSINA CRISTALLI DI SALE 4€

Soft Drink Caffè 1,5 €

Allergeni: (1) glutine, (2) crostacei, (3) uova, (4) pesce, (5) arachidi,(6) soia, (7) latte,
(8) frutta a guscio, (9) sedano, (10) senape, (11) sesamo, (12) anidride solforosa, (13)

lupini, (14) molluschi. 

Coperto 2€

CREMA CATALANA

Amari 3 €

4 €

Acqua 3 €

6€
(1,5,7) 

(3,7) 

IMPASTO INTEGRALE 
+ 1,50€


