SE TU TI VO DIVERTIRE,

CREA IL TUO “MATTOPIATTO” 1

ASSAGGI0

Prosciutto crudo 2,20
Salame Toscano di Scarpaccia 2,00
Shriciolona di Scarpaccia 2,00
Pancetta arrotolata 2,00
Mortadella 2,00
R Carciofo intero alla fiorentina 2,50
2 Melanzana sott’olio con aglio e peperoncino 2,30
2 Pomodoro secco con origano 2,00
% Formaggio pecorino del Mugello Fresco 2,20
® Formaggio pecorino del Mugello Semistagionato 2,40
% Formaggio pecorino del Mugello Stagionato 2,80
% Formaggio Blu del Mugello Erborinato 3,00
¥ Stracchino 2,80
2 Polenta fritta con porcini 4,00
Polenta fritta con fegatini 4,00
Crostino ragu di lampredotto 4,50
» Bruschetta pomodoro fresco, aglio e olio extravergine 5,00
Bruschetta panata, prosciutto crudo, stracciatella e mostarda di fichi 7,00
Bruschetta con lardo di colonnata, pomodori secchi e olive taggiasche 6,00
Bruschetta con burro e acciughe di Cetara 6,00
» Coccoli (2 pezzi) 2,50
2 bruschette con fegatini al tartufo 10,00
SE UNTU VO’ INGRULLIRE... TI SI FA NOI IL TAGLIERE
MATTOPIATTO E TU PAGHI SOLO € 26,00 (2 pers.)

A\ 4

* i prodotti potrebbero essere congelati




NE ANTIPASTO NE PRIMO...Un so" icché l'e

A\

PORZIONE

2|1

Crostini misti di pane, lampredotto, peposo, fegatini, fagioli 14,00
Carpaccio di Carne Salada, Rucola e Grana 16,00
 Insalata caprese di pomodoro, 13,00
mozzarella di bufala DOP e basilico
% Carpaccio di zucchine, rucola, succo d'arancia e mandorle tostate 13,00
= Fiori fritti ripieni di ricotta , scamorza e acciuga 7,501 14,00
Degustazione di formaggi del Mugello x2 22,00
Pane croccante al timo con mousse di mortadella 7,001 12,00
e granella di pistacchio
Acciughe di Cetara con stracciatella fresca, pom. ciliegino e 15,00
granella di pistacchio
Prosciutto e melone 13,00
% Segato di carciofi freschi, mandorle tostate su letto di rucola 14,00

* i prodotti potrebbero essere congelati




| NOSTRI PRIML...

PASTA FATTA IN CASA

un po’di tradizione toscana fatta a modino.....e un po’ di rivisitazione senza troppi troiai

PORZIONI
2 1 2
Spaghetti ai grani antichi, aglio, olio, peperoncino, olive taggiashe, | 14 |
pom. secchi, acciughe di Cetara
Ta?liatelle con pesto di pistacchi e tartare di gambero rosa | 19 | 37
del Mediterraneo, zest di lime*
2 Ribollita 7112120
» Pappardelle del boscaiolo 8] 15 | 28
Tortelli mugellani al sugo Toscano 81 151 26
Paccheri (al dente) ai grani antichi con ragu di polpo*, 101 19 |36
pomodori gialli, mollica croccante ai sapori di menta
¥ Gnocchetti di patate all’ortolana (verdure di stagione) 81 15|28
2 Risotto carnaroli Dop, Mirtilli, Gorgonzola Dolce e granella di pistacchio | 16 |
® Inversione di raviolo alla Norma con crema di ricotta 101 19 | 36
e fiocchi di pomodoro disidratato
Se tu vuoi la pasta con il pomodoro o ragu se Mario & di buon umore te lafa” | 12 |

| NOSTRI SECONDI...

PORZIONI
2 1 2
Peposo all'imprunetina con cialda di pane e chips di polenta gialla 10 | 18 | 32
Lampredotto nel coccio 8 | 15 |24
Costine di maiale alla griglia con salsa barbecue e patate fritte 9 | 16 |30
Cuore di baccala (quasi) alla livornese* | 20 |38
? Tortino di verdure con hamburger vegano, pomodori confit | 15 125
e pane croccante
Cosce di galletto disossato con riduzione di chianti, 1016 | 30
mandorlé tostate e patate arrosto 199 |
N\ Ossobuco alla fiorentina con fagioli all’uccelletto -

* i prodotti potrebbero essere congelati



I' BE RE (Qui c’é toccao mettere quarcosa di non toscano

come la coa ‘ola... che noi fiorentini la si bee ‘on la ‘annuccia)

1/2LT 1LT
Vino della casa bianco/rosso €800 €15,00
Acqua San Benedetto 0,66 ( €3,00
Acqua Panna / San Pellegrino 0,75 € 4,50
Coca Cola/Fanta / Sprite / Coca zero vetro 33 cl €4,50
Molecola la Coca Italiana bott. 33 cl €4,50
Birra alla spina Italiana PICCOLA € 4,00 GRANDE € 6,50
Birra Artigianale Nuda e Cruda 33 CL €6,00
Birra Artigianale Agricola 33 CL €6,00
Birra Artigianale Fiorentina 33 cl cHIARA € 6,00 rRossa £ 6,50
Birra Artigianale “Pizzica” 75cl € 15,00
Lemonsoda /té limone /pesca €4,00
Succhi di frutta €4,00 Spremuta d'arancia fresca €5,00
Aperol Spritz €8,00
Chianti Spritz £8,00
Limoncello Spritz €8,00
Cocktail (Gin Tonic, Americano, Negroni) £9,00
Amari / Limoncello / Grappa / Meloncello / Mirto € 4,00
Libibbo di Malvasia €4,50
Passito di Noto €5,00
CAFFE
ESPRESSO €2,00
DECAfFEINATO | ORZ0 / GINSENG €250
CAFFE AMERICANO € 4,00
CAPPUCCINO/ TE CALDO €3,00
CAFFE CORRETTO €3,90

coperto € 3,00




MENU BISTECCA  per 2 persone

1 BISTECCA NELLA COSTOLA CIRCA 1,2 KG.
2 BRUSCHETTE AL POMODORO

1 PATATA ARROSTO € 75'00
1 SPINACIO SALTATO

GRIGLIATAMISTA  1BISTECCA NELLA COSTOLA CA. 7006

(2 PAX) COSTINE DI MAIALE
GALLETTO @

SALSICCIA
PATATE ARROSTO - SPINACI SALTATI

L'evoluzione della pizza

COSIMO DEI MEDICI FINOCCHIONA, STRACCIATELLA, POMODORI GIALLI ERUCOLA 16,00

DANTE BURRATA, MORTADELLA, PESTO DI BASILICO, GRANELLA DI PISTACCHI 16,00

TOTO POLPA DI POMODORO ITALIANO , FOGLIE DI BASILICO, MOZZARELLA DI BUFALA, 16,00
ACCIUGHE DI CETARA, CIPOLLA ROSSA, POMODORI CILIEGINI, ORIGANO

BRUNELLESCHI MOZZARELLA DI BUFALA, GORGONZOLA PICCANTE, NDUJA, 17,00
SCAGLIE DI PECORINO DI GROTTA, SCAMORZA AFFUMICATA

MATTACENA PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, CILIEGINO E SCAGLIE DI PARMIGIANO 17,00

CAPRESE POMODORO A FETTE, BUFALA A CRUDO, BASILICO, ORIGANO EOLIOEVO 18,00

VEGETARIANA VERDURE GRIGLIATE, POMODORO, BUFALA, OLIVE TAGGIASCHE, ORIGANO 17,00




Se tu se’ di corsa

&
/X
3

Panino di’ Leo con filetto di Manzo Nostrano, lattuga, 16,00
salsa verde e patate fritte

Panino Hamburger di scottona 180gr cipolle caramellate, scamorza 16,00
affumicata, pomodoro, lattuga e patate fritte

Sfera di parmigiano soffiato con tartare di fassona, olio evo e sale Maldon 18,00

Panzanella croccante 14,00

Panino al carbone vegetale con sgalla di maiale marinato e le sue spezie, 18,00
pomodoro a fette, lattuga, salsa barbecue e patate arrosto

CESAR lattuga, straccetti di pollo, crostoni di pane, uovo, salsa cesar 12,00

NIZZARDA lattuga, uovo,tonno, patate, olive verdi, pom. ciliegino 12,00

A ME PIACE COSI rucola, cetrioli, fagioli, cipolla rossa, 12,00
filetti di acciuga di Cetara

% FRESCA finocchi, arance, mele smith, rucola, fiori del cappero 12,00

CATERINA DE MEDICI rucola, stracceti di filetto,scaglie di Padano, carote e noci 12,00
DANTE pomodori San Marzano, filetti di tonno, cipolla rossa, fiore del cappero 12,00

| NOSTRI CRUDI

Tartare di Gambero Rosa con stracciatella e avocado, salsa di Ribes, 26,00
salsa di Mango e soia*

Tartare di Salmone con Mango e Sfogliatella di Pane croccante al Timo 26,00
salsa di Ribes,salsa di Mango e soia*

Tartare di Fassona Piemontese con Rosso d’Uovo Fritto, salsa Yogurte 26,00
Cipolla agrodolce
A\ 4

* i prodotti potrebbero essere congelati




| NOSTRI ‘ONTORNI

¥ PATATE ARROSTO / PATATE FRITTE*

2 SPINACI SALTATI*

S FAGIOLI ALL" OLIO

2 VERDURE GRIGLIATE

% PEPERONI FRIGGITELLI CONDITI E COTTI IN FORNO

CONTORNI SPECIALI

2 CARCIOFI FRITTI (SECONDO DISPONIBILITA) 12,00
% VERDURE MISTE FRITTE 10,00
% PORCINI FRITTI (SECONDO DISPONIBILITA) 14,00

| NOSTRI DOLCI

Tiramisu servito come piace a noi
Cheesecake con frutti di bosco o cioccolato
Cantuccini e Vinsanto

Semifreddo al caramello e Vodka su crumble
con salsa di frutti di bosco

Cioccolato artigianale fondente “Donnamalina”
con bicchierino di DiWine (vermouth del Chianti)

Dolce del Giorno
Gelato - Vaniglia e Cioccolato

FRUTTA

Ananas
Macedonia @
Sorbetto al Limone




