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CODORNIU CLASSICO BRUT ●
● erittäin kuiva   ● kuiva

LE CONTESSE PROSECCO
BRUT ORGANIC ●

AYALA MAJEUR CHAMPAGNE ●

APERITIIVIT

DONDO 94 13 €
Arctic Gin, vadelmalikööriä, limemehua, vadelmasiirappia,
red sodaa ja valkuaista

COCKTAILIT

SPICY PINEAPPLE MARGARITA 13 €
Jose CuervoTequilaa, Cointreauta, ananasmehua,
limemehua, jalapenoa

KELKKA SOUR 13 €
De Kuyper Passion likööriä, Finlandia Blackcurrant
Vodkaa, appelsiinimehua, passionhedelmäsiirappia,
sitruunaa, valkuaista

MUSTIKKA MOJITO 13 €
Havana Club Rommia, mustikkaa, minttua, limeä, sodaa

NEGRONI 13 €
Marconi 42 Giniä, Cocchi Vermouthia, Camparia

35 €
Codorniu, D.O. Cava, Penedes, Spain                                                      

KUOHUVIINIT
12cl 75cl

6,90 €

55 €

Le Contesse, DOC Prosecco, Italy  

9,00 €

89 €
Kullankeltainen, erittäin kuiva, hapokas, elegantti,
sitruksinen, keltaluumuinen

SHAMPANJAT
75cl



X

ALKURUOAT

PÄÄRUOAT

LISUKKEET

VALITSE YKSI ANNOS JOKA KATEGORIASTA

JÄLKIRUOAT

Ranskalaiset (L, G)
Parmesaaniranskalaiset (L, G)

Patatas Bravas (L, G)
Caesar-salaatti (L, G)
Dirty Fries (G*) +3 €

Dry Aged
El Fuego Smash

Deluxe
Chorizo Romesco

Black Gold
Double Smash

  Juicy Crispy Veggie

Gorgonzola etanat (L, G)
Karamellipossu (L)

Romesco & Burrata (G)
Gambas Beurre Noisette (L, G)

Cappuccino Crème Brûlée (L, G)
Suklaakakku (L, G)

Päivän jäätelö

X

Limoncello Wagyu +9 €
Rossini +9 €

Surf & Turf +9 €

LISÄVALINNAT

Kaikki burgerit saatavana myös 
kana- tai kasvisversiona

Annoskuvaukset löytyvät seuraavalta aukeamalta.

3 RUOKALAJIN MENU 45 €



ALKURUOAT
GORGONZOLA ETANAT
Etanoita yrttivalkosipulivoissa, gorgonzolaa,
yrttileipämurua ja paahdettua talon focacciaa (L,G)

X

GAMBAS BEURRE NOISETTE
Jättikatkarapuja ruskistetussa chilivalkosipuli-
voissa, paahdettua kirsikkatomaattia ja talon
focacciaa (L, G*)

KARAMELLIPOSSU
Rapeaa aasialaistyylistä possunkylkeä,
mangosalsaa, chiliä, korianteria, rapeaa
kultakiekuraa ja talon soijakaramellikastiketta (L)

ROMESCO & BURRATA
Burrataa, puolikuivattuja kirsikkatomaatteja,
lehtikaalisipsejä, talon romescokastiketta,
balsamicoa ja yrttileipämurua (G)

SALAATIT
CAESAR-SALAATTI
Rapeaa romainesalaattia, talon Caesar-kastiketta,
18 kk kypsytettyä parmesaania,
kirsikkatomaatteja, pikkelöityä punasipulia,
krutonkeja, kapriksia (L,G*)

LISÄKSI:

13 €

13 €

13 €

13 €

13 €

Grillattua kanaa
Grillattua lohta
Katkarapuja
Karamellipossua
Burrata-juustoa
Vuohenjuustoa

+5 €
+6 €
+6 €
+5 €
+5 €
+5 €

Kaikissa salaateissa vaihtoehtona talon 
Caesar-kastike tai sitruunavinegrette.



LUXURY BURGERS
ROSSINI BURGER

Vähintään 20 päivää riiputettu 140g Dry Aged pihvi,
briossisämpylä, tryffelimajoneesia, portviini-punasipulia,
romainesalaattia, paistettu viiriäisen muna, paistettua
ankanmaksaa, rucolaa, tryffelitahnaa

29 €
BURGER BATTLE 2021 FINALISTI

LIMONCELLO WAGYU
150g Wagyu-pihvi, briossisämpylä, fermentoitua
pippurimajoneesia, pikkelöityä punasipulia, romaine-
salaattia, Monterey Jack -juustoa, grillattua sitruunaa,
limoncello-hyytelöä, sitruunamelissamajoneesia,
parmesaanikeksi

29 €

BURGERS
DELUXE
Since 2017! 140g Black Angus -pihvi,
briossisämpylä, ketsuppia, sinappia, grillattua
punasipulia, chilimajoneesia, romainesalaattia,
rapeaa pekonia, BBQ-kastiketta, rucolaa

16 €

DOUBLE SMASH 
2 x 70 g rapea smashpihvi, briossisämpylä, ketsuppia,
sinappia, Myrttisen valkosipulikurkkua, cheddarjuustoa,
pikkelöityä punasipulia, chili-béarnaisemajoneesia.

15 €

BLACK GOLD
140g Black Angus -pihvi, briossisämpylä, aiolia,
makeansuolaista pekonihilloketta, punajuurirelissiä,
cheddarjuustoa, mustavalkosipulimajoneesia, rucolaa,
paahdettua sipulia.

17 €

EL FUEGO SMASH
2 x 70 g rapea smashpihvi, briossisämpylä,
jalapenomajoneesia, rapeaa kultakiharaa, paahdettua
jalapenoa, rapeaa valkosipulia, marinoitua
punasipulia, cheddarjuustoa

16 €

CHORIZO ROMESCO
140g Black Angus -pihvi, briossisämpylä,
chorizohilloketta, inkivääriketsuppia, romainesalaattia,
pikkelöityä punasipulia, Monterey Jack -juustoa,
tomaattia, Romesco-kastiketta, paistettua chorizoa,
rucolanversoja

18 €

JUICY CRISPY VEGGIE
Grillattu soijaproteiinipihvi, briossisämpylä, aiolia,
grillattua punasipulia, paahdettua sipulia, romaine-
salaattia, tomaattia, grillattua munakoisoa, rucolaa
Vegaaninen vaihtoehto +2€

16 €

Burgerit ovat saatavana myös 
kana- tai kasvisversiona

X

DRY AGED
Vähintään 20 päivää riiputettu 140g Dry Aged pihvi,
briossisämpylä, cheddarjuustoa, makeansuolaista
pekonihilloketta, chili-béarnaisemajoneesia, pikkelöityä
punasipulia, rucolaa

21 €



Lisäpihvi Black Angus
Smash-pihvi 70g
Lisäjuusto
Rapea pekoni
Ketoversio
Gluteeniton sämpylä
Vegaaninen sämpylä

LISUKKEET
KOURURANSKALAISET
Rapeita koururanskalaisia (L,G)

5 €

PARMESAANIRANSKALAISET
18 kk kypsytettyä parmesaania & koururanskalaisia (L,G)

6 €

PATATAS BRAVAS
Paahdettuja pikkuperunoita, aiolia, romescokastiketta,
yrttileipämurua (L,G)

7 €

DIRTY FRIES
Koururanskalaiset, pekonimurua, cheddarkastiketta,
paahdettua sipulia, crème fraîchea, tuoretta chiliä &
persiljaa (L, G*)

8 €

DIPIT
Musta valkosipuli
Tryffelimajoneesi
Chili-béarnaisemajoneesi
Chilimajoneesi
Aioli
Vegaani-aioli

3,5 €
3,5 €

2 €
2 €
2 €
2 €

EXTRAT
5 €
4 €
2 €
2 €
2 €
2 €
2 €

Mielestämme burgerin sielu ja sydän on
täydellisen mehevä pihvi! Burgerpihvimme
tehdään suomalaisesta Black Angus -pihvikarjan
lihasta, joka tulee meille tuoreena pientuottajilta.

Dry Aged -lihamme on puolestaan vähintään 20
päivän ajan riiputettu tarkoin säädellyissä
olosuhteissa tuoden lihaan uniikin pähkinäisen ja
voimaisen maun.

Huomioithan, että paistamme pihvit aina
oletuksena mediumiksi. Suosittelemme
syömään burgerin käsin, jotta kaikki
suunnittelemamme makukomponentit osuvat
suuhun samanaikaisesti.

X



PIZZAT

MARGHERITA
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte 
-mozzarellaa, Parmesan Reggianoa ja tuoretta basilikaa

14 €

VIINIPAKETTI MENULLE 29 €

HONOLULU 
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte 
-mozzarellaa, italialaista kinkkua, tuoretta ananasta ja
gorgonzolaa

16 €

PEPPERONI
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte 
-mozzarellaa, pepperonia ja lehtipersiljaa

16 €

DIAVOLA
San Marzano -tomaattikastiketta, nduja-salamitahnaa,
Fior di Latte -mozzarellaa, Spianata Piccante -salamia ja
basilikaa

17 €

GAMBERETTO 
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte-
mozzarellaa, valkosipuli-chiliglaseerattuja
jättikatkarapuja, kirsikkatomaattia, kaprista, pikkelöityä
punasipulia, aiolia, kuivattua chiliä

20 €

PIZZA DI PARMA
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte 
-mozzarellaa, parmankinkkua, burrataa, Spianata
Piccante -salamia ja basilikaa

19 €

PIZZA MENU  39 €

VALITSEMASI PIZZA
CAPPUCCINO CRÈME BRÛLÉE
Cappuccinoinen Crème Brûlée

ROMESCO & BURRATA
Burrataa, puolikuivattuja kirsikkatomaatteja, 
talon romescokastiketta, balsamicoa ja
yrttileipämurua (G)

Talon pizzapohjan salaisuus on huippulaatuinen
italialainen runsasproteiininen täysjyväjauho
sekä kylmäfermentointi. Tyylimme on Napolin ja
Rooman yhdistelmä: maukas, kuohkea ja rapea
pizza. Buon Appetito!

X
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San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte
mozzarellaa ja kolme valitsemaasi täytettä

POLLO 
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte
mozzarellaa, laavakivillä grillattua kananfilettä, talon
lehtikaalipestoa, savustettua pekonia ja pinjansiemeniä

18 €

SALMONE
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte
mozzarellaa, savulohta, grillattua sitruunaa, pikkelöityä
punasipulia, sitruunankuorta, fermentoitua
sitruunamajoneesia

19 €

FANTASIA 20 €

Kaikki pizzat sisältävät laktoosia ja gluteenia.

BURRATA
San Marzano -tomaattikastiketta, Fior di Latte 
-mozzarellaa, burrataa, paahdettua kirsikkatomaattia ja
talon lehtikaalipestoa

17 €

Jättikatkarapuja

Grillattua kanaa
Pepperonia
Italialaista kinkkua
Nduja salamitahnaa
Spianata Piccante -salamia
Parmankinkkua
Pekonia
Paistettua jauhelihaa

Paistettuja kantarelleja
Gorgonzolaa
Burrataa
Parmesaania

Ananasta
Pikkelöityä punasipulia
Rucolaa
Kirsikkatomaatteja
Basilikaa
Paistettuja tomaatteja

LISÄTÄYTTEET
5 €

2 €
2 €
2 €
2 €
2 €
2 €
2 €
2 €

2 €
2 €
2 €
2 €

1 €
1 €
1 €
1 €
1 €
1 €
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MYRTSI MENU

REDARIN LIHAPULLAT
Black Angus -lihasta tehdyt lihapullat, konjakki-
pippurikastiketta, pekoni-perunamuusia, Myrttisen
valkosipulikurkkuja ja puolukkasurvosta (L, G)

SUKLAAKAKKU
Lämmin suklaakakku, vaniljajäätelöä,
valkosuklaamurua ja pähkinöitä

 38 € 

REDARI MENU

CAPPUCCINO CRÈME BRÛLÉE
Cappuccinoinen Crème Brûlée

 49 € 

KARAMELLIPOSSU
Rapeaa aasialaistyylistä possunkylkeä,
mangosalsaa, chiliä, korianteria, rapeaa
kultakiekuraa ja talon soijakaramellikastiketta (L)

GORGONZOLA ETANAT
Etanoita yrtti-valkosipulivoissa, gorgonzolaa,
yrttileipämurua ja paahdettua talon focacciaa (L,G)

PIPPURIPIHVI
Pippuroitu härän ulkofileepihvi, konjakki-pippurikastiketta,
paahdettuja hunaja-timjamijuureksia ja valkosipuli-
miniperunoita. (L, G)

VIINIPAKETTI MENULLE 29 €
– 4 Friends Riesling 16 cl
– Nederburg 56 Hundered Shiraz 16 cl
– Ferreira Late Bottled Vintage LBV Port 8 cl

X

VIINIPAKETTI MENULLE 29 €
– Aveleda Fonte Vinho Verde Rosé 16 cl
 – Cuatro Pasos 16 cl
 – Bava Moscato d’Asti 8 cl

X



A LA CARTE

VUOHENJUUSTO-KANANRINTAA
Grillattua broilerinfilettä, paistettua vuohenjuustoa, 
chili-paprikahilloketta, balsamicoa. Tarjoillaan hunaja-
timjamijuuresten ja ranskalaisten kera. (G)

20 €

REDARIN LIHAPULLAT
Black Angus -lihasta tehdyt lihapullat, konjakki-
pippurikastiketta, pekoni-perunamuusia, Myrttisen
valkosipulikurkkuja ja puolukkasurvosta (L, G)

19 €

HALLOUMI- JA TOFUPIHVI 
Halloumipihvi, tofupihvi, piquillo-paprikakastiketta,
valkosipuliperunoita, varsiparsakaalia ja papuja. (L, G)

20 €

KATKARAPUPASTA
Pappardellepastaa, jättikatkarapuja, valkoviinikastiketta,
valkosipulia, 18 kk kypsytettyä parmesaania (L)

21 €

GRILLATTUA LOHTA JA
KANTARELLIKASTIKETTA
Grillattua lohta, kantarellikastiketta, tilli-perunamuusia,
haudutettua varsiparsakaalia ja papuja, talon
aurinkokuivattua tomaattipestoa ja 
grillattua sitruunaa (L, G)

27 €

MAKSAA PUNAVIINIKASTIKKEESSA
Paistettua naudan maksaa, perunamuusia, talon
punaviinikastiketta, pekonia, sipulia, Myrttisen
kurkkuviipaleita ja puolukoita (L, G)

20 €

METSÄSTÄJÄN LEIKE
Leivitetty porsaanleike, kantarellikastiketta,
varsiparsakaalia, vihreitä papuja ja 
grillattua sitruunaa (L, G)

23 €

HÄRÄN LEHTIPIHVI 
Lehtipihvi, yrtti-valkosipulivoi, bearnaise-kastiketta,
paahdettuja hunaja-timjamijuureksia sekä
koururanskalaisia (L, G) 

27 €

PIPPURIPIHVI
Pippuroitu härän ulkofileepihvi, konjakki-pippurikastiketta,
paahdettuja hunaja-timjamijuureksia ja valkosipuli-
miniperunoita. (L, G) *150g / Tuplapihvi 300g

*29 € / 39 €

Tarkemmat tuotetiedot ja allergeenit
kysyttäessä henkilökunnalta.

X

SURF 'N' TURF
Härän ulkofileepihvi, valkoviinikastiketta, chili-valkosipuli-
glaseerattuja katkarapuja, grillattua sydänsalaattia (baby
gem) ja grillitomaattia. (L, G)

32 €



LAPSILLE
SMASH-BURGERI 
70g smash-pihvi, ketsuppia, pikkelöityä sipulia, cheddar
juustoa ja majoneesia. Tarjoillaan ranskalaisten kera.

9 €

LIHAPULLAT
Lihapullia, perunamuusia, kurkkua ja tomaattia. (L, G) 

9 €

FRITTIKANAA
Rapeita friteerattuja kanasuikaleita, ranskalaiset,
ketsuppia ja majoneesia.

9 €

PIKKUPIZZA
Tomaattikastiketta, Fior di Latte mozzarella ja 2
valitsemaasi täytettä.

9 €

Lasten annokset alle 12-vuotiaille.

JÄLKIRUUAT
CAPPUCCINO CRÈME BRÛLÉE
Cappuccinoinen Crème Brûlée

10,50 €

SUKLAAKAKKU
Lämmin suklaakakku, vaniljajäätelöä, 
valkosuklaamurua ja pähkinöitä

10,50 €

PÄIVÄN JÄÄTELÖ
Kysy päivän jäätelö- ja sorbettivalikoimaa. 
Tarjoillaan sulatetun valkosuklaan ja karamelli-tai
suklaakastikkeen kanssa.

6,00 €

JÄLKIRUOKAJUOMAT
IRISH COFFEE 13,00 €
Bushmills Irish Whiskey, ruskeaa sokeria, kahvia, kermaa

CARAJILLO 13,00 €
Licor 43, Espresso, appelsiinin siivu

AMARULA LIQUEUR 7,40 €
JALOVIINA KERMA 7,40 €



Red Onion - tuttujen kesken Redari - on palvellut
Myyrmäessä jo vuodesta 1994. Meille tullaan
syömään, juomaan ja juhlimaan. Ovet avasimme siis
jo 30 vuotta sitten, lokakuussa 1994.

Red Onion oli koko 90-luvun lopun suosittu
tähtiartistien keikkapaikka, joka tunnettiin siitä, että
elävä musiikki soi parhaimmillaan jopa pari kolme
kertaa viikossa. Täällä meillä esiintyivät maan
ykkösnimet Kari Tapiosta Topi Sorsakoskeen ja Paula
Koivuniemestä Laura Voutilaiseen.

Arkisin tarjoamme laadukasta buffetlounasta,
päivittäin herkullista a la carte -ruokaa ja
viikonloppuöisin musiikkia ja juomaa vapaa-ajan
viettäjille. Aidon Red Onionin hengen voi tiivistää
siten, että ravintolassa on aina käynyt useampia
sukupolvia syömässä, juomassa ja viihtymässä.
Meillä Redarissa uskotaan ruoanvalmistuksessa
laadukkaisiin raaka-aineisiin ja 
palvelussa rehelliseen, aitoon
kohtaamiseen.

Oletpa sitten tullut Red Onioniin 
juomalle ostosten lomassa, 
illalliselle tai vaikkapa 
jälkiruoalle ja kahville - 
kiitämme, että valitsit Redarin 
ja toivotamme herkullista 
makumatkaa. Toivottavasti 
tapaamme  pian uudelleen!

redonionvantaa

redonionvantaa 

www.red-onion.fi

RED ONIONIN VUODET
RUOKAA, JUOMAA JA VIIHDETTÄ JO VUODESTA 1994

SEURAA MEITÄ SOMESSA:
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