
ClassiC burger...........................................................................................................10
Panino.fatto.in.casa,.220.g.di.Angus,.lattuga,.pomodoro,.cipolla.e.cetriolini.

Cheese burger...........................................................................................................11
Panino.fatto.in.casa,.220.g.di.Angus,.formaggio.Cheddar,.lattuga.e.pomodoro.

ameriCan burger........................................................................................................12
Panino.fatto.in.casa,.220.g.di.Angus,.bacon,.formaggio.Cheddar,.cipolla.e.cetriolini

holiday burger...........................................................................................................13
Panino.fatto.in.casa,.220.g.di.Angus,.lattuga,.caponata.melanzane,.bufala.affumicata,.taggiasche.e.salsa.Holiday.spicy

italian burger...........................................................................................................13
Panino.fatto.in.casa,.220.g.di.Angus,.rucola,.bufala.e.filetti.di.pomodoro.Pacchetelle.“Gustarosso”

luCifero burger.........................................................................................................13
220.g.di.Angus,.n’duja.calabra,.bufala.affumicata,.lattuga,.pomodoro,.cipolla.rossa.e.salsa.barbecue

baghino burger – il nostro Pulled Pork.............................................................12
Panino.fatto.in.casa,.spalla.di.maiale.marinata.nella.birra.e.cotta.a.bassa.T,.cipolla.croccante.e.la.nostra.salsa.
chimichurri.(erba.cipollina,.prezzemolo,.origano,.datterini,.aglio,.peperoncino,.olio,.sale.e.pepe)

Caesar burger...........................................................................................................12
Panino.fatto.in.casa,.tagliata.di.petto.di.pollo.dell’az..Agricola.Guidi.(Roncofreddo.–.FC),.salsa.Caesar,
lattuga,.cipolla,.pomodoro.e.germogli.di.senape.

Club sandwiCh a modo nostro................................................................................12
Pane.in.cassetta.fatto.in.casa,.fesa.di.tacchino,.bacon,.lattuga,.pomodori.e.salsa.guacamole

Veggie burger..............................................................................................................10
Pane.fatto.in.casa,.hamburger.vegetariano.di.nostra.produzione,.lattuga,.pomodoro,.tropea.e.melanzane

la sCiantosa................................................................................................................13
Fiordilatte.“Valcolatte”,.burrata.“Caseificio.Paradiso”,.crudo.di.Parma.Zuarina.ed.olio.evo.

la regina......................................................................................................................11
Bufala.dop.“Caseificio.La.Perla”,.filetti.di.pomodoro.“e.Pacchetelle.Gustarosso”,.olio.evo.e.Parmigiano.

la Cugina bella della regina.................................................................................12
Pomodorini.gialli.“Lucariello.Gustarosso”,.pomodorini,.bufala.affumicata,.parmigiano.reggiano.dop.24.mesi

la Pariolina.................................................................................................................13
Pomodoro,.bufala.dop,.selezione.alici.dell’Adriatico.di.Silvano.Carso.Pietro,.capperi.Pantelleria.e.taggiasche

la gourmanda............................................................................................................19
Burrata.“Caseificio.Paradiso”,.salmone.affumicato.“Upstream.di.Claudio.Cerati”.ed.aneto

bufala&Pomodori seCChi.......................................................................................10
Pomodoro,.bufala.a.crudo.“Caseificio.La.Perla”,.pomodori.secchi,.taggiasche,.capperi.Pantelleria.e.basilico

Parma&bufala affumiCata...................................................................................12
Pomodoro,.fiordilatte,.bufala.affumicata.“Caseificio.La.Perla”,.crudo.di.Parma.“Zuarina”.e.rosmarino

tonno bianCo&Crema di oliVe...............................................................................12
Pomodoro,.bufala.“Caseificio.La.Perla”,.tonno.bianco.Alalunga.di.Silvano.Carso.Pietro.e.crema.di.olive.

Parmigiana....................................................................................................................9
Pomodoro.“Triveri”,.fiordilatte.“Valcolatte”,.melanzane.fritte,.parmigiano.reggiano.dop.24.mesi.e.basilico

burrata&n’duja........................................................................................................11
Pomodoro,.burrata.“Caseificio.Paradiso”,.n’duja.calabra.e.taggiasche.“Frantoio.Sant’Agata.D’Oneglia”

la dotta.......................................................................................................................12
Mortadella.“Bonfatti”.Presidio.slow.food,.Squacquerone.“Fattoria.Trapoggio”.e.pesto.di.pistacchio

Cotto&Crema di CarCiofi..........................................................................................9
Fiordilatte.“Valcolatte”,.cotto.alta.qualità.“Il.Carlino.Bombieri”.(100%.italiano).e.crema.di.carciofi.

margherita...................................................................................................................6
Pomodoro.pelato.“Triveri”.spaccato.a.mano,.mozzarella.fiordilatte.“Valcolatte”.e.basilico

margherita doP........................................................................................................8.5
Pomodoro.“Triveri”,.mozzarella.di.bufala.dop.“Caseificio.La.Perla”,.basilico.e.olio.evo

burrata&datterino...................................................................................................9
Pomodoro.“Triveri”,.burrata.“Caseificio.Paradiso”,.pomodorini.datterini.ed.origano

bufala, Pomodorino giallo e Colatura...........................................................9,5
Fiordilatte,.bufala.dop.“La.Perla”,.pomodorini.gialli.“Lucariello”,.colatura.di.alici.di.Silvano.Carso.Pietro

filiPPo..........................................................................................................................9.5
Pomodoro.“Triveri”,.bufala.dop.“La.Perla”,.cotto.alta.qualità.“Il.Carlino”(100%.italiano).e.zucchine

frutti di mare............................................................................................................11
Pomodoro.“Triveri”,.gamberi,.calamari,.cozze,.vongole,.aglio,.olio.e.prezzemolo

Carletto......................................................................................................................11
Pomodoro,.bufala.dop.“La.Perla”,.crudo.di.Parma.“Zuarina”,.rucola.e.Parmigiano.Reggiano.Dop.24.mesi

tonno bianCo&troPea.............................................................................................10
Pomodoro,.fiordilatte.“Valcolatte”,.filetti.di.tonno.bianco.Alalunga.di.Silvano.Carso.Pietro.e.cipolla.Tropea

fornarina dell’angelina.......................................................................................10
Tonno.bianco.di.Silvano.Carso.Pietro”,.pomodoro.fresco,.fiordilatte.a.crudo,.taggiasche,.origano.e.basilico

Piadina Crudo di Parma, squaCquerone e ruCola............................................6
La.Piadina.è.fatta.in.casa,.il.Parma.è.Selezione.Zuarina

Piadina squaCquerone, ruCola e Pomodorini....................................................5
La.piadina.è.fatta.in.casa,.lo.squacquerone.lo.produce.artigianalmente.Jenny.Boscherini.alla.“Fattoria.Trapoggio”

Piadina Cotto e CaCiotta di urbino....................................................................5,5
La.piadina.è.fatta.in.casa.,.il.cotto.è.alta.qualità.Il.Carlino.Bombieri.(100%.italiano)

la golosa........................................................................................................................7
Piadina.fatta.in.casa.con.Parma.Zuarina,.bufala.dop.“Caseificio.La.Perla”.,.insalata.e.pomodoro

la burratosa...............................................................................................................7
Piadina.fatta.in.casa.con.Parma.Zuarina,.burrata.Caseificio.Paradiso.(Santeramo.in.Colle).e.rucola

la Via emilia................................................................................................................6.5
Piadina.fatta.in.casa.con.Mortadella.“Bonfatti”,..squacquerone.“Fattoria.Trapoggio”.e.soncino

la felliniana..............................................................................................................6.5
Piadina.fatta.in.casa.con.salame.di.mora.Romagnola.Zavoli,.Scoparolo.e.verdure.grigliate

la Parmigianina........................................................................................................6.5
Piadina.fatta.in.casa.con.cotto.alta.qualità.“Il.Carlino”,.fiordilatte,.melanzane,.Parmigiano.e.basilico.

la leggiadra.................................................................................................................6
Piadina.fatta.in.casa.con.fesa.di.tacchino,.lattuga,.filetti.di.pomodoro.“Gustarosso”.e.pesto.di.basilico.

BURGERS & co
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il Padellino

la Pala alla roMana

la CriC CroC

sCeGli il tUo iMPasto

servito ad 8 sPiCChi, GUarniti sinGolarMente

servita sU Un taGliere, Porzionata Per Una Persona

alias: la foCaCCia iMbottita

- tradizionale (biGa Con rinfresCo farina tiPo 2) 
- inteGrale      + € 1,5

Caesar salad...............................................................................................................10
Petto.di.pollo.Guidi,.lattuga,.crostini,.parm..regg.24.mesi,.succo.di.limone,.olio.evo,.salsa.yogurt.e.pepe.nero.

CaPrese.......................................................................................................................8.5
Pomodoro,.mozzarella.di.bufala.dop.“La.Perla”,.basilico,.origano.e.pomodori.secchi

greCa...............................................................................................................................8
Pomodori,.cetrioli,.olive,.cipolla.rossa,.formaggio.Feta,.peperoni,.origano.e.basilico

insolita........................................................................................................................7,5
Lattuga,.rucola,.taggiasche“Frantoio.Sant’Agata.D’Oneglia”,.ceci,.pendolini,.cipolla,.funghi.saltati.e.guacamole

marenostrum..............................................................................................................10
Lattuga,.finocchio,.cipollotto,.pomodoro,.cetrioli.e.filetti.di.tonno.bianco.di.Silvano.Carso.Pietro

sPaghettoni alle PoVeraCCe dell’adriatiCo......................................................10

Chitarrina Con sgombro, Calamari e Pesto di Pomodori seCChi...............13

Passatelli alla “Catulghina”.(al.sugo.rosso.di.vongole).....................................12
Passatelli.romagnoli.fatti.in.casa:.pan.grattato,.uova,.parmigiano,.noce.moscata.e.scorza.di.limone

raVioli Con gamberi, zuCChine, fiori di zuCCa e Pendolini...............................13
Pasta.all’uovo.fatta.in.casa.ripiena.di.spinaci.e.ricotta.di.Fattoria.Trapoggio.(FC)

tagliatelle al ragù di manzo tagliato in Punta di Coltello.....................10
Tagliatelle.tirate.dalla.nostra.sfoglina

tortellini in Crema di Parmigiano reggiano doP 24 mesi ................................12
asta fatta in casa ripiena di carne suina, bovina ed un tocco di noce moscata

CaPPelletti Con Pomodoro, Pesto di basiliCo e melanzane...........................10
I nostri Caplèt: pasta fatta in casa ripiena con il raviggiolo (Fattoria Trapoggio – Presidio Slow Food)

gnoCChi allo squaCquerone, Pesto di ruCola e Crudo di Parma......................9
Crudo.di.Parma.selezione.Zuarina

SFIZI

PASTA

insalatone

MEnU
www.holidaydaCarletto.it

CoPerto e servizio €1.5

salmone affumiCato uPstream...........................................................................18
di.Claudio.Cerati.(80g).e.burro.1889.Le.Fattorie.Fiandino

selezione filetti di aCCiughe.dell’adriatiCo....................................................9
di.Silvano.Carso.Pietro

sautè di Cozze dell’adriatiCo....................................................................................9

misto fritto di PesCe e Verdurine..........................................................................14

selezione di salumi domeniCo Celli servito.con.piadina........................................15

tagliere di Crostini misti - 6.pezzi.e.3.gusti..............................................................9
1).bufala,.zucchine.e.pancetta.arrotolata.Zavoli;.2).fiordilatte,.melanzane,.pomodorini.e.parmigiano;.
3).bufala,.funghi.saltati,.parmigiano,.hummus.di.ceci.e.pomodorino.confit

Patate fritte Con la buCCia.......................................................................................4



maCCheronCini al Pomodoro/ragù/Pesto..........................................................4.5

mini margherita.......................................................................................................4.5

Cotoletta di Pollo Con Patatine...........................................................................8.5

Per il tUo biMbo

Per il tUo biMbo

tuliPano CroCCante alla Crema Chantilly e fragole...............................5.5

soufflé al CioCColato domori  e fiordilatte ................................................6.5

CaliCe di masCarPone e nutella..............................................................................6

Crema di limone Con fragole, Crumble e gelato al PistaCChio.......................6

la nostra interPretazione della CheeseCake ai frutti di bosCo ............6

fragole Con Panna montata e gelato al fiordilatte .....................................6.5

manteCato al PistaCChio e PamPero.......................................................................7

sorbetto limone........................................................................................................3.5

biCChierino fiordilatte&smarties..........................................................................3

Caffè esPresso..........................................................................................................1.5

aCqua leVissima Cl. 75 l...........................................................................................2.5

bibite alla sPina                 Cl. 20 ........2.5            Cl. 50........3.5            Cl. 50........6
Coca.Cola,.Fanta,.Sprite,.acqua.tonica.

bibite in bottiglietta  Cl. 33 - Coca.Cola,.Coca.Zero,.Fanta,.Sprite.......................................3.

bibite Plose Vintage  Cl. 25 - Gassosa,.Limonata,.Chinotto,.Spuma,.Cedrata.....................3.5

suCChi di frutta  Plose bio Cl. 20...........................................................................3.5
Arancia,.Pera,.Mela,.Pesca,.Pompelmo,.Ananas,.Albicocca

Plose tea ColleCtion bio Cl 25...............................................................................3.5
Thè&Limone,.Thè&Pesca,.Thè.Bianco&Superfrutti,Thè.Bianco&Zenzero

amari ............................................................................................................................3.5

graPPe sPeCiali - Borgo.Antico.San.Vitale,.Storica.Nera,.Storica.Bianca,.Poli............................4.5.

distillati - Zacapa 23Años,.Diplomatico,.El.Dorado,..Lagavulin,.Oban,.Nikka................................6.5

gin&toniC feVer tree - Hendrick’s,.Ungava,.Botanic,.London.N1,.G.Vine,.Gin.Mare......................8

Vodka&toniC feVer tree - Belvedere,.Grey.Goose,.Kaufmann..............................................8

aPerol sPritz................................................................................................................5.

mojito .............................................................................................................................6

negroni e ameriCano del Professore.....................................................................8

I nostri Dessert

BAR

DRINKS

BIRRA

Pils
Chiara,.bassa
fermentazione

Helles
Chiara,.bassa
fermentazione

Weissbier
Chiara.torbida,.alta.
fermentazione

Dunkel
Scura,.bassa
fermentazione

blancHe De
bruxelles
Chiara,.alta
fermentazione

abbaye De
Forest brune
Ambrata,.alta
fermentazione

inacHis io
american iPa
Chiara,.alta
fermentazione

blonDe ale 
Chiara,.alta
fermentazione

4,8%

4,8%

5.5%

5.1%

4.5%

6.8%

6.5%

5%

0.25 lt 0.3 lt 0.4 lt 0.5 lt0.2 lt

2.8

2.8

WARSTEINER

ANDECHS

ANDECHS

KöNIG
LUDWIG

BRASSERIE.
LEFEBVRE

BRASSERIE.
DE.SILLy

COSTA.EST

COSTA.EST

Renania
GeRmania

BavieRa 
GeRmania

BavieRa 
GeRmania

BavieRa 
GeRmania

vallonia
BelGio

vallonia
BelGio

PesaRo

PesaRo

oRiGinePRoDUttoRe

4.5

4.5

4.5

5

5

6

6.5

4

3

3

4.5

4.5

alla sPina tutti i fusti sono tenuti in fresco in una apposita cella in modo che la birr
conservi inalterate le sue qualità ed esca con il suo naturale apporto di Co2.

maDue sour ale
Bionda.velata,acidula,.realizzata.con
passionfruit.in.polpa

Göller steinHauer Weisse
Birra.di.frumento.dal.colore.ambrato,.dolce.e
speziata,.con.note.fruttate,.di.malto.e.di.coriandolo

laGer senza Glutine
Chiara,.non.filtrata,.leggera.e.profumata

elk amber laGer
Ambrata,.amaro.dai.luppoli.americani.ben
bilanciato.dai.sentori.di.caramello.dei.malti.utilizzati

zoe keller Pils
Chiara,.non.filtrata,.amara.con.note.erbacee.
seguite.da.sentori.di.cereale.e.miele

saison D’ePautre
Dorata, carbonata, realizzata con farro, note
fruttate , speziate e floreali (fiori di campo e fieno)

saison DuPont
rossa scura, amaro dato da luppoli americani, 
neozelandesi e sloveni, sentori di frutta matura e 
caramello

Palmarés amber ale 
rossa scura, amaro dato da luppoli americani, 
neozelandesi e sloveni, sentori di frutta matura e 
caramello

yaki DDH Fruit iPa
chiara, amara, note di frutta esotica e vaniglia

no War rye iPa
color giallo intenso, amara e con aroma speziato 
dato dal malto di segale

morninG Glory aPa
ambrata chiara, amaro erbaceo, sentori agrumati, 
floreali e di frutta tropicale  

5%

5.4%

4.8%

5.8%

6

6.5

6

6

eURoFoRmato

33 cl
lattina

BIRRA.
DELL’EREMO

GöLLER

THERESIANER

61.CENTO

assisi

BavieRa

tRieste

PesaRo

oRiGinePRoDUttoRe
in bottiGlia e lattina

50cl 

33cl

33 cl

5.2%

6%

6.5%

5.6%

6%

6.9%

5.6%

6

7

12

6

6

6

6

BIRRA.
DELL’EREMO

BRASSERIE.
DE.BLAUGIES

DUPONT

BIRRIFICIO.DEI.
CASTELLI

BIRRA.
DELL’EREMO

ELAV.

RETORTO

assisi

BelGio

BelGio

ancona

assisi

BeRGamo

Piacenza 

33cl
lattina

33cl
lattina

33cl
lattina

37.5 cl

75 cl

33 cl

33 cl

trini blancHe
Chiara,.leggera,.agrumata.(scorza.d’arancio.amaro.calabrese).e.lievemente.
speziata.(coriandolo)

bombay reD ale
Rossa,.sentori.dolci.di.malto.e.di.tostato,.aromi.di.frutta.secca,.cioccolato.e.caffè,.stile.
UK.alta.bevibilità

susi kolsH
Chiara,.dolce.e.amaro.in.equilibrio,.sentori.erbacei,.di.frutta.gialla,.banana,.
crosta.di.pane.ed.agrumi

lola italian saison
Chiara,.aromatizzata.alla.salvia,.grande.freschezza.balsamica

neW orDer belGian stronG ale
Chiara,.graduata,.corposa,.dolcezza.e.carattere.donati.dall’utilizzo.di.miele.e.melata

Jimmy Pale session iPa
Chiara,.leggera.ma.con.aroma.intenso,.gusto.agrumato,.resinoso.ed.erbaceo

JacaranDa reD iPa
CAmbrata,.aromatizzata.con.luppoli.australiani,.sentori.di.agrumi,.maracuja.
e.malto,.amaro.del.luppolo.USA

HoP invaDers Double iPa
Color.oro.carico,.potente,.abbondante.utilizzo.di.luppoli.USA.Chinook,.Cen-
tennial.e.Mosaic

4.7%

5.7%

4.8%

6

6

6

6

6

eURoFoRmato

33 cl

le ProPoste del birrifiCio loCale renton (fano) in bottiGlia

33 cl 

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

5.2%

5.2%

6%

6.5%

6.5%

6

6

6

25 cl 

50 cl 

100 cl

3

5

8.5

VINO IN cARAFFA
bianchello del metauro terracruda (Pu)
Pignoletto vivace “Dal Fiume” (bo)
sangiovese “scarabocchio” braschi (Fc)

Passione, dedizione e senso di responsabilità:  questo è ciò che guida il  nostro lavoro quotidianamente. Con 
cura selezioniamo le migliori materie prime, privilegiando le eccellenze locali e tutti quei piccoli produttori 
che sono massima espressione dell’artigianalità e made in italy. in special modo la bontà di questi  prodotti 
ci spinge ad impegnarci ogni giorno per la loro valorizzazione: con amore e rispetto facciamo in casa la pasta 
fresca, le piadine, le pizze, le focacce, il pane ed i desserts. 
Il nostro intento è instaurare un rapporto di fiducia e far star bene chi viene a trovarci sotto tutti gli aspetti, 
anche quello nutrizionale:  ciò che proponiamo infatti non deve esser solo gustoso ma  il più possibile salu-
tare, sostenibile ed etico! 
Per questo cerchiamo di seguire la stagionalità; ci accertiamo della provenienza delle materie prime, laddove 
possibile indicandola opportunamente; e scegliamo quelle aziende che rispettano il benessere degli animali 
allevandoli in modo naturale e nelle migliori condizioni. e’ fondamentale che questa attenzione alla qualità 
debba avere il giusto prezzo (forse un po’ più elevato), altrimenti non si sosterrebbe!
Mangiare bene è importante ma anche bere bene non  è da meno, ecco perché con entusiasmo abbiamo mes-
so in carta quei  vini, birre e drinks che ci piacevano e
convincevano di più.  
vogliamo migliorarci sempre, per questo se avete dei suggerimenti non esitate a farceli presente, la vostra 
opinione è importante!!! 
ringraziandovi  per la preferenza che ci avete accordato vi auguriamo un buon inizio!


