
 
 
 
 

Vorspeisen 
 

Sommerliche Salatbowl  
Burrata / Tomaten / Pinienkerne / Basilikum  

18,- 
 

Lasagnette von rosa gebratenem Roastbeef  
mediterranes Gemüse / Rucola / Parmesan   

21,- 
  

 

Sashimi vom Hamachi 
Thai-Papaya-Salat 

25,- 
_____________________________ 

 

Zwischengerichte 
 

Gazpacho 
confierte Garnelen 

12,- 
 

Tagliarini - Pfifferlinge 
Petersilie / Belper Knolle  

18,- 
____________________________ 

 

Hauptgänge 
 

Toskanischer Brotsalat   
Aubergine / Pilze / Tomaten /  Rucola  

Foccacia / Parmesan  
18,- 

 

zur Wahl mit Garnelen  
36,- 

 

Wiener Backhendl 
Schnittlauchsauce / Kartoffel / Gurkensalat 

24,- 
 

Böfflamott vom Tegyu-Rind 
Sommergemüse / Serviettenknödel  

38,- 
 

Saltimbocca vom Seeteufelfilet 
  Spaghettini / Tomatensugo 

  42,- 
 

Medaillons vom Rehrücken 
 Rahmpfifferlinge / Kroketten  

52,- 
 

Rumpsteak vom Grill 
Rotweinsauce / gebratene Pfifferlinge / Petersilienpüree 

54,- 
 

* Informationen über enthaltene Allergene erhalten Sie von unserem Serviceteam* 



 
 

Freihaus –Klassiker 
 

Vorspeisen 
 

Rinderkraftbrühe  
mit Einlage  

10,- 
 

Blutwurstgröstl 
Apfel / Sellerie 

17,- 
 

Beef Tatar vom Jungbullen 
Dijonsenf Mayonnaise / Toast  

21,- 
 

Hauptgänge 
 

Ofenfrischer Schweinebraten 
Weißbiersauce / Kartoffelknödel / Speck - Krautsalat 

19,- 
 

Knusprige gebratene niederbayrische Bauernente 
Blaukraut / Kartoffelknödel  

35,- 
 

Bayerisches Jungbullenfilet vom Grill 
- auf Stein serviert - 

Kartoffeldippers / Kräuterquark 
49,- 

 

Fangfrischer Saibling  
- blau oder gebraten -  

aus der Fischzucht Wildbad Kreuth 
zerlassene Butter / Zitrone / Petersilienkartoffeln 

29,-  
 

Gebratene Nordsee - Seezunge  
zerlassene Butter / Petersilienkartoffeln / Zitrone 

48,- 
_________________________________________ 

 

Dessert  
 

Karamellisierter Kaiserschmarr’n 
Vanilleeis / Apfelmus 

17,- 
 


