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Riserva del Mare {'QL? Presidio Slow Food'

servizio € 1,50 a persona
(potrebbe variare in occasione di festivita e musica dal vivo)

qualsiasi modifica o aggiunta alle offerte del menu é soggetta a variazioni di prezzo




le speciali gourmet

servite su Togliere in sei spicchi condii singolcxrmczn’rz

DONNASABRINA € 15,00
impasto integrale, tonno di Cetara, acciughe di Menaica €= , pacchetelle del Vesuvio,
mozzarella di bufala D.O.P., capperidiSalina £ , basilico dell'orto, olio extravergine d'oliva
EVOIntegrale

CENTROSTORICO €10,00
provola di Agerola, mozzarella di bufala di Battipaglia, rucola della Piana del Sele, salmone

fresco marinato a freddo con zucchero di canna e arancia, pepe rosa a chicchi, maionese
italianaTusce, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

GOLFODISALERNO €18,00
mozzarella di bufala D.O.P., frutti di mare e gamberi freschi del Golfo di Salerno,

prezzemolodell'orto, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

MEDITERRANEA €15,00
mozzarella di bufala D.O.P., gamberi freschi del Golfo di Salerno, zucchine della Piana del

Sele grigliate, prezzemolo dell'orto, olio Extravergine d'oliva EVO Integrale

PAESTUMD.O.P. _ ) €10,00
crema di carciofo D.O.P di Paestum, fior di latte di Agerola, lardo al basilico, mozzarella di
bufalaD.O.P., olio extravergine d'oliva EVO Integrale, basilicodelcampo

CASCATADIPARMA €15,00
fior di latte di Agerola, mozzarella di bufala D.O.P., prosciutto crudo di Parma,
olive Taggiasche, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

ogni giomo & disponibile una pizza speciole con prodoﬁi a km zero prepardti al momento

{:i‘ Presidio Slow Food



le rosse

MARGHERITA © €5,00
pomodoro San Marzano D.O.P,, fior di latte di Agerola, olio extravergine d'oliva EVO
Integrale, basilicodel campo

REGINA MARGHERITA © €7,00
pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella di bufala di Battipaglia, origano selvatico dei
Monti Picentini, olio extravergine d'oliva EVO Integrale, basilicodelcampo

NAPOLETANA © ¥ £ 5,00
pomodorino Corbarino in salsa, aglio in camicia, olio extravergine d'oliva EVO Integrale,

origano selvatico dei Monti Picentini

MARINARA © Jf : €8,00
pomodoro Il Miracolo di San Gennaro &% , acciughe di Menaica &= , capperi diSalina &5 ,
origano selvatico dei Monti Picentini, aglio in camicia, olive nere, olio extraverglne d'oliva

EVO Integrale

DONNACONCETTA €8,00
pomodoro San Marzano D.O.P,, fior di latte di Agerola, olio extraverglne d'oliva EVO all’

aglio, salame piccante, origano selvatico dei Monti Picentini, scaglie di Parmigiano
Reggiano 36 mesi, basilicodel campo

SCARPARIELLO & € 8,00
pomodorino Pachino cotto, mozzarella di bufala di Battipaglia mozzata a mano,
Parmigiano Reggiano 36 mesi, olio extravergine d'Oliva EVO Integrale, basilico del campo

DONNAANNAMARIA € 8,00
pomodoro San Marzano D.O.P, fior di latte di Agerola, funghi porcini, salsiccia fresca
tagliata*apuntadicoltello’, olio extravergine d'oliva EVO Integrale, basilico del campo

SICILIANA © €7,00
pomodoro San Marzano D.O.P., fior di latte di Agerola, melanzane a funghetto, olio
extravergine d'oliva EVO Integrale, basilico del campo

REGINA MADRE © €9,00
Regina Margherita con cornicione ripienodifiordiricottae pepe nero

VEGAN MARGHERITA ® / ' €7,00
pomodoro San Marzano D.O.P,, Mozzarisella (mozzarelladiriso) oppure mozzarelladisoia -
(secondodisponibilita), olio extraverglned olivaEVO Integrale, basilico del campo

LATTOSIONO /¥ €7,00
pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella di bufala senza lattosio La Contadina, olio
extravergine d'oliva EVO Integrale, basilico del campo.

Sz e ‘
@ vegetariona @ vegona H senza lattosio L Presidio Slow Food



le bionche

CALABRISELLAMIA €9,00
fior di latte di Agerola, nduja di Spilinga, cipolle rosse di Tropea, basilico fresco, olro :
extravergine d'oliva EVO Integrale

GENOVESESUPER © €8,00
fior di latte di Agerola, pesto di basilico fresco, pomodoro San Marzano fresco, Parmigiano
Reggiano, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

FRIARIELLI €8,00
fior di latte di Agerola, broccoli della Piana del Sele, salsiccia fresca tagllata a punta di

coltello’, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

REGINAFRESCA @ €10,00
impasto integrale, pomodorini Corbarini all' uscita, mozzarella di bufala di Battipaglia alla
" uscita, olio extravergine d'oliva Integrale EVO Integrale, basilico del campo

...................... g o gy g P

BRONTE & € 8,00
fior di latte di Agerola, Cashel blue, pesto di pistacchio di Bronte, olio extravergine d' oliva
EVO Integrale, basilicodel campo

CUCCI © - - . € 9;00
impasto integrale, fior di latte di Agerola, rucola del campo, pomodorini Pachino,
Parmigiano Reggiano, olioextravergine d'olivaEVO Integrale

4 FORMAGGI © .€ 8,00
fior di latte di Agerola, provola affumicata di Agerola, Cashel blue, Parmigiano Reggiano,
olioextravergined'oliva EVO Integrale

INDIVIA ® - . €8,00
fior di latte di Agerola, scarola della Piana del Sele, capperi, olive Taggiasche, olio
extravergine d'olivaEVO Integrale

ELIOS €10,00
mozzarella di bufala D.O.P., fior diricotta di Agerola, uovo, crema al tartufo nero di Bagnoli
Irpino, pancettaal basilico, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

TRIS DIPOMODORO @& €10,00
pacchetelle di pomodoro giallo, pomodori verdi a fette saltati in olio extravergine d' oliva,

filetto di pomodoro San Marzano D.O.P,, fior di latte di Agerola, basilico del campo, olio
extravergine d'olivaEVO Integrale

........................................................................................................................................

POMOD'ORO @& €7,00
fior di latte di Agerola, pacchetelle di pomodoro giallo, basilico, olio extravergine d* oliva
EVOIntegrale

@ vegetariana



ELIOO'BAFF &
mozzarella-di bufala di Battipaglia, funghi porcini, patate al forno, crema al tartufo nero di

Bagnolilrpino, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

NOCINA
mozzarella di bufala di Battipaglia , provola affumicata di Agerola, crema di noci, salsiccia
frescatagliata‘a puntadicoltello’, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

DONNALUCIA
mozzarella di bufala di Battipaglia, crema ai funghi porcini, salame piccante avellinese,
tartufo nerodiBagnolilrpino, Parmigiano Reggiano 36 mesi, olio extravergine d'oliva EVO

CLASSICO
fiordilatte diAgerola, prosciutto cotto emiliano, olio extravergine d' oliva EVO Integrale

CALZONEROSSO

fior di latte di Agerola, prosciutto cotto emiliano, salame piccante, funghi champignon
trifolati, pomodoro San Marzano D.O.P., scaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi, olio
extravergined'olivaEVO Integrale

CALZONEBIANCO _
provola di Agerola, salame piccante avellinese, prosciutto cotto emiliano, olio extravergine
d'olivaEVOIntegrale

INDIVIA ©
fior di latte di Agerola, scarola della Piana del Sele, capperi di Salina, olive Taggiasche, olio
extravergined'olivaEVO Integrale

NAPOLETANO _
fior dilatte di Agerola, fior diricotta, pepe nero, salame avellinese, olio extravergine d' oliva
EVOIntegrale

CALZONPIZZA
meta Pizza (Regina Margherita), meta Calzone (prosciutto cotto emiliano, funghi

Champignontrifolati), olio extravergine d'oliva EVO Integrale

@ vegetariona

€ 10,00



- | ponuozzi

' PRINCIPE ARECHI € 10,00
provola affumicata di Agerola, speck dell'Alto Adige I.G.P., olio extravergine d'oliva EVO
Integrale '

CILENTANO € 10,00
provola affumicata di Agerola, salsiccia di suino tagliata ‘a punta di coltello’, melanzane a
funghetto, maioneseitalianaTuscé, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

AMALFITANO €12,00
mozzarella di bufala D.O.P., rucola della Piana del Sele, pomodorini Pachino, scaglie di
Parmigiano Reggiano, prosciutto crudo di Parma, olio extravergine d'oliva EVO Integrale

GIARDINODELLAMINERVA © . €10,00
fior di latte di Agerola, melanzane, zucchine e peperoni della Piana del Sele, olio
extravergine d'oliva EVO Integrale

PATATINE * ' | €3,00
PATATINE*DOPPIAPORZIONE euwn
CROCCHE(PORZIONEy - 7 e
ARANCINI(PORZIONE) £ iune
AGEROLNE = . T € 4,00

cubettidifiordilatte diAgerolaimpanati

CALZONCELLI € 3,00
mezzelune con pomodoroSan Marzano D.O.P. efiordilatte diAgerola

MONTANARA € 3,00
pizzettafrittacon pomodoro San Marzano D.O.P. e Parmigiano Reggiano

FRITTOMISTO € 7,00
crocche, Montanara, arancini, Ageroline

@ vegetariana  *prodotto surgelato



le insalate

CONTADINA © © €6,00
lattuga, melanzane, mais, olive, rucola

ITALIANA € 9,00
lattuga, pomodorini pachino, prosciutto crudo di Parma, mozzareHa di bufala di

Battipaglia, scaglie di Parmigiano Reggiano

SABRY € 7,00
lattuga, tonnoall' oliod' liva, mais, salse

CAPRESE © : £7,00
pomodoro, mozzarella di bufaladiBattipaglia

SFIZIOSA : € 7,00
lattuga, mozzarella dibufala diBattipaglia, olive, prosciutto cotto emiliano, carciofini

" CONNY ' : € 7,00

lattuga, tonno all'olio d'oliva, pomodorini pachino, carciofini, mais

la cucina

PARMIGIANA © € 5,00
melenzane impanate, pomodoro, fior dilatte diAgerola, basilico, Parmigiano Reggiano

BRIGANTE # | €5,00
SalsicciadiSuino, Broccolidella Piana del Sele

PATATEAL FORNO © - €3,50
patate alforno conrosmarino selvatico e formaggioalle erbe

ANTIPASTOALLITALIANA € 7,00
prosciutto Crudo di Parma, mozzarella dibufala di Battipaglia
(surichiesta mozzarelladibufalasenza Iattosiog)

CHITTOLINA © © €7,00
verdure aiferri: melanzane, zucchine, peperoni, pomodoro, olio extravergine d'oliva

TOCOLETTA €7,00
cotolettadipettodipollo, patatine fritte, lattuga, scaglie di Parmigiano Reggiano

TAGLIEREMISTO _ € 15,00
salumi irpini misti, formaggilucani misti

ARICCIA : €7,00
porchettadiAriccia, patate alforno,provola diAgerola

@ vegetariana @) vegana ,@' senza lattosio



(9 dluten free

M

©le pizze”

TUTTE LE PIZZE PRESENTI NEL MENU SI POSSONO GUSTARE NELLA VERSIONE GLUTEN FREE!
Ingredienti impasto Gluten free: farina di mais, amido di frumento deglutinato,fibre addensanti, destrosio.

Le pizze Gluten Free hanno una maggiorazione di € 2,00 rispetto alle normali.

- | frith”

PATATINE *

AGEROLINE :
cubettidifiordilatte diAgerolaimpanati

CALZONCELLI
mezzelune con pomodoroSanMarzanoD.O.P.efiordilatte diAgerola

MONTANARA
pizzetta fritta con pomodoro San Marzano D.O.P. e Parmigiano Reggiano

FRITTO MISTO
crocché, Montanara, arancini, Ageroline

la cucina®

PARMIGIANA © .
melenzaneimpanate, pomodoro, fiordilatte diAgerola, basilico, Parmigiano Reggiano

PATATEALFORNO
patate alforno conrosmarino selvatico e formaggioalle erbe

TOCOLETTA
cotoletta dipettodipollo, patatine fritte, lattuga, scaglie di Parmigiano Reggiano

ARICCIA
porchettadiAriccia, patate alforno, provoladiAgerola

*prodotto surgelato
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P le birre

alla spinc
LEFFE BLOND 6°- 0,33l

dal colore dorato e dairiflessi brillanti, determinatidall'impiego di malti chiari. llgusto & pieno, elegante e fruttato, mentre
il retrogusto é speziatc conuna puntadiaranciaamara.

LEFFERITUEL g°-0,33cl

dal colore dorato intenso, & una birra piena di carattere grazie alla sua elevata gradazione alcolica e al suo gusto ricco,
fruttato e altempo stesso leggermente amarognolo. Il retrogusto é persistente e richiama leggermente all'affumicato.

STELLA ARTOIS 5,2°-0,20cl
o,40¢cl
pinta
categoria Premium Lager. Birra chiara a bassa fermentazione, colore trasparente e dorato gusto fresco e raffinato.
Piacevolmente amara, cappello dischiumaricco e persistente, saturazione dianidride carbonica elevata.

dicolore marrone scuro, conschiuma cremosa e densa, dilunga persistenza. Al contrario delle stout irlandesi e pit corposa
eleggermente pil dolce, mantenendo comunque i tipici sentoritostati che richiamano a caffé e cioccolate.

riegele’s
AUGUSTUS o,50cl-8°

scura doppio malto, ha un tenore alcolico ben presente, rendendola ancora pib corposa, ma dal sapore dolce. Schiuma
cremosa ben persistente, la Riegele Augustus & una birra dal sapore aromatico con percettibili note di cannella. E'una birra
artigianale tedesca prodottacon malto difrumento, orzo, lieviti selezionatie deliziose note di caramello.

RIEGELE’'S PRIVAT. o,50cl-5,2°

birra bionda classica bavarese. Non pastorizzata, molto aromatica e armoniosa, a base di malto corposo e luppolo
vellutato. La Privat viene prodotta conacquadifonte instile Golden Ale secondo ' antico Editto della purezza.

RIEGELE'SWEISSE o,50cl-5°

bianca dal, colore torbido in quanto non filtrata, che prende il suo caratteristico colore durante la rifermentazione in
bottiglia. E'una birra corposa piena di sapori, dove si percepiscono note di cannella e di noce moscata. Questa tedesca al
primo assaggio pone note fresche e delicate per poilasciare unleggero amaro nelfinale.

RIEGELE'SWEISSEKELLER o,50cl-5°

Non filtrata con un particolare colore biondo torbido dovuto ai lieviti naturali in sospensione, birra corposa dal sapore
molto particolare derivato dalle tre qualita di malto utilizzate per la sua produzione, e dai lieviti che le conferiscono un
gusto dolcefamaro quasiferroso.

inglesi
SPITFIRE 0,33¢l-g°

birra del Kent, Strong Lager, colore chiaro gusto maltato, birra a bassa fermentazione.

SHEPHERD NEAME o,50cl-6,5°

englishStrongAle, connotediliquirizia e caramello, alta fermentazione.

SHEPHERD NEAME INDIA PALE ALE 0,50 ¢l-6,1°

tipologia IPA, con note difrutta speziata, prodottaad alta fermentazione.

SHEPHERD NEAME BRILLIANT ALE 0,50cl-5,6°

tipologia Golden Ale, colore oro, congustoluppolato, alta fermentazione.

€ 5,00



artigianale belga
TITANUMS8 8°-0,75cl € 15,00

tipologia BelgianTriple, bionda dal gustoagrumato connote disambuco e albicocca, alta fermentazione.

LUPULUS BLOND 8,5°-0,75cl € 13,00
tipologiaTriple, bionda con profumifreschidiluppolo ad alta fermentazione.
LUPULUSBRUNE 8,5°-0,75¢d . T €13,00

birra ambrata/scurastile Brown StrongAle, ottimo equilibriotrail dolce delmaltoe l amarodelluppolo.

trappista belga

ORVAL o,33cl-6,2° € 7,00

birra trappista dal colore rosato intenso e velato, rifermentata in bottiglia, gusto asciutto, vincso. La nota lievernente
amarainiziale, sorseggiando, sifainsistente. Ottima effervescenza.

orTigionoIe italicna

" AMARCORD BLOND o,75cl-6° ‘ € 15,00

birra bionda tipo Belgian Ale, alta fermentazione, note fruttate e floreali armonia ed equilibrio al palato, nfermentazuone
in bottiglia.

AMARCORD BRUNE o,75cl-7,5° € 15,00

birra ambrata, gusto dolce, colore intenso e schiuma persistente. Bouquet aromatico intrigante. Morbida ed equilibrata,
con piacevolinote tostate, sentori difruttarossae unaleggeraspeziatura datadallarifermentazione in bottiglia.

gluten free

MONGOZOPILSNERBIO 0,33cl-5° "€ 4,00

birra senza glutine. Categoria: Premium. Fermentazione: bassa. Colore: chiarc. Leggermente amara e con sentore di
luppolo, questa Pils, di origine Belga, ha un sapore rinfrescante ed é facile da bere. E una birra particolare che unisce
insieme tre peculiarita: senza glutine (Gluten free), biclogica (Organic) e inseritanel mercato equo e solidale (Fairtrade).

MONGOZOBLANCHE o,33cl-4,8° . €5,00

birra senza glutine tipo Blanche, brassata con grane saraceno bianco, malto di riso, luppolo, scorza d‘arancia e erbe
aromatiche. Aroma fresco.

TENNENTS LAGERGLUTEN FREE 0,33l - 5° € 4,00

vera Lager prodotta con malto d'orzo secondo I'ormai collaudata ricetta scozzese. Attraverso un innovativo processo il
glutine viene eliminato dall'orzo pur conservando il suo originale gusto. Ha un sapore lievemente dolce di malto, e un
carattere luppolatoe benequilibrato che larende rinfrescante e dissetante con gusto.

dessert di pizzerio

NUTELLONA € 7,00
impasto dolce, Nutella, Nocciola diGiffonitritata

PIZZA DESSERT €12,00
impasto dolce, crema pasticcera, fruttafresca distagione

presso la nostra pizzeria potrai acquistare: Farina Petra in confezione da 1 Kg;
8 tipi di pomodorini...gli stessi che trovi sulle pizze! Melannt liquore salernitano alla mela annurca.



