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SUSHI&
CUCINA

[F NASSE - MENU

Scopri i nostri sapori audaci fronte la pineta...
le cose buone richiedono sempre il loro tempo
prenditi un momento per condividere coni tuoi
commensali nell’attesa



L GIUTINE

2. CROSTACKL £ DERIVAT]

3. UOVA

'}, PESCE Ff DERIVATL

. ARACHIDI I DERIVATL

6. SOIA I DERIVATL

TTATTE T DERIVATL

8 FRUTTA A 6USCIO E DERIVATI
9, SEDANO F DERIVATL

[0, SENAPE E DERTVATI

(1, SEMI SESAMO E DERIVATT

[2. ANIDRIDE SOLFOROSO £ SOLHTIT
[3. LUPINI £ DERIVATL

[ MOLIUSCHI E DERTVAT

MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEE €'6 A BASE D' PORTATE A SCELA DELLO
CHER( ESCIUSO DA OGHI PRENOTAZIONE THE FORK

SIRVIZI) 2,5€.
PANE £ OLIO AGRESTI €5 60LD MEDAL Al PREMIO BIOL 2025
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ANTIPASIT ESPLO

Prova i nostri antipasti unici, preparati con ingredienti freschi e di alta
qualita. .

TARTARE DI TONNO (1-6) - €13 TARTARE DI TONNO CONDITA CON
POMODORISECCHI Ef GRANELLA DI PISIACCHIO

TARTARE DI SALMONE (3-1) - €13 TARTARE DI SALMONE CON MAIONESE
AROMATIZZATA AL WASABL I AVOCADO

CARPACCIO DI ORATA (*-6-11) - €14 CARPACCIO DI ORATA CON POMODORI, ALGA
WARAME E SESAMO

BACCALA (1-6)- €12 BACCALA MANTECATO CON CREMA DI PATATE £ PORCIHI
POLPO ROSTICCIATO (M) - €13 POLPO ROSTICCIATO SU HUMMUS E CICORIA
BRUCIAIA




PRIMI PLATTL VIBRANII

Scopri i nostri piatti freschi e creativi, dai sapori e colori audaci.

SPAGHETTONI AJO OLIO E VONSOLE (I-1) - €11
HAO KAO DI CROSTACET CON ORATA (I-e-4-64+6-1) - €11 RAVIOLI GIAPPONES]
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GAMBERI

DI CROSTACET CON ORAIA, BURRO, E NOCCIOLE
[ STRACOTTO DI CALAMARO SU HUMAUS DI CECT ) - €16
NO ME

ANZANE POMODORT PISTACCHIO CRUDO DI

(I--31) - €20




SLUONDI PIATTT AUDACK

Un'esplosione di creativita per il tuo palato! , con un tocco moderno e

creativo.

SALMONE BRUCIATO CON MELE E ZENZERO (144-6) - €18

MO”

(ONNO CICORIA AMARENA E NOCCIOLE (4-6) - €19
NO ALLA TAILANDESE (t11) - €19

N WO‘

110 SCOTTAIO CON SALSA AL LATTE D COCCO | CURRY

PESCE BIANCO AL LARDELLATO E CICORIA (1) - €22
PESCE BIANCO CON GUANCIALE £ CICORIA SU HUMAUS DI CECI
PRITTO DI CALAMARI (1-e-1) - €16 CALAMARI FRITTI



NIGIRT & SASHIMI

un piccolo tocco delle nostre esperienze
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ORAIA - €5 2P/
OALMONE - €52 P/
SALMONE FLAMBE- €6 2P/

{IGIRI TONNO - €5 2P/
IGIRI GAMBERO CRUDO - €13 2P/

M1 SALMONE - €12 6PZ

M1 TONNO €12 6P/

M1 MISIO - €11 6 P/



URAMARI

un piccolo tocco delle nostre esperienze
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CONSA

MONE, AVOCADO E TERIYAKI - €10 6P7

CONSA

MONE E FORMAGEIO CREMOSO (T) - €10 6P

SPICY SALMON - €1050 SALMONE, CETRIOLO | MAIONESE PICCANIE 6P/
i) AVOCADO - €11 6PZ
JNA - €10 TONHO, CETRIOLO ¥ MAIONESE PICCAN

[ONNO
OPICY T

B TEM

I 0P/

PURA (2) - €10 GAMBERO I TEMPURA E SALSA T

RIYAKI 6P/




URAMARI SPECIALL

un piccolo tocco delle nostre esperienze
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TUNA TRUITLE - €1 TONNO, §
Bl TRUFFLE (1-2) - €16 GAMBERO TN T

RED PASSION (27) - €16 PESCE BIANCO, AVOCADO, BURRATA E GAMBERO CRUDO
MEDITERRANEO (1-2-6) - €16 SAMBERO I TEMPURA, POMODORO SECCO, PESTO DI BASILICO £

Bl SPEC

CONTA

4
CONTAR
4

CONTA

ARE

AL (1-2-6) - €16 GAMBERO I
{ SALSA TERTYARI

120 (68) - €16 SA
JARTARE
ARE

)
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[SAMO E SALSA AL TARTUFO

[MPURA, SALSA AL TARTUFO E FORMAGGIO

EMPURA, TARTARE DI SALMONE STTAMAATA TN MAIONESE

MONE, SESAMO E AVOCADO CON SALMONE SFTAMIATO | GRANELLA DI PISTACCHIO
ANZ0, POMODORO SECCO [ TARTUFO - €lo

ANZ0, CAPPERO E SENAPE (10) - €M

ANZ0, ALGA WAKAME E PISTACCHIO (6-6-1) - €16




CHIRASHIZUIL

L'Arte del Riso Sparso. E un piatto tradizionale giapponese, con una
storia che risale a secoli fa. Fa parte della complessa e raffinata
cultura del sushi e della cucina Kaiseki.

)l AL HOSTRO STAFF E TI DARA 1L, FOGLIO PER COMPORRE IL TUO CHIRASHI COH TUTTI 6LI INGREDIENTI CHE
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DOLCL DELIZLE POP

CONCIUDLIN BELLEZZA CON T HOSIRI DESSERT! SCOPRI LA NOSTRA

SELIZIONE DI DOLCE, LASCIATL CO
V1 GUIDERA i UNA CHIUSURA DI UNA ESPER

OIGLIARE DA

, NOSIRO PERSONA

i CHE

_1

NZA CON POSSIBILE

ABBINAMENTO ALCOLICO SU RICHIESTA

DOLCL. €1

DOLCE PIU ABBINAL

NT0 ALCOLICO €le
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