
LE NASSE - MENÙ
Scopri i nostri sapori audaci  fronte la pineta…
le cose buone richiedono sempre il loro tempo
prenditi un momento per condividere  con i tuoi
commensali nell’attesa 



ALLERGENI 
1. GLUTINE
2. CROSTACEI E DERIVATI
3. UOVA
4, PESCE E DERIVATI
5. ARACHIDI E DERIVATI
6. SOIA E DERIVATI
7. LATTE E DERIVATI
8. FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
9. SEDANO E DERIVATI
10. SENAPE E DERIVATI
11. SEMI SESAMO E DERIVATI
12. ANIDRIDE SOLFOROSO E SOLFITI
13. LUPINI E DERIVATI
14. MOLLUSCHI E DERIVAT

MENU DEGUSTAZIONE DELLO CHEF. €48 a base di 5 portate a scelta dello
chef( escluso da ogni prenotazione The Fork  

servizio 2,5€.        
pane e olio agresti € 3    Gold Medal al Premio Biol 2025

-- 
1 0 0



ANTIPASTI ESPLOSIVI
Prova i nostri antipasti unici, preparati con ingredienti freschi e di alta
qualità. .

TARTARE DI TONNO (4-8) - €13 tartare di tonno condita con
pomodorisecchi e granella di pistacchio
TARTARE DI SALMONE (3-4) - €13 Tartare di salmone con maionese
aromatizzata al wasabi e avocado
CARPACCIO DI ORATA (4-6-11) - €14 Carpaccio di orata con pomodori , alga
wakame e sesamo
BACCALÁ (4-6)- €12 Baccalà mantecato con crema di patate e porcini
POLPO ROSTICCIATO (14) - €13 Polpo rosticciato su hummus e cicoria
bruciata



PRIMI PIATTI VIBRANTI
Scopri i nostri piatti freschi e creativi, dai sapori e colori audaci.

SPAGHETTONI AJO OLIO E VONGOLE (1-14) - €17
HAO KAO DI CROSTACEI CON ORATA (1-2-4-6-7-8-11) - €17  Ravioli giapponesi
ripieni di crostacei con orata, burro, e NOCCIOLE
PENNONI STRACOTTO DI CALAMARO SU HUMMUS DI CECI 4) - €18
TAGLIOLINO MELANZANE POMODORI PISTACCHIO CRUDO DI
GAMBERI (1-2-3-7) - €20



SECONDI PIATTI AUDACI
Un'esplosione di creatività per il tuo palato! , con un tocco moderno e
creativo.

SALMONE BRUCIATO CON MELE E ZENZERO (1-4-6) - €18
TONNO CICORIA AMARENA E NOCCIOLE (4-8) - €19
TONNO ALLA TAILANDESE (4-11) - €19
tonno scottato con salsa al latte di cocco e curry
PESCE BIANCO AL LARDELLATO E CICORIA (4) - €22
Pesce bianco con guanciale e cicoria su hummus di ceci
FRITTO DI CALAMARI (1-2-14) - €18  Calamari fritti



NIGIRI & SASHIMI
un piccolo tocco delle nostre esperienze 

nigiri ORATA - €5 2pz
Nigiri SALMONE - €5 2 pz 
Nigiri SALMONE FLAMBE'- €5 2pz
nigiri toNNO - €5 2pz
nigiri gambero crudo - €13 2pz
sashimi salmone - €12 6pz 
sashimi tonno -€12 6pz 
sashimi misto - €14 6 pz 



URAMAKI
un piccolo tocco delle nostre esperienze 

URAMAKI CON SALMONE, AVOCADO E TERIYAKI - €10   8pz 
URAMAKI CON SALMONE E FORMAGGIO CREMOSO (7) - €10.  8pz 
URAMAKI SPICY SALMON - €10,50 salmone, cetriolo e maionese piccante  8pz
URAMAKI TONNO ED AVOCADO - €11 8pz
URAMAKI SPICY TUNA - €10 tonno, cetriolo e maionese piccante  8pz
URAMAKI EBI TEMPURA (2) - €10 gambero in tempura e salsa teriyaki  8pz



URAMAKI SPECIALI 
un piccolo tocco delle nostre esperienze 

URAMAKI RED PASSION (2-7) - €18 pesce bianco, avocado, burrata e gambero crudo
URAMAKI MEDITERRANEO (1-2-8) - €16 gambero in tempura, pomodoro secco, pesto di basilico e
mandorle
URAMAKI TUNA TRUFFLE - €16 tonno, sesamo e salsa al tartufo
URAMAKI EBI TRUFFLE (1-2-7) - €16 gambero in tempura, salsa al tartufo e formaggio
URAMAKI EBI SPECIAL (1-2-6) - €16 gambero in tempura, tartare di salmone sfiammata in maionese
piccante e salsa teriyaki
 SALMONE 2.0 (6-8) - €16 salmone, sesamo e avocado con salmone sfiammato e granella di pistacchio
URAMAKI CON TARTARE DI MANZO, POMODORO SECCO E TARTUFO - €16
URAMAKI CON TARTARE DI MANZO, CAPPERO E SENAPE (10) - €14
URAMAKI CON TARTARE DI MANZO, ALGA WAKAME E PISTACCHIO (6-8-11) - €16



CHIRASHIZUSHI
 L'Arte del Riso Sparso. È un piatto tradizionale giapponese, con una
storia che risale a secoli fa. Fa parte della complessa e raffinata
cultura del sushi e della cucina Kaiseki.

Chiedi al nostro staff e ti darà il foglio per comporre il tuo chirashi con tutti gli ingredienti che
puoi usare !!!!!



DOLCI DELIZIE POP
Concludi in Bellezza con i nostri dessert! Scopri la nostra
selezione di dolci , lasciati consigliare dal nostro personale che
vi  guiderà in una chiusura di una esperienza con possibilità di
abbinamento alcolico su richiesta 

Dolce.  € 7
dolce più abbinamento alcolico  €12


