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ASIAN CUISINE

LA STORIA

Manyi nasce per far conoscere l'autentica cucina cinese,

e porta con sé tutti i sapori e le tradizioni del lontano Oriente.
Lo chef Lin, insieme ai suoi tre figli, ha ricreato un vero e proprio
angolo di Cina. Proprio come nella cultura della sua terra d'origine,
da Manyi i valori di convivialita e abbondanza

OLTRE 25 ANNI DI ESPERIENZA

Un'esperienza che nasce nel lontano 1994. Manyi, guidato in cucina
da Chef Lin, rende omaggio alla sua terra d'origine in ogni dettaglio
offrendo un’occasione di dialogo e integrazione tra due culture,
orientale e italiana, apparentemente lontane,
ma che riescono a trovare il punto d’incontro a tavola.

UN VIAGGIO NEL GUSTO

E un viaggio che inizia nellingresso dal soffitto fiorito e prosegue una
volta seduti a tavola. Dalle verdure saltate nel wok, alla frittura croccante
e leggera della tempura, fino ai Dim Sum, i tipici ravioli dal ripieno tutto

da scoprire: ogni piatto combina sapori, gusti, colori e consistenze,

in un equilibrio perfetto tra innovazione e tradizione.

SERVIZIO E COPERTO 2.00€

ATTENZIONE! | piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” potrebbero essere congelati o surgelati all’'origine dal produttore
oppure possono essere sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualita e la sicurezza, come
descritto nelle procedure del Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala & a disposizione per fornire qualsiasi
informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti. Si comunica ai clienti che non si effettuano variazioni sui piatti.

Alcuni piatti possono contenere allergeni. Se hai allergie o intolleranze alimentari, ti preghiamo di segnalarlo al personale di sala.
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RISCOPRI IL VALORE
DELLA CONDIVISIONE.

Sedersi a tavola, provare nuovi sapori: mangiare € un momento
da condividere, 'occasione per creare complicita.

Accomodati e scegli subito i Dim Sum che ti risveglieranno i sensi.
E mentre prepariamo a mano I'impasto e li cuciniamo a vapore,
assaggia l'autentica cucina orientale.

DIM SUM PARTY 9¢
2 Jiao Zi + 2 Shu Cai Jiao
2 Xiao Long Bao + 2 Shao Mai

DIM SUM SPECIAL 9¢
2 Niu Rou Jiao + 2 Ji Rou Jiao
2 Meicai Jiao + 2 Shao Mai

CAISE PARTY 16€

Mix di ravioli*
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DIM SUM

Carne

JIAO ZI 4.5¢€ NIU ROU JIAO 5¢€ BAO ZI 3€
Ravioli di carne al vapore Ravioli allo zafferano con Panino cinese ripieno di carne
carne di manzo

XIAO LONG BAO 4.5€ JIROU JIAO 4.5€ MEICAI JIAO 5.5€

Xiao Long Bao di carne Ravioli di pollo al pomodoro Ravioli di pancetta con meicai

GUO TIE 5€

Ravioli di carne alla griglia

Pesce Verdure

SHU CAI JIAO 4.5€
Ravioli di verdure
e funghi

7

SHAO MAI 5.5€
Ravioli di gamberi*
(presenza di carne)




CAISE DIM SUM

RAVIOLI DI ASTICE 12€ RAVIOLI DI CAPESANTE 12€ RAVIOLI DI VITELLO 8€

Ravioli all’astice Ravioli di capesante Ravioli di vitello e
con impasto ai crauti rossi* con impasto allo zafferano* olio al tartufo bianco*

/ RAVIOLI DI EDAMAME 5€ RAVIOLI DI BRANZINO 10€ RAVIOLI DI CALAMARO 6€
Ravioli di edamame e Ravioli di branzino Ravioli di calamaro
olio al tartufo bianco* con impasto alla barbabietola* con impasto al nero di seppia*

RAVIOLI DI KOBE 11€
Ravioli di kobe con
olio al tartufo bianco*

RAVIOLI DI POLPO 8€
Ravioli di polpo
con impasto allo zafferano*



FENXIANG

ZHA

Fritti

GAMBERI
FRITTI* 7.5€

TOAST
DI GAMBERI 4.5€
Pollo macinato,

gamberi, sesamo '
TEMPURA

DI GAMBERI* 5.5€

WON
TON FRITTO 4.5€

Carne, cipollotti

INVOLTINI
PRIMAVERA 4€

Mix di verdure,
macinato di maiale

POLLO
ALLA KOREANA 5.5€

ZHA SHI JIN 17¢
Mix fritti:

1 pollo alla koreana,

2 toast di gamberi,

2 tempura di gamberi,

2 tempura di pollo,

2 involtini primavera,

2 crocchette di patate,
1 involtino di gamberi

MANY!

ASIAN CUISINE




YIDAO CAl

Primi piatti

FAN

Riso

“GNOCCHI

DI RISO CON

MANZO 5.5€

Manzo, funghi shiitake,
RISO CON MISTO MARE 6€ cavolo pak-choi, carote,
Gamberi*, calamari*, seppie*, funghi champignon,
funghi shiitake, uova, germogli salsa piccante

di soia, cavolo cinese, carote, zucchine

GNOCCHI DI RISO
CON ANATRA 5.5€
Anatra, porri, funghi shiitake,
verza, carote

HE YE 6.5€

Riso alle verdure, funghi
e gamberi racchiusi

in una foglia di loto, uova

# RISO CON VERDURE 4.5€

Verdure di stagione, uova

RISO ALLA CANTONESE 5€
Prosciutto cotto, piselli,
pancetta affumicata, uova

w» RISO SINGAPORE 6€

Riso, uova, gamberi, calamari,
prosciutto cotto, pollo, carote,
zucchine, germogli di soia,

peperoni, curry
Riso, uova, ananas, piselli,

M A N Y ! peperoni, carote, zucchine,

ASIAN CUISINE o wE =@ mais, anacardi

RISO YUNNAN 7€




MIAN

Spaghetti

“SPAGHETTI DI SOIA PICCANTI SPAGHETTI DI SOIA
CON MAIALE 5€ CON MISTO MARE 6€
Maiale, cipollotti, peperoni, uova, Gamberi*, calamari*, uova, germogli
germogli di soia, cipolla di soia, funghi shiitake, cavolo cinese,

cipollotti, zucchine, carote

SPAGHETTI DI RISO SPAGHETTI DI RISO
CON PANCETTA E VERDURE 5€ CON MISTO MARE 6€
Pancetta, funghi shiitake, cipolla, Gamberi*, calamari*, carote, uova,
carote, uova, germogli di soia, germogli di soia, funghi shiitake, cavolo cinese,
zucchine, cavolo cinese cipollotti, zucchine

“UDON CON POLLO UDON CON SALMONE 6€ UDON CON MISTO MARE 6€
PICCANTE 6€ Zucchine, carote, salmone, Gamberi, calamari, carote,
Pollo, carote, germogli di soia, cipollotti, germogli di soia, zucchine, cavolo pak-choi,
cavolo pak-choi, zucchine, uova, cavolo pak-choi, uova, germogli di soia, uova,

funghi shiitake, cipollotti funghi shiitake funghi shiitake, cipollotti



LA CUCINA DEL SICHUAN

E una delle quattro cucine regionali pit importanti della Cina e deve il suo
nome al suo luogo d'origine. E caratterizzata da sapori forti e aromatici,
piccanti e pungenti, e dal tipico “umami” definito come il quinto sapore.
Tra i suoi sapori tipici, il gusto piccante ¢ sicuramente prevalente, tanto che
gli abitanti della regione sono famosi per apprezzarne tutte le sfumature.

EHAE &R B E L

/# ORECCHIE DI GIUDA 6€ # MELANZANE SICHUAN 6€ MAIALE AGROPICCANTE 7€
Funghi neri in salsa fredda, Melanzane sichuanesi, aglio, Coppa di maiale, peperoni, funghi
aglio, coriandolo zenzero, salsa al peperoncino neri, carote, aglio, zenzero,

‘\ \ coriandolo, salsa agropiccante
LN

HIEE

PASTA DANDAN 7€
Pancetta tritata, sedano, cetrioli,
arachidi, cipollotti, aglio, zenzero,

salsa di sichuan
~>

S

7K 38
POLLO ACQUOLINA 9€

Pollo in salsa fredda di sichuan, !
cetrioli, arachidi, sesamo, coriandolo A

R \
HADF %
RAVIOLI IN BRODO
M A N Y| SICHUAN 6.5€
. Ravioli di carne, aglio, coriandolo,
ASIAN CUISINE cipollotti, brodo piccante sichuanese

>

S




ERET [ElITRA TREEZ
POLLO GONG BAO 7€ PANCETTA GONG BAO 8€ FAGIOLINI SICHUAN 6€
Pollo saltato in salsa speziata Pancetta di maiale saltata in Fagiolini saltati con salsa alla
di sichuan, cipolla, peperoni, salsa speziata di sichuan, sichuanese, pancetta tritata,
peperoncini, cipollotti, arachidi peperoni, cipolla, peperoncini, aglio, zenzero, peperoncini secchi
\\\\ cipollotti K\‘\

S X

QN

SR

GAMBERO GONG BAO 8€
Gamberi saltati in salsa speziata
di sichuan, cipolla, peperoni,

peperoncini, cipollotti, arachidi
% X

SN

KEH

MANZO IN UMIDO 15€
Manzo, cavolo cinese, germogli
di soia, aglio, zenzero, brodo

sichuanese piccante QU

EIMAE (X RAR)
TERRA E MARE

IN UMIDO 16€

Manzo, pollo, tofu, trippa
di vitello, gamberi, funghi
neri, cavolo cinese, bambu,
germogli di soia, aglio,
zenzero, brodo piccante

sichuanese
S % X

SN\

RETE

MA PO TOFU PICCANTE 6€

Tofu fresco in salsa speziata di sichuan,
pancetta di maiale tritata, peperoni,

peperoncini secchi, cipolla, cipollotti
% %

SN

GRADO PICCANTEZZA

Piccante L\

Molto piccante QS
Piccantissimo QA




WOK MANY!

ASIAN CUISINE

“GAMBERONI AL WOK
PICCANTI 11€

Gamberoni 4pz, peperoni, patate,
cipolla rossa, aglio, zenzero,
salsa piccante, cipollotti,

peperoncino, coriandolo < VERZA AL WOK 7€

[ Verza, zenzero, aglio,
peperoni, salsa piccante

“TRIPPA AL WOK 8€
Trippa di vitello, porri, cipolla,
zenzero, peperoni, salsa piccante

PAK-CHOI AL WOK 8€

Pancetta, funghi shiitake, cavolo
pak-choi, aglio, zenzero

GAMBERETTI AL q
> WOK SALE E PEPE 9€ ™\
?,. Gamberi*, zenzero, cipollotti,

A cipolla

STUFATO DI MANZO
AL WOK 9€

Manzo, sedano, patate,
carote, bambu

-) POLLO AL WOK SPEZIATO 9€
Pollo fritto in pastella, peperoni, cipolla,
cumino, coriandolo, peperoncini

“ MANYI MIX WOK 11€
Gamberi, pollo, manzo, peperoni,
carote, funghi neri, bambu, patate,
aglio, zenzero, salsa piccante,
coriandolo



SHU CAI ZHU SHi TANG

Verdure Contorni Zuppe

# VERDURE MISTE 7 CONG YOU BING 2.5€ & ZUPPA AGROPICCANTE 5€
DI STAGIONE 5.5€ Focaccia cinese ai porri Pollo, tofu, carote, bambu,
Funghi, verdure fresche in base funghi neri, uova

alla stagione

o "-..

£ > 5
[ -slf' ;-r’_“

| _: A

/GERMOGLI DI SOIA /GUI:\ BAO 2.5€ (2 pezzi) ZUPPA DI MAIS E POLLO 5¢€
SALTATI 4.5€ Panino cinese al latte Pollo, mais, uova

.r- ,/:‘.,-

Germogli di soia, cipollotti,
aceto di vino

. INSALATA
. DI POLLO 4.5€
# EDAMAME 3.5€ 7 BAI FAN 2.5€ Pollo, insalata mista,

arachidi, carote,

Fagioli di soia Riso bianco \ .
maionese Manyi

SHALA

Insalate

7 PATATE SALE, PEPE
E ZENZERO 4€

Patate, cipollotti, zenzero

INSALATA

DI GAMBERI 5€
Gamberi® mazzancolle,
insalata mista, arachidi,
carote, maionese Manyi

# PATATINE FRITTE 3€

Patatine



JIROU XIA

Pollo Gamberi

POLLO ALLE MANDORLE 6€ GAMBERI E CALAMARI

Pollo, mandorle caramellate AL SALE, PEPE E ZENZERO 8€
Gamberi*, calamari*, peperoni,
zenzero, cipollotti

GAMBERI
ALL’ARANCIA 8€
Gamberi fritti in
pastella, salsa
agli agrumi,
arancia a spicchi

POLLO ALL’ARANCIA 6€
Pollo, salsa agli agrumi,
arancia a spicchi

w POLLO AL CURRY 6€ GAMBERI IN AGRODOLCE 8€

Pollo, patate, carote, cipolla, Gamberi fritti in pastella, peperoni,
piselli, peperoni ananas, salsa agrodolce

POLLO SHU CAI 6€ GAMBERI E CALAMARI

Pollo, verdure di stagione, SALTATI CON VERDURE 8€
funghi, anacardi Gamberi, calamari, verdure di stagione,

funghi, anacardi

POLLO TAIWAN 8€

Pollo, cipolla, peperoni,
coriandolo, aglio, zenzero, porri POLLO IN AGRODOLCE 6€

Pollo fritto in pastella, ananas,
peperoni, salsa agrodolce




MANZO CON CIPOLLA

E PEPE NERO 7€

Manzo, cipolla di Tropea, pepe nero,
cipollotti

MANZO SHU CAI 7€
Manzo, verdure di stagione,
funghi, anacardi

MANZO CON BAMBU
E FUNGHI SHIITAKE 7€

Manzo, funghi shiitake, bambu,
funghi champignon

ZHU ROU

Maiale

MAIALE IN AGRODOLCE 5.5€
Maiale fritto in pastella, ananas,
peperoni, salsa agrodolce

STUFATO DI PANCETTA
CON MEICAI 8€
Stufato di pancetta,
Méicai (senape cinese essicata)

DONG PO ROU 12€
Stufato di maiale alla
sichuanese, cavolo pak-choi



DON BU Rl Il Donburi, @ un piatto tipico giapponese
—_— composto di carne, pesce o verdure

serviti su un letto di riso.

DB | MANZO CON BAMBU » DB | MANYI SPECIAL 9€

E FUNGHI SHIITAKE 8.5€ Riso ricoperto da manzo, pollo, gamberi,
Riso ricoperto da manzo, funghi shiitake, peperoni, bambu, orecchie di Giuda,
funghi champignon, bambu carote, salsa piccante

DB | SALMONE TERIYAKI 9€ DB | VERDURE MISTE 7€

Riso ricoperto da salmone fritto, Riso ricoperto da funghi,
cavolo cinese, salsa teriyaki, verdure fresche in base alla stagione

carote, zucchine, cipollotti, sesamo

DB | POLLO AL CURRY 7.5€
Riso ricoperto da pollo, carote, patate,
cipolla, peperoni, piselli, salsa curry



TIANDIAN

Dolci

ZHA BING 4.5¢
Gelato fritto

ZHA YEZI 4.5€

Dolce Artigianale Dolce di cocco fritto

DIM SUM

SWEET 6€

Speciali ravioli ripieni

di salsa di frutta e crumble SWEET BEANS 3.5€
croccante racchiusi in pasta Ravioli al vapore con purea

di fagiolini dolci

di riso da servire caldi
con salsa al cioccolato

BUN 4.5€

ICE CREAM 3.5€ Panini al vapore
3 Palline di gelato al ripieno di crema
a scelta pasticciera salata

Dolce Artigianale

MANYI CAKE 5.5€
Delicata mousse al cocco
con cuore di fragolina

di bosco ricoperto

di cioccolato bianco

e lamponi

Dolce Artigianale
CHEESECAKE AL
PISTACCHIO 5.5€
Cupola alla ricotta con cuore
di salsa al pistacchio e
crumble croccante

Dolce Artigianale

CREAMY UDON 5.5€

N Croccante frolla al cioccolato

‘ con vermicelli di semifreddo al
fiordilatte e salsa al passion fruit

GLUTEN
FREE

g



JIU SHUI

Bevande e Vini

Acqua
ACQUA NATURALE 2.5€
ACQUA GASATA 2.5€

Bibite in vetro 33cl 3€
COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
FANTA

SPRITE

Bevande Arizona 50 cl/ 4€
TE VERDE CON MIELE
TE NERO AL LIMONE

TE NERO ALLA PESCA

Birre
ASAHI 3.5€
5% vol. 33c/

KIRIN 3.5€
5% vol. 33c/

CHANG 3.5€
5% vol. 32c/

TSINGTAO ZERO 3.5€
zero alcool 33c/

TSINGTAO 4.5€
4.7% vol. 64cl

Vini Bianchi

LUGANA PRUVINIANO DOC
Domini Veneti, Veneto
Bottiglia 22€

RIBOLLA GIALLA
Ronco Margherita, Friuli Venezia Giulia
Bottiglia 18€

FALANGHINA IRPINIA DOC
| Feudali, Campania
Bottiglia 14€

SOAVE CLASSICO DOC
Domini Veneti, Veneto
Bottiglia 10€ (375 ml)

Té e Caffé

TE AL GELSOMINO 2.5€
TE SENCHA 3€

TE LONG JING 4€
CAFFE 1.50€
DECAFFEINATO 1.5€
CORRETTO 2€

Sake
GEKKEINKAN 3.5€
GENSEN SOZAI 300m/ 15€

KIKUMASASUME
FRESHLY 300m/ 18€

Sorbetto 3€

LIMONE
CAFFE
Birre Manyi %?Tl?l_lgs;ig
Artigianali ;1 : 5% vol
(4 .

LAGER 7€
5,5% vol.
50c/ 4

Vini Rossi

AMARONE CLASSICO DELLA
VALPOLICELLA DOCG

Corte Volponi, Veneto

Bottiglia 42€

VALPOLICELLA CLASSICO DOC
Corte Volponi, Veneto
Bottiglia 20€

CABERNET SAUVIGNON
Fantinel, Friuli
Bottiglia 10€ (375 ml)

AMERICAN
I.P.A. 7€

6,5% vol. .

Digestivi Asiatici

VINO DI PRUGNA 3€

AMARO AL BAMBU 3€

AMARO AL GINSENG 3€
GRAPPA ALLA ROSA 3€
GRAPPA DI RISO 3€

WHISKY NIKKA from the Barrel 6€

Digestivi 3€

AMARO ALLA LIQUIRIZIA
LIMONCELLO

VECCHIO AMARO DEL CAPO
AMARO MONTENEGRO
AMARO JAGERMEISTER
SAMBUCA MOLINARI

BLANCHE 7€
4% vol.
50c/

Bollicine

FRANCIACORTA CA’ DEL BOSCO
Ca’ Del Bosco, Lombardia
Bottiglia 58€

VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIORE DOCG
Mionetto, Veneto

Bottiglia 22€

VIVO CUVEE BLANC
Mionetto, Veneto
Bottiglia 12€

PRESTIGE PROSECCO DOC
Mionetto, Veneto
Bottiglia 10€ (375 ml)

Vini al calice €3 (secondo disponibilita)



MANY!

ASIAN CUISINE



REGGIO EMILIA
Via Fratelli Cervi, 87

BOLOGNA
Via Alessandro Tiarini, 35

CENTO (FE)
Via Primo Maggio, 1

MESTRE (VE)
Via Gabriel Bella, 18/d

www.manyi.it | 0

Mod. Manyi | Rev 06-2022



