
……E NON SOLO! 
K I R I  H A N A

SUKIYAKI すき焼き
GLI INGREDIENTI SONO LENTAMENTE
BOLLITI SUL MOMENTO IN UNA BASSA

PENTOLA DI FERRO, IN UNA MISCELA DI
SALSA DI SOIA, ZUCCHERO E MIRIN.

PRIMA DI ESSERE MANGIATI VENGONO
IMMERSI IN UNA PICCOLA CIOTOLA DI

UOVA SBATTUTE. 

69  GYUUNIKU SUKIYAKI                                      32.5€                    
      
      (FETTINE SOTTILI DI MANZO, VERDURA DI STAGIONE,
      TOFU, FUNGHI SHIITAKE, BASTONCINI DI PESCE E SURIMI, 
      FUNGHI ENOKITAKE, VERMICELLI)        

70  WAGYU  SUKIYAKI                                          45.5€
      
       (6 FETTE DI WAGYU. VERDURA DI STAGIONE, 
       TOFU, FUNGHI SHIITAKE, BASTONCINI DI 
       PESCE E SURIMI, FUNGHI ENOKITAKE, VERMICELLI) 

71   EXTRA GOHAN (RISO BIANCO)                      1.5€

72    ZUPPA DI MISO                                                 2€

PORZIONE PER DUE PERSONE, ACCOMPAGNATO
DA DUE CIOTOLE DI RISO 

https://it.m.wikipedia.org/wiki/Salsa_di_soia
https://it.m.wikipedia.org/wiki/Zucchero
https://it.m.wikipedia.org/wiki/Mirin


100    CHASHU RAMEN                                                                                                                 15.9€ 

            (CON CARNE DI MAIALE MARINATA COTTA AL FORNO, 

            VERDURE MISTE, SURIMI, UOVO MARINATO, ERBA CIPOLLINA) 

101     GYUUNIKU RAMEN                                                                                                           14.9€

            (FETTINE SOTTILI DI MANZO, VERDURE MISTE, SURIMI, 

            UOVO MARINATO, ERBA CIPOLLINA) 

102     WAGYU RAMEN                                                                                                                  23.9€

            (3 FETTE DI WAGYU, DUE FETTE DI CHASHU, VERDURE MISTE, 

            SURIMI, UOVO MARINATO, ERBA CIPOLLINA)

103     VEGAN RAMEN                                                                                                                    12.9€

            (TEMPURA DI VERDURE, VERDURE MISTE, TOFU, 

            GERMOGLI DI SOIA, ERBA CIPOLLINA)

104     EBI TEMPURA RAMEN                                                                                                      16.9€

             (TEMPURA DI GAMBERI, CON BRODO DI GAMBERI, VERDURE MISTE, 

             SURIMI, UOVO MARINATO,  ERBA CIPOLLINA) 

105     TORI KARAAGE RAMEN                                                                                                  15.9€

            (POLLO FRITTO GIAPPONESE, VERDURE MISTE, SURIMI, 

             UOVO MARINATO, ERBA CIPOLLINA) 

106     SUPARIBU RAMEN                                                                                                             15.9€

            (COSTINA DI MAIALE,  VERDURE MISTE, SURIMI, 

             UOVO MARINATO, ERBA CIPOLLINA)  

107    UDON SALTATI SENZA BRODO                                                                  

            - UDON SALTATI CON GYUNNIKU (FETTE SOTTILI DI MANZO)                         12.9€

            E VERDURE MISTE E UOVO ALL’OCCHIO DI BUE

            - UDON SALTATI CON VERDURE MISTE E UOVO ALL’OCCHIO DI BUE            10.9€

             (VEGETARIANO)                             

 

RAMEN ラーメン
SCEGLI IL TIPO DI IMPASTO CHE PREFERISCI: 

• NOODLES ALCALINI, SOTTILI E ONDULATI CON UNA CONSISTENZA PIÙ
ELASTICA. 

• NOODLES DI FARINA, PIÙ SPESSI E ONDULATI, CON UNA CONSISTENZA PIÙ
MORBIDA.

⭐️  PER OPZIONI SENZA GLUTINE/VEGETARIANE/VEGANE CHIEDERE AL
NOSTRO STAFF⭐️

                                 EXTRA DA AGGIUNGERE AL TUO RAMEN:
 - 2 FETTE CARNE CHASHU:   2€                - 1 PZ COSTINA DI MAIALE:        3.5€
 - 1 UOVO MARINATO:        1.5€                - 2 PZ EBI TEMPURA:                        3€
 - 3 FETTE DI MANZO:             2€                 - VERDURE:                                     1.5€
 - 3 PZ TORI KARAAGE:       2.5€                - RAMEN EXTRA:                              2€
 - 2 FETTE DI WAGYU:             5€                - 1 UOVO OCCHIO DI BUE:          1.5€


