
ANTIPASTI 

Zuccotto di Melanzane 

Gnocco fritto con Salumi Misti

Carciofo alla Giudia con Gambero rosso 

di Mazara del Vallo 

Crostatina con Speck d’Anatra, 

Pere saltate al rosmarino e 

Formaggio Caprino 

Selezione di formaggi francesi

 di piccoli Produttori



Zuccotto di Melanzane con salsa 
di pomodorini, parmigiano, olio al basilico e 
chips di parmigiano 

🎥 “Cinema Paradiso” di Giuseppe Tornatore 

(1988)

questo antipasto ti prende per mano e ti accompagna
nel cuore dell’ Italia. le melanzane avvolgono come la
pellicola, il cuore di pomodorini è un ricordo caldo,
l’olio al basilico è una carezza, le chips di parmigiano
sono applausi croccanti. 

€ 7,00

gnocco fritto con crudo, salame felino,
mortadella artigianale e coppa piacentina
(consigliato per due persone)

                                   

🎥: “Fantozzi” di Luciano Salce (1975)

questo piatto è gioia, esagerazione, una goduria che
fa ridere. è il tipo di cibo che fantozzi sognerebbe di
mangiare dopo una giornata di lavoro  
all’Italpetrolcementtermotessilfarmometalchimica.

€ 12,oo 

“Il Gnocco della rivincita”

“Zuccotto Paradiso”



Carciofo alla Giudia con Gambero rosso di
Mazara del Vallo e salsa cacio e pepe 

“Carciofo Parasite”

🎥 “Parasite” di Bong Joon-ho (2019)

€ 1o,00  

crostatina fatta in casa con speck d’anatra,
pere saltate al rosmarino e formaggio caprino 

🎥 “Chocolat” di Lasse Hallström (2000)

come nel film, questo piatto è un incontro tra
dolcezza e trasgressione. 
la frolla è il guscio delle convenzioni, il caprino è
l’imprevisto, lo speck è la tentazione, e le pere sono
una carezza. un gioco di contrasti che scalda il cuore
e confonde il palato. 

€ 11,00  

il Carciofo intero, croccante e aperto come un fiore,
abbraccia il crudo dolcissimo del gambero rosso. 
come nei film, i livelli si mescolano e si confondono,
creando qualcosa di esplosivo e inaspettato. 

“Crostatina Chocolat”



selezione di formaggi francesi a latte crudo di
piccoli Fermier (fattorie) 

🎥 “Ratatouille” di Brad Bird & Pixar (2007)

Sotto la superficie animata del cartone, c’è una vera
dichiarazione d’amore alla cucina francese autentica,
a chi lavora con passione, proprio come i produttori
che realizzano questi formaggi.

selezione di tre pezzi €9,00
        selezione di cinque pezzi €15,00

“Formaggi Remy”



PRIMI PIATTI 

Tortellini in Brodo di Cappone o in crema di

Parmigiano

Tortelli verdi Burro e salvia o“Vecchia

Modena”

Tortelli al nero di Seppia con Ricciola,

Gallinella e Bisquè di Gamberi

Spaghetti alla chitarra con Gamberi, 

Zucchine, Limone fermentato e Menta 

Cous Cous vegano 



Tortellini fatti in casa con Brodo di Cappone  

“Tortellini Amarcord” 

🎥 “Amarcord” di Federico Fellini (1973)

€ 14,00  

Tortellini fatti in casa con Crema di
Parmigiano  

🎥 “La Grande Bellezza” di Paolo Sorrentino

(2013)

L’eleganza di jep gambardella si ritrova in questo
tortellino che abbandona il brodo per tuffarsi in una
crema densa e lussuosa. un piatto perfetto per
raccontare una bellezza che vive di forma e sostanza,
proprio come la Roma di Sorrentino.

€ 14,00  

“ Tortellini La Grande Bellezza”

I tortellini parlano di casa, memoria, calore
familiare. Fellini in “Amarcord” costruisce un mondo
fatto di ricordi, di riti collettivi e sapori d’infanzia. 
 



Tortelli Verdi fatti in casa con Burro e Salvia
0 “Vecchia Modena”  

🎥 “Chiamami con il tuo nome” di Luca Guadagnino

(2017)

“ Tortelli Elio”
Verdi come le colline, la giovinezza, la stagione del
primo amore. questo piatto, con la sua delicatezza
vegetale e la sua armonia di sapori, richiama
l’equilibrio malinconico e sensuale del film. 
un gusto che resta addosso come un ricordo.

€ 10, 00

tortelli Fatti in casa al nero di seppia con
Ricciola, Gallinella e Bisquè di gamberi 

🎥 “La forma dell’Acqua” di Guillermo del Toro

 (2017)

“Tortello della forma dell’Acqua”

Il Tortello nero è misterioso ed affascinante come la
creatura del film. il ripieno delicato di pesce bianco,
la bisquè profonda e la soia fatta in casa evocano un
mondo sensoriale e poetico. 

€ 15,00



Spaghetti alla chitarra fatti in casa con
gamberi, zucchine, limone fermentato e menta 

🎥 “Il Sale della Terra” di Wim Wenders e Sebastião

Selgado (2014) 

“Spaghetto Salgado”

qui lo spaghetto si fa metafora di un equilibrio tra
terra e mare. come le fotografie di Salgado, il piatto
è fatto di luce, di materia e di rispetto per il tempo . 

€ 15,00

cous cous di cavolfiore saltato con olio e
aglio coriandolo, servito con zucchine,
melanzane, patate viola, carote e pinoli tostati
(vegan)

🎥 “Julie & Julia” di Nora Ephron (2009) 

“Cous cous delle Piccole cose”

il film è un inno alla cucina fatta con amore, con
pazienza e con cura. questo cous cous vegetale pieno di
tagli, colori e contrasti, è un lavoro di dettagli, 
di armonia, di equilibrio giocoso.

€ 10,00  



SECONDI PIATTI 

Girello di Vitello marinato

Filetto di Manzo alla Griglia 

Tartare di Cavallo 

Coda di Rospo avvolta nella

pancetta 

Panino “Bao” con salsa

Agrodolce e Polpo



Girello di Vitello marinato sotto sale con
chiodi di garofano, pepe e barbabietola, servito
a carpaccio con insalatina di spinacino fresco

🎥 “Il conformista” di Bernardo Bertolucci (1970)

“Il vitello del conformista” 

il vitello è un piatto borghese composto
all'apparenza, ma carico di storia e di contrasti. 
il sapore è delicato ma complesso. con un retrogusto
deciso. l’arte sta nell’equilibrio. 

€ 13,00  

Filetto di Manzo alla griglia 

🎥 “Il Petroliere” (There will be blood) di Paul

Thomas Anderson (2007)

“filetto Daniel plainview”” 
il filetto è carne nella sua forma più pura, come il
protagonista del film: dritto, essenziale, feroce nella
sua intensità. un piatto per chi domina, non per chi si
nasconde.

€ 20,00  



tartare di cavallo condita con olio, sale e pepe,
capperi, acciughe, gel di tuorlo d’ uovo e senape  

coda di Rospo pescata avvolta nella pancetta
servita con salsa di latte al cocco, porro
grigliato al curry e zenzero grigliato

🎥 “Il Pasto nudo” (Naked Lunch)di David Cronenberg

(1991)

la tartare di cavallo viene accompagnata da piccoli
tocchi aromatici per valorizzare il sapore unico
 e autentico della carne di cavallo. 
un secondo piatto coraggioso, asciutto, essenziale

“tartare psicotropa” 

€ 14,00  

🎥 “Lezioni di Cioccolato” di Claudio Cupellini 

(2007)

“Coda contaminata” 
un film che parla di contaminazione, di incontro, di
piacere; come questo piatto: pesce e pancetta, due
mondi che si incontrano in un abbraccio inaspettato.
le salse portano colore, intensità, profumi nuovi. 

€ 18,00  



🎥 “Lost in Translation” di Sofia Coppola  (2003)

“Panino Bao Translation” 

il Bao soffice abbraccia il polpo grigliato, la salsa
agrodolce aggiunge spaesamento e meraviglia. come
tokyo di notte: dolce, aliena, affascinante. 
il panino è cotto al vapore, leggero e soffice.
all’interno, il polpo viene prima marinato, poi
grigliato per esaltarne il sapore; un secondo piatto di
carattere, fresco e sorprendente. € 14,00 

Panino “BAO” con salsa Agrodolce e polpo 



CONTORNI 

Patate al Forno 

Spinaci al Burro

Insalata mista di Crescioni

Scarola stufata in padella con 

Olive taggiasche e Capperi   

Cipol Pork

(cipollotto avvolto nella pancetta) 



Patate al forno 

🎥 “Pulp Fiction” di Quentin Tarantino (1994)

“Patate royale” 
le patate al forno diventano croccanti come una
battuta di Samuel L. Jackson; il lato pop, street e
goloso del contorno per eccellenza. € 5,00  

spinaci al burro 

🎥 “Popeye-Braccio di Ferro di Robert Altman (1980)

“Spinaci Popeye” 
un’omaggio pop ai più celebri consumatori di spinaci
nella storia. qui il tono è ironico; gli spinaci
diventano gusto sano e schietto. 
Verdi, brillanti, saporiti; fanno bene anche all’umore.

€ 5,00  
insalata mista di crescioni 

🎥 “Nomadland” di Chloè Zhao (2020)

un’insalata mista di crescioni è il contorno di chi ama
la terra e la semplicità. come McDormand nel film; non
cerca attenzioni ma vive con dignità e autenticità. 

“Insalata Nomade” 

€ 4,00  



scarola stufata in padella con olive
taggiasche e capperi 

🎥 “L’uomo in più” di Paolo Sorrentino (2001)

“Scarola in più” 

la scarola ha quella nota amarognola , perfetta per
raccontare personaggi in bilico tra grandezza e
caduta. come toni servillo nel film: raffinato ma
disilluso. € 5,00  

cipolpork (cipollotto avvolto nella pancetta
e grigliato) 

🎥 “Fargo” di Joel e Ethan Coen (1996)

“CipolPork Fargo”” 

un contorno che unisce la succulenza del maiale con
la dolcezza delle cipolle stufate; il piatto rivela una
profondità di sapori proprio come fargo: appare come
una storia semplice ma ricca di ironia e imprevedibilità.

€ 6,00  



DESSERT

Mascarpone al cioccolato o alla nutella

 o con fragole

Crostata con Prugne d’Amola o 

Amarene brusche 

Semifreddo con Sedano candito, lime, 

Menta e Granita di Salicornia 

Pera “Shock”

Sorbetto con Frutta fresca

Torta Tenerina con Gelato artigianale 



🎥  “Before Sunrise” di Richard Linklater (1995)

“Mascarpone Vienna” 

un dolce che parla di incontri fugaci e perfetti, come
quello tra le due protagoniste. è un dessert che si
gusta lentamente, come una conversazione tra
sconosciuti che si piacciono.

€ 6,00  

crostata fatta in casa con marmellata di
Prugne d’amola o amarene brusche (secondo
disponibilità)

🎥 “Still Life” di Uberto Pasolini (2013)

“Crostata Still life” 

Mascarpone con cioccolato o nutella o
fragole

la crostata di frutta ha il sapore del tempo, della
cura, della casa. la marmellata è come i piccoli gesti
del protagonisti: veri, pazienti, pieni d’amore.  

€ 6,00  



“semifreddo Farewell” 

come il semifreddo, The Farewell, è un film leggero
solo in apparenza; c’è ironia, delicatezza, verità. 
il sedano rappresenta la parte vegetale della memoria,
il lime è la tensione emotiva e la mente è la freschezza
che salva. € 7,00  

Pera “Shock”

🎥 “The Farewell” di Lulu Wang (2019)

“Pera queen shock” 

come nel film, in questo dolce ogni elemento ha un
ruolo preciso: la frolla è la corte, lo yogurt alla
vaniglia è la facciata elegante, la pera è la regina
contesa, lo stilton Shropshire è la rivalità segreta, 
lo sciroppo di amarene è passione.

€ 9,00  

semifreddo con sedano candito, lime e menta
servito con granita alla salicornia e shot di
tequila (su richiesta)

🎥 “The Favourite” di Yorgos Lanthimos (2018)



Sorbetto  fatto in casa con Frutta fresca

🎥 “Toni Erdman” di Maren Ade (2016)

il sorbetto è come il protagonista del film: fresco,
pungente, rigenerante.
all’inizio ti spiazza, poi non puoi più farne a meno.
è il dolce di chi vuole finire il pasto con una scossa 

€7,00

torta tenerina con gelato artigianale 

🎥 “Vicky Cristina Barcelona” di Woody Allen (2008)

come la Tenerina, la protagonista esplora i contrasti
del dolce e del salato, tra desiderio e realizzazione. 
la torta con il suo cuore morbido ed il gusto intenso,
si abbina alle emozioni complesse che il film trasmette,
fatta di contrasti e paure. 

€6,00


