
Speise-,
Getränke- & Weinkarte

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser geschultes Personal

Dieses Lokal hatte einmal eines. 
Wir (Andreas Fritsch & Roman Kotesovsky) eröffneten in einer für den Ab-
bruch bestimmten alten Weinschenke an der Adresse Sieveringerstraße 11 
ein Restaurant auf Zeit mit Spaßfaktor. 
 In Wien waren wir Vorreiter eines Trends, den man international unter 
„pop-up“ kennt. Geplant für ein Jahr, wurde das Ablaufdatum zum skurillen 
Namensgeber. 
Mit alten Möbeln und Bildern die man normalerweise nicht einmal
 geschenkt haben möchte, erschufen wir eine Atmosphäre die an den Besuch 
bei der Oma erinnerte.
Kitschig, aber mit sehr viel Humor entstanden viele unvergessliche Stunden 
mit unseren Gästen. Im Jahr 2012 war es aber dann zu Ende und Ersatz
 musste her.

Dank der Hilfe unserer treuen Stammgäste fanden wir ein neue 
(an)ständige Adresse in einem ehemaligen Chinesischen Restaurant.
 Die winkenden Goldkatzen und Chinesischen Drachen wurden entfernt, 
und das Ergebnis ist das Lokal in dem Sie gerade sitzen. 
Unser alter Name war schon so etabliert, dass eine Änderung für uns nicht 
mehr in Frage kam.

Unser Hang zu ungewöhnlichen Lokalnamen ist geblieben und 2017 eröff-
netten wir ein zweites Restaurant in der Sieveringerstrasse 6,
 den „Vorstadtprinz“.
Wir freuen uns, Sie auch dort begrüßen zu dürfen.

Warum Ablaufdatum?



Getränke
Weißweine 1/8L

Hauswein: Grüner Veltliner, Pfeiffer							       € 3,20                    
Weisser Spritzer	(1/4L) Sommerspritzer (1/2L) 				      € 3,70/4,50
Grüner Veltliner Klassik Weinviertel  2021 Pfeiffer, Kleinwetzdorf             € 4,50
Gemischter Satz 2020 Christ; Stammersdorf						      € 5,20 
Gelber Muskateller 2020 Dockner; Göttweig	     					     € 5,20
Sauvignon Blanc 2020 Kroiss; Ilmitz		       					     € 5,50

Rotweine 1/8L

Zweigelt Ried Fangenbrunn 2019 Pfeiffer; Kleinwetzdorf			   € 4,50
Merlot Vina San Esteban 2017 Aconcagua/Chile	      				    € 4,50
Cuvèe Formiga 2017 Bodega Clos Galena; Priorat	      				    € 6,50

Biere

Zwettler Pils vom Fass 0,33L/0,50L					             € 3,90 / € 4,90
Schneider Weisse Tap 7 Fl. 0,50 L								         € 4,90
Beck‘s alkoholfrei 0,50 L					          				     € 4,90

Alkoholfrei

Römerquelle still 0,33L/0,75L  				           		          € 2,90/€ 5,70    
San Pellegrino prickelnd 0,25L/0,75L					             € 3,20/€ 6,20
Soda-Zitron, Himbeer oder Holunder 0,25L/0,5L			           € 2,80/€ 4,50
Lemon Soda 0,33L                         	                                                                         € 3,50
Fritz-Kola mit oder ohne Zucker 0,33L							       € 3,90
Frucade 0,33L							            				    € 3,90
Bio Fruchtsäfte: Apfel, Johannisbeere oder Traube 0,25 L  			   € 3,90
Säfte gespritzt 0,25L/0,5L							             € 3,20 / € 4,90
„Who go“ Minzeistee hausgemacht 0,3L	                                      	           € 3,90
Tonic Thomas Henry 0,2L                               	                                                    € 3,90
Bitter Lemon Schweppes 0,2L                         	                                                    € 3,50

Heißgetränke

Espresso								             				    € 2,70
Capuccino            						           				    € 4,50
Cafe Coretto mit Grappa 									         € 4,50
Diverse Teesorten					         	      				    € 3,90

       



Aperitifs
Prosecco Tenuta Belcorno vom Fass	  0,125L/0,5L/1L	            € 4,20/15,00/26,00

„Who Go“ (Prosecco, Holunder, Limette, Minze)	      				    € 6,20
Limoncello Spritz (Limoncello, Zitrone, Prosecco, Soda)				   € 6,50
Gin Fizz Rosè (Gordon‘s pink Gin, Prosecco, Tonic)				    € 9,90

Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Soda)			        				    € 6,20
Aperol Sour (Aperol, Orange, Zitrone, Orange Bitter)				    € 6,20
Campari Spritz (Campari, Prosecco, Soda)		       				    € 6,90
Campari Milano (Campari, Cranberry, Prosecco, Soda) 				    € 6,90
Campari Orange							           				    € 6,90
Campari Soda 					                  	      				    € 5,90

Stift Klosterneuburg Vermouth on the rocks, Zitrone                                      € 4,80
Belsazar Vermouth dry on the rocks, Orange                                                     € 6,50
Vermouth Tonic (Vermouth Belsazar dry, Orange, Tonic)                                € 9,90
Negroni (Martini rosso, Tanqeray Gin, Campari)	      			             € 9,90 
Americano (Martini Rosso, Campari, Soda)						      € 6,90

Gin Gimlet (Tanqueray Gin, Lime Juice)						      € 9,90
Rum Gimlet (Pampero Rum, Lime Juice)						      € 9,90
Shades of Blue (Vodka, Blue Curacao, Bitter Lemon)			             € 9,90	
Sleepless (Fritz-Kola, Pampero-Rum, Limetten)	      			           € 10,50
Tanqueray Gin-Tonic ( Tanqueray Gin, Thomas Henry Tonic)		          € 10,50
Hendricks Gin-Tonic (Hendricks Gin, Thomas Henry Tonic)		          € 12,90

Kleine Knabbereien

Oliven				                                                                                     € 2,50
Grana Padano			                                                                                    € 4,00
Prosciutto	 crudo			             						              € 5,50
Pane Romano mit Olivenöl		                					              € 3,50
Pane Romano mit Aioli  								                 € 3,50
Pikante Hausnussmischung								                € 3,50



Vorspeisen

Hauptspeisen

--------------------------------------------------------------------------------------------------
Spargelcremesuppe 4,90

-------------------------------------------------------------------------------------------------
Pimentos del Padron 6,90

-------------------------------------------------------------------------------------------------
Tafelspitzsülzchen mit rotem Zwiebel und Kernöl 5,90

-------------------------------------------------------------------------------------------------
Wildgarnelen mit Mozzarella Burrata auf Grillzucchini 14,90

-------------------------------------------------------------------------------------------------
Knusprige Blunznradln auf Briochetoast mit Apfelwasabi 8,50

-----------------------------------------------------------------------------------------------
Rotes Rübencarpaccio mit Apfel-Ingwerchutney 7,90

---------------------------------------------------------------------------------------------
Vitello tonnato mit Bruschetta 11,90

--------------------------------------------------------------------------------------------------
Avocado-Garnelencocktail mit Maracuja 9,90

--------------------------------------------------------------------------------------------------
Blattsalat mit Spargel , Erdbeeren und Nüssen 8,90

Erdäpfelknödel mit Bärlauch-Topfenfülle auf  Kürbiskraut
 mit Grana, Nussbutter und Pignoli 13,90

-----------------------------------------------------------------------------------------------------
Marchfeld Spargel mit Parmesancreme und Petersillkartofferl 17,90

---------------------------------------------------------------------------------------------------
Riesling-Kalbsrahmbeuschel mit Serviettenknödel 14,50

---------------------------------------------------------------------------------------------------
Gansl-Moussaka 14,50

-----------------------------------------------------------------------------------------------------
Barbarieentenbrust auf Wirsingrahm mit Rosmarinkartofferl 18,90

-----------------------------------------------------------------------------------------------------
Geröstete Ganslleber im Zwiebel-Majoransaftl mit 

gebratener Birne und gegrillter Polenta 15,90
-------------------------------------------------------------------------------------------------

Gebratene Hühnerbrust auf Safrancreme mit Reis  
und grünem Spargel 15,90

-------------------------------------------------------------------------------------------
Gebratene Calamari auf knusprigen Kartoffelscheiben 

Rucola und Aioli 17,50
--------------------------------------------------------------------------------------------------

Surbraten mit Kümmelsaftl, Erdäpfelknödel
und Rotkraut 14,90

-------------------------------------------------------------------------------------------------
Kalbstomahawksteak für 2 Personnen (ca 500g) mit Estragonjus,

Gemüse und Bratkartofferl 39,00



Nachspeisen
Italienische Schokotarte mit Schlag und Beerenragout 6,90

-------------------------------------------------------------------------------------------------
Orangenterrine mit Maracujacreme 6,90

--------------------------------------------------------------------------------------------------
Panna Cotta mit Waldbeeren 5,80

-------------------------------------------------------------------------------------------------
Liwanzen mit Zwetschkenröster 6,90

Averna 4 cl						          		       				    € 5,50
Fernet  Branca 4 cl	                		       		       				    € 5,50
Becherovka 4 cl						           	      				    € 5,50
Limoncello 4 cl 							            				    € 5,50
Grappa Nonino 2 cl						           				    € 5,50
Grappa Luigi Francoli Riserva 2 cl		       					     € 6,50
Williams Birnenbrand Freihof 2 cl			        				    € 4,90
Vodka Absolut 2 cl 						           				    € 4,50
Büffelgrasvodka Grasovka 2 cl 				         				    € 4,50
Pampero Especial Rum 2 cl		                                 				    € 4,50
Pampero Aniversario 12 jähriger-Rum 2 cl		       				    € 5,90 
Calvados Père Magloire XO 2 cl		                  	      				    € 6,50     	
Johnnie Walker Black Label Whisky 4 cl						      € 8,90    
Famous Grouse blended Scotch Whisky 4 cl						      € 9,80  
Cragganmore 12 Jahre Single Malt Scotch Whisky 4cl                                   € 12,90

Digestif



Themen-Abende
Wollen Sie Informationen über unsere Events?

Wir veranstalten Themenabende mit speziellen Menüs aus der ganzen Welt, 
sowie klassische Spezialitäten wie zum Beispiel Heringschmaus, Martinigansl 

oder romantischer Valentinstag.

Damit Sie nichts verpassen können Sie sich gerne auf unserer Homepage 
für unseren E-mail Verteiler anmelden, oder über 

www.facebook.com/restaurantablaufdatum/

Ihre unvergessliche Feier 
im Ablaufdatum

Sie wollen einen Geburtstag feiern, Ihre Freunde und 
Familie zum Hochzeitsessen einladen, für Ihre Mitarbeiter eine Weihnachtsfeier 

veranstalten?

Dann sind wir die Richtigen für Sie. Wir planen mit Ihnen eine
maßgeschneiderte Feier die keine Wünsche offen 
lässt und Ihren Gästen lange in Errinerung bleibt.

Wir machen Ihnen gerne ein Angebot



Weissweine in der Flasche 0,7

Grüner Veltliner

Markus Pfeiffer GV Klassik 2020 Weinviertel/Kleinwetzdorf..........................€ 23,00
Schwarzböck Weinviertel DAC 2019 Weinviertel/Hagenbrunn.......................€ 26,00
Nothnagl GV Federspiel Spitz/Wachau.................................................................€ 26,00

Gemischter Satz

Christ Gemischter Satz 2020 Wien/Stammersdorf...............................................€ 29,00
Rotes Haus Gemischter Satz DAC 2020 Wien/Nussdorf....................................€ 28,00

Gelber Muskateller

Dockner Gelber Muskateller 2020 Kremser Land/Göttweig.............................€ 29,00

Sauvignon Blanc

Kroiss Sauvignon Blanc 2020 Burgenland/Illmitz...............................................€ 28,00

Welschriesling

Polz Welschriesling 2020 Südsteiermark/Straß....................................................€ 28,00
Krispel Welschriesling 2020 Steiermark Vulkanland/Straden..........................€ 28,00

Riesling

Hiedler Riesling 2018 Kamptal/Langenlois..........................................................€ 28,00

Pinot Grigio

Meran Pinot Grigio 2018 Doc Alto Adige Südtirol/Italien.................................€ 29,00



Weissweine in der Flasche 0,7

Welschriesling

Gruber Welschriesling 2020......................................................................................€ 21,00
Skoff „Original“ Welschriesling 2020....................................................................€ 24,00
Weißburgunder
Nittnaus Weißburgunder Heideboden 2019.........................................................€ 25,00
Frauwallner Weißburgunder 2020...........................................................................€ 27,00

Chardonnay

In Situ Chardonnay Reserva 2018...........................................................................€ 26,00
Polz Morillon 2020.....................................................................................................€ 30,00

Grauburgunder

Meran Pinot Grigio 2018...........................................................................................€ 26,00
Korrell Grauburgunder 2018....................................................................................€ 32,00

Riesling

Dockner Riesling „Antonius“ 2018.........................................................................€ 24,00
Schloss Gobelsburg Urgesteinsriesling 2019........................................................€ 28,00
Jamek Riesling Jochinger Federspiel 2020.............................................................€ 32,00

Ribolla Gialla

Polencic Ribolla Gialla 2019.....................................................................................€ 28,00



Weissweine in der Flasche 0,7

Roter Veltliner

Stefan Bauer Roter Veltliner 2020 Königsbrunn/Wagram..................................€ 29,00

Roséweine in der Flasche 0,7
Kroiss Rosé 2020 Burgenland /Illmitz....................................................................€ 23,00

Schaumweine in der Flasche 0,7
Prosecco

Markus Pfeiffer Rose frizzante Weinviertel/Kleinwetzdorf..............................€ 27,00
Conca d ́Oro Prosecco Spumante Rosé Conegliano.............................................€ 27,00
Conca d ́Oro Prosecco Spumante Millesimato Conegliano...............................€ 28,00

Champagner

Veuve Pelletier.............................................................................................................€ 69,00
Georges Vesselle.........................................................................................................€ 57,00

Cremant

Haut Mouleyre Cremant de Bordeaux Brut...........................................................€ 33,00



Rotweine in der Flasche 0,7

Zweigelt

Markus Pfeiffer Zweigelt 2020 Weinviertel/Kleinwetzdorf...............................€ 25,00
Pittnauer Zweigelt 2017 Heideboden Gois............................................................€ 31,00

Blaufränkisch

IBY Blaufränkisch Classic 2019Burgenland /Horitschon...................................€ 26,00

Merlot

Vina San Esteban Merlot Classic Aconcagua/Chile............................................€ 24,00
In Situ  Merlot Reserva Aconcagua/Chile.............................................................€ 27,00

Cabernet Sauvignon

In Situ Cabernet Sauvignon Reserva 2017 Aconcagua/Chile............................€ 29,00

St. Laurent

Stift Klosterneuburg St.Laurent Ausstich 2018 Thermenregion/Tattendorf..€ 33,00

Pinot Noir

Winzerhof Landauer Gisperg Selektion 2016 Thermenregion/Tattendorf.....€ 36,00



Rotweine in der Flasche 0,7

Syrah

In Situ Cabernet Syrah Reserva 2013 Aconcagua/Chile.....................................€ 29,00

Tempranillo

Rioja Vega Tempranillio 2016 Califada..................................................................€ 26,00

Chianti

Terre di Corzano Chianti 2019 Toskana..................................................................€ 26,00
Castello Montauto Chianti 2016 Toskana..............................................................€ 31,00

Cuvée

Rioja Vega Crianza 2016 Califada (Tempranillo, Garnacha)..............................€ 28,00
Rioja Vega Reserva 2014 Califada (Tempranillo,Graziano, Mazuelo).............€ 34,00
Closgallena Formiga 2017 Priorat (Samso, Garnacha, Syrah)............................€ 35,00
Xibrana Crianza 2016 Priorat (Mazuelo, Granacha, Merlot)..............................€ 38,00
Gesellmann Opus Eximium 2018 Deutschkreuz (BF, St Laurent, Zweigelt)..€ 49,00


