
Herzlich willkommen im Restaurant sabor latino

Seit 2006 verwöhnen wir Sie als erstes peruanisches Restaurant in Berlin mit der 
traditionellen Küche unserer Heimat!  

Wir freuen uns darüber, dass Sie sich für einen Besuch bei uns entschieden haben. 
Für dieses Vertrauen danken wir Ihnen. Als Familienunternehmen legen wir Wert 

auf eine frische Zubereitung, beste Zutaten und eine gemütliche Atmosphäre.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Wunschgericht erst nach Eingang ihrer Bestellung frisch 
für Sie zubereitet wird. Daraus erbigt sich mitunter eine gewisse Wartezeit, für die 

wir Sie um Verständnis bitten.

Wir wünschen einen guten Appetit!

Badensche Straße 35 • 10715 Berlin • Tel.. 030 84315600
Öffnungszeiten Di - Fr 17:00 - 23:30

Sa - So 13:00 - 23:30
www.saborlatino.berlin

SABOR LATINO
traditionell peruanische Küche



entradas vorspeisen

causa rellena de pollo	 7,50

Pikant gewürztes Kartoffelpüree mit gelbem Ají  und 
Limette, gefüllt mit Mayonnaise, HähnchenbrustE,3 
und Sellerie, dazu Avokado

causa escabechada de pescado	 8,90

Knusprig frittierter FischH,A,E auf pikant gewürztem 
Kartoffelpüree mit gelbem Ají in Ziebel-Tomaten
-Sauce    

papa a la huancaína		  6,90                         
Leicht scharfe Ají-Frischkäse-SauceA,J,K,N auf gekoch-
ten Kartoffelscheiben, dazu Oliven und Ei
 

yuquitas fritas	 6,90

Frittierte Maniokstäbchen, dazu HuancainaN und 
Huacatay-ChilisauceA,J

 	

 
empanadas	 7,90

Vier hausgemachte TeigtaschenA,J gefüllt mit Käse5,J- 
oder Rinderhackfleisch, dazu Salsa Latina 

piqueo de la casa			   16,90

Gemischter Vorspeisenteller: Causa RellenaE,3, Yucas 
Fritas, Papa  a la HuancaínaA,J,K,N, Ceviche MixtoB,A,J,G,H, 
Chicharrones und Choros a la chalacaG

   

ensaladas salate

solterito de quinoa		       8,50

Quinoa Salat mit Tomaten, Zwiebeln, FrischkäseJ, 
Choclo-Mais und Oliven		

amazonas 			                    7,90  

Gemischter SalatF mit Palmenherzen, FrischkässeJ,
Maniok, Artischocken3 und Avocadostreifen 

+ Hänchenfiletstreifen		  8,90
+ Rumpsteakstreifen  	 9,90

sopas suppen

chilcano de pescado 	                   8,90

FischbrüheC mit CevicheH,J,A und geröstetem Mais

parihuela	 13,90

Fisch-Meeresfrüchte-Eintopf B,G,H, dazu Reis



ceviche ceviche

Das peruanische  Nationalgericht,
frischer WolfsbarschH,A,J mariniert in Limettensaft, ver-
feinert mit Rocoto-Chili, dünn geschnittenen roten Zwie-
beln und Koriander, dazu Süßkartoffeln und gerösteter 
Mais. Kalt serviert.

ceviche

PescadoH - FischH,A.J	 15,90                           

Mixto - FischH und MeeresfrüchteB,A,J,G	 15,90     

Pulpo - OctopusG,A,J			   17,90

tiradito      			                  15,90

Dünn geschnittener FischH mariniert in frischem Limet-
tensaft und gelber Ají-SauceJ	

leche de tigre			         8,90

Zitrusmarinade die den Zauber von CevicheB,A,J,G,H aus-
macht, serviert mit Fischstücken und Zwiebeln

del mar vom meer

arroz con mariscos 	              13,90 

Gebratener Reis mit MeeresfrüchtenB,G und Ají Panca, 
dazu Salsa Criolla

pulpo anticuchero	 17,90

Gegrillte OctopustentakelnG,A,J in Anticucho-sauce, 
dazu gebratene Kartoffeln und Chimi-churri

jalea					    14,50

Knusprig frittierter FischH und MeeresfrüchteB,G mit 
frittierten Maniok und Salsa Criolla

chicharrón de pescado     		  12,90

Knusprig frittierter FischH,A, serviert mit gebratenen 
Kartoffeln und Salsa Criolla 

pescado a lo macho	 14,50

Paniertes FischfiletH,A in einer Sauce aus Meeres-
früchteB,A,J,G und Panca-Chilli, dazu Maniok und Reis
 

lubina frita o a la parrilla	 15,90

Frittierter oder gegrillter WolfsbarschH,A mit Reis und 
SalatF



cordero lamm

seco de cordero 			       14,90

Saftige Lammhaxe in KoriandersauceA geschmort. Dazu
Bohnen, Reis und Salsa Criolla

	

pollo huhn

ají de gallina                                      	 12,90                    

Hähnchenbruststreifen in cremiger SauceA,J,K,N aus 
gelbem Ají, auf gekochten Kartoffelscheiben. Dazu  Ei, 
Oliven und Reis 

cerdo schwein

chicharrón				   12,50

Knusprig frittierter Schweinebauch mit gebratenen 
Kartoffeln und Salsa Criolla

   

res rind

lomo saltado			   13,90

Ein Klassiker in Peru. Geschnetzeltes RindfleischM, im 
Wok geschwenkt mit  gebratenen Zwiebeln, Tomaten, 
Koriander und Pommes, dazu Reis 

vegetarische variante mit champignons      11,90           
	 	

anticucho 				        14,50

Pikant mariniertes Rinderherzfleisch vom Grill mit 
gebratenen Kartoffeln und Huacatay-ChilisauceJ

tagliatelli a la huancaína	      14,90

Tagliatelli in HuancainasauceA,J,K,N mit Rumpsteak-
streifen vom Grill

tallarin saltado	      13,90

Geschnetzeltes Rindfleisch im Wok geschwenkt mit  
gebratenen Zwiebeln, Tomaten, Koriander, und 
SpaghettiM

bandeja latina 			       15,90

Rumpsteak vom Grill mit Bohnen, frittierten Koch-
bananen und Maniok, dazu Reis

carne a la parrilla 		      14,50

Rumpsteak vom Grill, dazu Pommes Frites

   



 

acompañantes beilagen

camote Süßkartoffeln    	    3,00

yuca Maniok 	    		       3,50

arroz Reis 			                    2,50

papas fritas Pommes frites	      3,00

canchita Gerösteter Mais         		  1,50

niños kinder

chuletita de pollo 	               7,50

Gegrilltes Hänchenbrustfilet mit Pommes und SalatF

tallarines verdes  			   7,50

Nudeln in Basilikum-Spinat-SauceJ

postre nachtisch

alfajores de maicena		  4,20

Zwei Kekse aus feinem MaismehlA,E, gefüllt mit
MilchkaramellcremeJ 

crema volteada			   4.90

Milchflan in Karamellsauce 

mousse de maracuya 		  4.50

Maracuja Mousse

café kaffee

espresso² Tasse		       2,20

americano² Tasse			           2,40

cappuccino2,J Tasse		                   2,80

tee Verschiede Sorten			    2,00

tee Frische Minze oder Ingwer		  2,30



         

refrescos softdrinks

 Fl 0,75 l
gerolsteiner			               4,90 
Mineralwasser, stilles Wasser		
	 			                                                
inca cola²         		  3,80

	              		              		             0,4 l   
coca cola2,3,5           		  3,70

coca cola zero2,3,5,8         	 3,70
	
fanta3,5         			   3,70
  
sprite         				    3,70

 

jugos säfte

       					     1,0 l
chicha morada       		  9.90
Hausgemachtes, typisches Maisgetränk 
aus Peru	

0,4 l
manzana Apfelsaft 		  4,30

piña Ananassaft            	       4,30
	
mango Mangonektar 	     	          4,60
 
maracuya Maracujanektar		  4,60

0,5 l
h4,90

0,2 l
h2,70

2,70

2,90

2,90

cerveza bier
			 
		

	    0,5 l
bitburgerA vom Fass			   3,90

radlerA 				    3,90

bitburger AlkoholfreiA			  2,80

benediktiner HefeweizenA		  3,90  

benediktiner AlkoholfreiA		  3,90 

erdinger KristallweizenA		  3,90

peruanisches bier 

cusqueñaA 			   4,50

cristalA 	      		  4.50

                               		

Fl 0,25 l
h2,10

Dose 0,35 l

0,2 l
h2,50

2,50

2,50

2,50

0,3 l
h2,80

2,80

Fl 0,3 l

Fl 0,5 l

Fl 0,5 l

Fl 0,5 l

Fl 0,33 l

Fl 0,33 l



cócteles cocktails

pisco 

pisco sour 				        	      7,00
Pisco, Limette, Zuckersirup, EiweißE, Angostura Bitter

chilcano de pisco 		      		     7,00
Pisco, Ginger Ale5, Limette, Angostura Bitter

pisco mule 		       		     7,00
Pisco, Spicy Ginger, Gurke, Limette 

maracuyá sour 			      7,50
Pisco, Maracujapüree, Zuckersirup, Limette

chicha sour 			      7,50
Pisco, Chicha, Zuckersirup, Limette

mojito peruano 		              7,50
Pisco, Limette, Frische Minze, brauner Zucker

cachaça, whisky, tequila

caipirinha 				        6,90
Cachaça, Limette, brauner Zucker 

whisky sour 			       6,90
Whisky, Limette, Zuckersirup, EiweißE

tequila sunrise 			       6,90
Tequila, Orangensaft, Limette, Grenadine5

rum

mojito 				        6,90
Rum, Limette, frische Minze, brauner Zucker

piña colada 			       6,90
Rum, Kokossirup , MilchJ, Ananasnektar

longdrinks

perú libre 				         6,70
Pisco, Cola2,3,5

cuba libre 				         6,50
Tampero Especial, Coca Cola2,3,5

gin tonic 				         6,50
Gin, Tonic Water7

alkoholfrei

mosquito 				         5,50
Frische Minze, Limette, brauner Zucker

caipiriñita 				         5,50
Lime Juice1, Limette, brauner Zucker

barce barce 			        5,50
Orangensaft, Ananasnektar, Limettensaft, Mandelsirup



0,2 l

4,20

4,20

0,5 l

pisco pisco

pisco puro

santiago queirolo Acholado 2cl	 3,00

demonio de los andes Acholado 2cl         	 3,00

mosto verde

intipalka Italia 2cl			   4,00

intipalka Torontel 2cl			   4,00

cuatro gallos Italia 2cl		  4,00

porton 2cl				    5,00

aguardiente schnaps

chivas regal 12 Jahre 4cl		  7,00

havana club 	2cl			   2,50

millonario 15 Reserva Especial 2cl	 6,50

jose cuervo especial Silver/Gold 2cl	 3,00

sambuca 2cl				    2,50

amaretto 2cl					    2,50

	
Zusätze

1. mit Konservierungsstoffen - 2. koffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel - 4. mit 
Phosphat - 5. mit Farbstoff - 6 geschwärzt - 7 chininhaltig - 8 enthälteine Phenylala-

ninquelle- 9 mit Süßungsmittel - 10 mit Gechmackverstärker 

vinos weine

abiertos offen 

concha y toroI Chile

blanco weiss

Chardonnay / Sauvignon Blanc         		  8,90

tinto ROT

Cabernet Sauvignon / Merlot              	 8,90

botellas flaschen

intipalkaI Peru 	 Fl 0,7 l
	
blanco weiss 	
Sauvignon Blanc				    21,00

Chardonnay		  21,00

				    21,00

tinto Rot 
Malbec		 21,00

Tannat		  21,00

Syrah				    21,00

Cabernet Sauvignon - Petit Verdot 		  25,00
					   

Allergene Information
A) Glutenhaltiges Getreide - B) Krebstiere - C) Sellerie - D) Sesamsamen - E) Eier - 
F) Senf - G) Weichtiere - H) Fisch - I) Schwefeldioxide, Sulfite - J) Milch Laktose - K) 

Nüsse - L) Lupinen - M) Soja - N) Erdnüsse


