SABOR LATINO

traditionell peruanische Kiiche

Herzlich willkommen im Restaurant SABOR LATINO

Seit 2006 verwohnen wir Sie als erstes peruanisches Restaurant in Berlin mit der
traditionellen Kuche unserer Heimat!

Wir freuen uns daruber, dass Sie sich fur einen Besuch bei uns entschieden haben.
Fur dieses Vertrauen danken wir Ihnen. Als Familienunternehmen legen wir Wert
auf eine frische Zubereitung, beste Zutaten und eine gemutliche Atmosphare.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Wunschgericht erst nach Eingang inrer Bestellung frisch
fur Sie zubereitet wird. Daraus erbigt sich mitunter eine gewisse Wartezeit, fur die
wir Sie um Verstandnis bitten.

Wir winschen einen guten Appetit!

Badensche StraBe 35 « 10715 Berlin « Tel. 030 84315600
Offnungszeiten Di - Fr 17:00 - 23:30
Sa- S0 13:00 - 23:30
www.saborlatino.berlin



ENTRADAS VORSPEISEN

CAUSA RELLENA DE POLLO 750

Pikant gewurztes Kartoffelpuree mit gelbem Aji und
Limette, gefullt mit Mayonnaise, Hahnchenbrust®?
und Sellerie, dazu Avokado

CAUSA ESCABECHADA DE PESCADO 890

Knusprig frittierter Fisch™AFauf pikant gewurztem
Kartoffelptree mit gelbem Ajf in Ziebel-Tomaten
-Sauce

PAPA A LA HUANCAINA 690

Leicht scharfe Aji-Frischkase-Sauce”’ N auf gekoch-
ten Kartoffelscheiben, dazu Oliven und Ei

YUQUITAS FRITAS 690

Frittierte Maniokstabchen, dazu Huancaina™ und
Huacatay-Chilisauce?-

EMPANADAS 790

Vier hausgemachte Teigtaschen”” gefullt mit Kase>--
oder Rinderhackfleisch, dazu Salsa Latina

PIQUEO DE LA CASA 16,90

Gemischter Vorspeisenteller: Causa Rellena®>, Yucas
Fritas, Papa a la Huancainas*N, Ceviche MixtoBAICH
Chicharrones und Choros a la chalaca®

ENSALADAS SALATE

SOLTERITO DE QUINOA

Quinoa Salat mit Tomaten, Zwiebeln, Frischkase’,
Choclo-Mais und Oliven

AMAZONAS

Gemischter Salat™ mit Palmenherzen, Frischkasse’,
Maniok, Artischocken® und Avocadostreifen

+ Hanchenfiletstreifen
+ Rumpsteakstreifen

SOPAS SUPPEN

CHILCANO DE PESCADO

Fischbruhe® mit Ceviche# und gerostetem Mais

PARIHUELA

Fisch-Meeresfruchte-Eintopf 8¢H, dazu Reis

s

850

790

890
9,90

890

1390



CEVICHE CEVICHE

Das peruanische Nationalgericht,
frischer Wolfsbarsch™ mariniert in Limettensaft, ver-
feinert mit Rocoto-Chili, dunn geschnittenen roten Zwie-
beln und Koriander, dazu SuBkartoffeln und gerosteter
Mais. Kalt serviert.

CEVICHE

Pescado' - Fisch™4J 1590
Mixto - Fisch™ und Meeresfrichte?A- 6 1590
Pulpo - OctopuseaY 1790
TIRADITO 1590

Dunn geschnittener Fisch™ mariniert in frischem Limet-
tensaft und gelber Aji-Sauce’

LECHE DE TIGRE 890

Zitrusmarinade die den Zauber von CevicheBAJSH gus-
macht, serviert mit Fischstucken und Zwiebeln

N
4

DEL MAR VOM MEER

ARROZ CON MARISCOS 1390

Gebratener Reis mit Meeresfruchten®cund Aji Panca,
dazu Salsa Criolla

PULPO ANTICUCHERO 1790

Gegrillte Octopustentakeln®A” in Anticucho-sauce,
dazu gebratene Kartoffeln und Chimi-churri

JALEA 14.50

Knusprig frittierter Fisch™und Meeresfruchte®® mit
frittierten Maniok und Salsa Criolla

CHICHARRON DE PESCADO 1290

Knusprig frittierter Fisch™, serviert mit gebratenen
Kartoffeln und Salsa Criolla

PESCADO A LO MACHO 14,50

Paniertes Fischfilet™ in einer Sauce aus Meeres-
fruchteBA)< und Panca-Chilli, dazu Maniok und Reis

LUBINA FRITA O A LA PARRILLA 15,90

Frittierter oder gegrillter Wolfsbarsch™4 mit Reis und
Salat”

>



RES RIND

LOMO SALTADO 1390

Ein Klassiker in Peru. Geschnetzeltes Rindfleisch™ im
Wok geschwenkt mit gebratenen Zwiebeln, Tomaten,
Koriander und Pommes, dazu Reis

VEGETARISCHE VARIANTE MIT CHAMPIGNONS 11,90

ANTICUCHO 14,50

Pikant mariniertes Rinderherzfleisch vom Grill mit
gebratenen Kartoffeln und Huacatay-Chilisauce’

TAGLIATELLI A LA HUANCAINA 14,90

Tagliatelli in Huancainasauce”*N mit Rumpsteak-
streifen vom Grill

TALLARIN SALTADO 1390

Geschnetzeltes Rindfleisch im Wok geschwenkt mit
gebratenen Zwiebeln, Tomaten, Koriander, und
Spaghetti™

BANDEJA LATINA 15,90

Rumpsteak vom Grill mit Bohnen, frittierten Koch-
bananen und Maniok, dazu Reis

CARNE A LA PARRILLA 14,50

Rumpsteak vom Grill, dazu Pommes Frites

==

EEEma

CORDERO AMM

SECO DE CORDERO 14,90

Saftige Lammhaxe in Koriandersauce” geschmort. Dazu
Bohnen, Reis und Salsa Criolla

POLLO HUHN

AJi DE GALLINA 1290

Hahnchenbruststreifen in cremiger Sauce N aus
gelbem Aji, auf gekochten Kartoffelscheiben. Dazu Ei,
Oliven und Reis

CERDO SCHWEIN

CHICHARRON 1250

Knusprig frittierter Schweinebauch mit gebratenen
Kartoffeln und Salsa Criolla



ACOMPANANTES BEILAGEN

CAMOTE SuBkartoffeln 300
YUCA Maniok 350
ARROZ Reis 250
PAPAS FRITAS Pommes frites 300
CANCHITA Gerosteter Mais 150

NINOS KINDER

CHULETITA DE POLLO 750

Gegrilltes Hanchenbrustfilet mit Pommes und Salat”

TALLARINES VERDES 750

Nudeln in Basilikum-Spinat-Sauce’

POSTRE NACHTISCH

ALFAJORES DE MAICENA 420

Zwel Kekse aus feinem Maismehl~F, gefullt mit
Milchkaramellcreme’

CREMA VOLTEADA 4.90

Milchflan in Karamellsauce

MOUSSE DE MARACUYA 450

Maracuja Mousse

CAFE KAFFEE

ESPRESSO? Tasse 220
AMERICANO? Tasse 240
CAPPUCCINO?J Tasse 280
TEE Verschiede Sorten 200
TEE Frische Minze oder Ingwer 230
=N

\ 4



REFRESCOS SO TDRINKS

FLO,251

GEROLSTEINER 210
Mineralwasser, stilles Wasser

INCA COLAZ Dose 0,35 |

0,21

COCA COLAZ35 250

COCA COLA ZERO?358 250

FANTA:>> 250

SPRITE 250

JUGOS SAFTE

051
CHICHA MORADA 490
Hausgemachtes, typisches Maisgetrank
aus Peru

0,21
MANZANA Apfelsaft 2,70
PINA Ananassaft 2,70
MANGO Mangonektar 290
MARACUYA Mearacujanektar 290

FLO,751

490

380

041
370

370

370

370

1,01
9.90

041
430

430

4,60

4,60

CERVEZA BIER

BITBURGER” vom Fass
RADLER"

BITBURGER Alkoholfrei®
BENEDIKTINER Hefeweizen®
BENEDIKTINER Alkoholfrei®

ERDINGER Kristallweizen®

PERUANISCHES BIER

CUSQUENAA

CRISTALA

=

031
280

280

FLO,31

FLO,51

FLO,51

FLO51

FL0O,33 1

FL0,33

051
390

390

280

390

390

390

450

450



COCTELES COCKTAILS

PISCO

PISCO SOUR
Pisco, Limette, Zuckersirup, Eiweil3s, Angostura Bitter

CHILCANO DE PISCO
Pisco, Ginger Ale®, Limette, Angostura Bitter

PISCO MULE
Pisco, Spicy Ginger, Gurke, Limette

MARACUYA SOUR
Pisco, Maracujapuree, Zuckersirup, Limette

CHICHA SOUR
Pisco, Chicha, Zuckersirup, Limette

MOJITO PERUANO
Pisco, Limette, Frische Minze, brauner Zucker

CACHACA, WHISKY, TEQUILA

CAIPIRINHA
Cachaca, Limette, brauner Zucker

WHISKY SOUR
Whisky, Limette, Zuckersirup, Eiweil3

TEQUILA SUNRISE
Tequila, Orangensaft, Limette, Grenadine®

700

700

700

750

750

750

6,90

6,90

6,90

RUM

MOJITO
Rum, Limette, frische Minze, brauner Zucker

PINA COLADA
Rum, Kokossirup , Milch?, Ananasnektar

LONGDRINKS

PERU LIBRE
Pisco, Colaz3>

CUBA LIBRE
Tampero Especial, Coca Cola?3°

GIN TONIC
Gin, Tonic Water”

ALKOHOLFRE

MOSQUITO
Frische Minze, Limette, brauner Zucker

CAIPIRINITA
Lime Juice!, Limette, brauner Zucker

BARCE BARCE
Orangensaft, Ananasnektar, Limettensaft. Mandelsirup

4

6.90

6,90

6,70

6,50

6.50

550

550

550



PISCO PISCO

PISCO PURO

SANTIAGO QUEIROLO Acholado 2cl

DEMONIO DE LOS ANDES Acholado 2cu

MOSTO VERDE
INTIPALKA Italia 2cl
INTIPALKA Torontel 2cl

CUATRO GALLOS Italia 2cl

PORTON 2cl

300

300

4,00

4,00

4,00

500

AGUARDIENTE SCHNAPS

CHIVAS REGAL 12 Jahre 4cl

HAVANA CLUB 2cl

MILLONARIO 15 Reserva Especial 2cl
JOSE CUERVO ESPECIAL Silver/Gold 2cl
SAMBUCA 2c.

AMARETTO 2c.

Zusatze

700

250

6.50

300

250

250

1. mit Konservierungsstoffen - 2. koffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel - 4. mit
Phosphat - 5. mit Farbstoff - 6 geschwarzt - 7 chininhaltig - 8 enthalteine Phenylala-

ninquelle- 9 mit StBungsmittel - 10 mit Gechmackverstarker

[N
2

VINOS WEINE

ABIERTOS OFFEN

CONCHA Y TORO! Chile

BLANCO WEISS 021l 05l
Chardonnay / Sauvignon Blanc 420 890
TINTO ROT

Cabernet Sauvignon / Merlot 420 890

BOTELLAS FLASCHEN

INTIPALKA' Peru FLO7L

BLANCO WEISS

Sauvignon Blanc 2100

Chardonnay 2100
2100

TINTO Rot

Malbec 2100

Tannat 2100

Syrah 2100

Cabernet Sauvignon - Petit Verdot 2500

Allergene Information

A) Glutenhaltiges Getreide - B) Krebstiere - C) Sellerie - D) Sesamsamen - E) Eier -
F) Senf - G) Weichtiere - H) Fisch - ) Schwefeldioxide, Sulfite - J) Milch Laktose - K)
Nusse - L) Lupinen - M) Soja - N) Erdnusse



