
SFIZI FRITTI

POMODORO
Tomatoes

MISTO DI BRUSCHETTE 
 Bruschettas mix selection

FUNGHI PORCINI*
Porcini muschrooms

Tonnarelli  with sheep cheese and black pepper

FETTUCCINE AL RAGÙ

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

Fettuccine with ragu’

 Lasagna  alla bolognese 

FETTUCCINE AI FUNGHI PORCINI*

ANTIPASTI 

PROSCIUTTO E BUFALA                     
Ham and buffalo mozzarella cheese

ANTIPASTO DELL’OSTE X 2                  
 House selection starter x 2

BRUSCHETTE

STROZZAPRETI  ALL’AMATRICIANA

STROZZAPRETI  ALLA GRICIA

TONNARELLI CACIO E PEPE

 Fresh pasta with tomatoes, bacon and sheep cheese

Fresh pasta with bacon and  sheep cheese  

Fresh pasta with tomatoes sauce

STOZZAPRETI AL PESTO

ZUPPA DI VERDURE FRESCHE 

 Fresh pasta with  genovese pesto sauce

Fresh vegetable  soup

STROZZAPRETI  ALLA CARBONARA 
Fresh  with eggs, bacon, sheep cheese , black pepper

Olives
OLIVE

Fettucine with porcini mushrooms

STROZZAPRETI AL POMODORO

PASTA FATTA IN CASA

With lardo
LARDO 

TAGLIERE DI AFFETTATI E FORMAGGI
Charcuterie and cheese board

12

1322

12

14

14

13

15

4

4

12

Brie and ham
BRIE E PROSCIUTTO

5

5

12

14

11

13

5

13

FRITTONE DELL’OSTE * FILETTO DI BACCALA’
 Oste’s mix fried Fried salt-cod fillet

SUPPLI ALLA ROMANA
Suppli with tomatoes and mozzarella cheese 

FIORE DI ZUCCA 2 PZ

CARCIOFI ALLA GIUDIA
Jewish style artichokes 

Fried zucchini blossom, mozzarella and anchovies

512

6

7

€ €

BURRATA E PUNTARELLE
Burrata, cicory sald  with anchovies sauce

12

MELANZANA ALLA PARMIGIANA
Eggplants Parmesan

12

CAPRESE CON BUFALA
Tomatoes and buffalo cheese with basilic 

13

4

OLIVE ALL’ASCOLANA
Olives fried

6

FETTUCCINE CON  POLPETTE
Fettuccine with meatballs

15

With mushrooms and truffle
AL TARTUFO 5



S E C O N D I  P I A T T I

POLPETTE AL SUGO

CODA ALLA VACCINARA

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Meatballs in tomatoes sauce

Roman style oxtail

Slice of meat with sage and ham

TRIPPA ALLA ROMANA

POLLO ALLA CACCIATORA

Tripe with tomatoes sauce mint and cheese

SCAMORZA AL PROSCIUTTO
Grilled cheese with ham

C A R N I  A L L A  G R I G L I A

TAGLIATA DI MANZO AL LARDO

TAGLIATA AI FUNGHI PORCINI*

TAGLIATA AL GORGONZOLA

GRAN MISTO CARNE*

24

28

26

24

Cut of beef with lard 

Cut of beef with porcini mushrooms

Cut of beef with gorgonzola cream

Mixed grilled meat

PETTO DI POLLO AL ROSMARINO

ARROSTICINI*

ABBACCHIO ALLA SCOTTADITO*

14

16

Grilled chicken breast with rosemary

Grilled lamb skewers

Grilled lamb chop

FILETTO DI MANZO 
Beef fillet grilled 

BACCALA’ ALLA ROMANA*
Salt cod roman style

Chicken with vinegar, olive, rosemary

18

24

FILETTO AI FUNGHI PORCINI*
Beef fillet with porcini mushrooms

28

14

18

13

13

16

13

18

MELANZANA ALLA PARMIGIANA
Eggplants Parmesan

12

CARCIOFO ALLA ROMANA

CARCIOFO ALLA GIUDIA

PUNTARELLE ALLA ROMANA

C O N T O R N O  

PATATE AL FORNO

CICORIA RIPASSATA

SPINACI

Artichoke roman style

Fried artichoke

Chicory salad with anchovies dressing

Sauteed spinac

Sauteed chicory

Roasted potatoes
5

6

6

7

7

7

I N S A L A T E  

CAPRESE CON BUFALA

INSALATA MISTA
Mix salad with tomatoes

POMODORI 
Fresh tomatoes

Tomatoes and buffalo cheese

5

5

13

CAESAR SALAD

LA MEDITERRANEA

Insalata mista, pomodori, pollo , parmigiano
Mix salad , tomatoes, chicken breast, parmesan

Insalata mista, pomodorini, olive, feta, mela
 Mix salad with olives, apple , feta cheese 

12

14

€ €
MAIALINO PORCHETTATO 
Roast pork

12

TAGLIATA SEMPLICE 22
Cut of beef 

COTOLETTA DI POLLO 
Chicken schnitzel 

15



D O L C I  F A T T I  I N  C A S A

TIRAMISU TRADIZIONALE

CREMA CATALANA   AGRUMI E CANNELLA

7

6

Homemade traditional tiramisù

Cream brulè with cinnamon and citrus

CHEESE CAKE AI FRUTTI DI BOSCO * 7
Cheesecake with wildberries

Cheesecake with nutella

CROSTATA ROMANA RICOTTA E VISCIOLE
Tart with ricotta and sour cherries jam

GELATO CON  FRUTTI DI BOSCO*
Ice cream with wildberries

PANNACOTTA AI  FRUTTI DI BOSCO* 
Cooked cream with wild berries

6

8

67CHEESE CAKE CON NUTELLA TOZZETTI CON VIN SANTO
Biscotti with Vin Santo dessert wine

PANNACOTTA AL CARAMELLO
Cooked cream with caramel

7

7 6SORBETTO AL LIMONE
Lemon Sorbet

L I Q U O R I

AMARO ALL’ALLORO FATTO IN CASA

LIMONCELLO

5

4

GRAPPA BIANCA

GRAPPA BARRICATA

7

SELEZIONI DI GRAPPE

RUM ZACAPA 23

7

4

4

4

BEN RYE

MOSCATO

AMARO DEL CAPO GHICCIATO JACK DANIELS

7

7

5

€ €

PER ALLERGIE E INTOLLERANZE CHIEDERE IL MENU CON  LA
LISTA DEGLI ALLERGENI

NON È ASSICURATA LA NON CONTAMINAZIONE DA GLUTINE 

 * prodotto congelato


