Gaflo 400
Cucina Piemontese dal 1991

PER INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI RIVOLGERSI
AL PERSONALE DI SALA

1)Glutine 2)Latticini 3)Uova 4)Solfiti 5)Sedano 6)Frutta a guscio
7)Pesce 8)Soia 9)Molluschi 10)Anacardi 11)Crostacei 12)Lupini

13)Sesamo 14)Senape
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ANTIPASTI
Caponet Piemontese con fonduta di Bra e cialda di

parmigiano croccante (2) 11€
Vitello tonnato con polvere di capperi (3-7) 9€
Insalata russa con verdure in carpione (3-4-7) 8€

Battuta di manzo al coltello con acciuga, pomodorini

secchi e capperi (7) 15€
Bis di vitello tonnato ed insalata russa (3-4-7) 11€
Tris di antipasti: battuta di manzo, vitello tonnato e
insalata russa (3-4-7) 16€
Uovo fritto cotto a bassa temperatura su un letto di
patate e carciofi (1-3) 11€
Flan di porro con fonduta di Bra e pancetta croccante (1-2-3) 9€
PRIMI
Agnolotti al sugo di stufato Alessandrino (1-2-3-4-5) ' 13€
Rabaton piemontesi di Litta Parodi (1-2-3) ot 11€
Risotto Barbera e salsiccia (2-4) 12€
Risotto ai funghi (2) 14€
Gnocchi con fonduta di gorgonzola (2) 12€
SECONDI
Salamino di vacca della Fraschetta di Mandrogne con crema di
broccoli e patate al forno 14€
Rollata di faraona con ripieno di salsiccia, crema di
porro e spinaci saltati 15€
Tagliata di manzo razza Piemontese con patate al forno 18€
DOLCI
Tiramisu(1-2-3) 5€
Bonet (1-2-3-6) 5€
Torta del giorno (1-2-3) 5€
COPERTO 3€
| PIATTI CON SONO | PIU RAPPRESENTATIVI DELLA NOSTRA

OSTERIA, CUCINATI CON LE RICETTE DELLA TRADIZIONE
ALESSANDRINA, ORIGINALI E TRAMANDATE DAL 1991
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G Cuote Dt Promerts

TRIS DI ANTIPASTI PIEMONTESTI:
VITELLO TONNATO
INSALATA RUSSA

BATTUTA DI MANZO AL COLTELLO

GAVI DOCG 2023
L X X 4

AGNOLOTTI AL SUGO DI STUFATO ALESSANDRINO

GRIGNOLINO DEL MONFERRATO
CASALESE DOC 2024

LA & 4

SALAMINO DI VACCA DELLA
FRASCHETTA DI MANDROGNE CON
CREMA DI BROCCOLI E PATATE AL

FORNO

BARBERA DEL MONFERRATO DOCG 2023

LA A 4

BONET

A A 4

BEVANDE INCLUSE:

Acqua e caffe

32€ A PERSONA (PER T s
TUTTO IL TAVOLO), —— Ca dal
CON ABBINAMENTO VINI DELLA mewec rtu

CANTINA DI “CA’ DAL BERTU”

“ 45€ (MINIMO 2 PERSONE) Vini del Monferrato ?




