Menuw di Pesce
Antipaots

Polpo- cwoccante su shacciolello., b mozzorello.
Salmone affumicolio- su cvosline- di pone nerwo- o cereoli,
noci e usello. e vicciolo- di bworo-

Caposanlo. spoctellolo. su lello- i, cornciofy Groooll,
inpaslo kaloifi e gocce di baloamico- shesecchio-

rimo-
Risollo-con calamori e conciofy

Seconclo-

Trancio-di nicciolo, ol foruno- s purea. di palole violo.
e mandlosle lostole

Dessrtl
Torde tatin con geloto- “Bonlolentt”

Ponellone con crema. soniglio.
Hile cli moscolo-cb.o-c. Olbwepo- Tosviesillo,

RESTAURANT & COCKTAIL BAR

Balle, i feooono. piemontese “Lo puanco”
con tardufo- nerwo-

Foe dis zucco. Prillo- wipieno- di wicollo, e mondosle
Tnoalodine. di, corciofy olbolio-e limone
Fondulo, con funghi, spactelloli, e cvosline- i pone ok tolle
rimo-

Rowsioli, i zucca ol bwvwo- e saksio. sus crnema, . gerumair
e guonciole cvocconte
Secondo-

Cappone ol forwo-forcilo- olle coslogne
con polode sollole ol vosmaorine e mostornclo,

Desoeor
Torde ladin con gelodo- “Borlodenti’”

Ponellone con crema. svoniglio.
FHlite o moscalo-c.o-c. Olbwepo- Torvesillo.




