HERZLICH WILLKOMMEN!

Das Kochhandwerk ist unsere groBBe Leidenschaft, deshalb produzieren wir fast Alles noch selbst von Hand
hier im Haus oder beziehen es von kleinen, uns bestens bekannten, Manufakturen.

Unsere Klche ist schnorkellos und reduziert auf das Wesentliche - den Geschmack!
Auch bei der Auswahl unserer Getranke achten wir auf traditionelles Handwerk bei Winzern und Braumeistern.

Unsere gréBte Freude ist es jedoch wenn wir Dich heute Abend mit unseren Leistungen aus Kliche & Service

glicklich machen kénnen!

GenieBe Deinen Abend bei uns! Wir freuen uns, dass Du hier bist!
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VORSPEISEN STARTER

SAIBLINGS TARTAR | Rotkrautmayonnaise | Knackebrot | Miso

tartar of european char | red cabbage flavoured mayonnaise | crispbread | miso

RINDER CARPACCIO | Senfkaviar | Verjus Vinaigrette

beef carpaccio | mustard caviar | verjus vinaigrette

ZIEGENKASE | kandierte Pecanniisse | Riben

goat cheese | crystalized peacans | turnip

CONFIERTE MAISHENDLKEULE | Rédmersalatherzen | Sardellenemulsion

confit maize-fed chicken thigh | romain lettuce hearts | anchovies emulsion

ZWISCHENGANG BETWEEN

PASTINAKEN SUPPE | Kohlsprossen | Heidensterz

parsnip soup | brussel sprouts | buckwheat “rural style”

GARNELEN | Tomatensenfsaatsugo | Koriander [als Hauptgang]

prawns | tomato mustardseed sauce | coriander [as main course]

RADICCHIO | Trauben | Blauschimmelkése | Birnen | Verjus Vinaigrette

radicchio | grapes | blue mold cheese | pears | verjus vinaigrette

GRAMMELKNODEL | Spitzkohl | Kiirbiskernschmelze [als Hauptgang]

greaves stuffed dumplings | sweetheart cabbage | pumpkin seeds [as main course]
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HAUPTGANGE MAIN

LAMMRUCKEN | Kohlsprossen | Erdnuss | Selleriepliree

saddle of lamp | brussel sprouts | peanuts | celeriac puree

ZWIEBELROSTBRATEN | Zwiebeljus | geschmorte Zwiebeln | Topfen Schupfnudeln

fried beef and onions in gravy | onionjus | stewed onions | curd cheese noodles

KALBSSCHNITZEL | Preiselbeeren | gebackene Kartoffeln

escalope of veal | cranberries | baked potatoes

PULPO EINTOPF | Saubohnen | Chorizo | Krauter | Baguette [fUr 2 zum Teilen]

octopus stew | broad beans | chorizo | herbs | baguette [for 2 to share]

KABELJAU | Dashifond | Krauterkruste | gerducherte Kartoffeln

codfish | dashi fond | herb crust | smoked potatoes

ENTENBRUST | Fermentiertes Rotkraut | Klrbiskroketten

duck breast | fermented red cabagge | pumpkin croquettes

PASTA | Pilze | pochiertes Ei | Belper Knolle

pasta | mushrooms | poached egg | “Belper Knolle” (swiss cheese speciality)

GESCHMORTE RINDERBACKEN | Eiernockerl | Omas Apfelmus

stewed beef cheeks | quennels | granny’s apple sauce

KARFIOL | Tomatensenfsaatsugo | Krauterbrosel | Zitronenmayonnaise

cauliflower | tomato mustardseed sauce | herbcrumbs | lemon flavoured mayonnaise

COUVERT - Sauerteigbrot vom Backer Offerl, unser eigenes Olivendl aus Griechenland, Aufstrich, Gedeck 3,50 p. P.
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Alle Preise in € inkl. MwSt. | Uber Allergene informiert Dich gerne unser Service.



