
- per iniziare -
Amuse bouche

Focaccina sua maestà la genovese 
Focaccia her majesty the Genovese

- antipasti - €30
Carciofo arrosto, patata affumicata, salsa vitello 

Roasted artichoke, smoked potato, veal carciofo arrosto, 
Minestra ammaretata (come da tradizione ) 

Soup ammaritata (as per tradition)
Tartar di vacca, maionese al sedano, funghi, pane profumato  
Beef tartare, celery mayonnaise, mushrooms, fragrant bread

- primo a scelta - €18
Tonnarelli freschi , funghi di bosco, cremoso di bufala, jus di maiale e noci tostate 

Fresh tonnarelli, wild mushrooms, buffalo cream, pork jus and toasted walnuts
Bauletto ripieno di stracotto di manzo al barolo con la sua salsa e glassa al latte di bufala  

Trunk filled with barolo beef stew with its sauce and buffalo milk glaze

- secondo - €20
Brasato di manzo, patate e mela annurca 

Braised beef, potatoes and apple annurca

- dolce a scelta - €7
Pastiera napoletana (come da tradizione) 

Neapolitan pastiera (as per tradition)
Panettone grigliato, gelato alla vaniglia, croccante alle mandorle 

Grilled panettone, vanilla ice cream, almond crunch

€ 60

T e r r a

- menù di natale - 

1 bottiglia d’acqua ogni 2 persone
1 bottle of water every 2 people



- per iniziare -
Amuse bouche

Focaccina gamberi e ricotta agrumata  
Focaccia shrimp and citrus ricotta

- antipasti - €35
Salmone ai sali bilanciati, mozzarella di bufala, salsa tartara 

Salmon with balanced salts, buffalo mozzarella, tartar sauce
Minestra ammaretata (come da tradizione)

Soup (as per tradition)
Baccalà fritto, friarielli e provola liquida   

Fried cod, friarielli and liquid provola cheese

- primo a scelta - €20
Tonnarelli freschi , salsa di molluschi e crostacei e tarallo napoletano  

Fresh tonnarelli, shellfish and crustacean sauce and Neapolitan tarallo
Gnocchetti ai crostacei , friarielli e cremoso di provola  

Crustacean gnocchi, friarielli and creamy provola cheese

- secondo - €20
Trancio del pescato scottato, insalatina di campo agli agrumi 

Slice of seared fish, field salad with citrus fruits

- dolce a scelta - €7
Pastiera napoletana (come da tradizione) 

Neapolitan pastiera (as per tradition)
Panettone grigliato, gelato alla vaniglia, croccante alle mandorle 

Grilled panettone, vanilla ice cream, almond crunch

€ 70

m ar e

1 bottiglia d’acqua ogni 2 persone
1 bottle of water every 2 people

- menù di natale - 


