MENU’ DI SAN SILVESTRO
Cena del 31/12/2023

Antipasto Gran Crudo Spadari accompagnato con calice di
Franciacorta metodo classico Bio Biondelli:

- Due ostriche

- Due scampi

- Due gamberi rossi

- Tartare branzino

- Tartare di tonno

- Polpo alla catalana

- Carpaccio di salmone affumicato con rucola e pomodorini

Primi piatti accompagnati con calice di Fiano d’Avellino:
- Risotto pere e Zola con tartare di gambero rosso
- Linguine all’astice

Sorbetto alla mela wverde

Secondi piatti accompagnati con calice di Jermann Chardonnay
- Arrosto di pescatrice con patate al forno e paprica dolce

- Gamberi e capesante alla griglia con riduzione di ceci e
trevisana saltata

Cotechino e lenticchie di buon augurio

Dessert accompagnato con calice di Moscato d’Asti DOCG
- Pandoro con cioccolato fondente fuso e crema chantilly

Acqua e caffe Euro 170,00 a
persona



