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COLLEZIONE ESTATE 2024

Il MENU’

Antipasti
Affettati misti con formaggi di malga *(7) € 14,00
Crudo, burrata e pomodorini *(7) € 14,00
Sarde in saor *(1,2) € 9,00
Peoci e vongole veraci in cassopippa *(12,14) € 14,00
Primi piatti

Spaghetti alle vongole *(1,12,14) € 14,00

Paccheri al pesto con gamberi e burrata *(1,4,7,8) €12,00
Bigoli di pasta fresca al ragu bianco di cortile *(1,3,9,12) € 11,00

Bigoli di pasta fresca in salsa di acciughe *(1,3,8) € 11,00

Secondi piatti
Costata di manzo € 5,00/ hg
Saltimbocca di melanzane, stracciatella, pomodoro e basilico *(7) € 13,00
“Labbra salate”: baccala alla vicentina e mantecato con
sarde in saor e polenta *(1,4,7) € 16,00
Baccala alla vicentina con polentina *(1,4,7) € 17,00

Grigliata Mista con verdure alla griglia € 18,00
(Pollo, Costicine, Salsiccia, Pancetta)

Contorni
Pomodori e cipolla € 5,00
Fagioli e cipolla € 5,00
Patate al rosmarino € 5,00
Patate alla Ca’Dorina con speck, cipolla e burro fuso *(7) € 6,00
Insalata mista (misticanza, pomodoro, cipolla, fagioli) € 6,00

Dolci
Crostata alla frutta € 5,00
Torta Foresta nera *(1,3,6,7,8,12) € 5,00

Coperto € 3,00

I VINT

Rossi
Valpolicella Ripasso — Benedetti la Villa € 25,00

Valpolicella Classico Superiore — Benedetti la Villa € 23,00

Cabernet — Parco del Venda € 22,00
Cabernet Agape — Parco del Venda € 26,00
Merlot — Parco del Venda € 22,00
Merlot Lapilli — Parco del Venda € 26,00
Nivura - Tenuta Corno Valano € 19,00

Bianchi fermi
Pinot grigio — Borgo Molino € 22,00
Traminer- Borgo Molino € 22,00
Ribolla Gialla — Borgo Molino € 22,00

Bollicine
Prosecco DOC Colli Euganei — Parco del Venda € 19,00

Vino della casa
Rabosello 1/4L € 4,00 - 1/2L € 6,00 — 1L € 12,00
Prosecco 1/4L € 4,00 - 1/2L € 6,00 — 1L € 12,00

BIRRA IN BOTTIGLIA € 5,00

BIBITE ANALCOLICHE (lattina 0,33cl)
Oransoda / Lemonsoda € 3,50
Coca Cola /Coca Cola ZERO € 3,50
The limone /pesca € 3,50

ACQUA
Bottiglia 0,75CL € 3,00

*Per consultare il libro degli allergeni preghiamo di rivolgervi al personale.



