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La pizza napoletana  è una delle più antiche e famose La pizza napoletana  è una delle più antiche e famose 
tradizioni culinarie italiane. La sua storia risale al XVIII tradizioni culinarie italiane. La sua storia risale al XVIII 
secolo, quando la città di Napoli era un importante centro secolo, quando la città di Napoli era un importante centro 
commerciale e culturale.commerciale e culturale.
La parola “pizza” deriva dal latino “pinsā”, che significa La parola “pizza” deriva dal latino “pinsā”, che significa 
“premere”, e si riferisce alla tecnica di preparazione della “premere”, e si riferisce alla tecnica di preparazione della 
pasta. La prima menzione della pizza risale al 997, in un pasta. La prima menzione della pizza risale al 997, in un 
testo latino scritto da un monaco dell’abbazia di Cabbibo.testo latino scritto da un monaco dell’abbazia di Cabbibo.
La tradizione della pizza napoletana è strettamente legata La tradizione della pizza napoletana è strettamente legata 
alla cultura e alla storia della città. La pizza è preparata con alla cultura e alla storia della città. La pizza è preparata con 
ingredienti freschi e di alta qualità, come il pomodoro San ingredienti freschi e di alta qualità, come il pomodoro San 
Marzano, la mozzarella di bufala e il basilico. La preparazione Marzano, la mozzarella di bufala e il basilico. La preparazione 
della pizza  è un rito che richiede abilità e dedizione, e i della pizza  è un rito che richiede abilità e dedizione, e i 
pizzaioli napoletani sono considerati veri e propri artigiani.pizzaioli napoletani sono considerati veri e propri artigiani.



I Fritti Napoletani

Le Pizze Fritte

Gli Antipasti

Crocchè	 €	 2,00
Patata fresca, fior di latte, sale, pepe, prosciutto cotto

Frittatina	 €	 3,00
Bucatini di Gragnano, besciamella di latte,
piselli, carne macinata, provola

Frittatina Cacio e Pepe	 €	 4,00
Bucatini di Gragnano, bescia,mella di latte, pecorino romano
buccia nera DOP, parmigiano reggiano 24 mesi DOP,
pepe cuvee,

Ripieno fritto	 €	 8,50
Ricotta di bufala, ciccioli napoletani, provola di agerola,
pomodoro san marzano DOP, pepe basilico

Ripieno fritto 2.0	 €	 9,50
Salsiccia di maialino nero, friarielli, provola,
parmiggiano reggiano 24 mesi DOP

Montanara al Ragù	 €	 9,00
Prima fritta e poi al forno, ragù napoletano,
mozzarella di bufala, parmiggiano reggiano 24 mesi DOP,
basilico

Tagliere per 2 	 €	20,00
Salumi, formaggi e miele

Bruschette con pomodorini 4 pezzi 	€	 6,00



Le Pizze
Marinara	 €	 5,00
Pomodoro San Marzano DOP, origano di Sicilia, olio EVO,
olio ad aglio, basilico

Margherita	 €	 6,00
Pomodoro San Marzano DOP, fior di latte di Napoli,
olio EVO, basilico

Provola e pepe	 €	 6,50
Pomodoro San Marzano DOP, provola di Napoli, pepe,
olio EVO, basilico

Bufalina	 €	 8,00
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala,
olio EVO, basilico

Parmigiana	 €	 9,00
Pomodoro San Marzano DOP, parmigiana di melanzane, 
fonduta di parmigiano, olio EVO, basilico

Carrettiera	 €	 8,00
Crema di friarielli, salsiccia di maialino, provola,
olio EVO, basilico

Pochetta	 €	 10,00
Porchetta di Ariccia d’Alterio, patata di Avezzano al forno,
provola di Napoli, olio EVO, basilico

Leggera	 €	 10,00
Fior di latte di Napoli, prosciuto crudo di Parma
doppia corona, scaglie di parmigiano reggiano 24 mesi DOP,
rucola

Calzone al forno	 €	 8,00
Ricotta di bufala, fior di latte di napoli ,salame di napoli, pomodoro
san marzano DOP, olio EVO, basilico



La Nonnina	 €	 9,00
Ragù napoletano, polpettine di manzo al ragù,
provola di napoli, ricotta di bufala, scaglie di parmigiano
reggiano 24 mesi DOP, olio EVO, basilio cristallizzato 

Tronchetto	 €	 10,50
Fior di latte di napoli, emmental, prosciutto crudo di parma
doppia corona, scaglie di parmigiano reggiano 2l mesi DOP,
rucola, pomodorini del vesuvio

La sorrento	 €	 9,50
Crema di pomodoro giallo arrosto, stracciata di bufala,
pancetta al pepe, basilico cristallizzato, olio EVO

Casa Borrelli	 €	 10,00
Cornicione di ricotta, melanzane essiccate,
pomodono arrosto, provola di napoli, scaglie di cioccolata
fondente 72% , basilico cristallizzato, olio EVO 

La brace	 €	 11,00
Mozzarella di bufala, prosciutto cotto arrosto,
melanzane arrostite, olio EVO, basilico

Capricciosa rivisitata	 €	 10,00
Crema di peperoni arrostiti, malenzane essiccate,
p. cotto arrosto, polvere di olive nere, pomodoro arrosto,
crema di funghi, olio EVO, basilico

Calzone verde	 €	 9,50
Provola, salsiccia di maialino nero, friarielli,
parmigiano reggiano 24 mesi DOP, olio EVO

Nonna Rita	 €	 10,00
Base di pomodoro arrosto del vesuvio,  fior di latte,
filetto di tonno, tarallo sbriciolato, olio EVO, basilico



I Dolci
Tiramisù	 €	5,00
Cheesecake vari gusti	 €	5,00
Rocher di cocco	 €	7,00
Straccetti alla nutella	 €	6,00
Bombette alla nutella	 €	6,00

Bibite

I Digestivi

Acqua Ferrarelle vetro 1 lt	 €	 3,50
Acqua naturale Natia vetro 1 lt	 €	 3,50
Coca cola vetro 0,33 cl	 €	 3,00
Coca cola zero vetro 0,33 cl	 €	 3,00
Fanta lattina 0,33 cl	 €	 2,50
Leffe bionda 0,33 cl	 €	 6,00
Heineken 0,33 cl	 €	 3,00
Heineken 0,66 cl	 €	 4,00
Peroni 0,33 cl	 €	 2,00
Peroni 0,66 cl	 €	 3,00
Chardonnay Santa Margherita 0,75 cl	 €	25,00
Bianco Sannio La Guardianese 0,75 cl	 €	25,00
Rosso Sannio La Guardianese 0,75 cl	 €	25,00
Sangue di Giuda Dell’Oltrepò Pavese 0,75 cl	€30,00

Amaro del capo	 €	3,00
Jägermeister	 €	4,00
Meloncello	 €	3,00
Limoncello	 €	3,00
Caffè	 €	 1,50



Allergeni

Gentile cliente, la informiamo che in ottemperanza al regolamento 
Europeo n. 1169/2011, alcuni degli ingredienti e materie prime utilizzate 
nelle nostre preparazioni rientrano nell’elenco degli allergeni, come 
indicato nell’allegato.
Ulteriori informazioni possono essere richieste al personale.
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sesamo

Seeds of
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Clams
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glutine

Cereals
containing
gluten

Crostacei

Crustaceans

Uova

Eggs

Pesce

Fish

Arachidi

Peanuts

Soia

Soy

Latte

Milk

Coperto 	 €	 1,50
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